SINCE 1888

Instructiuni de utilizare

Gratar cu statie Videro Pure G2, G3

Gratar cu statie Videro G2, G3, G4

Gratar cu statie Videro G2-S, G3-S, G4-S, G6-S
Gratar cu statie Videro G3-S NERO, G4-S NERO




Cuprins

Instructiuni de siguranta importante..........ccccceeevveeeecivee e, 2
Daca simtiti Miros de gaz......cccceeeveeeeeciee e 2
Domeniul de aplicare si utilizarea prevazuta...........ccccceeennes 2
LOCati i,
Pornirea

SIMBOIUF et 3
Instructiuni de Siguranta ........ccccoceveeeevciee e 4
Instructiuni de siguranta pentru gratar.......ccccccoevveeeerieeeinnen. 4
Instructiuni de siguranta pentru functionare .........cccccccueenee. 4
Instructiuni de siguranta pentru evitarea unui incendiu
provocat de depunerile de grasime........cccceeeeveeeiicieeeeniieennnns 6
Instructiuni de siguranta pentru butelia de gaz

Instructiuni de siguranta pentru furtunurile de gaz ................. 7
Instructiuni de siguranta pentru cuplarea rapida................... 7
Instructiuni de siguranta pentru regulatorul de presiune a
==Y | [0SR 7
Instructiuni de siguranta pentru depozitare..........c.ccceevveeennes 8
Gratarul ROSLE TN detaliti ......c.oeeveveeerevieeeverceeeeeee e 9
CONLIOAIE ettt 9
Instructiuni pentru conectarea gazului .........ccccceeevveeevvneenn. 10
Dimensiunea maxima a butelieide gaz........cccccceecvveeevnneennne 10
Instalarea buteliei de gaz in dulapul inferior...........cccccenee. 10
Pozitionarea buteliei de gaz in afara dulapului inferior........ 10
Montarea regulatorului de presiune ......cccccooveeeeeerieennenn. 11
Montarea furtunuluide gaz..........ccceeeevciieeeeciiee e, 11
Tnainte de a porni gratarul CU Baz .......o.ceeveeeeeveeeeeeeeeeeenas 12
Verificarea arzatoarelor principale........cccoccvveivieeeecvee e, 12
Curatarea sistemului de colectare a grasimilor.................... 12
Verificarea aprinzatorului electronic........ccccceeevvveeeecvee e, 12
Mese laterale pliabile..........ccoecveieeceeeerieeeee e, 13

Extinderea mesei laterale / Conectarea alimentérii cugaz .. 13
Rabatarea mesei laterale / Deconectarea alimentarii cu gaz14

Verificare SCUMBEIE .....ccuueeieiiiieeiei ettt 15
Inserarea pieselorindividuale.........cccceecvveeeecieiecciee e, 17
»Arderea” gratarului Cu 8az .........coeceeevieeniieenieeeieeneeeeee 17
Aprinderea arzatoarelor.........ccoceeeveeeieeenieniee e 17

Procedura de aprindere a arzatoarelor principale cu sistem
de aprindere Jet Flame .....c.ccovvviiiivriiie i,

Aprinderea arzatoarelor principale manual
Procedura de aprindere a arzatorului lateral din masa

[QLErala oo e 19
Procedura de aprindere pentru arzatorul cu infrarosu "Prime
Zone" din masa laterald.......cccoocveeevnieiiceiee e, 19
Procedura de aprindere pentru arzatorul cu infrarosu "Prime
Zone" din zona principald a gratarului.........cccceceevieienennne 20
Gatitul cu gratarul ROSLE .......c.oveveveeieeeeeeceeeeeeeveieeeeeennans 21
[ =TT Vot 1 ] TSP 21
GIIlAJE et 21
Tmpréstierea fIACAIION .......ooiveeeeeeeeeeeeee et 21

Arzator cu infrarosu Prime Zone.........cceeceeeveeeeceeciecvesneennn, 22

Arzator 1ateral CU 8az ...ueeveeevieeiieeeeeeee e
Protectie impotriva ruperii furtunului .........ccccovvveeeiennicinnen...

Buton de control iluminat (doua culori)

Metode de folosire a gratarului .........ccccecoeeeciiieeeiieeiciieeee e,
Gatire directa cu capacul gratarului inchis..........cccccceeeiieennnis
Gatire indirecta cu capacul gratarului inchis...........cccceeenneen.
Combinatie a ambelor metode de gatire .......cccccvveevcveeevnnennn.
Timpii de gatire: Cand este gatitd mancarea ? ...

Sfaturi pentru a deveni expert in gratar.......ccccceveveeeieeriieenieens
DUPA ULIlIZAre ..ccceeveee ettt 28
Prima utilizare dupa scoaterea din depozit.........c.ccceecveeeueenne. 28
Intretinere, curatare si depozitare...........ccccoceeueeeeeeeeeerrrennns 29
Tntretinerea pieselor gratarulUi...........cocoeeeueeeeeeeeeeeerrreenns 29
Curatarea compartimentului /zonelor de gatit..........ccueeue.eee. 29
Curadtarea grilajelor emailate........ccoceeeveiriiinieiieeeeeeeeee 30
Curatarea placii de evacuare a grasimilor si a tavii de colectare a
BrASIMIION . 30
Curatarea arzatoarelor prinCipale .......occceveeeeveeniieenieenieeeees 30
Tndepartarea arzatoarelor .........oouoveveveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees s 30
=14 o - [P PSPPI UPTPPPPPN 31
Sfaturi pentru prelungirea duratei de viata a produsului........... 31
(DT oF- | o F- 1 PP POPPPPPPPPPRE 32
Declaratia de conformitate........cccceeeveeriieeiieeniieeeeeeeeee 34
23113 Y 1 T o TSP 34
Manipularea bateriilor.........ccoecireiiiiee e 34
Informatii generale si garantie .......ccocevveeeveenieenieniieeeee 35
Service $iCONTACT.....ccviiiiiiiiiiiiiieeeerereerererere e e e e 36
Date tENNICE. .. .eeeieiiie ettt e 37



Stimate client ROSLE,
Felicitari! Sunteti acum proprietarul unui gratar ROSLE de Tnalta calitate. O alegere buni - si o decizie buni
pentru un produs de calitate si de lunga durata.

Acest manual de utilizare este parte a acestui produs. Acesta contine instructiuni importante privind
siguranta, utilizarea si eliminarea. Familiarizati-va cu toate instructiunile de operare si de siguranta inainte
de a utiliza produsul. Utilizati produsul numai asa cum este descris si pentru scopurile specificate. Predati
toate documentele tertilor atunci cand transmiteti produsul.

Instructiuni de siguranta importante

f’_\: Se utilizeaza numaiin aer liber.
AVERTISMENT: partile accesibile pot fi foarte fierbinti. Tineti copiii mici la distanta.

Acest aparat trebuie tinut departe de materialele inflamabile in timpul utilizarii.
Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.
Inchideti alimentarea de la butelia de gaz dupa utilizare.

Nu modificati aparatul.

A Daca simtiti miros de gaz

Tnchideti imediat alimentarea cu gaz de la butelie.

Stingeti toate flacarile si rotiti butoanele de control in pozitia "e" OFF.
Deschideti capacul gratarului.

Daca este posibil, indepartati gratarul de cladiri si obiecte inflamabile.

Stati departe de gratar si chemati imediat serviciul de pompieri daca mirosul de gaz persista.
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Gazele care se scurg pot provoca incendii sau explozii. Acest lucru poate duce la vatamari corporale
grave, accidente mortale si daune materiale.

/A Domeniul de aplicare si utilizarea prevazuta

e Acest aparat este destinat exclusiv uzului privat.

e  Gratarul pe gaz nu poate fi utilizat cu gaz natural. Conversia gratarului pe gaz natural in loc de gaz petrolier
lichid sau orice incercare in acest sens este periculoasa si anuleaza licenta de functionare.

e Acest gratar cu gaz poate fi utilizat numai pentru a gati alimente care sunt potrivite pentru gratar
folosind gaz butan/propan lichid. Orice alta utilizare nu este permisa si poate fi periculoasa. De
asemenea, este interzisa utilizarea gratarului ca semineu.

/A Locatie

e Acest aparat este destinat exclusiv utilizarii in aer liber si nu poate fi utilizat intr-un garaj, pe o veranda
sau terasa acoperitd sau inchisa sau in locuri modificate, in sau pe rulote/furgonete si/sau ambarcatiuni.

e Gratarul cu gaz nu poate fi utilizat sub un acoperis sau o copertina neprotejata inflamabila.

e Atunci cand folositi gratarul, nu trebuie sa existe materiale combustibile pe o raza de 1,5 metri

deasupra, dedesubt, lateral, in fata sau in spatele gratarului. Materialele combustibile includ, de
exemplu (dar nu se limiteaza la), terase din lemn tratat, verande sau terase din lemn si textile.




e Serecomanda o distanta mai mare in cazul Tn care aparatul este amplasat in apropierea unor placari de
vinil sau a unor fatade mari de ferestre. Distanta fata de fatadele caselor ar trebui, de asemenea, sa fie
mai mare, deoarece acestea pot fi afectate din cauza posibilei generari de fum.

e  Utilizati gratarul numai pe o suprafata plana, ferma si sigura. Nu asezati niciodata gratarul pe
suprafete din materiale combustibile atunci cand il folositi si nu depozitati obiecte combustibile sub
acesta.

Pornirea

Tnainte de a utiliza aparatul, efectuati cu atentie toate procedurile de verificare a scurgerilor de gaz care sunt
enumerate Tn acest manual de utilizare. Efectuati o verificare a scurgerilor inainte de fiecare pornire,
chiar daca furnizorul sau o terta parte a instalat aparatul.

Tnainte de fiecare utilizare, verificati dacd existd acumulari de grisime la toate iesirile care duc la colectorul
de grésime, la placa detasabild de evacuare a grasimilor si la tava de colectare a grasimilor. Indepartati
excesul de grasime si depunerile pentru a preveni pericolul de incendiu. Un incendiu provocat de depunerile de
grasime poate duce la daune materiale grave si vatamari corporale.

Va rugam sa acordati o atentie deosebita indicatiilor de mai jos pentru a exclude orice risc de siguranta si
pentru a preveni deteriorarea aparatului. Va rugam sa cititi cu atentie toate instructiunile de siguranta
Tnainte de a utiliza gratarul si sa pastrati manualul de utilizare pentru consultari ulterioare.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale limitate sau care nu au experienta si/sau cunostintele necesare, cu exceptia cazului in care acestea
sunt supravegheate de o persoana responsabila pentru siguranta lor sau au fost instruite de o astfel de
persoana cu privire la modul de utilizare a aparatului in conditii de siguranta.

Simboluri

Va rugam sa acordati o atentie deosebita avertismentelor si avizelor din acest manual de utilizare enumerate
mai jos.

Nerespectarea pericolelor, a avertismentelor si a masurilor de precautie enumerate in acest manual de
utilizare poate provoca rani grave sau chiar fatale sau daune materiale ca urmare a unui incendiu sau a

unei explozii. Producatorul nu isi asuma nicio raspundere pentru daunele rezultate in urma manipularii
incorecte si/sau a nerespectarii masurilor de siguranta.

Atentie - suprafete fierbinti! Risc de arsuri ale pielii din cauza suprafetelor fierbinti. Purtati Tntotdeauna
manusi de protectie (DIN EN 407)!

Acest simbol indica posibilele pericole legate de incendii provocate de depunerile de grasime sau

supraincalzire.
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Instructiuni de utilizare importante si explicatii care necesita o atentie deosebita si care se refera la functii
l speciale sau sfaturi utile.

Atentie - pericol! in cazul in care gdsiti acest semn fn manualul de instructiuni, vd recomanddm s3 fiti foarte precaut.



Instructiuni de siguranta

A Instructiuni de siguranta pentru gratar

e Aparatul trebuie sa fie asamblat in mod corespunzator conform instructiunilor din manualul de asamblare.

o Tnainte de fiecare pornire, utilizatorul trebuie si se asigure ca totul functioneaza corespunzator. De
exemplu, este posibil ca unele piese sa fi fost instalate incorect, ca suruburile de fixare sa se fi
desprins sau ca ceva sa fi fost deteriorat. Aceste erori trebuie rezolvate Thainte de a porni gratarul.

e Nu modificati niciodata componentele. Nerespectarea acestei reguli poate provoca un incendiu sau o
explozie, ceea ce poate duce la raniri grave, accidente mortale sau daune materiale.

e Nu asezati capacul gratarului sau alte obiecte combustibile Tn zona de depozitare sau in/sub gratar.

e Nu verificati niciodata scurgerile de gaz folosind o flacara libera si nu folositi gratarul cu gaz daca observati
ca exista scurgeri.

e Respectati distantele de siguranta de 1,5 m in jurul gratarului.
e Partile accesibile ale gratarului pot deveni foarte fierbinti. Tineti copiii mici departe de gratar.

e Daca un arzator se stinge Tn timpul functionarii, inchideti toate intrerupatoarele de gaz. Deschideti capacul si
asteptati cinci minute Thainte de a aprinde din nou arzatorul.

* Nudeplasati gratarul peste margini si trepte Tnalte sau pe suprafete foarte denivelate.

e Pentru a proteja gratarul, temperatura nu trebuie sa depaseasca 350°C/662°F. Piesele gratarului se pot
deforma la temperaturi mai ridicate.

e Nu folositi carbuni, brichete, lemne de foc sau pietre de lava in gratarul cu gaz.
e Asigurati-va ca fantele si iesirile de aer din partea din spate a capotei sunt intotdeauna libere.

* Nu acoperiti niciodata intreaga suprafata de gatit cu alimente, placi de gratar, tavi de picurare,
pietre de pizza etc., deoarece ar putea cauza o captare a caldurii in zona inferioara a gratarului.

e Aparatele sau accesoriile deteriorate nu mai pot fi utilizate.

e Nu utilizati obiecte ascutite sau tari pentru a curata grilajul gratarului si carcasa. in caz contrar, suprafata
poate fi deteriorata.

e Gratarul cu gaz nu este destinat asamblarii sau utilizarii in sau pe rulote, furgonete, autorulote cu
motor si/sau ambarcatiuni.

Instructiuni de siguranta pentru functionare

e Nu utilizati in spatii inchise, exista posibilitatea sa se adune vapori otravitori si gaze de esapament
care pot duce la vatamari grave sau chiar fatale.

e Utilizati acest gratar numai in aer liber, intr-un loc bine ventilat si nu intr-un garaj, intr-o cladire sau
in locuri modificate. Nu utilizati niciodata gratarul sub acoperisuri, adaposturi etc. inflamabile.

o Tnainte de fiecare utilizare, verificati daca exista scurgeri de gaz si dacd arzatoarele si duzele nu sunt blocate.

e Deschideti capacul gratarului si, daca este necesar, capacele suprafetelor de gatit Tnainte de a aprinde gratarul.
e Tndepiértati excesul de grasime si depunerile pentru a preveni incendiile.

e  Fiti precaut atunci cand folositi gratarul.

¢ Nu lasati niciodata gratarul nesupravegheat atunci cand este utilizat si nu il mutati atunci cand este Tn functiune.

¢ Tineti la distanta de suprafata de gatit a gratarului vaporii si lichidele inflamabile, de exemplu, alcoolul
si alte amestecuri combustibile.

e Tnainte de fiecare utilizare, verificati dacd mesele laterale sunt blocate in pozitie orizontald (echipament
optional).

e Capacitatea utilizatorului de a asambla corect si de a utiliza in siguranta gratarul poate fi afectata de
consumul de alcool si/sau de medicamente eliberate pe baza de reteta sau fara reteta. Acest aparat nu este
destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale limitate sau
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care nu au experienta si/sau cunostintele necesare.



e Acest gratar se incinge foarte tare si, atunci cand este Tn functiune, trebuie sa fie apucat numai cu
manusi speciale si numai in punctele necesare pentru functionare.

e Exista unrisc crescut de incendiu atunci cand se utilizati un gratar. Va recomandam sa aveti intotdeauna la
indemana un extinctor de incendiu Tn caz de accident (clasa F).

Instructiuni de siguranta pentru evitarea unui incendiu provocat de depunerile de grasime

e  Curatati-va in profunzime gratarul cu gaz la intervale regulate/adaptate!

e ,Arderea” cainlocuitor pentru curatare nu este suficienta pentru zona inferioara a unitatii.

e Tndepértati, de asemenea, resturile si depunerile din gratar, de pe capacele arzitoarelor, grilaje si
placile de gratar.

* Tnainte de fiecare punere in functiune, indepartati acumularile de grasime de la toate iesirile care duc
la colectorul de grasime, de pe placa detasabila de evacuare a grasimilor si din tava de colectare a
grasimilor.

e Nu tapetati niciodata compartimentul de gatit si placa de evacuare a grasimilor cu folie sau nisip.
Acest lucru Tmpiedici trecerea si scurgerea grasimii si poate provoca un incendiu. In schimb,
trebuie sa folositi tavi de scurgere pentru a colecta zeama care se scurge din carne.

e Tn cazul in care apar flacari necontrolate, indepartati mancarea de flicari pana cand acestea se reduc.
e Daca grasimile Tncep sa arda, opriti toate arzatoarele, inchideti butelia de gaz, luati toate alimentele de

pe gratar si, daca este posibil, Iasati capacul deschis pana cand focul se stinge.
e Tn cazul unor flacari puternice si daca focul nu poate fi controlat, incercati sa stingeti focul direct cu
un agent de stingere adecvat. Verificati informatiile de pe stingatorul de incendiu.

Nota:
* Propria siguranta este pe primul loc!
*  Nu turnati niciodata apa in gratarul cu gaz pentru a suprima flacarile.
o Tncaz de urgent3, apelati serviciul de pompieri, indepartati-vad de sursa incendiului si informati o terta
persoana.

Instructiuni de siguranta pentru butelia de gaz

e Nu fumati si tineti la distanta de alte surse de aprindere atunci cand manipulati butelii de gaz.

e Pastrati buteliile de gaz departe de caldura excesiva (peste 50°C).

e Butelia de gaz trebuie sa fie intotdeauna montata in pozitie verticala si trebuie transportata si depozitata
cu capacul de siguranta montat.

e Asigurati-va ca orificiile de aerisire din zona de instalare a buteliilor de gaz din spatiul inferior nu sunt
etansate.

e Buteliile de gaz nu trebuie scapate si trebuie manevrate intotdeauna cu grija.

e O butelie de gaz indoita sau ruginita poate fi periculoasa si trebuie verificata de furnizorul de gaz. Nu
utilizati o butelie de gaz cu o supapa deteriorata.

e Tn niciun caz nu Tncercati sa scoateti butonul de control al gazului sau alte piese de asamblare a conductei
de gaz in timp ce gratarul este utilizat.

* Nu Tncercati niciodata sa faceti modificari la un conector de butelie de gaz. Consultati producatorul sau
un distribuitor autorizat.

* Nu depozitati in spatiul inferior butelii pe gaz de rezerva sau butelii pe gaz care nu sunt conectate.

e Atunci cand gazul din butelie se termina, puteti fie sa o umpleti din nou la un distribuitor autorizat, fie
sa o Tnlocuiti cu una noua.

e Schimbati intotdeauna butelia numai in zone bine ventilate.

e Atunci cand inlocuiti butelia de gaz, pastrati distanta fata de posibile surse de aprindere.

e Solicitati verificarea buteliei de gaz la fiecare 10 ani la un distribuitor autorizat. Datele de inspectie sunt
atasate pe butelie.

e GPL este un produs petrochimic asemanator cu combustibilul pentru motoare si cu gazele naturale. Acesta
este gazos la presiuni si temperaturi atmosferice normale. Atunci cand este suficient de presurizat, de
exemplu, in interiorul unei butelii de gaz, devine lichid.



Cand presiunea este eliberata, lichidul se evapora imediat si se transforma Tn gaz combustibil cu un
volum de 250%.

GPL are un miros similar cu cel al gazului natural. Ar trebui sa puteti recunoaste acest miros.

Manipulati buteliile de gaz ,,goale” cu aceeasi atentie ca si pe cele pline. Chiar daca nu mai exista
lichid in butelia de gaz, este posibil sa existe Tnca gaz sub presiune.

A Instructiuni de siguranta pentru furtunurile de gaz

Asigurati-va ca furtunul de gaz nu este acoperit si ca nu se afla in apropierea suprafetelor fierbinti. Atunci
cand furtunul de gaz atinge suprafete fierbinti, se poate topi si pot exista scurgeri.

Furtunul de gaz nu poate fi asezat direct sub placa de evacuare a grasimilor sau sub tava de colectare a
grasimilor.

Evitati rasucirea inutila a furtunului de gaz.

Tnainte de fiecare pornire, verificati daca suruburile de fixare a racordurilor furtunului de gaz sunt stranse.
Daca este necesar, strangeti-le cu doua chei cu capat deschis.

Tnainte de fiecare utilizare, verificati furtunul de gaz pentru a vedea dacd nu prezintd muscaturi de animale,
fisuri, zone poroase, ciupituri, uzura sau alte deteriorari. inlocuiti imediat furtunul de gaz dacj este deteriorat.

Deblocati cuplajul mesei laterale fhainte de a o extinde (echipament optional).
Se pot utiliza numai furtunuri de gaz omologate.
Lungimea maxima a furtunului de gaz nu trebuie sa depaseasca 1,5 metri.

V3 recomandam sa Tnlocuiti furtunul de gaz al gritarului dumneavoastri la fiecare 5 ani. In unele tiri este
obligatoriu sa Tnlocuiti furtunul de gaz mai devreme. Reglementarile nationale au intaietate.

Instructiuni de siguranta pentru cuplarea rapida

Toate conexiunile cuplajului trebuie sa fie pastrate fara murdarie. Chiar si o usoara contaminare poate
cauza scurgeri. Intotdeauna sigilati conexiunile cu capacul de protectie atunci cand nu sunt utilizate.

De fiecare data Tnainte de a porni gratarul cu gaz, cand totul este conectat si pregatit, verificati daca
exista scurgeri la conexiuni si la conducta de gaz.

Deoarece unele spray-uri pentru detectarea scurgerilor, inclusiv apa cu sapun, pot fi usor corozive,
trebuie sa clatiti toate conexiunile cu apa dupa testul de scurgere si sa le uscati.

Instructiuni de siguranta pentru regulatorul de presiune a gazului

Asigurati-va ca regulatorul de presiune a gazului este atasat astfel incat mica iesire de aer sa fie orientata in
jos si sa nu poata intra apa in gaura. Aceasta iesire de aer trebuie sa fie mentinuta curata si fara murdarie,
grasime, insecte etc.

Nu trebuie sa patrunda murdarie in regulatorul de presiune a gazului sau pe surubul de fixare.

Tnainte de fiecare punere in functiune, verificati daca suruburile de fixare ale racordului furtunului sunt stranse.

Daca este necesar, strangeti-le cu doua chei cu capat deschis.

Se pot utiliza numai regulatoare de presiune aprobate care corespund presiunii nationale de functionare.
Obtineti informatii de la distribuitorul dumneavoastra.

Pentru a garanta functionarea corecta a regulatorului de presiune a gazului in conditii normale de
functionare, se recomanda inlocuirea regulatorului de presiune a gazului Thainte de implinirea a 10 ani
de la data fabricarii. Reglementarile nationale au ntaietate.




Instructiuni de siguranta pentru depozitare

Opriti robinetul buteliei de gaz de fiecare data cand nu utilizati gratarul pentru a evita orice
scurgere.

Daca butelia de gaz nu este scoasa din interiorul gratarului, acesta trebuie depozitat in aer liber, intr-un
loc bine ventilat. Gazul combustibil este mai greu decat aerul. Gazul care se scurge se poate aduna in
locuri la nivel scazut si nu se poate dispersa. Prin urmare, evitati intrarile Tn subsoluri, tuburile de

lumina si scurgerile de apa.

Daca gratarul cu gaz este depozitat intr-un spatiu inchis, butelia de gaz trebuie sa fie scoasa din gratar.
Buteliile de gaz trebuie sa fie depozitate in aer liber, intr-un loc bine ventilat si departe de accesul
copiilor si al tertilor. Buteliile de gaz care au fost scoase nu pot fi depozitate in cladiri, garaje sau alte
spatii inchise.

Duzele, tevile de alimentare cu gaz si arzatoarele de gaz trebuie sa fie verificate in mod regulat
pentru a se verifica daca nu exista panze de paianjen, insecte sau blocaje cauzate de alti factori.



Gratarul ROSLE in detaliu

VIDEROGZ-S

G3-S NERO / G4-S NERO

Prime Zone masa laterala Arzator lateral integrat Mese laterale pliabile

(echipament optional) (echipament optional) (echipament optional)

G2-S/ G3-S/ G4-S / G6-S G2/G3/G4 G2 Pure /G2 /G2 / G2-S / G3-S / G4-S / G6-S
G3-S NERO / G4-S NERO G2-S/ G3-S/ G4-S / G6-S G3-S NERO/ G4-S NERO

Controale

1 | Capac cu termometru 10 | Spatiu de depozitare

2 | Capac cu insertie de sticla 11 | Tava de colectare a grasimilor (se scoate in fata)

3 | Buton de control al arzatorului principal cu sistem de | 12| Buton de control, Prime Zone

aprindere Jet Flame

4 | Arzator lateral integrat 13 | Suport pentru tacamuri

5 | Buton de control, arzator lateral 14 | Prime Zone Tn masa laterala

6 | Comutator pentru iluminarea butonului de comanda 15 | Aprinzator electronic pentru Prime Zone

7 | Compartimentul pentru baterii pentru iluminat 16 | Tava de picurare a grasimilor (se scoate n spate)

8 | Regulator de gaz 17 | Cuplaj rapid pentru Prime Zone (echipament
optional)

9 | Roti cu frana 18 | Cuplaj rapid pentru arzatorul lateral
(echipament optional)

19 | Placa tip




Instructiuni pentru conectarea gazului

Dimensiunea maxima a buteliei de gaz

Atunci cand este plasat in suportul cilindric

ca. B0 mm _
ca. B0 mim A
E
- E E
- 3
g e
|
x g
B
I S

max. 245 mm

max. 320 mm

Videro G2/G2-5/G3/G4 Videro G3-5/G4-5/G6-5S optional
Videro Pure G2/G3

Instalarea buteliei de gaz in dulapul inferior

A Butelia trebuie sa fie intotdeauna instalata si depozitata in pozitie verticala.

1. Deschideti dulapul inferior.
2. Introduceti butelia de gaz in suporturile pentru butelie de pe placa de baza.

3. Intoarceti butelia de gaz astfel incat supapa sé fie orientata spre partea din fata a
gratarului.

4. Asezati cureaua pentru butelie in jurul buteliei de gaz.

Nu este permisa depozitarea simultana a mai multor butelii de gaz in dulapul inferior. Nu
se poate utiliza o butelie de gaz care este mai mare decat cea aprobata.

Pozitionarea buteliei de gaz in afara dulapului inferior

1. Deschideti usile dulapului inferior.

2. Introduceti regulatorul de presiune si ghidajul pentru furtun prin
deschiderea laterala a dulapului inferior.

3. Pozitionati butelia de gaz in pozitie verticala langa gratar.

4. Asigurati-va ca furtunul de gaz nu este acoperit si ca nu se afla in
apropierea suprafetelor fierbinti.

5. Evitati rasucirea furtunului de gaz.
6. Efectuati etapa ,Montarea regulatorului de presiune”.

7. Dupa ce ati montat si verificat conexiunea furtunului de gaz/regulatorului de presiune la gratarul cu
gaz, verificati daca exista scurgeri la conectori, conform sectiunii ,,Verificare scurgeri”.
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Montarea regulatorului de presiune (in functie de versiunea regulatorului de presiune)

1. Regulatorul de presiune a gazului trebuie sa fie conform cu versiunea actuala
a standardelor EN 16436 sau EN 16129, precum si cu reglementarile
nationale.

2. 1Tn prima etap3, verificati dacd surubul de fixare a furtunului de gaz /
regulatorului de presiune a gazului este strans cu ajutorul unei chei si, daca
este necesar, strangeti surubul de fixare.

3. Tndepartati capacul de siguranta de pe butelia de gaz.

4. Introduceti varful regulatorului de presiune in supapa buteliei de gaz si rotiti
manual piulita de racord in sens invers acelor de ceasornic.

5. Strangeti manual piulita de racord.
Alternativ, puteti utiliza o cheie pentru regulatorul de presiune a gazului.

Montarea furtunului de gaz 2x 17 mm

A) Fixarea racordului pentru furtun - pentru Germania, Austria si Elvetia

1. Tnsurubati furtunul de gaz la conectorul multiplu (situat pe
peretele lateral drept al dulapului inferior).

2. Asigurati-va ca conectorii individuali ai conectorului multiplu sunt
stransi si strangeti-i daca este necesar (folosind doua chei).
3. Dupa ce ati montat si verificat conexiunea furtunului de gaz /

regulatorului de presiune la gratarul cu gaz, verificati daca exista
scurgeri la conectori, conform sectiunii ,,Verificare scurgeri”.

B) Montarea furtunului - pentru BE, DK, ES, FI, NL, NO, SE, FR, GB, IE, IT,
LU

Tn pachetul de livrare este inclus un adaptor universal
pentru conectarea furtunului de gaz care vine de la I:D:DD]:[D
regulatorul de presiune la furtunul pentru arzator.

4. Conectati adaptorul universal la filetul exterior de %" BSP al
conectorului multiplu.

5. Strangeti conexiunea. Folositi a doua cheie pentru a tine rezistenta.

6. Folositi cleme pentru furtun sau cleme de sertizare adecvate
pentru a fixa furtunul la adaptor si strangeti bine clemele.

7. Dupa ce ati montat si verificat conexiunea furtunului de gaz /
regulatorului de presiune la gratarul cu gaz, verificati daca exista
scurgeri la conectori, conform sectiunii ,Verificare scurgeri”.
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Tnainte de a porni gritarul cu gaz

Verificarea arzatoarelor principale

Deschideti capacul gratarului.
Ridicati toate grilajele.

Indepartati toate capacele arzatorului.

LW NP

Asigurati-va ca toate arzatoarele principale din otel
inoxidabil sunt pozitionate corect deasupra duzei supapei

de gaz.

5. Daca arzatorul nu se mai afld deasupra duzei din cauza = —/

transportului, de exemplu, trebuie sa scoateti arzatorul (a
se vedea sectiunea ,,Scoaterea arzatoarelor”).

L]
. Montarea este inversa fata de procedura de demontare.

Curatarea sistemului de colectare a grasimilor

1. Tnainte de fiecare utilizare, indepartati depunerile de
grasime de la toate iesirile care duc la colectorul de
grasime, de pe placa detasabila de evacuare a
grasimilor si din tava de colectare a grasimilor.

2. TIndepartati, de asemenea, resturile si depunerile din
carcasa gratarului, de pe capacele arzatoarelor, grilaje si
placile de gratar.

3. Dupa curatare, reintroduceti placa de evacuare a
grasimilor pana la opritor.

Verificarea aprinzatorului electronic

(echipament optional)

1. Asigurati-va ca bateria este Tn stare buna si ca este introdusa
conform polaritatii.

2. Unele baterii sunt ambalate. Trebuie sa indepartati ambalajul. Nu
confundati ambalajul si eticheta bateriei.

12



Mese laterale pliabile
(echipament optional)

Deconectati furtunul de gaz de fiecare data inainte de a extinde masa laterala! in acest
fel evitati ciupirea furtunului de gaz.

1. Toate mesele laterale pliabile trebuie sa fie blocate in pozitie orizontala

VIDEROG2

pentru a va putea folosi gratarul.

2. Asigurati-va ca fiecare masa laterala pliabila este blocata in pozitie si ca nu
se poate rabata singura (a se vedea figura de mai jos).

3. Dupa conectarea furtunului de gaz la cuplaj, verificati daca exista scurgeri
la conectori si la furtunul de gaz, conform sectiunii , Verificarea
scurgerilor”.

<@
1 Furtun de gaz intre gratar si masa laterala:

e Cuplajul este utilizat pentru conectarea simpla si rapida a furtunului de gaz la gratar.
Nu sunt necesare alte unelte.

* Cuplajul este o componenta relevanta din punctul de vedere al sigurantei.
Gazul se opreste automat la deconectare.

Extinderea mesei laterale / Conectarea alimentarii cu gaz
(Tnainte de pornire)

1. Tnchideti robinetul de la butelia de gaz.
2. Luati masa laterala de ambele parti si pliati-o Tn pozitie orizontala (1).

3. Apoi, glisati cu grija masa laterala Tnainte si impingeti-o in jos (2) pana la opritor (3).

Intotdeauna sigilati cuplajul pe ambele parti cu capacele de protectie atunci cind nu este utilizat!
Toate conexiunile cuplajului trebuie sa fie pastrate curate. Chiar si o usoara contaminare poate
cauza scurgeri la conexiuni. Prin urmare, acestea trebuie sa fie intotdeauna pastrate curate.
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4. Tndepartati capacul de protectie de pe cuplaj.
Tmpingeti si mentineti mansonul glisant (A) al cuplajului in directia sigetii (1).

6. Impingeti capatul de conectare (B) in cuplaj pana cand auziti cum se cupleaza dispozitivul de blocare (2,
3) si mansonul glisant (A) revine in pozitie.

7. Apoi verificati daca exista scurgeri la cuplaj si la toti conectorii, precum si la furtunul de gaz, in
g conformitate cu sectiunea ,Verificarea scurgerilor”. Acum gratarul dumneavoastra este gata de
€ functionare.
e}
) @® @
<+ <+
| —

m

l

|

Rabatarea mesei laterale / Deconectarea alimentarii cu gaz
(cand nu este utilizat)

Tnainte de rabatarea mesei laterale, indepartati resturile si depunerile din tava de colectare a grasimilor din
Prime Zone.

A Deconectati furtunul de gaz de la masa laterala inainte de a o rabata.

A Numai dupa ce se raceste: Deblocati mesele laterale si rabatati-le:

Tnchideti robinetul de la butelia de gaz.
Tmpingeti mansonul glisant (A) al cuplajului in directia sagetii (1).

Trageti capatul de conectare (B) din cuplaj (2).

A W N PR

Sigilati cuplajul pe ambele parti cu capacele de protectie.

©) ©)

<« —

—
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5. Prindeti masa laterala de ambele parti, aproape de gratar. Deblocati masa laterala ridicand-o usor Tn
pozitie orizontala (1).

6. Trageti masa laterala spre dvs. (2) pana la maxim si Idsati-o sa se plieze Tncet (3).

o F

Verificare scurgere

Conexiunile de gaz ale gratarului au fost verificate din fabrica pentru a se verifica daca exista scurgeri. Cu
toate acestea, din motive de siguranta, ar trebui sa verificati din nou toate conexiunile pentru scurgeri
Tnainte de a pune in functiune gratarul. Este posibil ca anumite conexiuni de gaz individuale sa se fi desprins
in timpul transportului sau sa fi suferit deteriorari.

A Pentru siguranta dumneavoastra, verificati conexiunile de gaz de fiecare data inainte de a porni gratarul!

® OFF

1. Verificati daca toate butoanele de control de pe gratar sunt la "e" OFF.

2. Conectati regulatorul de presiune a gazului in conformitate cu sectiunea ,,Montarea 1
regulatorului de presiune a gazului”. “i

3. Deschideti robinetul buteliei de gaz prin rotirea in sens invers acelor de ceasornic (cel “
putin doua roatii complete). ’0..“'"

4. Verificati daca exista scurgeri la toate conexiunile de gaz. Aplicati o solutie de sdapun
(aprox. 50 % sapun lichid / 50 % apa) pe toate piesele care transporta gaz.
Alternativ, utilizati un spray detector de scurgeri adecvat.

5. Daca vedeti ca se formeaza bule fine in solutia cu sapun in orice
moment, acest lucru indica o scurgere.

6. Eliminati scurgerile prin strangerea suruburilor de fixare sau a clemelor
de furtun, daca este posibil, sau prin inlocuirea pieselor defecte.

7. Repetati din nou testul (de la punctul 3).

8. Daca scurgerile nu pot fi eliminate, consultati furnizorul dvs. Nu
aveti voie sa folositi gratarul in acest caz!

i Deoarece unele spray-uri pentru detectarea scurgerilor, inclusiv apa cu
sapun, pot fi usor corozive, trebuie sa clatiti toate conexiunile cu apa
dupa testul de scurgere si sa le uscati.

A) Conectarea regulatorului de presiune la butelia de gaz
(cu ajutorul piulitei de racordare)
(racordul se afla la robinetul buteliei de gaz)
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)

E)

F)

Racordarea furtunului de gaz la regulatorul de presiune
(racordul este situat in aval de regulatorul de presiune)

Ambele fixari cu suruburi ale conectorului multiplu
(conexiunea este situata pe peretele lateral drept al
dulapului inferior)

Conectarea conductei flexibile la supapa (conexiunea
se afla in partea dreapta, sub panoul de comanda)

Aplicati o solutie de sapun (aprox. 50 % sapun lichid / 50 %
apad) pe toate piesele care transporta gaz. Alternativ,
utilizati un spray detector de scurgeri adecvat. Se formeaza
bule mici daca furtunul de gaz prezinta scurgeri.

Prin intermediul unei inspectii vizuale, verificati daca
furtunul de gaz prezinta fisuri, zone poroase, uzura,
crestaturi sau muscaturi de animale.

De asemenea, efectuati testul mirosului. Daca simtiti
miros de gaz, este posibil ca furtunul sa aiba scurgeri.
Daca detectati deteriorari ale furtunului, gratarul nu

trebuie utilizat. Furtunul trebuie nlocuit numai cu un
furtun aprobat de producator.

Cuplaj rapid: Racordarea furtunului de gaz de la
masa laterala la gratar (racordul este situat pe
partea dreapta si pe partea stanga a gratarului).
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Inserarea pieselor individuale

1. Asezatiin gratar toate piesele individuale necesare, cum ar fi
capacele arzatorului, grilajele si gratarul de incalzire.

2. Procedati cu atentie pentru a evita ciobirea smaltului
suprafetei.

»Arderea” gratarului cu gaz

f Tndepértati toate stickerele si etichetele de pe fereastra capacului Thainte de a ,,arde” gratarul cu gaz.
\ Tn caz contrar, acestea se pot topi si vor fi foarte greu de Tndepéartat.

Gratarul cu gaz emite un miros usor atunci cand este folosit pentru prima data. Mirosul este cauzat de
,arderea” straturilor interioare si de arderea lubrifiantului din procesul de productie.

Acest lucru este normal si nu se mai intampla la o utilizare ulterioara.

1. Scoateti grilajele si spalati-le cu un detergent usor.
2. Remontati grilajele.

3. Tnainte de a utiliza gratarul pentru prima dat3, trebuie sa aprindeti toate arzitoarele principale la
sarcinda maxima si sa inchideti capacul. Consultati sectiunea ,,Aprinderea arzatoarelor”.

4. 1n functie de model, aprindeti, de asemenea, toate arzitoarele auxiliare si deschideti
capacele meselor laterale. Consultati sectiunea , Aprinderea arzatoarelor”.

5. Opriti aparatul dupa cele 30 de minute de ,,ardere”.

Aprinderea arzatoarelor

ﬁ Toti cei care utilizeaza aparatul trebuie sa fie familiarizati cu procedura de aprindere. Copiii sau
£ =\ persoanele cu mobilitate redusa nu trebuie s fie |3sati s3 utilizeze gritarul. Nu va aplecati niciodata
peste gratarul deschis.

Pastrati intotdeauna o distanta de cel putin 30 cm fata de sursa de aprindere atunci cand aprindeti gratarul.

Tineti fata, parul, barba, hainele largi si vaporoase, etc., departe de gratar.

Procedura de aprindere a arzatoarelor principale cu sistem de aprindere Jet Flame

1. Tnainte de a fncepe procedura de aprindere, toate butoanele de control
trebuie sa fie setate n pozitia "e" OFF.

2. Deschideti capacul gratarului Tnainte de a aprinde arzatoarele principale.

3. Deschideti robinetul buteliei de gaz prin rotirea in sens invers acelor de
ceasornic (cel putin doua rotatii complete).

4. Verificati daca exista scurgeri la toate conexiunile de gaz. Consultati sectiunea
,Verificare scurgeri”.

5. Apasati butonul de control dorit spre interior si rotiti-l incet in sens invers
acelor de ceasornic pana la pozitia "MAX" sau pana cand auziti sunetul
,click” al sistemului de aprindere Jet Flame.
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10.

11.
12.

Tineti apasat butonul de control dupa "click" timp de aproximativ 2 secunde, astfel incat flacara

Jet Flame sa poata aprinde arzatorul.

Sistemul de aprindere poate fi verificat vizual. Priviti de la distanta zona de aprindere Jet Flame din
lateral. Dupa ce scanteia de aprindere a fost declansata de butonul de comanda, gazul care trece pe
langa ea se aprinde si se produce o flacara pilot care aprinde arzatorul principal.

Daca arzatorul nu se aprinde imediat, rotiti butonul de control inapoi la "e" OFF si asteptati 2 minute
pentru a permite gazului acumulat sa se disperseze. Acum puteti repeta procedura de aprindere.
Dupa ce arzatorul principal a fost aprins, repetati acest proces pana cand toate arzatoarele sunt
aprinse sau pana cand ati aprins toate arzatoarele pe care doriti sa le folositi.

Acum puteti utiliza butonul de control pentru a regla flacara in functie de cerintele
dumneavoastra. Pentru cea mai mica setare, rotiti butonul de control in sens invers acelor
de ceasornic pana la "MIN".

Daca nu reusiti sa aprindeti gratarul cu gaz, consultati sectiunea "Depanare".

Dupa utilizare, apasati butonul de control (supapa de gaz) pentru arzatorul respectiv si rotiti-l in sensul
acelor de ceasornic pana la pozitia "e" OFF.

Aprinderea arzatoarelor principale manual

10.
11.

Tnainte de a fncepe procedura de aprindere, toate butoanele de control trebuie s fie setate in pozitia
"e" OFF.

Deschideti capacul gratarului Tnainte de a aprinde arzatoarele principale.

Deschideti robinetul buteliei de gaz prin rotirea in sens invers acelor de ceasornic (cel putin doua
rotatii complete).

Verificati daca exista scurgeri la toate conexiunile de gaz. Consultati sectiunea "Verificarea scurgerilor".

Apasati butonul de control din dreapta spre interior si rotiti-l incet Tn sens invers acelor de ceasornic pana
la pozitia "MAX".
Tn cazuri exceptionale, gratarul poate fi aprins doar cu un chibrit.

Pentru aceasta, utilizati un chibrit cu o lungime de cel putin 90
mm si introduceti chibritul aprins prin orificiul de aprindere
din dreapta.

Odata ce arzatorul din dreapta s-a aprins, arzatorul de langa el
poate fi pornit si se va aprinde automat. Repetati procesul pana
cand toate arzatoarele sunt aprinse sau pana cand ati aprins
toate arzatoarele pe care doriti sa le utilizati.

Acum puteti utiliza butonul de control pentru a regla flacara in
functie de cerintele dumneavoastra.

Pentru cea mai mica setare, rotiti butonul de control in sens invers
acelor de ceasornic pana la "MIN".

Daca nu reusiti sa aprindeti gratarul cu gaz, consultati sectiunea "Depanare".

Dupa utilizare, apasati butonul de control (supapa de gaz) pentru arzatorul respectiv si rotiti-l in sensul
acelor de ceasornic pana la pozitia "e" OFF.
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Procedura de aprindere a arzatorului lateral din masa laterala (echipament optional)

Deschideti capacul arzatorului lateral inainte de a aprinde arzatorul lateral.
Deschideti robinetul buteliei de gaz prin rotirea in sens invers acelor
de ceasornic (cel putin doua rotatii complete).

Verificati daca exista scurgeri la toate conexiunile de gaz. Consultati sectiunea
"Verificarea scurgerilor"

Apasati spre interior butonul de control al arzatorului lateral si rotiti-I

Tncet In sens invers acelor de ceasornic pana la pozitia "MAX" sau

pana cand auziti click-ul sistemului de aprindere.

Este posibila verificarea vizuala a sistemului de aprindere. Priviti de la distanta zona de
aprindere a arzatorului lateral. Dupa ce scanteia de aprindere a fost declansata de butonul
de comanda, gazul care trece prin fata acestuia se aprinde si arzatorul lateral se aprinde.

Daca arzatorul lateral nu se aprinde imediat, rotiti butonul de control Tnapoi la "e" OFF si asteptati 2
minute pentru a permite gazului acumulat sa se disperseze. Acum puteti repeta procedura de
aprindere.

Acum puteti folosi butonul de control pentru a regla flacara in functie de cerintele dumneavoastra.
Pentru cea mai mica setare, rotiti butonul de control in sens invers acelor de ceasornic pana la "MIN".
Daca nu reusiti sa aprindeti arzatorul lateral, consultati sectiunea "Depanare".

Dupa utilizare, apasati butonul de control (supapa de gaz) pentru arzatorul lateral si rotiti-l Tn sensul
acelor de ceasornic pana la pozitia "e" OFF.

Procedura de aprindere pentru arzatorul cu infrarosu "Prime Zone" din masa laterala

10.

(echipament optional)

Deschideti capacul arzatorului cu infrarosu inainte de aprindere.

Deschideti robinetul buteliei de gaz prin rotirea in sens invers acelor
de ceasornic (cel putin doua rotatii complete).

Verificati daca exista scurgeri la toate conexiunile de gaz. Consultati sectiunea

"Verificarea scurgerilor" "‘i
Apasati butonul de control al arzatorului cu infrarosu spre interior si ‘
rotiti-l incet In sens invers acelor de ceasornic pana la pozitia "MAX". ‘

Acum aprindeti Prime Zone prin apasarea aprinzatorului electronic. Tineti apasat ‘Q...Mm
butonul de aprindere pana cand arzatorul cu infrarosu se aprinde si arde.

Este posibila verificarea vizuala a sistemului de aprindere. Priviti zona de aprindere

a arzatorului cu infrarosu din lateral, de la distanta. Dupa ce scanteia de aprindere a fost declansata de
butonul de aprindere, gazul care trece pe langa el se aprinde si arzatorul cu infrarosu se aprinde.

Daca arzatorul cu infrarosu nu se aprinde in decurs de 10 secunde, rotiti butonul de

control Thapoi la "e" OFF si asteptati 2 minute pentru a permite gazului acumulat sa se
disperseze. Acum puteti repeta procedura de aprindere.

Acum puteti folosi butonul de control pentru a regla flacara in functie
de cerintele dumneavoastra.

Pentru cea mai mica setare, rotiti butonul de control in sens invers
acelor de ceasornic pana la "MIN".

Daca nu reusiti sa aprindeti arzatorul cu infrarosu, verificati
bateria sau consultati sectiunea "Depanare".

Dupa utilizare, apasati butonul de control (supapa de gaz) pentru arzatorul cu infrarosu si rotiti-l Tn sensul
acelor de ceasornic pana la pozitia "e" OFF.
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Procedura de aprindere pentru arzatorul cu infrarosu "Prime Zone" din zona principala a gratarului

10.
11.

(echipament optional)

Tnainte de a incepe procedura de aprindere, toate butoanele de control
trebuie sa fie setate Tn pozitia "e" OFF.

Deschideti capacul gratarului inainte de a aprinde arzatorul cu infrarosu.

Deschideti robinetul buteliei de gaz prin rotirea in sens invers acelor
de ceasornic (cel putin doua ture complete).

Verificati daca exista scurgeri la toate conexiunile de gaz. Consultati sectiunea
"Verificarea scurgerilor"

Apasati butonul de control al arzatorului cu infrarosu spre interior si rotiti-l Tncet
in sens invers acelor de ceasornic pana la pozitia "MAX" sau pana cand auziti un
"click" al sistemului de aprindere Jet Flame.

Tineti apasat butonul de control dupa "click" timp de aproximativ 2 secunde, astfel incat flacara

Jet Flame sa poata aprinde arzatorul cu infrarosu.

Este posibila verificarea vizuala a sistemului de aprindere. Priviti de la distanta zona de aprindere Jet
Flame din lateral. Dupa ce scanteia de aprindere a fost declansata de butonul de comanda, gazul care
trece pe langa ea se aprinde si se produce o flacara pilot care aprinde arzatorul cu infrarosu.

Daca arzatorul cu infrarosu nu se aprinde imediat, rotiti butonul de control ihapoila "e" OFF si

asteptati 2 minute pentru a permite gazului acumulat sa se disperseze. Acum puteti repeta

procedura de aprindere.

Acum puteti folosi butonul de control pentru a regla flacara in functie de cerintele dumneavoastra.
Pentru cea mai mica setare, rotiti butonul de control in sens invers acelor de ceasornic pana la "MIN".

Daca nu reusiti sa aprindeti arzatorul cu infrarosu, consultati sectiunea "Depanare".

Dupa utilizare, apasati butonul de control (supapa de gaz) pentru arzatorul cu infrarosu si rotiti-I
Tn sensul acelor de ceasornic pana la pozitia "e" OFF.
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Gatitul cu gratarul ROSLE

Unele subproduse (chimice/ otravitoare) pregatite la gratar, Tn special daca aparatul nu este utilizat
’ corespunzator, pot fi ddunatoare pentru sanatate. Acestea ar putea duce la cancer, probleme cu

sarcina si alte consecinte.

Preincalzire

1. Aprindeti arzatoarele principale asa cum este descris Tn sectiunea "Aprinderea arzatoarelor".

2. Rotiti butoanele de control ale arzatoarelor principale in pozitia "MAX" si preincalziti gratarul cu
gaz timp de 15 minute cu capacul inchis sau pana cand temperatura termometrului de pe capac
ajunge la 250°C.

Grilaje

Este recomandat sa aplicati un strat subtire de grasime pe grilaje Tnainte de a folosi gratarul de fiecare
dat3d. Puteti aplica putin ulei de gitit pe suprafata de gatit cu o pensuld cu maner lung. Tn acest fel, puteti
preveni lipirea reziduurilor de alimente pe suprafata. Alternativ, puteti folosi si un spray separator. La
intervale regulate, sau in cazul unei depozitari prelungite, ar trebui sa frecati cu putin ulei de floarea-
soarelui grilajele pentru conservare.

Imprastierea flacirilor

Cand gatiti carne la foc deschis, trebuie sa va asteptati ca flacarile sa se imprastie in sus.

Acest lucru este cauzat de zeama naturala a carnii care se scurge pe capacele arzatorului. Flacarile si
fumul rezultat sunt cele care dau carnii aroma afumata de gratar.

Frigerea la gratar a carnii foarte grase sau la temperaturi foarte ridicate poate, de asemenea, sa
provoace cresterea flacarilor. Trebuie sa tineti sub control flacarile care se aprind, altfel alimentele se

vor arde.

o indepiértati excesul de grasime de pe carne si de la pasérile de curte thainte de a le pune pe gratar.
e Se recomanda sa gatiti carnea foarte grasa pe o tava de gratar.
e Legumele acoperite cu ulei ar trebui, de asemenea, sa fie gatite pe o tava de gratar.

e Daca este necesar, setati gratarul la foc mai mic.
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Arzator cu infrarosu Prime Zone (echipament optional)

f Arzatorul cu infrarosu este proiectat pentru o durata lunga de viata. Cu toate acestea, sunt necesare
anumite masuri pentru a evita fisurile pe suprafetele arzatorului ceramic, care pot afecta
functionarea acestuia.

e Atunci cand utilizati Prime Zone, gratarul cu gaz trebuie pozitionat astfel incat Prime Zone sa fie ferit de
vant, daca este posibil, deoarece vanturile puternice pot afecta performanta acestuia sau flacarile pot
sa se stinga.

e Nuinchideti capacul masutelor laterale daca arzatorul este Tnca Tn functiune sau chiar fierbinte.

e Tineti apa (ploaie, aspersor de gazon, furtun de gradina etc.) departe de arzatoarele ceramice.
Turnarea apei pe arzator pentru stingerea flacarilor este interzisa. Daca ceramica sau interiorul unui
arzator se uda atunci cand gratarul este oprit, ceramica se poate sparge atunci cand gratarul este
utilizat din nou din cauza presiunii aburului.

e Daca ceramica este umedad, scoateti arzatoarele din gratar. Asezati-le invers, astfel incat apa sa se poata
scurge. Lasati-le sa se usuce complet.

* Nu puneti niciun fel de obiect dur pe arzatoarele ceramice. Fiti prudent atunci cand scoateti si
introduceti grilajul. Daca un obiect ar cadea pe suprafata ceramica, ar putea sa o fisureze.

e Diferentele semnificative de temperatura (de obicei din timpul iernii) pot provoca fisuri de tensiune
in suprafetele ceramice.

e Aerul fierbinte trebuie sa poata iesi din gratar pentru ca arzatorul sa functioneze corect. Exista
pericolul de deficit de oxigen in cazul unei ventilatii deficitare, ceea ce provoaca fenomenul de
flashback. Daca acest lucru se intampla Tn mod repetat, suprafata ceramica se poate fisura. Prin
urmare, nu mai mult de 75% din suprafata gratarului trebuie sa fie acoperita.

Prime Zone cu arzator cu infrarosu este ideal pentru prajirea rapida, de exemplu, a fripturilor, pentru a
obtine o textura crocanta la aproximativ 800°C.

e Actionati arzatorul cu infrarosu pentru preincalzire, cu capacul deschis, timp de 5 minute sau pana cand
arzatorul ceramic se aprinde in rosu-portocaliu.

e Arzatorul cu infrarosu genereaza o caldura foarte intensa. Nu lasati nesupravegheata mancarea la
gratar pe arzatorul cu infrarosu, deoarece aceasta se poate arde rapid.

e Lasati capacul gratarului deschis atunci cand folositi arzatorul cu infrarosu. Caldura intensa asigura o
temperatura adecvata de prdjire si atunci cand capacul este deschis. Acest lucru permite o mai buna
monitorizare a alimentelor la gratar pentru a evita arderea.

e Continuati frigerea alimentelor in functie de gustul dumneavoastra si de nivelul de gatire dorit, la
temperatura ridicata, medie sau scazuta si intoarceti mancarea mai des daca este necesar.
Alternativ, asezati alimentele din Prime Zone pe zona principala a gratarului sau pe gratarul de
Tncalzire, inchideti capacul si gatiti lent la 120 - 160 °C.

e Nu folositi niciodata gratarul Prime Zone ca tava pentru alimente la gratar. Lichidele si grasimile cad pe
suprafata ceramica si infunda porii. Acest lucru provoaca o functionare defectuoasa.

e Nu va aplecati niciodata peste gratarul deschis. Pastrati intotdeauna o distanta de cel putin 30 cm
atunci cand aprindeti Prime Zone. Tineti fata, barba, parul, hainele largi si fluide, etc., la distanta.

Prime Zone are un gratar care poate fi folosit la doua Tnaltimi diferite.

e Varugam sa introduceti gratarul in mod corespunzator inainte de a aprinde Prime Zone.
e Pozitia inferioara este ideala pentru prajirea carnii.

e  Pozitia superioara poate fi utilizatd ca un aragaz normal pe gaz si este potrivita pentru prepararea sosurilor, supelor
etc. Diametrul maxim al bazei pentru oale si tigdi este de 25 cm.

e Capacul mesei laterale Prime Zone poate fi indepartat de la balama prin impingerea stiftului cu arc.
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Gratar: Pozitia inferioara Gratar: Pozitia superioara

Arzator lateral cu gaz (echipament optional)

Arzatorul lateral cu gaz va ofera o multime de optiuni de gatit. Pe arzatorul lateral puteti face supe si
sosuri gustoase sau puteti gati legume.

e Varugam sa introduceti gratarul in mod
corespunzator Tnainte de a aprinde arzatorul lateral.

e Nu va aplecati niciodata peste gratarul deschis.
Pastrati intotdeauna o distanta de cel putin 30 cm
atunci cand aprindeti aragazul. Tineti fata, barba,
parul, hainele largi si fluide, etc., la distanta.

* Nu inchideti capacul masutelor laterale daca arzatorul
este Tnca Tn functiune sau este inca fierbinte.

e Diametrul maxim al bazei pentru oale si tigai este
de 25 cm.

e Capacul mesei laterale cu arzator lateral poate fi

Tndepartat de la balama prin Tmpingerea stiftului cu

arc.

Protectie impotriva ruperii furtunului (echipament optional)

Protectia integrata impotriva ruperii furtunului in regulatorul de presiune a gazului este un dispozitiv de
siguranta mic, dar important pentru sistemele de gaz lichid sau pentru gratarele cu gaz, care protejeaza
Tmpotriva scaparii necontrolate a gazului si a oricaror pagube care decurg din aceasta.

Pot exista scapari de gaze in caz de deteriorare a furtunului sau daca furtunul se rupe sau se desprinde.
Protectia Tmpotriva ruperii furtunului monitorizeaza fluxul de gaz in timp ce gratarul este utilizat. Daca se

produce o deteriorare, protectia impotriva ruperii furtunului detecteaza acest lucru si blocheaza direct
fluxul de gaz.
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Buton de control iluminat (doua culori) (echipament optional)

Sistemul de aprindere nu este suficient atunci cand utilizati gratarul. Verificati intotdeauna
procedura de aprindere si functionarea prin intermediul unei inspectii vizuale.

Manetele de control iluminate faciliteaza orientarea la butonul de control in conditii de iluminare slaba.

Introduceti cele 4 baterii AA - 1,5 V in compartimentul
pentru baterii din interiorul dulapului inferior, Tn partea

dreapta:
3. Deschideti usa frontala din dreapta.
4. Deschideti capacul compartimentului pentru
baterii glisandu-I. > f'\)
5. Introduceti bateriile si asigurati-va ca fiecare >,
baterie are polaritatea corecta. ' ”’ / l
6. Inchideti capacul compartimentului pentru baterii. L //Q
7. Pentru a porniiluminarea, apasati butonul din partea dreapta a panoului de comanda.
8. Butonul de control se aprinde Tn culoarea alba atunci cand ,arzatorul este oprit" si se afla in pozitia "e" OFF.
9. Butonul de control se aprinde Tn rosu atunci cand "arzatorul este pornit" si se afla setat intre MAX si MIN.
L ]

13_ lluminarea nu se opreste automat.
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Metode de folosire a gratarului

Gatire directa cu capacul gratarului inchis

Gatirea directa inseamna ca toata caldura generata de gratar este transmisa direct de jos catre alimente.
Asezati alimentele pe gritar si setati toate arzitoarele la temperatura specificats in retets. Tnchideti capacul
si deschideti-l doar atunci cand doriti sa intoarceti mancarea sau sa testati carnea dupa timpul de gatire
specificat. Gatirea la gratar ar trebui sa se faca intotdeauna cu capacul inchis, astfel incat caldura sa fie
distribuita uniform si alimentele sa fie gatite intr-un mod eficient din punct de vedere energetic.

Gatire indirecta cu capacul gratarului inchis

Pentru frigerea indirecta, capacul este inchis si sunt aprinse doar cele doua arzatoare principale exterioare.
Asezati o tava de colectare a grasimilor in mijloc, sub sau pe grilaj, si pozitionati mancarea deasupra acesteia.

Tn acest fel, alimentele nu sunt gatite direct, ci prin convectie in tot compartimentul de gitit, produsa de
capacul inchis. Alimentele sunt gatite mult mai lent si, de asemenea, nu trebuie sa fie intoarse.

Combinatie a ambelor metode de gatire

Tn special pentru fripturi sau carnuri suculente, puteti combina ambele metode de gatire. in primul rand,
mancarea este prajita la foc direct pana cand devine crocanta la exterior, apoi se reduce temperatura si se
gdteste carnea la foc mic. Prin ungerea ocazionala a carnii cu ulei sau marinata, crusta ramane crocanta,
iar interiorul suculent si fraged.

Timpii de gatire: Cand este gatita mancarea ?

L] . .
1 Carnea care nu este gatita corespunzator poate reprezenta un pericol pentru sinatate.

Gatitul la gratar este influentat de multi factori, cum ar fi grosimea alimentelor, temperatura initiala,
temperatura exterioara, vantul etc.

Daca aveti indoieli, folositi un termometru pentru a verifica temperatura interiorului. Nu trebuie sa
respectati exact timpii de gatire. Daca folositi un termometru pentru friptura, urmati instructiunile de
utilizare ale producatorului.

e Atunci cand folositi un termometru pentru carne, trebuie sa il Iasati in carne cateva secunde Tnainte de
a citi temperatura.

e Pentru fripturi, hamburgeri si alte preparate, introduceti termometrul in mancare din lateral, astfel
incat varful sa se afle in centru. Cand faceti acest lucru, asigurati-va ca varful de masurare nu atinge
niciun os.

e Pentru a verifica temperatura carnii de pasare, introduceti termometrul in partea cea mai groasa a
pieptului sau a pulpei. Aveti grija sa nu atingeti oasele. Daca pasarile de curte sunt bine gatite,
pieptul ar trebui sa aiba o temperatura in interior de 75°C, iar pulpa 80°C.
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e Luati carnea fripta sau puiul de pe gratar cu aproximativ 5 minute Tnainte de a atinge temperatura
dorita. Apoi lasati-o sa se odihneasca timp de aproximativ 10 minute Tnainte de a o taia, astfel incat
interiorul sa ramana suculent.

Urmatoarele informatii privind bucatile, grosimea, greutatea si timpii de frigere sunt doar orientative si nu
sunt obligatorii. Timpii de frigere sunt influentati de vant, de temperatura exterioara si de modul in care
se doreste sa fie preparata mancarea.

Gatiti fripturi, file de peste, bucati de pui dezosate si legume la gratar folosind metoda directa pentru
timpul indicat Tn tabel sau in functie de gust si intoarceti alimentele o data la jumatatea timpului.

Frigeti la gratar coaste, carne de pasare cu oase, peste intreg si bucati groase prin metoda indirects,
folosind ca ghid timpii indicati in tabel. Alternativ, se poate folosi un termometru care indica
temperatura dorita. Timpii de frigere pentru carnea de vita sunt pentru o temperatura medie, cu
exceptia cazului Tn care se specifica altfel.

Timpii aproximativi de gatire se refera la carnea cu o temperatura de 7°C din frigider.

Daca lucrati cu temperaturi mai ridicate la gratar, va recomandam sa nu aplicati marinate pe carne pana la
ultimele 15-30 de minute de gatit, pentru a preveni rumenirea sau arderea excesiva.

Alimente Grosime/greutate Timp de gatire Temperatura
Carne de vita
Friptura: New York, Porterhouse, costita, T- 2 cm grosime 4 - 6 minute cu caldura directa, temp. ridicata

Bone sau file.

4 cm grosime 10 - 14 minute cu caldura directa, temp. ridicata

4 cm grosime 6 - 8 minute Frigeti si apoi puneti pe gratar
pentru 8 - 10 minute cu caldura
indirecta la temperatura ridicata

5 cm grosime 14 - 18 minute cu caldura directa, temp. ridicata
5 cm grosime 6 - 8 minute Frigeti si apoi punetl pe gratar
pentru 8 - 10 minute la
temperatura ridicata
Baveta mica vita (Flank steak) 500 g pana la 700 g, 8 - 10 minute cu caldura directa, temp. ridicata

2 cm grosime

Carne de porc

Cotlete, cu sau fara oase 2 cm grosime 6 - 8 minute cu caldura directa, temp. ridicata
2,5 cm grosime 8 - 10 minute cu caldura directa, temp. medie
Costite, purcelusi de lapte 0,45 kg - 0,90 kg 3 -4 minute cu caldura directa, temp. scazuta
Coaste, costite de porc 0,9 kg-1,35kg 3-6 cu caldura directa, temp. scazuta
Coaste in stil taranesc cu oase 1,36 kg - 1,81 kg 1,5-2ore cu caldura directa, temp. medie

Pasari de curte

Piept de pui dezosat, fara piele 170g-230g 8 - 12 minute cu caldura directa, temp. medie

Pulpe de pui dezosate, fara piele 120g 8 - 10 minute cu caldura directa, temp. ridicata

Piept de pui cu oase 280g-350¢g 30 - 40 minute temperatura medie

Muschi de pui 30 - 40 minute temperatura medie

Aripioare de pui 50g-80g 18 - 20 minute cu caldura directa, temp. medie

Puiintreg 1,2 kg -1,8kg 45 - 90 minute temperatura medie

Curcan intreg, fara umplutura 4,5 kg - 5,5 kg 2,5-3,50re temperaturd mica
5,5kg-7,0kg 3,5-4,5ore temperaturd mica
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Alimente

Peste si fructe de mare

Grosime/greutate

Timp de gratar

Temperatura

Fileuri sau bucati de peste pelcm 3 -5 minute cu caldura directa, temp. ridicata
Pe 2,5cm 8 - 10 minute cu caldura directa, temp. ridicata
Pesteintreg 500 g 15 - 20 minute temperatura medie
1,5 kg 30 - 45 minute temperatura medie
Legume
Porumb intreg 10 - 15 minute cu caldura directa, temp. medie
Ciuperci Shiitake sau
button / portobello 8 - 10 minute cu cdldurd directd, temp.
10 - 15 minute medie / cu temp. medie
Ceapad tdiata in 1,0 cm grosime 8 - 10 minute cu cdldura directa, temp.
doud / felii 35 - 40 minute medie / cu temp. medie
Cartofi: wedges / 1,0 cm grosime 12 - 14 minute cu cdldurd directd, temp.
in felii 45 - 60 minute medie / cu temp. medie

Sfaturi pentru a deveni expert in gratar

Cititi reteta si urmati instructiunile specifice.

Nu Tncercati sa economisiti timp punand mancarea pe gratar prea devreme, inainte ca aceasta sa

fi atins temperatura potrivita.

Folositi o ustensila de intoarcere pentru gratar sau un cleste, dar nu o furculita. Perforarea

cu o furculita va permite aromei sa iasa iar mancarea se va usca si nu va mai fi suculenta.

Verificati dacd alimentele se potrivesc pe gritar Tnainte de a inchide capacul. In mod ideal, ar

trebui sa existe un spatiu de aproximativ 2 cm intre alimente.

Nu deschideti frecvent capacul pentru verifica mancarea. De fiecare data cand capacul este

ridicat, se pierde caldura, adica va dura mai mult timp pana cand méancarea va fi gata pentru a fi

servita.

Tnchiderea capacului gratarului scurteaza timpul de gétire si va ajuta s3 obtineti rezultate mai bune.

Tntoarceti mancarea doar o singura dat3 sau atunci cand reteta o cere.

Nu aplatizati niciodata alimentele, cum ar fi burgerii. Acest lucru stoarce sucul din carne si o usuca.

Spalati-va bine mainile si instrumentele cu apa calda si detergent lichid Tnhainte si dupa ce ati

pus mana pe carne sau peste. Alternativ, puteti folosi manusi de unica folosinta.

Nu puneti niciodata alimente gatite pe aceeasi tava pe care au fost alimente crude.

Va recomandam sa nu decongelati alimentele pentru gratar la temperatura camerei, ci mai degraba in frigider.
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Dupa utilizare

e Dupa ce ati terminat de gatit, mai lasati gratarul cu gaz aprins inca 5 minute pentru a arde excesul de
grasime si resturile etc., care ar putea altfel sa blocheze jeturile arzatorului.

e 0O "ardere" nu este necesara si nici nu constituie un proces de curatare suficient.

e Dupa utilizare, apasati toate butoanele de control (supapa de gaz) si rotiti-le Tn sensul acelor de ceasornic
pana la pozitia "e" OFF.

* Respectati sectiunea "Indicatii de siguranta pentru depozitare"

e Pentru a curata grilajul, folositi o perie de curatare cu maner lung pentru gratar pentru a indeparta
grasimea si reziduurile alimentare. Unele parti pot fi foarte fierbinti. Purtati manusi speciale pentru
a va proteja mainile.

e Dupa ce gratarul dumneavoastra pe gaz s-a racit complet, indepartati toate acumularile de grasime
de la toate iesirile care duc la colectorul de grasime, de pe placa detasabila de evacuare a grasimii si
din tava de colectare a grasimii.

e Curatati suprafetele exterioare si indepartati acumularile de marinata si de grasime cu ajutorul unui
detergent usor. Respectati instructiunile producatorului.

e Acoperiti gratarul cu o husa de protectie dupa ce s-a racit complet si depozitati-l intr-un loc
ferit de fenomene meteo.

Prima utilizare dupa scoaterea din depozit

Trebuie sa tineti cont de urmatorii pasi atunci cand folositi din nou gratarul dupa iarna sau dupa o perioada
prelungita:

e Cititi din nou cu atentie manualul de utilizare.

e Obtineti informatii la adresa www.roesle.com dupa o actualizare a manualului de utilizare.
e Efectuati cu atentie pasii conform sectiunii "Inainte de a porni gratarul cu gaz".

e Verificati nivelul de umplere a buteliei de gaz.

e Verificati si curatati duzele de supapa de la blocul de supape.

e Verificati zona supapei si a aprinderii pentru a vedea daca exista paianjeni sau alte insecte.
Exista posibilitatea aceasta. Ca urmare, fluxul de gaz este obstructionat.

De asemenea, verificati si curatati daca apare unul dintre urmatoarele simptome:
e Miros de gaz cu flacara foarte galbena si slaba.
e Gratarul nu atinge temperatura.

e Gratarul se Tncalzeste neuniform.

e Unul sau mai multe arzatoare nu se aprind.
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Intretinere, curatare si depozitare

/_g Asigurati-va ca gratarul s-a racit complet inainte de a incepe curatarea acestuia.

Intretinerea pieselor gratarului

e Nu folositi niciodata produse de lustruire sau lacuri abrazive pentru otel inoxidabil, detergenti pentru
cuptoare, agenti de curatare abrazivi (detergenti de bucatarie), agenti de curatare cu acid, agenti de

curatare cu acid lactic sau tampoane de curatare pentru curatarea suprafetelor exterioare ale
gratarului. Folositi in schimb un detergent usor si apa.

e Clatiti bine cu apa curata si uscati suprafetele.

e Utilizati un detergent pentru cuptoare sau un detergent pentru gratar adecvat pentru curatarea acestui produs.

Clatiti bine cu apa curata si uscati suprafetele. Respectati instructiunile producatorului.

e Nu permiteti ca apa sau agentii de curatare sa patrunda in jeturile si duzele arzatorului.

e Pentru a curata grilajele, indepartati depunerile cu ajutorul unei bucse de curatare a gratarului sau a
unei perii moi din otel inoxidabil. Apoi stergeti cu o carpa umeda.

e Uleiul de floarea-soarelui trebuie aplicat in mod regulat pe piesele turnate si in special in cazul

unei depozitari prelungite, pentru a proteja piesele turnate impotriva coroziunii (ruginei).

e Prelungirea duratei de viata: Nu lasati gratarul afara. Dupa ce gratarul s-a racit complet, trebuie sa il
protejati Tmpotriva ploii si a zapezii cu o husi de protectie ROSLE adecvatid. Nu depozitati gratarul
langa in zone in care ar putea fi expus substantelor de curatare a drumurilor.

e Tndepértati regulat capacul, atat vara, cat si iarna, astfel incat gritarul s& fie aerisit si s& se previna
umezeala.

e Verificati daca toate suruburile de fixare sunt stranse si daca rotile sunt bine fixate.

e Cafin cazul oricarui aparat de exterior fabricat din otel, este de asteptat sa apara ocazional pete de
rugina la suprafata.

e Daca va pastrati intotdeauna gratarul acoperit, curat si uscat, atunci veti fi facut deja un pas
important in prevenirea ruginii.

* Smaltul ciobit poate fi tratat cu vopsea de retusare pentru a acoperi metalul gol expus.

Curatarea compartimentului / zonelor de gatit

Tn cazul in care zona de gétit este murdara: Curitati mai Tntai tava de scurgere a grasimii si tava de gatit,
precum si grilajul gratarului si indepartati, de asemenea, orice grasime grosiera acumulata. Apoi incalziti
gratarul timp de aprox. 15 - 20 de minute la putere maxima. Apoi lasati-l sa se raceasca. Asigurati-va ca
gratarul s-a racit complet Thainte de a incepe cu curatarea temeinica. Daca este necesar, respectati
specificatiile producatorului agentului de curatare.

o indepartati toate grilajele, capacele arzatorului si arzitoarele fhainte de curitare.

e Nu folositi niciodata produse de lustruire abrazive pentru otel inoxidabil, detergenti pentru cuptoare, agenti
de curatare abrazivi (detergenti de bucatarie), agenti de curatare acizi sau tampoane de curatare pentru
curatarea gratarului.

e Curatati carcasa exterioara cu un detergent usor si apa. Clatiti bine cu apa curata si uscati
suprafetele.

e Nu permiteti ca apa sau detergentul sa patrunda in jeturile arzatorului.
e Desprindeti depunerile de pe grilaje cu ajutorul periei de curatare a gratarului ROSLE.

e Dupa ce gratarul a fost bine curatat, uscati-l intotdeauna prin incalzire.
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Curatarea grilajelor emailate

e Obiectele turnate nu pot fi spalate in masina de spalat vase.

e Lasati intotdeauna sa se raceasca nainte de curatare. Nu scufundati niciodata obiectele turnate
fierbinti Tn apa rece, deoarece un soc termic ar putea deteriora smaltul si piesele.

e Tnmuiati resturile arse in apa caldi si curatati cu grija toate suprafetele. Nu folositi vat3 de otel,
perie de otel sau materiale abrazive. S-ar putea indeparta stratul de smalt si patina creata in
urma etapei de "ardere".

e Apoi clatiti bine Tn apa curata.
e Uscati intotdeauna dupa curatare si nu depozitati niciodata grilajele daca sunt ude.

e Dupa curatare, frecati o cantitate mica de ulei de gatit neutru rezistent la caldura sau de grasime
vegetala pe grilaj - nu folositi ulei de masline!

e Stergeti excesul de grasime cu o carpa de bumbac.

Curatarea placii de evacuare a grasimilor si a tavii de colectare a grasimilor

Placa de evacuare a grasimilor si tava de colectare a grasimilor trebuie curatate in mod regulat! Daca
gratarul este folosit des, este posibil sa fie necesara o curatare mai frecventa. Adaptati planul de
ingrijire in functie de utilizare. In caz contrar, grisimea si uleiul acumulate ar putea provoca un
incendiu Tn gratar.

A Garantia dvs. nu acopera daunele cauzate de un incendiu provocat de reziduurile de grasime
si ulei.

1. Tndepértati placa de evacuare a grasimilor impreund cu tava de colectare a grasimilor.

2. Indepartati excesul de grasime, curatati tava de colectare a grasimii si compartimentul de gétit cu
apa calda cu sapun si clatiti-le cu apa curata.

3. Nu tapetati niciodata compartimentul de gatit si tava de colectare a grasimilor cu folie sau alt material.

Curatarea arzatoarelor principale

Tn special dupa perioade lungi de utilizare, arzitoarele se pot infunda cu exces de grisime, sucuri si marinade
si se poate produce coroziune la suprafata.

Scoateti arzatoarele, a se vedea instructiunile de mai jos.
Curatati arzatoarele cu apa calda si agent de curatare.
Asigurati-va ca jeturile arzatorului sunt libere.

Clatiti arzatoarele cu apa, uscati-le si introduceti-le din nou.

Aprindeti imediat arzatoarele pentru a preveni ruginirea si coroziunea.

o oA W N

Ungeti usor arzatoarele cu ulei daca gratarul cu gaz nu a fost utilizat pentru o perioada indelungata.

Indepartarea arzitoarelor
Asigurati-va ca gratarul cu gaz s-a racit, ca toate butoanele de control sunt setate pe "e" OFF si ca

butelia de gaz este, de asemenea, oprita. Asigurati-va ca toate arzatoarele principale din otel
inoxidabil sunt pozitionate corect deasupra duzei respective a robinetului de gaz.
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Tnchideti alimentarea cu gaz.

Ridicati grilajele si capacele arzatorului.

Eliberati clema de fixare a arzatorului din spate.

Mutati arzatorul din spate spre dreapta si impingeti-l spre supape.

Apoi ridicati arzatorul din spate si scoateti-| din supapa ridicandu-Il spre partea din fata.

o A W NP

Curatati arzatorul asa cum este descris Tn sectiunea "Curatarea arzatoarelor principale".
@ . . .
] Montarea este inversa fata de procedura de demontare.

A Asigurati-va ca jetul arzatorului se afla in dreptul duzei.

larna

Tn timpul lunilor de iarna, gratarul trebuie depozitat in sigurantd intr-un loc uscat.
Curatati si uscati grilajele si frecati-le cu ulei de floarea-soarelui pentru a preveni ruginirea acestora.

Tnfasurati grilajele si arzatoarele Tn hartie si depozitati-le intr-un loc uscat si bine ventilat.

e 1n cazul in care aveti intrebari sau nu sunteti sigur de ceva, cereti sfatul furnizorului de aparate
de gaz sau al punctului de vanzare.

e Ungeti periodic cu ulei piesele metalice (de exemplu, balamaua).

e Dupa o perioada de depozitare prelungita, trebuie sa verificati cu atentie furtunul de gaz, in special
pentru a vedea daca exista fisuri, indoituri, urme de muscaturi sau alte deteriorari. Daca furtunul de gaz
este deteriorat, acesta trebuie Tnlocuit imediat.

e Verificati toate supapele de gaz, tevile arzatorului si racordurile pentru a depista eventualele defectiuni.
e Verificati fixarea corecta a tuturor pieselor de transport al gazului.

e Atunci cand utilizati din nou gratarul cu gaz la inceputul sezonului cald sau dupa o perioada
Tndelungata, cititi din nou cu atentie instructiunile de utilizare.

e Verificati daca toate arzatoarele sunt fixate corect.
e Tnainte de utilizare, asigurati-va c& toate grilajele si placile de gétit au fost curatate.

e Rotiti toate butoanele de control la "OFF" si conectati butelia de gaz.

Sfaturi pentru prelungirea duratei de viata a produsului
Tn cazul oricirui aparat de exterior fabricat din otel, este de asteptat sa apara ocazional pete de rugina la

suprafata. Daca tineti intotdeauna gratarul acoperit, curat si uscat, atunci veti fi facut pasi pentru
prevenirea ruginii.
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Dac3d urmati aceste sfaturi, gratarul dumneavoastrd pe gaz ROSLE va functiona multi ani:

e De fiecare data fnainte de a utiliza gratarul cu gaz, verificati daca exista scurgeri, folosind o solutie

Cu sapun sau un spray detector de scurgeri.

e Suprafetele de gatit (inclusiv capacul arzatorului) trebuie sa fie pastrate curate si uscate dupa gratar, in

special dupa ce ati gatit la gratar alimente marinate. Acestea contin sare si ataca suprafata.

e Ar trebui sa frecati putin ulei pe suprafetele grilajului dupa utilizare.

e Nu va lasati gratarul afara neacoperit. Dupa ce gratarul s-a racit complet, trebuie sa il protejati

impotriva ploii si z8pezii cu o husd ROSLE adecvata. Nu depozitati grdtarul in locuri unde ar putea

intra Tn contact cu substantele de curatare a drumurilor.

e Pentru a preveni umezeala, scoateti periodic capacul, atat vara, cat si iarna, pentru ca gratarul sa fie

aerisit si pentru ca umezeala acumulata sa se disperseze.

* Nu depozitati gratarul daca este ud. Uscati-l mai intai.

e O usoara ruginire superficiala poate fi indepartata cu usurinta cu o carpa inmuiata in esenta de otet

sau cu un produs comercial de indepartare a ruginii. Respectati instructiunile producatorului

agentului de curatare.

e Smaltul ciobit poate fi tratat cu vopsea de retusare pentru a acoperi metalul gol expus si, astfel,

pentru a evita ruginirea.

e Verificati daca suruburile de fixare sunt stranse si daca rotile sunt bine fixate si se rotesc liber.

Depanare

Problema Solutie

Gratarul nu se
aprinde, nu are
flacara, arzator
defect

e Verificati daca robinetul buteliei de gaz este deschis.

e Asigurati-va ca in butelie exista suficient gaz.

e Este indoit furtunul de gaz? - Indreptati furtunul.

e  Verificati daca sar scantei de la electrod la arzator.

e Arzatorul se aprinde daca utilizati un chibrit lung? - Verificati sistemul de aprindere!

Gratarul nu
functioneaza
corespunzator

STOP, opriti butelia de gaz si rotiti toate supapele la "e" OFF.

NU fumati.

e  Verificati toate conexiunile de gaz.

e Asteptati 3 minute pentru a permite gazului acumulat sa se disperseze si apoi
repetati procedura de aprindere.

e Arzatoarele nu sunt montate corect:

e Montati arzatoarele exact deasupra orificiilor de iesire a gazului.

e Conducta de gaz este blocata:

Scoateti furtunul de gaz din gratar. Porniti butelia de gaz doar pentru o secunda pentru a
elimina orice blocaj din furtun. Opriti din nou butelia de gaz dupa o secunda si
reconectati furtunul de gaz la gratar.

e lesiriblocate:

Scoateti arzatoarele asa cum s-a descris mai sus. Verificati orificiile de iesire ale supapei
de gazsifolositi o sirma metalica subtire pentru a indeparta orice reziduuri care ar
putea cauza o blocare. Asezati din nou arzatorul peste orificiile de iesire si verificati
daca arzatorul functioneaza acum corect.

e  Verificati arzatorul in mod regulat pentru a va asigura ca nu are insecte si paianjeni
care pot bloca sistemul de gaz sau afecta fluxul de gaz. Asigurati-va ca tuburile Venturi
ale arzatorului sunt curatate cu atentie, astfel incat sa nu mai existe obstacole. Va
recomandam o perie pentru curatarea tuburilor Venturi.

Fara scantei

e Distanta dintre arzator si electrod nu trebuie sa fie mai mare de 5-8 mm.
e Daca este necesar, curatati electrodul si reglati-l din nou.

Model neuniform al
flacarii arzatorului

Au fost curatate arzatoarele? - Curatati arzatoarele; indepartati toate reziduurile. Nu permiteti
ca apa sau detergentul sa patrunda in jeturile arzatorului.

Se produc flacari
instantanee

e Este posibil sa nu fi preincalzit suficient gratarul. Preincalziti gratarul timp de aprox. 15
minute cu toate arzatoarele aprinse.

e Curatati grilajul gratarului, tava de colectare a grasimii etc., astfel incat sa fie eliminate
toate depunerile de grasime.

Alimentele se ard pe
gratar

Temperatura gratarului dvs. este prea mica. Asteptati cateva minute Thainte de a intoarce
mancarea pentru ca aceasta sa aiba timp sa se gateasca corespunzator.
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Problema Solutie

Scurgere

e Opriti butelia de gaz.

e Aerisiti zona astfel incat orice gaz acumulat sa se disperseze complet.

e Verificati toate conexiunile de gaz.

e Daca exista o scurgere la butelia de gaz, scoateti-o din dulap si asezati-o Tn pozitie
verticala intr-o zona deschisa.

e Tineti-l la distanta de orice gaz sau lichid care scapa din butelie.

e  Pastrati butelia de gaz la cel putin 20 de metri de surse de aprindere, aparate
electrice, lumini intermitente, masini, motociclete sau motoare.

e Asigurati o circulatie maxima a aerului pentru a permite gazului acumulat sa se disperseze.

Prime Zone
(optional) "se
aprinde" atunci
cand este utilizat.
Arzatorul face un
zgomot puternic
"whoosh", urmat
de unsuierat
continuu si apoi se
opreste din
Tncalzire.

e Suprafata ceramica este supraincarcata cu picaturi si depuneri. Conexiunile sunt
blocate. Arzatorul se supraincalzeste din cauza ventilatiei inadecvate (zona gratarului
este acoperita in mare parte cu tigai sau oale).
o Fisuri sau rupturi ale suprafetei ceramice.
* Sigilarea suprafetei ceramice nu este etansa.
Opriti arzatorul si lasati sa se raceasca cel putin 2 minute. Porniti din nou arzatorul si operati la
flacara mare timp de cel putin cinci minute sau pana cand suprafetele ceramice se incalzesc
uniform.
Asigurati-va ca nu mai mult de 75 % din suprafata gratarului este acoperita cu oale si tigai sau
accesorii. Opriti arzatorul si lasati-l sa se raceasca timp de cel putin 2 minute, apoi reporniti-I.
Lasati arzdtorul sa se réceasca si verificati cu atentie daca nu sunt fisuri. Tn cazul in care exista
fisuri, contactati un distribuitor autorizat pentru a comanda un inlocuitor pentru Prime Zone.

Alte probleme care
nu sunt enumerate
aici

Contactati un comerciant specializat. Trimiteti-ne un e-mail la reklamation@roesle.de

/ +\ Pericol!

Nu tapetati partea inferioara a palniei cu folie de aluminiu.
Este palnia din partea de jos "murdara", astfel incat grasimile nu se pot scurge in tava de
colectare a grasimilor? - Curatati palnia din partea de jos!

Incendiu in aparat

e Daca se declanseaza un incendiu in aparat, opriti butelia de gaz. Folositi o carpa
umeda pentru a stinge focul.

e Daca butelia de gaz a luat foc sau daca nu puteti ajunge la intrerupator sau nu il
puteti opri, apelati imediat la serviciul de pompieri.

e Indreptati un furtun de gradina spre centrul buteliei de gaz pentru a o raci, dar nu
stingeti niciodata flacarile cu apa. Atata timp cat gazul arde, nu poate exploda.

° Evacuati zona.

Observatie:

Cele mai multe incendii la gratarele pe gaz se produc din cauza acumularii de grasime si ulei
sau din cauza faptului ca racordurile de gaz nu au fost verificate in mod regulat si
corespunzator. Nu uitati sa urmati instructiunile producatorului in ceea ce priveste curatarea si
conectarea racordurilor de gaz.

Insecte

Pdianjenii si alte insecte pot face ocazional panze de paianjen sau cuiburi in tevile arzatorului.
Astfel se poate inhiba fluxul de gaz si poate fi provocat un incendiu. Acest lucru este cunoscut
sub numele de flashback, poate provoca daune grave la gratarul cu gaz si poate pune in
pericol zona inconjuratoare. Va recomandam ca tevile arzatorului sa fie inspectate si curatate
n mod regulat.
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Declaratia de conformitate

Prin prezenta declaram ca aparatele noastre sunt in conformitate cu cerintele esentiale ale
Regulamentului european (UE) 2016/426.

Eliminare

@ Noul dumneavoastra aparat a fost protejat in timpul transportului de materialele in care a fost
%@ ambalat. Toate materialele de ambalare utilizate sunt ecologice si reutilizabile. Va rugam sa
contribuiti la protejarea mediului prin eliminarea responsabila a ambalajului. Distribuitorul
dumneavoastra sau centrul local de reciclare va va putea informa cu privire la metodele de
eliminare disponibile.

f Nu permiteti copiilor sa se joace cu ambalajul sau cu parti ale acestuia. Risc de sufocare din cauza foliei si
A a altor materiale de ambalare.

Aparatele electrocasnice uzate nu sunt deseuri obisnuite. Materiile prime valoroase pot fi

recuperate prin reciclarea produsului intr-un mod responsabil din punct de vedere ecologic.

Tntrebati autoritatile municipale sau locale despre posibilititile de reciclare adecvati si ecologica a
I aparatului. Materialele sunt reciclabile, dupa cum indica marcile de identificare.

Manipularea bateriilor

Asigurati-va ca bateriile nu ajung in mainile copiilor. Copiii ar putea Tnghiti bateriile. Acest lucru ar putea fi
fatal pentru sdnatatea lor. In astfel de cazuri, solicitati imediat sfatul unui medic.

Din acest motiv, pastrati bateriile intr-un loc unde copiii mici nu pot ajunge la ele.

Bateriile normale nu trebuie sa fie reincarcate, reactivate prin alte mijloace, demontate, incalzite sau
aruncate pe foc (risc de explozie).

Tnlocuiti imediat bateriile atunci cadnd acestea se descarca. Curitati contactele bateriei si ale
aparatului Tnainte de a introduce bateriile.

A Tn cazul in care bateriile nu sunt introduse corect, exista riscul de explozie.

Nu Tncercati sa reincarcati bateriile, sa le demontati, sa le Tncalziti la o temperatura de peste 100°C sau sa le
ardeti.

Aruncati imediat bateriile uzate. Atunci cand inlocuiti bateriile, utilizati numai baterii de tipul si numarul de
model corect.
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A Atentie!

Nu expuneti bateriile la conditii extreme. Nu le asezati pe radiatoare si nu le expuneti la lumina directa a
soarelui.

Bateriile care prezinta scurgeri sau sunt deteriorate pot provoca arsuri cu acid in cazul Tn care intra in
contact cu pielea. n astfel de cazuri, trebuie s& folositi manusi de protectie adecvate. Curitati
compartimentul bateriei cu o carpa uscata.

A Informatii importante privind eliminarea

Bateriile pot contine substante care sunt daunatoare pentru sanatate si mediu.

Bateriile fac obiectul Directivei europene 2006/66/CE. Acestea nu trebuie eliminate Tmpreuna cu deseurile
menajere obisnuite.

Va rugam sa verificati reglementarile locale din zona dvs. privind eliminarea separata a bateriilor,
deoarece eliminarea corecta protejeaza oamenii si mediul impotriva potentialelor consecinte negative.

Acest simbol este afisat pe bateriile care contin substante nocive:

Informatii generale si garantie

Odata cu acest produs veti primi si garantia lui. Garantia se refera |la defecte care se bazeaza pe un defect
de material si/sau de fabricatie. Garantia legalad incepe de la data facturii / chitantei de vanzare. Va rugam
sa pastrati aceasta factura/chitanta de vanzare ca dovada a achizitiei.

Nu ne asumam nicio rédspundere pentru deteriorarea produselor ROSLE care poate fi atribuitd urmé&toarelor cauze:
e defecte aparute din cauza daunelor survenite in timpul transportului pentru care nu suntem responsabili
e defecte care pot fi atribuite unei utilizariinadecvate, necorespunzatoare sau neglijente

* toate piesele sunt supuse uzurii naturale sau normale

e semne tipice de uzura

e defecte bazate pe efectele conditiilor meteorologice, chimice, fizice, electrochimice sau electrice

e defecte care rezulta din nerespectarea reglementarilor si a specificatiilor producatorului privind tratarea,
intretinerea, curatarea si ingrijirea produsului

* reparatii efectuate iIn mod necorespunzator

e instalarea de piese de schimb si accesorii care nu corespund versiunii originale

Daca aveti intrebari sau doriti sa faceti o reclamatie, va rugam sa va adresati distribuitorului de la care ati
cumparat produsul.

Pastrati aceste instructiuni de utilizare pentru consultari ulterioare.

35




Service si contact

Va rugdm sa utilizati formularul de contact de pe www.roesle.com/service pentru orice intrebari sau sugestii.

ROSLE GmbH & Co. KG
Johann-Georg-Fendt-Strasse 38
87616 Marktoberdorf
Germania

www.roesle.com
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Date tehnice

Gratar cu statie

Vas pentru foc Portelan emailat
Prime Zone - -
Capac cu termometru N4 v

60 °-350 °C (+ 10 °C) 60 °-350 °C (+ 10 °C)
Grilaj principal Fontd, emailata Fonta, emailata
Grilaj Primezone Otelinoxidabil Otelinoxidabil
Arzator lateral grilaj Otelinoxidabil Otelinoxidabil
Distribuitor de caldura Otel, emailat Otel, emailat
Tava de colectare a grasimilor v v
Roti usoare cu frana v v

Dimensiunea zonei de gratar in cm 47.5 x 45 60 x 45

Placa de incalzire in cm 47.5x 16 60 x 16

Latime in cm 114 127
Adancime in cm 60 60
Tnaltime cu capacul inchis in cm 118 118
Tn&ltimea de lucru a gratarului in cm 90 90
Greutate aproximativa in kg 37 40

Numarul articolului 25513 ‘ 25512
Categoria 13 B/P(50)

Tipul de gaz Butan (G30)/Propan (G31): 50 mbar
Duza arzatorului lateral in mm 0.75

Duza arzatorului principal in mm 0.81

Numarul articolului - ‘ —

Categoria 13 B/P(30)

Tipul de gaz Butan (G30)/Propan (G31): 30 mbar
Duza arzatorului lateral in mm 0.88

Duza arzatorului principal in mm 0.92

CE 2575-20
Arzdtoare 2 3

Puterea arzatorului lateral in kW - R

Puterea Prime Zone in kW - -

Puterea arzatorului principal in kW 2x3.5 3x3.5
Puterea totala in kW 7.0 10.5
Consum total g/h 509 762
Sistem de aprindere pentru arzatorul principal Aprindere piezoelectrica Jet Flame

Sistem de aprindere pentru Prime Zone -

Sistem de aprindere pentru arzatorul lateral -

Capacitatea maxima a buteliei de gazin kg (in 5.0
compartimentul de depozitare)

Baterie LED pentru iluminat -

Baterie pentru aprinderea Prime Zone -

Sub rezerva erorilor si a modificarilor tehnice.
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Dimensiunile indicate sunt cifre aproximative.
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Gratar cu statie

Vas pentru foc

Portelan emailat

Prime Zone - N4
Capac cu termometru N4 v

60 ° - 350 °C (+ w10 °C) 60 ° - 350 °C (+ 10 °C)
Grilaj principal Fonta, emailata VARIO+
Grilaj Primezone Otelinoxidabil Otelinoxidabil
Arzator lateral grilaj Otelinoxidabil Otelinoxidabil
Distribuitor de caldura Otelinoxidabil Otelinoxidabil
Tavd de colectare a grasimilor Otelinoxidabil Otelinoxidabil
Roti usoare cu frana v v
Dimensiunea zonei de gratar in cm 47.5x 45 47.5x 45
Placa de incalzire Tn cm 47.5 x 16 47.5 x 16

Latimea in cm 114 114
Adancime in cm 60 60
Tnaltime cu capacul inchis in cm 118 118
Tnaltimea de lucru a gratarului in cm 90 90
Greutate aproximativa in kg 38.3 40.5

Numarul articolului 25514 ‘ 25641 / 25533
Categoria 13 B/P(50)

Tipul de gaz Butan (G30)/Propan (G31): 50 mbar

Duza arzatorului lateral in mm 0.75

Duza arzatorului principal in mm 0.81

Numarul articolului - 25534
Categoria 13 B/P(30)

Tipul de gaz Butan (G30)/Propan (G31): 30 mbar
Duza arzatorului lateral in mm 0.88

Duza arzatorului principal in mm 0.92

CE 2575-20

Arzatoare 2 2
Puterea arzatorului lateral in kW 3.0 3.0
Puterea Prime Zone in kW - 35
Puterea arzatorului principal in kW 2x3.5 2x3.5
Puterea totala in kW 10 135
Consum total g/h 727 981

Sistem de aprindere pentru arzatorul principal

Aprindere piezoelectrica Jet Flame

Sistem de aprindere pentru Prime Zone

- Aprinzator electronic

Sistem de aprindere pentru arzatorul lateral

Aprindere piezoelectrica

Capacitatea maxima a buteliei de gaz in kg (in
compartimentul de depozitare)

5.0

Baterie LED pentru iluminat

4x 1,5V DC - Tip AA R6

Baterie pentru aprinderea Prime Zone

- 1x 1,5V DC - Tip AA R6

Sub rezerva erorilor si a modificarilor tehnice.
Dimensiunile indicate sunt cifre aproximative.
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Negru / Otel inoxidabil

Gratar cu statie

Negru / Otel inoxidabil

Vas pentru foc

Portelan emailat

Prime Zone - -
Capac cu termometru V4 N4
60 ° - 350 °C (+ 10 °C) 60 ° - 350 °C (+ 10 °C)

Grilaj principal Fontd, emailata Fontd, emailata
Grilaj Primezone Otelinoxidabil Otelinoxidabil
Arzator lateral grilaj Otelinoxidabil Otelinoxidabil
Distribuitor de caldura Otelinoxidabil Otelinoxidabil
Tava de colectare a grasimilor Otelinoxidabil Otelinoxidabil

Roti usoare cu frana

Dimensiunea zonei de gratar n cm

Placa de incalzire in cm

Latimea Tn cm

60 x 45 70 x 45

60 x 16 70 x 16

Adéncime in cm 60 60
Tnaltime cu capacul inchis in cm 118 118
Tnaltimea de lucru a gratarului in cm 90 90
Greutate aproximativa in kg 41 46

Numarul articolului

Numarul articolului 25521 /25519 25525 /25523
Categoria 13 B/P(50)

Tipul de gaz Butan (G30)/Propan (G31): 50 mbar

Duza arzatorului lateral in mm 0.75

Duza arzatorului principal in mm 0.81

Categoria 13 B/P(30)

Tipul de gaz Butan (G30)/Propan (G31): 30 mbar
Duza arzatorului lateral in mm 0.88

Duza arzatorului principal in mm 0.92

2575-20
Arzdtoare 3 4
Puterea arzatorului lateral in kW 3.0 3.0
Puterea Prime Zone in kW - -
Puterea arzatorului principal in kW 3x3,5 4x3,5
Puterea totala in kW 13.5 17.0
Consum total g/h 981 1235

Sistem de aprindere pentru arzatorul principal

Aprindere piezoelectrica Jet Flame

Sistem de aprindere pentru Prime Zone

Sistem de aprindere pentru arzatorul lateral

Aprindere piezoelectrica

Capacitatea maxima a buteliei de gazin kg (in
compartimentul de depozitare)

5.0

Baterie LED pentru iluminat

4x 1,5V DC - Tip AA R6

Baterie pentru aprinderea Prime Zone

Sub rezerva erorilor si a modificarilor tehnice. Dimensiunile indicate

sunt cifre aproximative.
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Gratar cu statie

_ Negru / Otel inoxidabil Negru / Otel inoxidabil Negru / Otel inoxidabil

Vas pentru foc Portelan emailat
Prime Zone Masa laterala, stanga Masa laterala, stanga integrat, zona de gratar
Capac cu termometru v v v

60 ° - 350 °C (+ 10 °C) 60 ° - 350 °C (+ 10 °C) 60 ° - 350 °C (+ 10 °C)
Grilaj principal VARIO+ VARIO+ VARIO+
Grilaj Primezone Otelinoxidabil Otelinoxidabil Otelinoxidabil
Arzator lateral grilaj Otelinoxidabil Otelinoxidabil Otelinoxidabil
Distribuitor de caldura Otelinoxidabil Otelinoxidabil Otelinoxidabil
Tava de colectare a grasimilor Otelinoxidabil Otelinoxidabil Otelinoxidabil
Roti usoare cu frana v v v

Dimensiunea zonei de gratar in cm 60 x 45 70 x 45 92.5 x 45

Placa de incalzire in cm 60 x 16 70 x 16 92.5x 16

Latimea Tn cm 127 138 157
Adancime in cm 60 60 60
Tnaltime cu capacul inchis in cm 118 118 118
Tnaltimea de lucru a gratarului in cm 90 90 90
Greutate aproximativa in kg 43 48 60

Numarul articolului 25643 /25642 / 25638 / 25645 / 25644 / 25639 / 25647 / 25646 / 25640 /
25522 /25520 / 25648 25526 /25524 / 25649 25528 /25527

Categoria

Tipul de gaz Butan (G30)/Propan (G31): 50 mbar

Duza arzatorului lateral in mm 0.75

Duza arzatorului principal / Prime Zone in mn 0.81

Numarul articolului 25530 25531 25532
Categoria . 13 B/P(30) .

Tipul de gaz Budan (G30)/Propan (G31): 30 mbar{

Duza arzatorului lateral in mm 0.88

Duza arzatorului principal / Zona de pornire 0.92

in mm

CE 2575-20

Arzdtoare 3 4 6
Puterea arzatorului lateral in kW 3.0 3.0 3.0
Puterea Zonei Prime Tn kW 35 3.5 35
Puterea arzatorului principal in kW 3x35 4x3.5 6x3.5
Puterea totald in kW 17.0 20.5 27.5
Consum total g/h 1235 1498 2007
Sistem de aprindere pentru arzatorul Aprindere piezoelectrica Jet Flame

principal

Sistem de aprindere pentru Prime Zone Aprinzator electronic

Sistem de aprindere pentru arzatorul Aprinderepiezoelectrica

lateral

Capacitate maxima a buteliei de gaz in kg 11

(in compartimentul de depozitare)

Baterie LED pentru iluminat 4x1,5VDC-Tip AAR6

Baterie pentru aprinderea Prime Zone 1x1,5VDC-Tip AAR6

Sub rezerva erorilor si a modificarilor tehnice.
Dimensiunile indicate sunt cifre aproximative.
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BBQ-Station

Negru pretios Negru pretios

Vas pentru foc

Portelan emailat

Prime Zone

Masa laterald, stanga Masa lateral3, stanga

Capac cu termometru v v

60 ° - 350 °C (+ 10 °C) 60 ° - 350 °C (+ 10 °C)
Grilaj principal VARIO+ VARIO+
Grilaj Primezone Fontd, emailata Fonta, emailata
Arzator lateral grilaj Fontd, emailata Fontd, emailata
Distribuitor de caldura Otelinoxidabil Otelinoxidabil
Tava de colectare a grasimilor Otelinoxidabil Otelinoxidabil

Roti

Dimensiunea zonei de gratar in cm

Placa de incalzire in cm

Roti premium cu frana Roti premium cu frana

60 x 45 | 70x 45

60 x 16 70 x 16

Latimea in cm 127 138
Adancime in cm 60 60
Tnaltime cu capacul inchis in cm 118 118
Tnaltimea de lucru a gratarului in cm 90 90
Greutate aproximativa in kg 46 51

Numarul articolului

Numarul articolului 25565 25561
Categoria 13 B/P(50)

Tipul de gaz Butan (G30) / Propan (G31): 50 mbar
Duza arzatorului lateral in mm 0,75

Duza arzatorului principal / Zona de pornire in mm 0,81

Categoria 13 B/P(30)

Tipul de gaz Butan (G30) / Propan (G31): 30 mbar
Duza arzatorului lateral in mm 0,88

Duza arzatorului principal / Zona de pornire in mm 0,92

CE 2575-21

Arzatoare 3 4
Puterea arzatorului lateral in kW 3,0 3,0
Puterea Prime Zone in kW 3,5 3,5
Puterea arzatorului principal in kW 3x3,5 4x3,5
Puterea totala in kW 17,0 20,5
Consum total g/h 1235 1498

Sistem de aprindere pentru arzatorul principal

Aprindere piezoelectrica Jet Flame

Sistem de aprindere pentru Prime Zone

Aprinzator electronic

Sistem de aprindere pentru arzatorul lateral

Aprindere piezoelectrica

Capacitatea maxima a buteliei de gazin kg (in
compartimentul de depozitare)

11

Baterie LED pentru iluminat

4x1,5VDC-Tip AAR6

Baterie pentru aprinderea Prime Zone

1x1,5VDC-Tip AAR6

Sub rezerva erorilor si a modificarilor tehnice. Dimensiunile indicate

sunt cifre aproximative.
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