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Instrucțiuni de utilizare     
 
 

Grătar insulă Videro G4-SL  
Bucătărie exterioară cu grătar Videro G4-SK 

 
  

Manualul de asamblare poate fi găsit în anexa 
separată. Citiți instrucțiunile înainte de a utiliza 
aparatul. Vă rugăm să păstrați instrucțiunile într-
un loc sigur, astfel încât să le puteți consulta în 
orice moment. Utilizați numai în exterior. 
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Stimate client RÖSLE, 
 

Vă mulțumim că ați ales grătarul de înaltă calitate RÖSLE. O alegere bună și o decizie bună pentru un produs 
de calitate și de lungă durată. Pentru a vă putea bucura de el mulți ani de acum înainte, vă rugăm să citiți 
următoarele informații despre produs, sfaturi pentru o utilizare optimă și recomandări privind îngrijirea și 
siguranța. 

 
 
Avantajele produsului: 

 
• Zona de gătit: Videro G4-SL, Videro G4-SK: 45 x 70 cm = 3,150 cm2 

• Arzătoare din oțel inoxidabil, fiecare cu 3,5 kW 
• Capac cu termometru 
• Capac cu inserție de sticlă pentru vizualizarea compartimentului de gătit 
• Buton de control iluminat 
• Sistem de aprindere Jet Flame 
• Arzător lateral integrat cu 3,0 kW 
• Primezone foarte cald 
• Compartiment de depozitare pentru butelii de gaz de până la 11 kg și accesorii 
• Înălțime de lucru confortabilă de 90 cm 
• Port USB pentru iluminarea opțională a grătarului cu LED-uri 
• Roțile de transport cu sistem de frânare fac ca grătarul să fie ușor de manevrat 
• Carcasă fabricată din oțel emailat cu porțelan 
• Grătar robust din fontă emailată pentru rezistență și funcționare îndelungată 

 
Echipament opțional pentru Videro G4-SK: 
• Arzător spate integrat cu 3,2 kW 
• Chiuvetă cu robinet 

Ro
m

ân
ă 

1  



INSTRUCȚIUNI IMPORTANTE DE SIGURANȚĂ 
Vă rugăm să acordați o atenție deosebită indicațiilor de mai jos pentru a exclude orice risc, pentru a 
preveni deteriorarea aparatului și pentru a contribui la protejarea mediului înconjurător. Vă rugăm să citiți 
cu atenție toate instrucțiunile de siguranță înainte de asamblarea și utilizarea grătarului și să păstrați acest 
manual pentru consultări ulterioare. Respectați întotdeauna toate avertismentele și îndrumările din aceste 
instrucțiuni de utilizare. Producătorul nu își asumă nicio răspundere pentru daunele rezultate din 
manipularea incorectă și/sau nerespectarea măsurilor de siguranță. Toate indicațiile oferite în acest 
manual de instrucțiuni trebuie urmate întocmai așa cum sunt descrise. În aceste instrucțiuni, aparatul este 
denumit grătar. 
Vă rugăm să țineți cont de următoarele pictograme: 

 
Atenție - pericol! În cazul în care găsiți acest semn în manual, vă rugăm să fiți foarte precaut. 

 
Atenție - suprafețe fierbinți! Risc de arsuri ale pielii din cauza suprafețelor fierbinți. Purtați întotdeauna 
mănuși de protecție (DIN EN 407)! 

 

Instrucțiuni de utilizare importante și explicații care necesită o atenție deosebită și care se referă la 
funcții speciale sau sfaturi utile. 

 
Nerespectarea acestor instrucțiuni și precauții de siguranță poate duce la vătămări grave sau la daune 
cauzate de incendiu sau explozie. 

Siguranța înainte de toate! 
Toți cei care utilizează aparatul trebuie să fie familiarizați cu procedura de aprindere. Copiii nu au voie să 
folosească grătarul. Instrucțiunile de asamblare trebuie să fie urmate cu exactitate. O asamblare incorectă poate 
avea consecințe periculoase. Aparatul trebuie să fie ținut la distanță de materialele combustibile atunci când 
este utilizat. 

Nu vă aplecați niciodată peste grătarul deschis. Păstrați întotdeauna o distanță de cel puțin 30 cm 
față de orificiul de aprindere atunci când aprindeți grătarul. Țineți-vă fața, părul, hainele largi etc. la 
distanță. 

 
Utilizare prevăzută: 
Acest grătar cu gaz poate fi utilizat pentru a găti alimente care sunt potrivite pentru grătar folosind gaz 
butan/propan. Orice altă utilizare nu este permisă și poate fi periculoasă. Este interzisă utilizarea 
grătarului ca șemineu. Grătarul este destinat numai pentru uz privat. 

ATENȚIE: Părțile accesibile pot fi foarte fierbinți. Țineți-le departe de copii! 
 

   
 

 
NU LĂSAȚI NICIODATĂ GRĂTARUL NESUPRAVEGHEAT ATUNCI CÂND ESTE UTILIZAT! 

 

Dacă simțiți miros de gaz: 
1. Închideți alimentarea cu gaz de la butelie. 
2. Stingeți toate flăcările și rotiți butoanele de control în poziția "• OFF". 
3. Deschideți capacul. 
4. Îndepărtați-vă de aparat și chemați imediat serviciul de pompieri dacă mirosul de gaz 

persistă. 

Scurgerile de gaze pot provoca incendii sau explozii. Acest lucru poate duce la vătămări 
corporale grave, accidente fatale și daune materiale. 
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Aveți grijă la manipularea buteliilor de gaz! 
Numai buteliile de gaz cu o greutate brută maximă de 11 kg pot fi așezate pe suportul pentru butelii furnizat - a 
se vedea instrucțiunile de asamblare. Lungimea maximă a furtunului de gaz nu trebuie să depășească 1,5 metri. 

Asigurați-vă că nu există îmbinări care prezintă scurgeri: 

• De fiecare dată înainte de a porni aparatul și de fiecare dată când butelia de gaz a fost înlocuită, 
efectuați "testul de etanșeitate la gaz". 

• După utilizare, opriți alimentarea cu gaz de la butelie. 

Buteliile de gaz nu trebuie să fie expuse la temperaturi de peste 50°C și nu trebuie depozitate niciodată în spații 
închise sau în pivnițe/subsoluri. Respectați și urmați întotdeauna instrucțiunile de siguranță marcate pe buteliile 
utilizate. 

 
Instrucțiuni de siguranță pentru buteliile de gaz 

• Întotdeauna închideți robinetul buteliei înainte de a deconecta butelia de la aparat. 
• Atunci când înlocuiți butelia de gaz, păstrați-o la distanță de posibilele surse de aprindere. 
• Nu depozitați și nu înlocuiți niciodată buteliile de gaz în spații închise, ci în încăperi/zone bine ventilate. 
• Butelia de gaz trebuie să fie întotdeauna montată în poziție verticală și trebuie transportată și depozitată 

cu capacul de siguranță montat. 
• Puteți poziționa butelia de gaz fie în carcasă, fie pe un teren plat și neinflamabil, lângă grătarul cu 

gaz. 
• Nu expuneți niciodată buteliile de gaz la căldură excesivă. 
• Nu încercați niciodată să faceți modificări improvizate acasă la un conector de butelie de gaz. 

Consultați producătorul sau un comerciant specializat autorizat. 
• Solicitați verificarea buteliei de gaz la fiecare 10 ani la un distribuitor autorizat. Datele de inspecție 

sunt imprimate pe butelie. 
• Gazul are un miros asemănător cu cel al gazului natural. Ar trebui să puteți recunoaște acest miros. 
• Gazul este mai greu decât aerul. Acest lucru înseamnă că gazul care se scurge se poate aduna în locuri 

la nivel scăzut și nu se poate dispersa.  
• Manipulați buteliile de gaz "goale" cu aceeași atenție ca și pe cele pline. 
• Montați întotdeauna capacul de siguranță pe butelia de gaz atunci când o transportați. Pentru sfaturi 

cu privire la transportarea corectă a buteliilor de gaz, contactați un vânzător specializat în aparate de 
gaz. 

• În cazul în care grătarul va fi păstrat în interior pe timpul iernii, este necesar ca butelia de gaz să fie 
scoasă. Aceasta trebuie depozitată întotdeauna în aer liber, într-un loc bine ventilat, la care copiii sau 
alte persoane să nu aibă acces. 

 
Instrucțiuni privind potențialele pericole în utilizarea aparatelor cu gaz 

 

Există un risc mare de incendiu atunci când se face un grătar. 
Utilizați grătarul în aer liber numai pe o suprafață fermă și sigură.  
Nu așezați niciodată grătarul pe suprafețe din materiale combustibile 
atunci când îl folosiți. Nu deplasați aparatul în timp ce este utilizat. 
Este recomandat să aveți întotdeauna un extinctor de incendiu la 
îndemână în caz de accident, incendiu provocat de grăsimea din 
alimente sau alt incident (clasa F). 
De fiecare dată înainte de a porni aparatul și de fiecare dată când 
butelia de gaz a fost înlocuită, efectuați "testul de etanșeitate la 
gaz" conform instrucțiunilor. 

• Atunci când înlocuiți butelia de gaz, asigurați-vă că toate butoanele de control 
al supapei de gaz sunt setate în poziția "• OFF" și că alimentarea cu gaz este 
oprită de la butelie. Furtunul de gaz și regulatorul de presiune a gazului trebuie 
să fie montate corespunzător (conform instrucțiunilor de asamblare anexate). 

• Dacă suspectați că există scurgeri de gaze în oricare dintre componente, opriți alimentarea cu gaz de la  
butelie și apoi rotiți butoanele de control în poziția "• OFF". Solicitați inspectarea componentelor care 
transportă gaz de către un specialist în aparate pe gaz. 

• După terminarea grătarului, opriți mai întâi alimentarea cu gaz de la butelie. Apoi, rotiți butoanele 
de control al supapei de gaz în poziția "• OFF" și verificați dacă flăcările au fost stinse. 

• Nu este permisă depozitarea de butelii de gaz pline sau goale în imediata vecinătate a grătarului.  
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• Nu aprindeți niciodată grătarul cu gaz când carcasa/capacul este închis(ă). 
• Nu vă aplecați niciodată peste grătar atunci când îl aprindeți. 
• Nu efectuați schimbări tehnice sau modificări de orice fel la butoanele de control, la sistemul de 

aprindere, la arzător sau la alte părți ale grătarului. 
• Dacă observați o funcționare defectuoasă, apelați la un specialist calificat. 
• Asigurați-vă că orificiile de aerisire din zona de instalare a buteliei de gaz nu sunt închise ermetic. 

Nu utilizați lichide de aprindere a focului. Aparatul are un mecanism de autoaprindere integrat. 

 
ATENȚIE! Copiii și animalele de companie nu trebuie să fie lăsați nesupravegheați în apropierea 
grătarului. Purtați întotdeauna mănuși speciale pentru protecție.  

 

Dimensiunea maximă a buteliei de gaz 

Atunci când este amplasată în suportul special: 
 

 
 
 

Videro G4-SL, G4-SK 
 

Montarea furtunului și a regulatorului de presiune a gazului 
Regulatorul de presiune a gazului trebuie să respecte versiunea actuală a standardelor EN 16436 sau EN 16129, 
precum și reglementările naționale.   

A)
 

A) Fixarea racordului pentru furtun - pentru Germania, 
Austria și Elveția 
Componentele individuale ale conectorului multiplu 
sunt atașate printr-un filet extern de ¼" BSP. Furtunul și 
regulatorul de presiune sunt conectate la racordul țevii 
de gaz cu ajutorul unei chei. 

Asigurați-vă că toți conectorii sunt conectați 
ferm și etanși la țeava de gaz. 

max. 320 mm 

2 x 17 
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B) Montarea furtunului  B) 
pentru BE, DK, ES, FI, NL, NO, NO, SE, FR, GB, IE, IT, LU 
Aparatul este livrat cu un adaptor universal pentru 
conectarea furtunului de gaz și, inclusiv, a 
regulatorului de presiune a gazului (care nu este inclus 
în pachetul de livrare) la țeava de gaz. 

 

 
 

• Conectați adaptorul universal la filetul exterior de 
¼" BSP. 

• Strângeți adaptorul universal cu ajutorul unei chei. 

Asigurați-vă că toți conectorii sunt montați ferm și 
etanși la sursa de gaze. 

Folosiți clipsuri pentru furtun sau cleme de sertizare adecvate pentru 
a fixa furtunul la adaptor și strângeți bine clipsurile/clemele. După ce 
ați montat și verificat furtunul/regulatorul de presiune, porniți 
butelia de gaz și verificați dacă există scurgeri la conexiuni. Stați la 
distanță de orice surse de aprindere posibile în timpul acestui 
proces.  
• Țineți furtunul de gaz și cablul de alimentare electrică departe de părțile fierbinți. 
• Evitați răsucirea furtunului de gaz. 
• Înainte de a utiliza grătarul, verificați întotdeauna furtunul de gaz pentru a vă asigura că nu prezintă 

fisuri, ciupituri, urme de uzură sau alte deteriorări. Dacă furtunul de gaz prezintă semne de 
deteriorare sau uzură, trebuie înlocuit imediat. 

• Înlocuiți furtunul de gaz dacă este deteriorat sau dacă este impus astfel de reglementările naționale. 
 
Test de etanșeitate la gaze 

Nu utilizați niciodată o flacără liberă pentru a verifica dacă există scurgeri la 
racordurile de gaz. Dacă simțiți miros de gaz, închideți imediat butelia. 
De fiecare dată înainte de a porni aparatul și ori de câte ori butelia de gaz a fost 
înlocuită, efectuați "testul de etanșeitate la gaz" conform instrucțiunilor. 
Nu utilizați butelii de gaz deteriorate. Buteliile de gaz îndoite sau ruginite sau 
buteliile cu supape deteriorate pot fi periculoase și trebuie înlocuite imediat cu 
altele noi. 

1. Conectați ferm toate componentele care transportă gaz. 
2. Rotiți toate butoanele de control la "• OFF". 
3. Deschideți robinetul de la butelia de gaz. 
4. Aplicați o soluție de apă și săpun obținută prin amestecarea apei cu o proporție de detergent sau un 

spray de localizare a scurgerilor pe toate racordurile de gaz (butelia de gaz, regulatorul de presiune a 
gazului, racordurile furtunurilor de gaz). 

5. Dacă apar bule de săpun, înseamnă că există o scurgere în acel punct. 

IMPORTANT: Grătarul nu trebuie utilizat până când nu au fost sigilate toate punctele de scurgere. 

6. În acest caz, închideți robinetul de la butelia de gaz. 
7. Eliminați scăpările de gaz prin strângerea conexiunilor, dacă este posibil sau prin înlocuirea oricăror piese 

defecte. 
8. Repetați testul de etanșeitate. 
9. Dacă simțiți miros de gaz și nu găsiți nicio îmbinare care să prezinte scurgeri, închideți butelia, scoateți 

furtunul și contactați imediat furnizorul sau magazinul de unde ați cumpărat aparatul. 
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Instrucțiuni de utilizare importante 
Capacitatea utilizatorului de a asambla corect și de a utiliza în siguranță grătarul poate fi afectată de 
consumul de alcool, droguri și/sau medicamente eliberate pe bază de rețetă sau fără rețetă. Acest aparat 
nu este destinat utilizării de către persoane (inclusiv copii) cu capacități fizice, senzoriale sau mentale 
limitate sau fără experiența și/sau cunoștințele necesare, cu excepția cazului în care acestea sunt 
supravegheate de o persoană responsabilă pentru siguranța lor sau sunt instruite de o astfel de persoană 
cu privire la modul în care trebuie utilizat aparatul. 
• Nu utilizați acest grătar până când toate componentele nu au fost asamblate corespunzător și până 

când nu a fost efectuat testul de etanșeitate la gaz. O asamblare incorectă poate fi periculoasă. Vă 
rugăm să acordați o atenție strictă instrucțiunilor de asamblare. 

• Utilizați acest grătar numai în aer liber, într-un loc bine ventilat, dar protejat, pe o suprafață fermă și plană. 
• Grătarul RÖSLE nu este destinat asamblării sau utilizării în sau pe rulote, camper, camionete alimentare 

și/sau bărci. 
• Nu transportați grătarul pe margini/trepte înalte sau pe suprafețe foarte denivelate și deplasați-l numai 

după ce s-a răcit. 
• Nu utilizați grătarul în garaje, clădiri, pasarele între clădiri sau în orice alt spațiu închis. În caz 

contrar, se pot acumula vapori otrăvitori care ar putea provoca răni grave sau chiar fatale. 
• Nu folosiți niciodată grătarul sub acoperișuri combustibile, copertine, etc. Ori de câte ori utilizați 

acest grătar, asigurați-vă că se află la o distanță de cel puțin 1,5 m de orice materiale combustibile 
sau sensibile la căldură. 

• Păstrați suprafața grătarului ferită de gaze și lichide inflamabile (de exemplu, combustibil, alcool etc.) 
și de alte materiale combustibile. Ignorarea acestei instrucțiuni poate avea ca rezultat incendii și/sau 
explozii. 

• Asigurați-vă că fantele din partea din spate a carcasei și a capacului sunt întotdeauna libere. Nu 
folosiți pietre de lavă sau cărbune pe acest grătar. 

• Nu lăsați niciodată grătarul nesupravegheat atunci când este utilizat. 
• Acest grătar se încălzește foarte tare și, atunci când este în funcțiune, trebuie să fie apucat numai din 

punctele prevăzute. Când grătarul este aprins, țineți capacul grătarului de mânerul prevăzut. Când 
utilizați grătarul, nu purtați haine cu mâneci largi care atârnă sau care sunt confecționate din materiale 
ușor inflamabile. Aveți grijă la față, păr etc. 

• Nu așezați capacul de protecție peste grătar până când acesta nu se răcește complet. 
• Se pot utiliza numai piese de schimb originale ale producătorului. 
• Pentru a proteja alimentele pe grătar și grătarul, temperatura nu trebuie să depășească 350°C/662°F. Piesele 

grătarului se pot deforma la temperaturi mai ridicate. Unele subproduse (chimice/ otrăvitoare) gătite la 
grătar, în special dacă aparatul nu este utilizat corespunzător, pot fi dăunătoare pentru sănătate. Acestea ar 
putea duce la cancer, probleme cu sarcina (în cazul femeilor însărcinate) și alte consecințe. 

• Producătorul nu își asumă nicio răspundere pentru daunele cauzate de utilizarea incorectă, neglijentă 
sau superficială sau de o utilizare diferită de cea prevăzută. Producătorul nu își asumă nicio răspundere 
pentru daunele survenite în timpul utilizării aparatului sau pentru reclamații din partea unor terțe părți. 

ATENȚIE! Risc de incendiu din cauza excesului de grăsime! 
Înainte de utilizare, verificați toate componentele care duc la dispozitivul de colectare a grăsimilor, 
precum și dispozitivul de colectare a grăsimilor pentru a vedea dacă s-au acumulat grăsimi. Îndepărtați 
excesul de grăsime pentru a preveni riscul de incendiu. 

• Îndepărtați excesul de grăsime de pe grătar pentru a preveni incendiile, așa cum se prevede în cadrul 
operațiunilor de întreținere de rutină. Acest lucru include, de asemenea, bara de aromatizare și tava pentru 
grăsime. 

• Dacă izbucnește un incendiu din cauza depunerilor de grăsime, scoateți mâncarea din foc și închideți 
capacul până când flăcările se calmează. Închideți alimentarea cu gaz de la butelie și lăsați capacul închis 
până la stingerea focului. 

• În cazul unor flăcări groase, încercați să stingeți focul, dacă este posibil. Verificați informațiile de pe 
stingătorul de incendiu. Nu turnați apă în grătar pentru a stinge flăcările. 

• Nu tapetați niciodată compartimentul de gătit și tava de colectare a grăsimilor cu folie sau alt material. 
Acest lucru împiedică grăsimea să treacă prin ea și să se scurgă. Astfel poate fi provocat un incendiu. În 
schimb, trebuie să folosiți tăvi de scurgere pentru a colecta lichidul care curge din carne. 
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Grătarul Videro G4-SL în detaliu 
 
 

 
 

Componente 
1 Capac cu termometru 10 Raft 
2 Capac cu inserție de sticlă 11 Roți cu frână 
3 Primezone 12 Buton de control, arzător lateral 
4 Tavă de colectare a grăsimilor, Primezone 13 Port USB 
5 Sistem de aprindere, Primezone 14 Compartimentul de baterii pentru iluminat 

 
6 

Buton de control al arzătorului principal cu 
sistem de aprindere Jet Flame 

 
15 

 
Suport pentru butelia de gaz 

7 Buton de control, Primezone 16 Comutator pentru iluminarea butonului de 
control 

8 Spațiu de depozitare 17 Arzător lateral integrat 
9 Tavă de colectare a grăsimilor cu sistem de 

picurare 
  

1 

2 
17 3 

16 
4 

5 
6 
7 
8 
9 
10 

13 
14 
15 

12 

11 

17 3 4 
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Grătarul Videro G4-SK în detaliu 
 

 
 
 
 
 
 
 

Componente 

1 Capac cu termometru  12 Buton de control, arzător lateral 

2 Capac cu inserție de sticlă 13 Port USB 

3 Primezone 14 Compartimentul de baterii pentru iluminat 

4 Tavă de colectare a grăsimilor, Primezone 15 Suport pentru butelia de gaz 

5 Sistem de aprindere, zona de aprindere și 
arzătorul din spate 

16 Comutator pentru iluminarea butonului de 
control 

 
6 

Buton de control al arzătorului principal cu 
sistem de aprindere Jet Flame   

 
17 

 
Arzător lateral integrat 

7 Buton de control, Primezone 18 Buton de control, arzător spate 

8 Spațiu de depozitare cu raft 19 Robinet 

9 Tavă de colectare a grăsimilor cu sistem de 
picurare 

20 Chiuvetă 

10 Raft 21 Arzător spate 

11 Roți cu frână   

1 2 3 
21 
17 

19 

16 

15 
14 

13 12 

20 
7 
4 
5 *) 
18 
8 
9 
10 
11 
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Aprinderea grătarului înainte de prima utilizare 
Asigurați-vă că sunt respectate toate punctele anterioare și că este stabilită o conexiune etanșă a furtunului 
de gaz. 
Înainte de a utiliza aparatul pentru prima dată, vă recomandăm să îl "ardeți" pentru a elimina orice 
reziduuri rămase din procesul de producție. 

 
Procesul de "ardere" 

1. Înainte de a „arde” grătarul, îndepărtați orice autocolant de pe fereastra capacului și de pe arzătorul lateral. 
2. În caz contrar, autocolantele se pot topi atunci când aparatul se încălzește și vor fi foarte greu de 

îndepărtat. 
3. Scoateți grilajele și plăcile de grătar și spălați-le cu un detergent ușor. 
4. Montați din nou componentele. 
5. Porniți grătarul, aprindeți toate arzătoarele principale și lăsați-l să se încălzească la o temperatură de 

230°C cu capacul închis timp de aproximativ 30 de minute. 
6. Apoi puteți opri aparatul. 

 

Aprinderea arzătoarelor 

Sistem de aprindere Jet Flame 

Când butonul de control al arzătorului este rotit în poziția de aprindere, veți 
auzi un click de la sistemul de aprindere Jet Flame. 
Procedura de aprindere: 
1. Deschideți capacul înainte de a aprinde grătarul. 
2. Înainte de a începe procedura de aprindere, toate butoanele de control 

trebuie să fie setate în poziția "• OFF".  
3. Deschideți butonul de la butelia de gaz. 
4. Apăsați butonul de control din dreapta 6 spre interior și rotiți-l încet în sens invers acelor de ceasornic 

până la poziția "MAX" sau până când auziți un click al sistemului de aprindere Jet Flame. Acest sunet 
reprezintă scânteia de aprindere. 

5. Dacă arzătorul nu se aprinde imediat, rotiți butonul de control înapoi la "• OFF", așteptați 1 minut 
pentru a permite gazului acumulat să se disperseze și apoi repetați procedura de aprindere. 

6. Repetați procesul până când toate arzătoarele sunt aprinse sau până când ați aprins arzătoarele pe care 
urmează să le folosiți. 

7. Apoi puteți folosi butonul de control pentru a regla flacăra în funcție de cerințele dumneavoastră. 
Pentru setarea cea mai mică, rotiți butonul de control în sens invers acelor de ceasornic până la 
"MIN".  

8. Dacă nu reușiți să aprindeți grătarul, consultați secțiunea intitulată "Depanare" de la pagina 19. 
 
Aprinderea manuală 

• În cazuri excepționale, grătarul poate fi aprins și cu un chibrit. 
• În acest sens, utilizați un chibrit cu o lungime de cel puțin 90 

mm și introduceți chibritul aprins prin orificiul de aprindere 
din dreapta. 

 
Stingerea arzătoarelor 

Apăsați butonul de control (supapa de gaz) pentru arzătorul 
respectiv și rotiți-l în sensul acelor de ceasornic până la "• OFF". 

Întotdeauna opriți alimentarea cu gaz de la butelie după ce 
ați terminat de gătit pe grătar. 
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Aprinderea arzătorului lateral 

1. Deschideți capacul arzătorului lateral înainte de a-l aprinde. 
2. Înainte de a începe procedura de aprindere, butonul de control trebuie să fie setat în poziția "• OFF". 
3. Deschideți robinetul de la butelia de gaz, dacă nu ați făcut-o deja. 
4. Apăsați butonul de control 12 spre interior și rotiți-l în sens antiorar până la poziția "MAX". Aceasta 

inițiază scânteia de aprindere. 
5. Dacă arzătorul nu se aprinde imediat, rotiți butonul de control înapoi la "• OFF", așteptați 1 minut 

pentru a permite gazului acumulat să se disperseze și apoi repetați procedura de aprindere. 
6. În cazuri excepționale, utilizați un chibrit pentru a aprinde arzătorul dacă sistemul de aprindere nu 

funcționează. 
7. Apoi puteți folosi butonul de control pentru a regla flacăra în funcție de cerințele dumneavoastră. 

Pentru setarea cea mai mică, rotiți butonul de control în sens invers acelor de ceasornic până la 
"MIN".  

8. Dacă nu reușiți să aprindeți grătarul, consultați secțiunea intitulată "Depanare" de la pagina 19. 
 

Primezone 
Primezone cu un arzător pe gaz cu infraroșu este ideal pentru prăjirea rapidă, de exemplu, a fripturilor, 
pentru a obține o textură crocantă la o temperatură de suprafață de aproximativ 800°C . 

 
Grătarul cu gaz trebuie poziționat astfel încât Primezone să fie ferit de vânt, dacă este posibil, 
deoarece vântul puternic poate afecta performanța acestuia. 
Nu folosiți niciodată grătarul Primezone ca tavă pentru alimente la grătar. Lichidele și grăsimea care 
se scurg în ceramică și se înfundă, pot afecta funcționarea. 
Nu vă aplecați niciodată peste grătarul deschis. Păstrați întotdeauna o distanță de cel puțin 30 cm 
față de orificiul de aprindere atunci când aprindeți Primezone. 
Arzătorul pe gaz cu infraroșu generează o căldură foarte intensă. Nu lăsați alimentele 
nesupravegheate pe arzător, deoarece acestea se pot arde rapid. Lăsați capacul grătarului deschis 
atunci când folosiți arzătorul cu infraroșu la temperatură mare. Acest lucru permite o mai bună 
monitorizare a alimentelor pentru a evita arderea acestora. 

 
Utilizarea / aprinderea Primezone în masa laterală 

1. Deschideți capacul Primezone înainte de a-l aprinde. 
2. Primezone are un grătar care poate fi folosit la două înălțimi diferite. 

• Poziția inferioară poate fi utilizată ca un aragaz normal pe gaz și este potrivită pentru prepararea 
sosurilor, supelor etc. Diametrul recomandat pentru oale și tigăi este de 25 până la 30 cm. 

• Poziția mai înaltă este ideală pentru prăjirea cărnii. Vă rugăm să așezați corespunzător grătarul înainte 
de a aprinde Primezone. 

 

 
 Poziția inferioară Poziția superioară 

 

Capacul Primezone poate fi închis numai atunci când grătarul se află în poziția inferioară. 
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3. Deschideți robinetul de la butelia de gaz. 
4. Apăsați butonul de control 7 spre interior și rotiți-l în sens invers acelor de ceasornic până la poziția "MAX". 
5. Apoi aprindeți Primezone apăsând butonul de aprindere 5. Țineți-l apăsat până când se aprinde. 
6. Folosiți un chibrit pentru a aprinde arzătorul dacă sistemul de aprindere nu funcționează. 

  
• Pentru cea mai mică setare, rotiți butonul de control în sens invers acelor de ceasornic până la "MIN". 
•  Apoi puteți utiliza butonul de control pentru a regla flacăra în funcție de cerințele dumneavoastră.  
• Acționați grătarul cu capacul deschis timp de 5 minute sau până când arzătorul ceramic este roșu. 
• Așezați carnea sau alte alimente pe grătar și frigeți-le conform rețetei. 
• Continuați să prăjiți în funcție de gustul dumneavoastră și de nivelul de gătire dorit, la temperatură 

înaltă, medie sau joasă și întoarceți des mâncarea. Alternativ, așezați alimentele din Primezone în zona 
principală a grătarului, închideți capacul și gătiți lent la 120 - 160°C. 

 
Nu închideți capacul arzătoarelor laterale dacă grătarul este încă în uz sau este fierbinte.  
Nu reglați grătarul dacă acesta este fierbinte sau încă funcționează. 
NU folosiți arzătoarele laterale pentru prăjire, deoarece gătitul cu ulei poate duce la situații periculoase. 
Arzătorul cu infraroșu este echipat cu o tavă de colectare a grăsimilor. Aceasta poate absorbi doar 
o cantitate mică din grăsimea care se scurge. 
Pentru a evita incendiile provocate de depunerile de grăsime, tava de colectare trebuie curățată după 
fiecare utilizare. 

 

Arzătorul din spate (G4-SK) 
Modelul Videro G4-SK are un arzător posterior cu infraroșu. Acest arzător este ideal pentru gătirea lentă și 
uniformă a fripturilor, a puilor întregi sau a curcanilor împreună cu funcția de rotisare. Prin rotația 
constantă și sursa de căldură suplimentară, interiorul alimentelor rămâne suculent iar partea exterioară va 
fi crocantă. În acest fel, obțineți de fiecare dată rezultatul perfect. 
Atunci când utilizați arzătorul din spate, asigurați-vă că sub alimente se află o tavă de picurare rezistentă la 
foc, umplută cu apă, pentru a colecta grăsimea care se scurge. 

  
Utilizarea, pornirea arzătorului din spate (G4-SK) 

1. Deschideți capacul grătarului. 
2. Îndepărtați grătarul de încălzire. 
3. Înainte de a începe procedura de aprindere, butonul de control trebuie să fie setat în poziția "• OFF". 
4. Deschideți robinetul de la butelia de gaz, dacă nu ați făcut-o deja. 
5. Apăsați butonul de control 18 în interior și rotiți-l în sens invers acelor de ceasornic până la poziția "MAX". 
6. Apoi aprindeți arzătorul din spate prin apăsarea butonului de aprindere 5. Țineți-l apăsat până când arzătorul se 

aprinde. 
7. Dacă arzătorul nu se aprinde imediat, rotiți butonul de control 18 înapoi la "• OFF", așteptați 1 minut 

pentru ca gazul acumulat să se disperseze și apoi repetați procedura de aprindere. 
8. În cazuri excepționale, utilizați un chibrit pentru a aprinde arzătorul dacă sistemul de aprindere nu funcționează. 
9. Controlați flacăra prin rotirea butonului de control în sens invers acelor de ceasonirc spre "MIN".  
10. Acționați grătarul cu capacul deschis timp de 5 minute sau până când arzătorul ceramic este roșu. 
11. Poziționați puiul sau alte alimente împreună cu rotisorul pe grătar și gătiți-le conform rețetei. 

Ro
m

ân
ă 

 

11  



În timpul etapei de pregătire, asigurați-vă că mâncarea este fixată în mijlocul rotisorului și așezați-o pe 
grătar. Pentru puii sau curcanii întregi, trebuie să legați picioarele sau aripile de corp pentru a evita 
arderea acestora. 

12. Poziționați o tavă de colectare umplută cu lichid sub alimente. 
13. Gătiți carnea cu capacul închis în funcție de tipul acesteia. 

 

Respectați indicațiile de îngrijire de la pagina 17. 
 

Protecția arzătorului din spate și Primezone 
Cele două arzătoare sunt proiectate pentru o durată lungă de viață. Cu toate acestea, sunt necesare 
anumite măsuri pentru a evita fisurile de pe suprafețele arzătorului ceramic, care pot afecta funcționarea 
acestuia. 
• Arzătoarele ceramice nu trebuie să intre niciodată în contact direct cu apa. De aceea, nu trebuie 

turnată apă pe grătar pentru a stinge flăcările. Dacă ceramica sau interiorul unui arzător se udă atunci 
când grătarul este oprit, ceramica se poate sparge atunci când grătarul este utilizat din nou din cauza 
presiunii aburului. 

• Țineți apa rece (ploaie, aspersor de gazon, furtun de grădină etc.) departe de arzătoarele ceramice. 
• Dacă ceramica este umedă, scoateți arzătoarele din grătar. Așezați-le invers, astfel încât apa să se 

poată scurge. Lăsați-le să se usuce complet.  
• Nu puneți niciun fel de obiect dur pe arzătoarele ceramice. Fiți prudent atunci când scoateți și 

introduceți grilajul. Dacă un obiect ar cădea pe suprafața ceramică, ar putea să o fisureze.  
• Diferențele semnificative de temperatură (din timpul iernii) pot provoca fisuri pe suprafețele ceramice. 
• În cazul unei ventilații deficitare, există pericolul unei lipse de oxigen, ceea ce provoacă flashback-uri. 

Dacă acest lucru se întâmplă în mod repetat, suprafața ceramică se fisurează. De aceea, nu mai mult 
de 75% din suprafața de grătar trebuie să fie acoperită cu metal solid (de exemplu, cu tablă sau cu o 
tigaie mare). 

 

Deteriorările care apar din cauza nerespectării acestor măsuri nu sunt acoperite de garanție. 

 
Iluminarea butonului de control 
Butoanele de control iluminate facilitează utilizarea în condiții de iluminare slabă. 
• Introduceți cele 4 baterii AA - 1,5 V în compartimentul pentru baterii 14 din interiorul spațiului de 

depozitare. 
• Deschideți ușile din partea frontală, așa cum se arată în diagrama de ansamblu a aparatului de la 

pagina 7. Asigurați-vă că este respectată polaritatea fiecărei baterii. 
• Închideți capacul compartimentului pentru baterii. 
• Pentru a activa iluminarea, apăsați butonul 16 (P. 7) de pe panoul de comandă. 
• Sistemul de iluminare nu se oprește automat. 

Utilizarea robinetului de apă 

• Citiți instrucțiunile de siguranță și de asamblare de pe fișa suplimentară 
separată a producătorului. 

• Robinetul furnizat are un filet de conectare de ½" și este alimentat cu apă rece. 
• Înșurubați adaptorul de ½" pentru cuplajul A (nu este inclus în pachetul de 

livrare). Racordul trebuie înșurubat strâns cu mâna, nu folosiți un clește sau 
o cheie. 

• Pentru alimentarea cu apă, utilizați un furtun de cauciuc pentru apă potabilă cu 
aprobare KTW. 

Întrerupeți alimentarea cu apă în lunile de iarnă și goliți complet robinetul 
și furtunurile pentru a evita deteriorarea cauzată de îngheț. A 
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Sfaturi pentru a deveni expert în grătar 
• Citiți rețeta și urmați instrucțiunile specifice de pe paginile următoare. 
• Înainte de utilizare, verificați tava de colectare a grăsimii acumulate. Îndepărtați excesul de grăsime pentru a 

preveni incendiile. 
• Curățați grătarul în mod regulat. Respectați instrucțiunile de utilizare ale producătorului agentului de curățare. 
• Preîncălziți grătarul cu capacul închis timp de aprox. 15 minute la setarea MAX. Nu încercați să 

economisiți timp punând mâncarea pe grătar prea devreme, înainte ca acesta să fi atins temperatura 
potrivită. 

• Întotdeauna stingeți arzătorul după ce folosiți grătarul. Închideți alimentarea cu gaz de la butelie. 
• Folosiți o ustensilă de întoarce a alimentelor sau un clește, dar nu o furculiță. Perforarea cu o furculiță 

va permite sucurilor și, prin urmare, aromei, să iasă și alimentele se vor usca. 
• Verificați dacă mâncarea încape pe grătar înainte de a închide capacul. În mod ideal, ar trebui să 

existe un spațiu de aproximativ 2 cm între alimente. 
• Nu ridicați des capacul pentru a verifica mâncarea. De fiecare dată când capacul este ridicat, se pierde 

căldură, adică va dura mai mult timp până când mâncarea va fi gata pentru servire. 
• Întoarceți mâncarea doar o singură dată, cu excepția cazului în care rețeta prevede altfel. 
• Nu aplatizați niciodată alimentele, cum ar fi, burgerii. Acest lucru stoarce sucul din carne și o usucă. 
• Dacă stropiți ușor mâncarea cu ulei, aceasta se va rumeni uniform și nu se va lipi de grătar. 

Spălați bine uneltele și mâinile cu apă caldă și detergent înainte și după ce ați atins carne sau pește 
crude. Alternativ, puteți folosi mănuși de unică folosință. 
Nu puneți niciodată mâncare gătită în aceeași farfurie în care au fost alimente crude. 

• Nu decongelați alimentele pentru grătar la temperatura camerei, ci mai degrabă în frigider. 
• Veți obține cele mai bune rezultate dacă alimentele nu sunt complet reci (adică nu sunt luate direct din 

frigider) atunci când sunt așezate pe grătar. Scoateți carnea din frigider cu puțin timp înainte (aproximativ 
1 oră), astfel încât să fie la temperatura camerei, însă cu condiția să nu existe pericolul de a se strica. 

• În instrucțiunile pentru grătar de la pagina 15 veți găsi o listă cu timpii de gătire recomandați. 
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Gătitul cu grătarul RÖSLE 
 
Metode de frigere la grătar 

Preîncălzire 
Aprindeți arzătoarele conform descrierii de 
mai sus, închideți capacul, rotiți butoanele de 
control la „MAX" și preîncălziți grătarul timp 
de 15 minute. 

Protejarea suprafeței de gătit 
Este recomandat să aplicați un strat subțire 
de grăsime pe grilaje înainte de a folosi 
grătarul de fiecare dată. Puteți aplica puțin 
ulei de gătit pe suprafața de gătit cu o 
pensulă cu mâner lung. În acest fel, puteți 
preveni lipirea reziduurilor de alimente pe 
suprafață.  

Împrăștierea flăcărilor 
Când gătiți carne la foc deschis, trebuie să vă 
așteptați ca flăcările să se împrăștie în sus. 
Acest lucru este cauzat de zeama naturală a 
cărnii care se scurge pe capacele arzătorului.  
Frigerea la grătar a cărnii foarte grase sau la 
temperaturi foarte ridicate poate, de 
asemenea, să provoace creșterea flăcărilor. 
Trebuie să țineți sub control flăcările care se 
aprind, altfel alimentele se vor arde sau se 
va produce un incendiu de grăsime. 

Prevenirea apariției flăcărilor mari: 
• Îndepărtați excesul de grăsime de pe 

carne și de la păsările de curte 
înainte de a le pune pe grătar. 

• Se recomandă să gătiți carnea foarte 
grasă pe o tavă de grătar. 

• Gătiți la foc mic. 
• Evitați marinatele care conțin cantități 

mari de ulei. 

 
 
 

 Fig.: 
Videro G4-SK 

 

 

 Gătire directă cu capacul închis 
Cu metoda directă, alimentele sunt gătite direct pe arzătoare. Alimentele care necesită mai puțin de 25 de minute 
pentru a se găti sunt potrivite pentru metoda directă. Pentru a fi gătite uniform, alimentele trebuie întoarse o dată la 
jumătatea timpului de gătire. Acestea sunt, de exemplu, fripturile, cotletele, kebaburile și legumele. Țineți capacul 
închis. De fiecare dată când capacul este ridicat, se pierde căldură, adică alimentele vor avea nevoie de mai mult timp 
pentru a fi gătite. 

 
Gătire indirectă cu capacul închis 

Pentru gătirea indirectă, capacul este închis și sunt aprinse doar cele două arzătoare exterioare. Așezați o 
tavă de colectare a grăsimii în mijloc sub grătar și poziționați mâncarea deasupra acesteia. În acest fel, 
mâncarea nu este gătită direct, ci prin convecția produsă de capacul închis. 
Acest lucru produce o circulație a aerului în interiorul grătarului, care gătește indirect alimentele. 

 

Fig.: 
Videro G4-SK 
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După utilizare 

După ce ați terminat de gătit, mai lăsați grătarul aprins încă 5 minute pentru a arde excesul de grăsime și 
resturi etc. care ar putea altfel să blocheze jeturile arzătorului. 
Pentru a pregăti aparatul pentru următoarea utilizare, rotiți butoanele de control în poziția " • OFF" și 
curățați grăsimea și reziduurile de mâncare de pe suprafața de gătit cu o perie cu mâner lung. 

Unele părți pot fi foarte fierbinți. Purtați mănuși speciale pentru a vă proteja mâinile.  
Opriți alimentarea cu gaz de la butelie. 
Când grătarul s-a răcit complet, curățați-l și puneți-l deoparte. 

 
Când este gătită carnea/mâncarea? 

Verificați temperatura. Gătitul la grătar este influențat de mulți factori, cum ar fi grosimea și temperatura 
inițială a alimentelor, factorii de mediu etc. Dacă aveți îndoieli, folosiți un termometru pentru a verifica 
temperatura din interior. Nu trebuie să respectați numai timpii de gătire din rețetă. Dacă folosiți un 
termometru pentru carne, urmați instrucțiunile de utilizare ale producătorului. 
• Atunci când folosiți un termometru pentru carne, trebuie să îl lăsați în carne câteva secunde înainte de 

a citi temperatura.  
• Pentru fripturi, hamburgeri etc., introduceți termometrul în partea cea mai groasă a acestora, din 

lateral, astfel încât vârful să se afle în centru. Asigurați-vă că termometrul nu atinge niciun os. 
• Pentru a verifica temperatura cărnii de pasăre, introduceți termometrul în partea cea mai groasă a 

pieptului sau a pulpei. Aveți grijă să nu atingeți oasele. Dacă păsările de curte sunt gătite bine, pieptul 
ar trebui să aibă o temperatură în interior de 75°C, iar pulpa 80°C. 

• Luați friptura de vită sau de pasăre de pe grătar cu aproximativ 5 minute înainte de a ajunge la 
temperatura dorită în interior. Lăsați-o să se odihnească timp de aproximativ 10-15 minute înainte de a 
o tăia, astfel încât interiorul să rămână suculent. Carnea va continua să se gătească și va fi, de 
asemenea, mai ușor de tăiat. 

 

Timpii de gătire 
Următoarele informații privind bucățile, grosimea, greutatea și timpii de gătire sunt doar orientative și nu 
sunt obligatorii. Timpii de gătire sunt influențați de grosime, de vânt, de temperatura exterioară și de 
modul în care se dorește să fie preparată mâncarea.  
Pentru fripturi, fileuri de pește, bucăți de pui dezosate și legume la grătar folosiți metoda directă și timpul 
indicat în tabel sau în funcție de gust și întoarceți alimentele o dată la jumătatea timpului. 
Frigeți la grătar coaste, carne de pasăre cu oase, pește întreg și bucăți groase prin metoda indirectă, 
folosind ca ghid timpii indicați în tabel. Alternativ, se poate folosi un termometru care indică temperatura 
din interior. Timpii de prăjire pentru carnea de vită sunt pentru o temperatură medie, dacă nu se specifică 
altfel. 

 

Carnea care nu este gătită corespunzător poate fi foarte periculoasă pentru sănătate. 
 
Timpii aproximativi de gătire provin din diverse surse și se referă la carnea la temperatura frigiderului. 
Dacă lucrați cu temperaturi mai ridicate la grătar, vă recomandăm să nu aplicați sosul pe carne decât în 
ultimele 15 până la 30 de minute de gătire, pentru a preveni rumenirea sau arderea excesivă. 
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Alimente Grosime/greutate Timp de gătire Temperatura 

Carne de vită 
Friptură: New York, Porterhouse, costiță, T-
Bone sau file. 

2 cm grosime 4 – 6  cu căldură directă, temp. ridicată 

 4 cm grosime 10 - 14 min. cu căldură directă, temp. ridicată 

 4 cm grosime 6 - 8 min. Frigeți și apoi puneți pe grătar 
pentru 8 - 10 minute cu căldură 
indirectă la temperatura ridicată 

 5 cm grosime 14 - 18 min. cu căldură directă, temp. ridicată 
 5 cm grosime 6 - 8 min. Frigeți și apoi puneți pe grătar 

pentru 8 - 10 minute la 
temperatură  ridicată  

Baveta mica vită (Flank steak) 

  

500 g până la 700 g, 
2 cm grosime 

8 - 10 min. cu căldură directă, temp. ridicată 

Carne de porc 
Cotlete, cu sau fără oase 2 cm grosime 6 - 8 min. cu căldură directă, temp. ridicată 

 2,5 cm grosime 8 - 10 min. cu căldură directă, temp. medie 

Costițe, purceluși de lapte 0,45 kg - 0,90 kg 3 - 4 min. cu căldură directă, temp. scăzută 

Coaste, coaste de porc 0,9 kg - 1,35 kg 3 - 6 ore. cu căldură directă, temp. scăzută 

Coaste în stil country cu oase 1,36 kg - 1,81 kg 1,5 - 2 ore cu căldură directă, temp. medie  

Păsări de curte 
Piept de pui dezosat, fără piele  170 g - 230 g 8 - 12 min. cu căldură directă, temp. medie 

Coapse de pui dezosate, fără piele 120 g 8 - 10 min. cu căldură directă, temp. ridicată  

Piept de pui cu oase 280 g - 350 g 30 - 40 min. temperatură medie 

Mușchi de pui  30 - 40 min. temperatură medie  

Aripioare de pui 50 g - 80 g 18 - 20 min. cu căldură directă, temp. medie 

Pui întreg 1,2 kg - 1,8 kg 45 - 90 min. temperatură medie 

Curcan întreg, fără umplutură 4,5 kg - 5,5 kg 2,5 - 3,5 ore. temperatură mică 

 5,5 kg - 7,0 kg 3,5 - 4,5 ore. temperatură mică   

Pește și fructe de mare 
Fileuri sau bucăți de pește pe 1 cm 3 - 5 min. cu căldură directă, temp. ridicată 

 pe 2,5 cm 8 - 10 min. cu căldură directă, temp. ridicată 

Pește întreg 500 g 15 - 20 min. temperatură medie 

 1,5 kg 30 - 45 min. temperatură medie 

Legume 
Porumb întreg   10 - 15 min. cu căldură directă, temp. medie 

Ciuperci Shiitake sau 
button / Portabello 

    8 - 10 min. 
10 - 15 min. 

cu căldură directă, temp. 
medie / cu temp. medie 

Ceapă tăiată în 
două / Felii 

1,0 cm grosime 8 - 10 min. 
35 - 40 min. 

cu căldură directă, temp. 
medie / cu temp. medie  

Cartofi:  wedges / 
felii 

1,0 cm grosime 12 - 14 min. 
45 - 60 min. 

cu căldură directă, temp. 
medie / cu temp. medie  
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Întreținere, curățare și depozitare 
Curățarea tăvii de colectare a grăsimilor  

Tava de picurare și tava de colectare a grăsimilor trebuie curățate în mod regulat! 
Dacă grătarul este folosit des, este posibil să fie necesară o curățare mai frecventă. Adaptați planul 
de îngrijire în funcție de utilizare. În caz contrar, grăsimea și  uleiul acumulate ar putea provoca un 
incendiu în grătar.  

 

 Garanția dvs. nu acoperă daunele cauzate de un incendiu provocat de reziduurile de grăsime și ulei.  
 

1. Îndepărtați pâlnia de scurgere împreună cu tava de colectare a grăsimilor. 
2. Nu tapetați niciodată compartimentul de gătit și tava de colectare a grăsimilor cu folie sau alt material.  
3. Îndepărtați excesul de grăsime, curățați tava de colectare a grăsimii și compartimentul de gătit cu apă 

caldă cu săpun și clătiți-le cu apă curată. 

Curățarea compartimentului / zonelor de gătit 
În cazul în care zona de gătit este murdară: Încălziți grătarul timp de aprox. 10 - 15 minute la putere 
maximă. Apoi lăsați-l să se răcească. Asigurați-vă că grătarul s-a răcit complet înainte de a începe curățarea 
aprofundată. Dacă este necesar, respectați specificațiile producătorului agentului de curățare. 
• Nu folosiți niciodată produse de lustruire abrazive pentru oțel inoxidabil, detergenți pentru cuptoare, 

agenți de curățare abrazivi (detergenți de bucătărie), agenți de curățare cu acid sau bureți de sârmă 
pentru curățarea grătarului. 

• Curățați carcasa exterioară cu un detergent ușor și apă. Clătiți bine cu apă curată și uscați suprafețele. 
• Nu permiteți ca apa sau detergentul să pătrundă în jeturile arzătorului. 
• Pentru a curăța grătarul, este suficient să frecați depunerile cu ajutorul periei de curățare pentru 

grătar RÖSLE sau a unei perii moi de oțel care nu pătează. Apoi ștergeți cu o cârpă umedă. 
• După ce grătarul a fost bine curățat, uscați-l întotdeauna prin încălzire. 

Curățarea arzătoarelor 
În special după perioade lungi de utilizare, arzătoarele se pot înfundă cu exces de grăsime, lichid și 
marinade și se poate produce coroziune la suprafață. 
Dacă se întâmplă acest lucru, scoateți arzătoarele. 
1. Scoateți arzătoarele conform instrucțiunilor 
2. Curățați-le cu apă caldă și detergent. 
3. Asigurați-vă că jeturile arzătorului sunt libere. 
4. Clătiți-le cu apă, uscați-le și puneți-le din nou în grătar. 
5. Aprindeți-le imediat pentru a preveni ruginirea și eroziunea. 
6. Aplicați puțin ulei dacă grătarul nu va fi folosit pentru o perioadă îndelungată. 

Îndepărtarea arzătoarelor 
• Asigurați-vă că grătarul este oprit și că s-a răcit complet. 
• Asigurați-vă că toate butoanele de control sunt setate la "• OFF" și că și butelia de gaz este închisă. 

1. Închideți alimentarea cu gaz și ridicați grilajele. 
2. Identificați arzătorul principal care este defect. Începeți din dreapta. 
3. Îndepărtați clema de siguranță din dreapta de pe arzător. 
4. Îndepărtați arzătorul principal. 
5. Îndepărtați legătura dintre cele două arzătoare principale. 
6. Repetați pasul 3 de la dreapta la stânga până când descoperiți arzătorul defect. 
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7. Înlocuiți arzătorul defect cu unul nou. 
8. Remontați arzătoarele și legăturile rămase în ordine inversă. 

Iarna 
În timpul lunilor de iarnă, grătarul trebuie depozitat într-un loc uscat și sigur. 
Curățați și uscați grilajele și frecați-le cu ulei de floarea-soarelui pentru a preveni ruginirea. Înfășurați-le în 
hârtie și depozitați-le într-un loc uscat și bine ventilat. 
• În cazul în care aveți întrebări sau nu sunteți sigur de ceva, cereți sfatul furnizorului de aparate de gaz 

sau al punctului de vânzare. 
• Ungeți periodic cu ulei piesele metalice (de exemplu, balamaua). 

Modelul Videro G4-SK: 
• Întrerupeți alimentarea cu apă și goliți complet robinetul și furtunurile pentru a 

evita deteriorarea prin îngheț. 

• După o perioadă de depozitare prelungită, trebuie să verificați cu atenție furtunul de gaz, în special 
pentru a vedea dacă există fisuri, îndoituri, urme de mușcături sau alte deteriorări. Dacă furtunul de 
gaz este deteriorat, acesta trebuie înlocuit imediat. 

• Verificați toate supapele de gaz, țevile arzătorului și îmbinările pentru a depista eventualele defecțiuni. 
• Verificați fixarea corectă a tuturor pieselor de transport al gazului. 
• Atunci când utilizați din nou grătarul cu gaz la începutul sezonului cald sau după o perioadă îndelungată, 

citiți din nou cu atenție instrucțiunile de utilizare. 
• Verificați dacă toate arzătoarele sunt fixate corect. 
• Verificați dacă există gaz în butelie. 
• Rotiți toate butoanele de control la "• OFF" și conectați butelia de gaz. Înainte de utilizare, asigurați-vă 

că toate grilajele și plăcile de gătit au fost curățate. 
• Verificați dacă există scurgeri la grătarul cu gaz folosind o soluție de apă și săpun sau un spray de localizare 

a scurgerilor. Dacă urmați aceste sfaturi, veți asigura o durată lungă de funcționare a grătarului RÖSLE. 

Sfaturi pentru prelungirea duratei de viață  

În cazul oricărui aparat de exterior fabricat din oțel, este de așteptat să apară ocazional pete de rugină la 
suprafață. Dacă vă păstrați întotdeauna grătarul acoperit, curat și uscat, puteți preveni apariția ruginii. 
Câteva sfaturi:   
• Suprafețele de gătit (inclusiv distribuitoarele de căldură) trebuie să fie menținute curate și uscate 

după ce se folosește grătarul, în special după ce se prepară carne cu marinate. Acestea conțin sare și 
atacă suprafața. 

• Este recomandat să frecați puțin ulei pe grilaje după utilizare. 
• Nu vă lăsați grătarul în ploaie neacoperit. Pentru a asigura o durată de viață lungă a grătarului 

dumneavoastră, vă recomandăm ca, odată ce acesta s-a răcit, să îl protejați de intemperii cu o husă 
RÖSLE adecvată. Pentru a preveni acumularea de umiditate, îndepărtați husa după se oprește ploaia. 

• Nu depozitați grătarul dacă este ud. Mai întâi uscați-l. 
• Îndepărtați periodic husa de protecție, atât vara, cât și iarna, pentru ca grătarul să fie aerisit și pentru 

ca umezeala acumulată să poată fi dispersată. 
• Petele superficiale de rugină pot fi îndepărtate cu ușurință cu o cârpă înmuiată în oțet de vin alb sau 

cu un produs comercial de îndepărtare a ruginii. 
• Smalțul ciobit poate fi tratat cu vopsea de retușare pentru a acoperi metalul gol expus. 
• Verificați dacă șuruburile de fixare sunt strânse și dacă roțile sunt bine fixate și se rotesc liber. 
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Depanare 
 

Problema Soluție 

Grătarul nu se 
aprinde, nu are 
flacără, arzător 
defect 

• Verificați dacă robinetul buteliei de gaz este deschis. 
• Asigurați-vă că în butelie există suficient gaz. 
• Este îndoit furtunul de gaz? - Îndreptați furtunul. 
• Verificați dacă sar scântei de la electrod la arzător. 
• Arzătorul se aprinde daca utilizați un chibrit lung? - Verificați sistemul de aprindere! 

Grătarul nu 
funcționează 
corect 

STOP, opriți butelia de gaz și rotiți toate supapele la "•" OFF.  
NU fumați lângă grătar. 
• Verificați toate conexiunile de gaz. 
• Așteptați 3 minute pentru a permite gazului acumulat să se disperseze și apoi 

repetați procedura de aprindere. 

• Arzătoarele nu sunt montate corect:  

• Montați arzătoarele exact deasupra orificiilor de ieșire a gazului. 
• Conducta de gaz este blocată: 

Scoateți furtunul de gaz din grătar. Porniți butelia de gaz doar pentru o secundă pentru a 
elimina orice blocaj din furtun. Opriți din nou butelia de gaz după o secundă și reconectați 
furtunul de gaz la grătar. 

• Ieșiri blocate: 
Scoateți arzătoarele așa cum s-a descris mai sus. Verificați orificiile de ieșire ale supapei 
de gaz și folosiți o sârmă metalică subțire pentru a îndepărta orice reziduuri care ar 
putea cauza o blocare. Așezați din nou arzătorul peste orificiile de ieșire și verificați dacă 
arzătorul funcționează acum corect. 

• Verificați arzătorul în mod regulat pentru a vă asigura că nu are insecte și păianjeni care 
pot bloca sistemul de gaz sau afecta fluxul de gaz. Asigurați-vă că tuburile Venturi ale 
arzătorului sunt curățate cu atenție, astfel încât să nu mai existe obstacole. Vă 
recomandăm o perie pentru curățarea tuburilor Venturi. 

Nu se produc scântei 
la aprindere 

• Distanța dintre arzător și electrod nu trebuie să fie mai mare de 5-8 mm. 
• Dacă este necesar, curățați electrodul și reglați-l din nou. 

Model neuniform al 
flăcării arzătorului 

Au fost curățate arzătoarele? - Curățați arzătoarele; îndepărtați toate reziduurile. Nu permiteți ca 
apa sau detergentul să pătrundă în jeturile arzătorului. 

Se produc flăcări 
instantanee 

• Este posibil să nu fi preîncălzit suficient grătarul. Preîncălziți grătarul timp de aprox. 15 
minute cu toate arzătoarele aprinse. 

• Curățați grilajul grătarului, tava de colectare a grăsimii etc., astfel încât să fie eliminate 
toate depunerile de grăsime. 

Alimentele se ard pe 
grătar 

  

Temperatura grătarului dvs. este prea mică. Așteptați câteva minute înainte de a întoarce 
mâncarea pentru ca aceasta să aibă timp să se gătească corespunzător. 

 Scurgere • Opriți butelia de gaz. 
• Aerisiți zona astfel încât orice gaz acumulat să se disperseze complet. 
• Verificați toate conexiunile de gaz. 
• Dacă există o scurgere la butelia de gaz, scoateți-o din dulap și așezați-o în poziție 

verticală într-o zonă deschisă. 
• Stați la distanță de orice gaz sau lichid care scapă din butelie. 
• Păstrați butelia de gaz la cel puțin 20 de metri de surse de aprindere, aparate 

electrice, lumini intermitente, mașini, motociclete sau motoare. 
• Asigurați o circulație maximă a aerului pentru a permite gazului acumulat să se disperseze. 

Prime Zone 
(opțional) "se 
aprinde" atunci 
când este utilizat. 
Arzătorul face un 
zgomot puternic 
"whoosh", urmat 
de un șuierat 
continuu și apoi se 
oprește din 
încălzire. 

Suprafața ceramică este supraîncărcată cu picături și depuneri. Conexiunile sunt blocate. 
Arzătorul se supraîncălzește din cauza ventilației inadecvate (zona grătarului este 
acoperită în mare parte cu tigăi sau oale). 
Fisuri sau rupturi ale suprafeței ceramice. 
Sigilarea suprafeței ceramice nu este etanșă. 
Opriți arzătorul și lăsați să se răcească cel puțin 2 minute. Porniți din nou arzătorul și operați la 
flacără mare timp de cel puțin cinci minute sau până când suprafețele ceramice se încălzesc 
uniform. 
Asigurați-vă că nu mai mult de 75 % din suprafața grătarului este acoperită cu oale și tigăi sau 
accesorii. Opriți arzătorul și lăsați-l să se răcească timp de cel puțin 2 minute, apoi reporniți-l. 
Lăsați arzătorul să se răcească și verificați cu atenție dacă nu sunt fisuri. În cazul în care există 
fisuri, contactați un distribuitor autorizat pentru a comanda un înlocuitor pentru Prime Zone. 

Alte probleme care 
nu sunt enumerate 
aici 

Contactați un comerciant specializat. Trimiteți-ne un e-mail la reklamation@roesle.de 

Ro
m

ân
ă 

 

19  

mailto:reklamation@roesle.de


 

Problema Soluție 
 

Pericol! 
Nu tapetați partea inferioară a pâlniei cu folie de aluminiu. 
Este pâlnia din partea de jos "murdară", astfel încât grăsimile nu se pot scurge în tava de 
colectare a grăsimilor? - Curățați pâlnia din partea de jos!  

Incendiu în aparat • Dacă se declanșează un incendiu în aparat, opriți butelia de gaz. Folosiți o cârpă 
umedă pentru a stinge focul. 

• Dacă butelia de gaz a luat foc sau dacă nu puteți ajunge la întrerupător sau nu îl 
puteți opri, apelați imediat la serviciul de pompieri. 

• Îndreptați un furtun de grădină spre centrul buteliei de gaz pentru a o răci, dar nu 
stingeți niciodată flăcările cu apă. Atâta timp cât gazul arde, nu poate exploda. 

• Evacuați zona. 
Observație: 
Cele mai multe incendii la grătarele pe gaz se produc din cauza acumulării de grăsime și ulei 
sau din cauza faptului că racordurile de gaz nu au fost verificate în mod regulat și 
corespunzător. Nu uitați să urmați instrucțiunile producătorului în ceea ce privește curățarea și 
conectarea racordurilor de gaz. 
Insecte 
Păianjenii și alte insecte pot face ocazional pânze de păianjen sau cuiburi în țevile arzătorului. 
Astfel se poate inhiba fluxul de gaz și poate fi provocat un incendiu. Acest lucru este cunoscut 
sub numele de flashback, poate provoca daune grave la grătarul cu gaz și poate pune în 
pericol zona înconjurătoare. Vă recomandăm ca țevile arzătorului să fie inspectate și curățate 
în mod regulat. 

Garanție 
De la dezvoltare până la producția la scară largă, toate produsele RÖSLE trec prin mai multe etape de 
proiectare și testare. În producție și asamblare se utilizează numai materii prime și componente de înaltă 
calitate, precum și cele mai moderne proceduri de asigurare a calității. Numai în acest fel putem garanta 
calitatea înaltă așteptată de clienții RÖSLE și mulți ani de funcționare a produsului. 
Dacă totuși se întâmplă ca un produs să nu îndeplinească în mod neașteptat aceste cerințe, oferim o 
garanție de 2 ani. 
O condiție a garanției este ca produsul să fie asamblat și utilizat în conformitate cu instrucțiunile din 
acest manual. RÖSLE are dreptul de a solicita dovada achiziției (așadar, trebuie să păstrați factura sau 
chitanța de vânzare). 
Garanția limitată se aplică numai la reparații sau la înlocuirea pieselor care se dovedește că au fost 
deteriorate în condiții normale de utilizare. În cazul în care RÖSLE confirmă deteriorarea și acceptă 
reclamația, va repara sau va înlocui gratuit piesa (piesele) în cauză. În cazul în care trebuie să returnați o 
piesă deteriorată, taxele poștale trebuie plătite în avans către RÖSLE, astfel încât RÖSLE să vă poată trimite 
gratuit piesa reparată sau piesa nouă. 
Această garanție limitată nu se extinde asupra defecțiunilor sau dificultăților de funcționare cauzate de 
accident, abuz, utilizare necorespunzătoare, alte tipuri de defecțiuni, utilizare incorectă, incendiu, forță 
majoră, deteriorare intenționată, asamblare incorectă sau întreținere și service necorespunzătoare. În plus, 
garanția este nulă dacă nu se efectuează în mod regulat întreținerea și curățarea obișnuită a produsului. În 
același mod, această garanție nu acoperă deteriorarea sau daunele cauzate de condițiile meteorologice 
extreme, cum ar fi grindina, cutremurele sau uraganele, precum și coroziunea sau modificările de culoare 
apărute în urma expunerii la căldură sau la agenți de curățare abrazivi sau chimici, ciobirea pieselor și 
componentelor acoperite cu porțelan, care sunt utilizate pentru instalarea grătarului cu gaz, precum și 
impactul aerului sărat. 
Garanția devine nulă și este anulată dacă sunt instalate piese de schimb de la alți producători. 
Garanțiile implicite aplicabile de comercializare și adecvare sunt limitate la perioadele stabilite în mod 
expres în această garanție. În anumite jurisdicții, astfel de limitări privind perioada de valabilitate a unei 
garanții implicite nu sunt permise, prin urmare, aceste restricții nu vi se vor aplica. 
RÖSLE nu își asumă nicio răspundere pentru daune excepționale, indirecte sau de consecință. În anumite 
jurisdicții nu este permisă excluderea sau restricția privind daunele secundare sau de consecință, prin 
urmare, aceste restricții sau excluderi nu vi se vor aplica.  
Nu poate fi asumată răspunderea pentru daunele care rezultă din utilizarea produselor RÖSLE pe cele ale 
altor producători, ca urmare a unei funcționări incorecte, a unei asamblări sau a unei accidentări, de 
exemplu. 
Nicio persoană sau companie nu este autorizată de RÖSLE să își asume vreo obligație sau răspundere în 
numele său în legătură cu vânzarea, asamblarea, utilizarea, demontarea, returnarea sau înlocuirea 
produselor sale. Astfel de declarații nu sunt obligatorii pentru RÖSLE. 
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Eliminare 

Noul dumneavoastră aparat a fost protejat în timpul transportului de materialele în care a fost 
ambalat. Toate materialele de ambalare utilizate sunt ecologice și reutilizabile. Vă rugăm să 
contribuiți la protejarea mediului prin eliminarea responsabilă a ambalajului. Distribuitorul 
dumneavoastră sau centrul local de reciclare vă va putea informa cu privire la metodele de 
eliminare disponibile.  

 

Nu permiteți copiilor să se joace cu ambalajul sau cu părți ale acestuia. Risc de sufocare din cauza foliei și 

a altor materiale de ambalare. 
 

Aparatele electrocasnice uzate nu sunt deșeuri obișnuite. Materiile prime valoroase pot fi 
recuperate prin reciclarea produsului într-un mod responsabil din punct de vedere ecologic. 
Întrebați autoritățile municipale sau locale despre posibilitățile de reciclare adecvată și ecologică a 
aparatului. Materialele sunt reciclabile, după cum indică mărcile de identificare.  

 
Manipularea bateriilor 

Asigurați-vă că bateriile nu ajung în mâinile copiilor. Copiii ar putea înghiți bateriile. Acest 
lucru ar putea fi fatal pentru sănătatea lor. În astfel de cazuri, solicitați imediat sfatul unui 
medic.  
Din acest motiv, păstrați bateriile și telecomenzile într-un loc unde copiii mici nu pot ajunge la ele. 

Bateriile normale nu trebuie să fie reîncărcate, reactivate prin alte mijloace, demontate, încălzite sau 
aruncate pe foc (risc de explozie). 

Înlocuiți imediat bateriile atunci când acestea se descarcă. Curățați contactele bateriei și ale 
aparatului înainte de a introduce bateriile. 
În cazul în care bateriile nu sunt introduse corect, există riscul de explozie. 
Nu încercați să reîncărcați bateriile, să le demontați, să le încălziți la o temperatură de peste 100°C sau să le 
ardeți. 
Aruncați imediat bateriile uzate. Atunci când înlocuiți bateriile, utilizați numai baterii de tipul și numărul de 
model corect. 
Atenție! 
Nu expuneți bateriile la condiții extreme. Nu le așezați pe radiatoare și nu le expuneți la lumina directă a 
soarelui. 
Bateriile care prezintă scurgeri sau sunt deteriorate pot provoca arsuri cu acid în cazul în care intră în contact cu 
pielea. 
În astfel de cazuri, trebuie să folosiți mănuși de protecție adecvate. Curățați compartimentul bateriei cu o 
cârpă uscată. 

 

Informații importante privind eliminarea: 
Bateriile pot conține substanțe care sunt dăunătoare pentru sănătate și mediu.  
Bateriile fac obiectul Directivei europene 2006/66/CE. Acestea nu trebuie să fie eliminate împreună cu 
deșeurile menajere obișnuite.  
Vă rugăm să verificați reglementările locale din zona dvs. privind eliminarea separată a bateriilor, 
deoarece o eliminare corectă protejează oamenii și mediul împotriva potențialelor consecințe negative. 

 
Acest simbol este afișat pe bateriile care conțin substanțe nocive: 

Service și contact 
Serviciul nostru de asistență pentru clienți este disponibil de luni până vineri, între orele 8.00 și 18.00, pentru a 
răspunde la orice întrebare, pentru a primi sugestii sau pentru a răspunde la reclamații. Pregătiți următoarele 
documente și informații atunci când luați legătura cu noi: 
- Dovada achiziției (chitanță) 
- Fotografii ale defectului suspectat 
- Numărul de serie al produsului 

E-mail: produktanfrage@roesle.de 
Adresă: Johann-Georg-Fendt-Str. 38 87616Marktoberdorf / Germania 
Telefon:   +49 8342912-270 Fax:+ 49 8342 912-190 
Pag. de start:  www.roesle.de 
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Date tehnice 
 

Model Videro G4-SL Videro G4-SK 
 Negru / Oțel inoxidabil Oțel inoxidabil 

Produs nr. 25535 / 25536 25537 

   Echipament 
Vas pentru foc  Porțelan emailat 
Capac cu termometru  ✔ 

60 ° - 350 °C (± 10 °C) 
✔ 

60 ° - 350 °C (± 10 °C) 
Grilaj  Fontă, emailată Fontă, emailată 
Distribuitor de căldură Oțel inoxidabil Oțel inoxidabil 
Tavă de colectare a grăsimilor Oțel inoxidabil Oțel inoxidabil 
Roți ușoare cu frână ✔ ✔ 
Specificații pentru grătar 
Dimensiunea zonei de grătar în cm² 3150 3150 

Dimensiunea zonei de grătar în cm 70 x 45 70 x 45 

Placă de încălzire în cm² 1120 1120 

Placă de încălzire în cm 70 x 16 70 x 16 

Dimensiuni și greutate 
Lățimea în cm 154 193.7 

Adâncimea în cm 60 63.5 

Înălțimea cu capacul închis în cm 118 118 

Înălțimea de lucru a grătarului în cm 90 90 

Greutate aproximativă în kg 70 85 

Codul țării AT, CH, DE 
Numărul articolului 25535 / 25536 25537 

Categoria I3 B/P(50) 

Tipul de gaz Butan (G30)/Propan (G31): 50 mbar 

Duza arzătorului lateral în mm 0.75 0.75 

Duza arzătorului principal / Primezone în mm 0.81 0.81 

Codul țării BE, DK, ES, ES, FI, NL, NO, SE, FR, GB, IE, IT, LU 
Numărul articolului 25382 / 25383 25384 

Categoria I3 B/P(30) 

Tipul de gaz Butan (G30)/Propan (G31): 30 mbar 

Duza arzătorului lateral în mm 0.88 0.88 

Duza arzătorului principal / Primezone în mm 0.92 0.92 

Unitatea de ardere 
CE 2575-21 

Arzător principal 4 4 

Puterea arzătorului lateral în kW 3.0 3.0 

Puterea Prime Zone în kW  3.5 3.5 

Puterea arzătorului din spate în kW - 3.2 

Puterea arzătorului principal în kW 4 x 3.5 4 x 3.5 

Puterea totală în kW 20.5 23.7 

Consum total g/h 1489 1721 

Sistem de aprindere pentru arzătorul principal Aprindere piezoelectrică Jet Flame 

Sistem de aprindere pentru Primezone Aprinzător electronic 

Sistem de aprindere pentru arzătorul lateral Aprindere piezoelectrică Jet Flame 

Sistem de aprindere pentru arzătorul din spate Aprinzător electronic 

Capacitatea maximă a buteliei de gaz în kg (în 
compartimentul de depozitare) 

11 

Baterie LED pentru iluminat 4 x 1,5V DC - Tip AA R6 

Baterie pentru aprindere pentru Primezone, arzător spate 
(G4-SK) 

1 x 1,5V DC - Tip AA R6 

 

Sub rezerva erorilor și a modificărilor tehnice. 
Dimensiunile indicate sunt cifre aproximative. 
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Accesorii 
Pentru grătar sunt disponibile următoarele accesorii. Detalii despre alte accesorii pot fi găsite la www.roesle-
bbq.de. 

Accesorii pentru aparate 
 

  
 
 

Accesorii pentru grătar 
 

  

      25060 
 

Foarfecă pentru păsări de curte  

 
       25066 

 
Termometru gourmet 

 
25086 

 
Senzor de temperatură 
interioară 

  

         25070 

 

Grilaj pentru fripturi/coaste  

 
 

25072 

 
Grilaj cu țepușe pentru frigărui 
(set de 4) 

  

 
25079 

 
Țepușe pentru frigărui (set de 
4) 

              25078 
 

Rotisor de pui 
 
 
 

 
25077 

 
Placa aromatizoare din lemn 
de cedru (set de 2)  

  

               25071  
Grilaj pentru pește 

 

      25050 
 

Paletă pentru grătar 

 
       25053 

 
Perie pentru curățarea 
grătarului 

      25054 
 

Clește pentru grătar, 40 cm 

 
25056 

 
Perie de ungere pentru 
grătar, rotundă 

  

       25057 
 

Paletă pentru pește 

      25063 
 

Spatulă pentru grătar 

      25061 
 

Clește pentru grătar, curbat 

      25064 
 

Pensete pentru grătar 

 
       25065 

 
Clește pentru dezosarea 
peștelui 

        25058 
 

Seringă pentru marinată, 50 
ml 

 

 
25031 Mănuși pentru grătar, din piele 

 
25311Taviță pentru grătar, Videro G3/G4 

 
 

25618 Husă pentru Videro G4-SL 

 
 

25619 Husă pentru Videro G4-SK 
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