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Stimate client ROSLE,

VA multumim c3 ati ales gratarul de inalta calitate ROSLE. O alegere buna si o decizie bund pentru un produs
de calitate si de lunga durata. Pentru a va putea bucura de el multi ani de acum Tnainte, va rugam sa cititi
urmatoarele informatii despre produs, sfaturi pentru o utilizare optima si recomandari privind ingrijirea si
siguranta.

Avantajele produsului:

e Zona de gétit: Videro G4-SL, Videro G4-SK: 45 x 70 cm = 3,150 cm?

e Arzatoare din otel inoxidabil, fiecare cu 3,5 kW

e Capac cu termometru

e Capac cu insertie de sticla pentru vizualizarea compartimentului de gatit

e Buton de control iluminat

e Sistem de aprindere Jet Flame

e Arzator lateral integrat cu 3,0 kW

¢ Primezone foarte cald

e Compartiment de depozitare pentru butelii de gaz de pana la 11 kg si accesorii
e Tnéiltime de lucru confortabild de 90 cm

e Port USB pentru iluminarea optionala a gratarului cu LED-uri

¢ Rotile de transport cu sistem de franare fac ca gratarul sa fie usor de manevrat
e Carcasa fabricata din otel emailat cu portelan

e Gratar robust din fonta emailata pentru rezistenta si functionare indelungata

Echipament optional pentru Videro G4-SK:
e Arzator spate integrat cu 3,2 kW
e Chiuveta cu robinet




INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Va rugam sa acordati o atentie deosebita indicatiilor de mai jos pentru a exclude orice risc, pentru a
preveni deteriorarea aparatului si pentru a contribui la protejarea mediului Tnconjurator. Va rugam sa cititi
cu atentie toate instructiunile de siguranta inainte de asamblarea si utilizarea gratarului si sa pastrati acest
manual pentru consultari ulterioare. Respectati intotdeauna toate avertismentele si indrumarile din aceste
instructiuni de utilizare. Producatorul nu isi asuma nicio raspundere pentru daunele rezultate din
manipularea incorecta si/sau nerespectarea masurilor de siguranta. Toate indicatiile oferite Tn acest
manual de instructiuni trebuie urmate fntocmai asa cum sunt descrise. in aceste instructiuni, aparatul este
denumit gratar.

Va rugam sa tineti cont de urmatoarele pictograme:

//_\.\ Atentie - pericol! Tn cazul in care g&siti acest semn in manual, va rugdm s fiti foarte precaut.

/& Atentie - suprafete fierbinti! Risc de arsuri ale pielii din cauza suprafetelor fierbinti. Purtati intotdeauna
£=2 manusi de protectie (DIN EN 407)!

4 Instructiuni de utilizare importante si explicatii care necesita o atentie deosebita si care se refera la
l functii speciale sau sfaturi utile.

Nerespectarea acestor instructiuni si precautii de siguranta poate duce la vatamari grave sau la daune
cauzate de incendiu sau explozie.

Siguranta Thainte de toate!

Toti cei care utilizeaza aparatul trebuie sa fie familiarizati cu procedura de aprindere. Copiii nu au voie sa
foloseasca gratarul. Instructiunile de asamblare trebuie sa fie urmate cu exactitate. O asamblare incorecta poate
avea consecinte periculoase. Aparatul trebuie sa fie tinut la distanta de materialele combustibile atunci cand
este utilizat.

/ﬁ\ Nu va aplecati niciodata peste gratarul deschis. Pastrati intotdeauna o distanta de cel putin 30 cm
. fata de orificiul de aprindere atunci cand aprindeti gratarul. Tineti-va fata, parul, hainele largi etc. la
distanta.

Utilizare prevazuta:

Acest gratar cu gaz poate fi utilizat pentru a gati alimente care sunt potrivite pentru gratar folosind gaz
butan/propan. Orice alta utilizare nu este permisa si poate fi periculoas3. Este interzisd utilizarea
gratarului ca semineu. Gratarul este destinat numai pentru uz privat.

ATENTIE: Partile accesibile pot fi foarte fierbinti. Tineti-le departe de copii!

NU LASATI NICIODATA GRATARUL NESUPRAVEGHEAT ATUNCI CAND ESTE UTILIZAT!

Daca simtiti miros de gaz:

Tnchideti alimentarea cu gaz de la butelie.
Stingeti toate flacarile si rotiti butoanele de control in pozitia "e OFF".

Deschideti capacul.

PN P

Tndepértati-va de aparat si chemati imediat serviciul de pompieri dacd mirosul de gaz
persista.

Scurgerile de gaze pot provoca incendii sau explozii. Acest lucru poate duce la vatamari
corporale grave, accidente fatale si daune materiale.



Aveti grija la manipularea buteliilor de gaz!

Numai buteliile de gaz cu o greutate bruta maxima de 11 kg pot fi asezate pe suportul pentru butelii furnizat - a
se vedea instructiunile de asamblare. Lungimea maxima a furtunului de gaz nu trebuie sa depaseasca 1,5 metri.

Asigurati-va ca nu exista imbinari care prezinta scurgeri:

e De fiecare data inainte de a porni aparatul si de fiecare data cand butelia de gaz a fost inlocuita,
efectuati "testul de etanseitate la gaz".

e Dupa utilizare, opriti alimentarea cu gaz de la butelie.

Buteliile de gaz nu trebuie sa fie expuse la temperaturi de peste 50°C si nu trebuie depozitate niciodata in spatii
inchise sau in pivnite/subsoluri. Respectati si urmati intotdeauna instructiunile de siguranta marcate pe buteliile
utilizate.

Instructiuni de siguranta pentru buteliile de gaz

e Tntotdeauna inchideti robinetul buteliei Tnainte de a deconecta butelia de la aparat.

e Atunci cand inlocuiti butelia de gaz, pastrati-o la distanta de posibilele surse de aprindere.

e Nu depozitati si nu Tnlocuiti niciodata buteliile de gaz in spatii Tnchise, ci Th Tncaperi/zone bine ventilate.

e Butelia de gaz trebuie sa fie intotdeauna montata n pozitie verticala si trebuie transportata si depozitata
cu capacul de siguranta montat.

e Puteti pozitiona butelia de gaz fie in carcasa, fie pe un teren plat si neinflamabil, langa gratarul cu
gaz.

* Nu expuneti niciodata buteliile de gaz la caldura excesiva.

e Nu fncercati niciodata sa faceti modificari improvizate acasa la un conector de butelie de gaz.
Consultati producatorul sau un comerciant specializat autorizat.

e Solicitati verificarea buteliei de gaz la fiecare 10 ani la un distribuitor autorizat. Datele de inspectie
sunt imprimate pe butelie.

e Gazul are un miros asemanator cu cel al gazului natural. Ar trebui sa puteti recunoaste acest miros.

e Gazul este mai greu decat aerul. Acest lucru inseamna ca gazul care se scurge se poate aduna in locuri
la nivel scazut si nu se poate dispersa.

e Manipulati buteliile de gaz "goale" cu aceeasi atentie ca si pe cele pline.

¢ Montati intotdeauna capacul de siguranta pe butelia de gaz atunci cand o transportati. Pentru sfaturi
cu privire la transportarea corecta a buteliilor de gaz, contactati un vanzator specializat Tn aparate de
gaz.

e Tn cazul in care gratarul va fi pastrat in interior pe timpul iernii, este necesar ca butelia de gaz s3 fie
scoasa. Aceasta trebuie depozitata intotdeauna in aer liber, intr-un loc bine ventilat, la care copiii sau
alte persoane sa nu aiba acces.

Instructiuni privind potentialele pericole in utilizarea aparatelor cu gaz

7 Exista un risc mare de incendiu atunci cand se face un gratar.
A Utilizati gratarul Tn aer liber numai pe o suprafata ferma si sigura.
Nu asezati niciodata gratarul pe suprafete din materiale combustibile
atunci cand 1l folositi. Nu deplasati aparatul in timp ce este utilizat.

Este recomandat sa aveti intotdeauna un extinctor de incendiu la
Tndemana in caz de accident, incendiu provocat de grasimea din
alimente sau alt incident (clasa F).

De fiecare data Tnainte de a porni aparatul si de fiecare data cand
butelia de gaz a fost inlocuita, efectuati "testul de etanseitate la
gaz" conform instructiunilor.

e Atunci cand inlocuiti butelia de gaz, asigurati-va ca toate butoanele de control ‘. S e
al supapei de gaz sunt setate in pozitia " OFF" si ca alimentarea cu gaz este .'. MIN
oprita de la butelie. Furtunul de gaz si regulatorul de presiune a gazului trebuie
sa fie montate corespunzator (conform instructiunilor de asamblare anexate).

e Daca suspectati ca exista scurgeri de gaze Tn oricare dintre componente, opriti alimentarea cu gaz de la
butelie si apoi rotiti butoanele de control in pozitia "e OFF". Solicitati inspectarea componentelor care
transporta gaz de catre un specialist Tn aparate pe gaz.

e Dupa terminarea gratarului, opriti mai intai alimentarea cu gaz de la butelie. Apoi, rotiti butoanele
de control al supapei de gaz in pozitia " OFF" si verificati daca flacarile au fost stinse.

* Nu este permisa depozitarea de butelii de gaz pline sau goale in imediata vecinatate a gratarului.
3




e Nu aprindeti niciodata gratarul cu gaz cand carcasa/capacul este inchis(a).
e Nu va aplecati niciodata peste gratar atunci cand il aprindeti.

e Nu efectuati schimbari tehnice sau modificari de orice fel la butoanele de control, la sistemul de
aprindere, la arzator sau la alte parti ale gratarului.

e Daca observati o functionare defectuoasa, apelati la un specialist calificat.
e Asigurati-va ca orificiile de aerisire din zona de instalare a buteliei de gaz nu sunt inchise ermetic.
/{j} Nu utilizati lichide de aprindere a focului. Aparatul are un mecanism de autoaprindere integrat.

%A} ATENTIE! Copiii si animalele de companie nu trebuie sa fie lasati nesupravegheati in apropierea
— gratarului. Purtati intotdeauna manusi speciale pentru protectie.

Dimensiunea maxima a buteliei de gaz

Atunci cand este amplasata Tn suportul special:
ca. 60 mm

max. 570 mm

|_max. 320 mm__
Videro G4-SL, G4-SK

Montarea furtunului si a regulatorului de presiune a gazului

Regulatorul de presiune a gazului trebuie sa respecte versiunea actuala a standardelor EN 16436 sau EN 16129,
precum si reglementarile nationale.

A)

A) Fixarea racordului pentru furtun - pentru Germania,
Austria si Elvetia

Componentele individuale ale conectorului multiplu
sunt atasate printr-un filet extern de 74" BSP. Furtunul si
regulatorul de presiune sunt conectate la racordul tevii
de gaz cu ajutorul unei chei.

/ﬁ\ Asigurati-va ca toti conectorii sunt conectati
. ferm si etansi la teava de gaz.




B) Montarea furtunului B)
pentru BE, DK, ES, FI, NL, NO, NO, SE, FR, GB, IE, IT, LU

Aparatul este livrat cu un adaptor universal pentru

conectarea furtunului de gaz si, inclusiv, a

regulatorului de presiune a gazului (care nu este inclus

n pachetul de livrare) la teava de gaz.

BRI

e Conectati adaptorul universal la filetul exterior de
" BSP.

e Strangeti adaptorul universal cu ajutorul unei chei.

/ﬁ Asigurati-va ca toti conectorii sunt montati ferm si

£\ etansilasursa de gaze. S
Folositi clipsuri pentru furtun sau cleme de sertizare adecvate pentru %
a fixa furtunul la adaptor si strangeti bine clipsurile/clemele. Dupa ce
ati montat si verificat furtunul/regulatorul de presiune, porniti
butelia de gaz si verificati daca exista scurgeri la conexiuni. Stati la
distanta de orice surse de aprindere posibile Tn timpul acestui
proces.

e Tineti furtunul de gaz si cablul de alimentare electrica departe de partile fierbinti.
e  Evitati rasucirea furtunului de gaz.

e Tnainte de a utiliza gratarul, verificati intotdeauna furtunul de gaz pentru a v asigura ci nu prezint3
fisuri, ciupituri, urme de uzura sau alte deteriorari. Daca furtunul de gaz prezinta semne de
deteriorare sau uzurg, trebuie inlocuit imediat.

e Tinlocuiti furtunul de gaz daca este deteriorat sau dacd este impus astfel de reglementarile nationale.

Test de etanseitate la gaze

Nu utilizati niciodata o flacara libera pentru a verifica daca exista scurgeri la
racordurile de gaz. Daca simtiti miros de gaz, inchideti imediat butelia.

De fiecare data Tnainte de a porni aparatul si ori de cate ori butelia de gaz a fost
Tnlocuita, efectuati "testul de etanseitate la gaz" conform instructiunilor.

Nu utilizati butelii de gaz deteriorate. Buteliile de gaz Tndoite sau ruginite sau
buteliile cu supape deteriorate pot fi periculoase si trebuie inlocuite imediat cu
altele noi.

Conectati ferm toate componentele care transporta gaz.
Rotiti toate butoanele de control la "e OFF".

Deschideti robinetul de la butelia de gaz.

1.
2.
3.
4.

Aplicati o solutie de apa si sapun obtinuta prin amestecarea apei cu o proportie de detergent sau un
spray de localizare a scurgerilor pe toate racordurile de gaz (butelia de gaz, regulatorul de presiune a
gazului, racordurile furtunurilor de gaz).

5. Daca apar bule de sapun, inseamna ca exista o scurgere in acel punct.
IMPORTANT: Gratarul nu trebuie utilizat pana cand nu au fost sigilate toate punctele de scurgere.

6. 1n acest caz, inchideti robinetul de la butelia de gaz.

7. Eliminati scaparile de gaz prin strangerea conexiunilor, daca este posibil sau prin inlocuirea oricaror piese

defecte.
Repetati testul de etanseitate.

Daca simtiti miros de gaz si nu gasiti nicio imbinare care sa prezinte scurgeri, inchideti butelia, scoateti
furtunul si contactati imediat furnizorul sau magazinul de unde ati cumparat aparatul.




Instructiuni de utilizare importante

Capacitatea utilizatorului de a asambla corect si de a utiliza in siguranta gratarul poate fi afectata de
consumul de alcool, droguri si/sau medicamente eliberate pe baza de reteta sau fara reteta. Acest aparat
nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
limitate sau fara experienta si/sau cunostintele necesare, cu exceptia cazului in care acestea sunt
supravegheate de o persoana responsabila pentru siguranta lor sau sunt instruite de o astfel de persoana
cu privire la modul in care trebuie utilizat aparatul.

Nu utilizati acest gratar pana cand toate componentele nu au fost asamblate corespunzator si pana
cand nu a fost efectuat testul de etanseitate la gaz. O asamblare incorecta poate fi periculoasa. Va
rugam sa acordati o atentie stricta instructiunilor de asamblare.

Utilizati acest gratar numai in aer liber, intr-un loc bine ventilat, dar protejat, pe o suprafata ferma si plana.

Gratarul ROSLE nu este destinat asamblrii sau utilizdrii in sau pe rulote, camper, camionete alimentare
si/sau barci.

Nu transportati gratarul pe margini/trepte Tnalte sau pe suprafete foarte denivelate si deplasati-l numai
dupa ce s-a racit.

Nu utilizati gratarul in garaje, cladiri, pasarele intre cladiri sau Tn orice alt spatiu inchis. Tn caz

contrar, se pot acumula vapori otravitori care ar putea provoca rani grave sau chiar fatale.

Nu folositi niciodata gratarul sub acoperisuri combustibile, copertine, etc. Ori de cate ori utilizati

acest gratar, asigurati-va ca se afla la o distanta de cel putin 1,5 m de orice materiale combustibile

sau sensibile la caldura.

Pastrati suprafata gratarului ferita de gaze si lichide inflamabile (de exemplu, combustibil, alcool etc.)

si de alte materiale combustibile. Ignorarea acestei instructiuni poate avea ca rezultat incendii si/sau
explozii.

Asigurati-va ca fantele din partea din spate a carcasei si a capacului sunt intotdeauna libere. Nu

folositi pietre de lava sau carbune pe acest gratar.

Nu lasati niciodata gratarul nesupravegheat atunci cand este utilizat.

Acest gratar se incalzeste foarte tare si, atunci cand este in functiune, trebuie sa fie apucat numai din
punctele prevazute. Cand gratarul este aprins, tineti capacul gratarului de manerul prevazut. Cand
utilizati gratarul, nu purtati haine cu maneci largi care atarna sau care sunt confectionate din materiale
usor inflamabile. Aveti grija la fata, par etc.

Nu asezati capacul de protectie peste gratar pana cand acesta nu se raceste complet.

Se pot utiliza numai piese de schimb originale ale producatorului.

Pentru a proteja alimentele pe gratar si gratarul, temperatura nu trebuie sa depdseasca 350°C/662°F. Piesele
gratarului se pot deforma la temperaturi mai ridicate. Unele subproduse (chimice/ otravitoare) gatite la
gratar, Tn special daca aparatul nu este utilizat corespunzator, pot fi ddunatoare pentru sanatate. Acestea ar
putea duce la cancer, probleme cu sarcina (in cazul femeilor insarcinate) si alte consecinte.

Producatorul nu isi asuma nicio raspundere pentru daunele cauzate de utilizarea incorecta, neglijenta
sau superficiala sau de o utilizare diferita de cea prevazuta. Producatorul nu isi asuma nicio raspundere
pentru daunele survenite in timpul utilizarii aparatului sau pentru reclamatii din partea unor terte parti.

ATENTIE! Risc de incendiu din cauza excesului de grasime!

A Tnainte de utilizare, verificati toate componentele care duc la dispozitivul de colectare a grésimilor,

precum si dispozitivul de colectare a grasimilor pentru a vedea daca s-au acumulat grisimi. indepértati
excesul de grasime pentru a preveni riscul de incendiu.
Tndepartati excesul de grasime de pe gritar pentru a preveni incendiile, asa cum se prevede in cadrul
operatiunilor de Intretinere de rutina. Acest lucru include, de asemenea, bara de aromatizare si tava pentru
grasime.
Daca izbucneste un incendiu din cauza depunerilor de grasime, scoateti mancarea din foc si inchideti
capacul pana cand flacarile se calmeaza. inchideti alimentarea cu gaz de la butelie si |sati capacul inchis
pana la stingerea focului.
Tn cazul unor flicari groase, incercati sa stingeti focul, daci este posibil. Verificati informatiile de pe
stingatorul de incendiu. Nu turnati apa in gratar pentru a stinge flacarile.
Nu tapetati niciodata compartimentul de gatit si tava de colectare a grasimilor cu folie sau alt material.
Acest lucru Tmpiedica grisimea sa treaca prin ea si s se scurgd. Astfel poate fi provocat un incendiu. Tn
schimb, trebuie sa folositi tavi de scurgere pentru a colecta lichidul care curge din carne.



Gratarul Videro G4-SL in detaliu

1 Capac cu termometru 10 Raft

2 Capac cu insertie de sticla 11 Roti cu frana

3 Primezone 12 Buton de control, arzator lateral

4 Tava de colectare a grasimilor, Primezone 13 Port USB

5 Sistem de aprindere, Primezone 14 Compartimentul de baterii pentru iluminat
Buton de control al arzatorului principal cu

6 sistem de aprindere Jet Flame 15 | Suport pentru butelia de gaz

7 Buton de control, Primezone 16 Comutator pentru iluminarea butonului de

control

8 Spatiu de depozitare 17 Arzator lateral integrat

9 Tava de colectare a grasimilor cu sistem de
picurare




Gratarul Videro G4-SK in detaliu

5%
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1 Capac cu termometru 12 Buton de control, arzator lateral

2 Capac cu insertie de sticla 13 Port USB

3 Primezone 14 Compartimentul de baterii pentru iluminat

4 Tava de colectare a grasimilor, Primezone 15 Suport pentru butelia de gaz

5 Sistem de aprindere, zona de aprindere si 16 Comutator pentru iluminarea butonului de
arzatorul din spate control

6 32:;: 32 ;Z:i:gtl-zi Ter:éFtl(aj::clam principal cu 17 Arzator lateral integrat

7 Buton de control, Primezone 18 Buton de control, arzator spate

8 Spatiu de depozitare cu raft 19 Robinet

9 Tava de colectare a grasimilor cu sistem de 20 Chiuveta
picurare

10 Raft 21 Arzator spate

11 Roti cu frana




Aprinderea gratarului inainte de prima utilizare

@ Asigurati-va ca sunt respectate toate punctele anterioare si ca este stabilita o conexiune etansa a furtunului

Procesul de "ardere"

Aprinderea arzatoarelor

Sistem de aprindere Jet Flame

Cand butonul de control al arzatorului este rotit in pozitia de aprindere, veti
auzi un click de la sistemul de aprindere Jet Flame.

Procedura de aprindere:
1.
2.

Aprinderea manuala =

Stingerea arzatoarelor

Apasati butonul de control (supapa de gaz) pentru arzatorul
respectiv si rotiti-l in sensul acelor de ceasornic panala "e OFF".

de gaz.

Tnainte de a utiliza aparatul pentru prima data, vd recomanddm s3 il "ardeti" pentru a elimina orice
reziduuri ramase din procesul de productie.

Tnainte de a ,,arde” gratarul, indepértati orice autocolant de pe fereastra capacului si de pe arzitorul lateral. «@
A . N n . ) €
In caz contrar, autocolantele se pot topi atunci cand aparatul se Tncalzeste si vor fi foarte greu de 8
Tndepartat.

Scoateti grilajele si placile de gratar si spalati-le cu un detergent usor. —
Montati din nou componentele.

Porniti gratarul, aprindeti toate arzatoarele principale si lasati-l sa se incalzeasca la o temperatura de
230°C cu capacul Inchis timp de aproximativ 30 de minute.

Apoi puteti opri aparatul.

4

MAX {

Deschideti capacul Tnainte de a aprinde gratarul. -_ N

Thainte de a incepe procedura de aprindere, toate butoanele de control
trebuie sa fie setate in pozitia "e OFF".

Deschideti butonul de la butelia de gaz.

Apasati butonul de control din dreapta 6 spre interior si rotiti-l incet in sens invers acelor de ceasornic
pana la pozitia "MAX" sau pana cand auziti un click al sistemului de aprindere Jet Flame. Acest sunet
reprezinta scanteia de aprindere.

Daca arzatorul nu se aprinde imediat, rotiti butonul de control inapoi la "e OFF", asteptati 1 minut
pentru a permite gazului acumulat sa se disperseze si apoi repetati procedura de aprindere.

Repetati procesul pana cand toate arzatoarele sunt aprinse sau pana cand ati aprins arzatoarele pe care
urmeaza sa le folositi.

Apoi puteti folosi butonul de control pentru a regla flacara in functie de cerintele dumneavoastra.

Pentru setarea cea mai mica, rotiti butonul de control in sens invers acelor de ceasornic pana la
IIMINII.
xn

Daca nu reusiti sa aprindeti gratarul, consultati sectiunea intitulata "Depanare" de la pagina 19.

Tn cazuri exceptionale, gratarul poate fi aprins si cu un chibrit.

Tn acest sens, utilizati un chibrit cu o lungime de cel putin 90
mm si introduceti chibritul aprins prin orificiul de aprindere
din dreapta.

: \ Intotdeauna opriti alimentarea cu gaz de la butelie dup3 ce
\ ati terminat de gatit pe gratar.



Aprinderea arzatorului lateral

P W NPR

Deschideti capacul arzatorului lateral Thainte de a-l aprinde.
Tnainte de a incepe procedura de aprindere, butonul de control trebuie sa fie setat in pozitia " OFF".
Deschideti robinetul de la butelia de gaz, daca nu ati facut-o deja.

Apasati butonul de control 12 spre interior si rotiti-l in sens antiorar pana la pozitia "MAX". Aceasta

initiaza scanteia de aprindere.

5. Daca arzatorul nu se aprinde imediat, rotiti butonul de control inapoi la "e OFF", asteptati 1 minut
pentru a permite gazului acumulat sa se disperseze si apoi repetati procedura de aprindere.

6. 1n cazuri exceptionale, utilizati un chibrit pentru a aprinde arzatorul daca sistemul de aprindere nu
functioneaza.

7. Apoi puteti folosi butonul de control pentru a regla flacara in functie de cerintele dumneavoastra.
Pentru setarea cea mai mica, rotiti butonul de control Tn sens invers acelor de ceasornic pana la
n n
MIN".

8. Daca nu reusiti sa aprindeti gratarul, consultati sectiunea intitulata "Depanare" de la pagina 19.

Primezone

Primezone cu un arzator pe gaz cu infrarosu este ideal pentru prajirea rapida, de exemplu, a fripturilor,
pentru a obtine o textura crocanta la o temperatura de suprafata de aproximativ 800°C .

VAN

Gratarul cu gaz trebuie pozitionat astfel incat Primezone sa fie ferit de vant, daca este posibil,
deoarece vantul puternic poate afecta performanta acestuia.

Nu folositi niciodata gratarul Primezone ca tava pentru alimente la gratar. Lichidele si grasimea care
se scurg in ceramica si se infunda, pot afecta functionarea.

Nu va aplecati niciodata peste gratarul deschis. Pastrati intotdeauna o distanta de cel putin 30 cm
fata de orificiul de aprindere atunci cand aprindeti Primezone.

Arzatorul pe gaz cu infrarosu genereaza o caldura foarte intensa. Nu lasati alimentele
nesupravegheate pe arzator, deoarece acestea se pot arde rapid. Lasati capacul gratarului deschis
atunci cand folositi arzatorul cu infrarosu la temperatura mare. Acest lucru permite o mai buna
monitorizare a alimentelor pentru a evita arderea acestora.

Utilizarea / aprinderea Primezone in masa laterala

Deschideti capacul Primezone Thainte de a-l aprinde.

2. Primezone are un gratar care poate fi folosit la doua Tnaltimi diferite.

e Pozitia inferioara poate fi utilizata ca un aragaz normal pe gaz si este potrivita pentru prepararea
sosurilor, supelor etc. Diametrul recomandat pentru oale si tigai este de 25 pana la 30 cm.

¢ Pozitia mai Tnalta este ideala pentru prajirea carnii. Va rugam sa asezati corespunzator gratarul Tnainte
de a aprinde Primezone.

Pozitia inferioara Pozitia superioara

VAN

Capacul Primezone poate fi inchis numai atunci cand gratarul se afla in pozitia inferioara.
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Deschideti robinetul de la butelia de gaz.

Apasati butonul de control 7 spre interior si rotiti-l in sens invers acelor de ceasornic pana la pozitia "MAX".

Apoi aprindeti Primezone apasand butonul de aprindere 5. Tineti-l apasat pana cand se aprinde.
Folositi un chibrit pentru a aprinde arzatorul daca sistemul de aprindere nu functioneaza.

Pentru cea mai mica setare, rotiti butonul de control in sens invers acelor de ceasornic pana la "MIN".
Apoi puteti utiliza butonul de control pentru a regla flacara in functie de cerintele dumneavoastra.
Actionati gratarul cu capacul deschis timp de 5 minute sau pana cand arzatorul ceramic este rosu.
Asezati carnea sau alte alimente pe gratar si frigeti-le conform retetei.

Continuati sa prajiti in functie de gustul dumneavoastra si de nivelul de gatire dorit, la temperatura
Tnalta, medie sau joasa si intoarceti des mancarea. Alternativ, asezati alimentele din Primezone in zona
principala a gratarului, inchideti capacul si gatiti lent la 120 - 160°C.

/ Nu inchideti capacul arzatoarelor laterale daca gratarul este Tnca in uz sau este fierbinte.

Nu reglati gratarul daca acesta este fierbinte sau inca functioneaza.

NU folositi arzatoarele laterale pentru prajire, deoarece gatitul cu ulei poate duce la situatii periculoase.

Arzatorul cu infrarosu este echipat cu o tava de colectare a grasimilor. Aceasta poate absorbi doar

o cantitate mica din grasimea care se scurge.

Pentru a evita incendiile provocate de depunerile de grasime, tava de colectare trebuie curatata dupa
fiecare utilizare.

Arzatorul din spate (G4-SK)

Modelul Videro G4-SK are un arzator posterior cu infrarosu. Acest arzator este ideal pentru gatirea lenta si
uniforma a fripturilor, a puilor intregi sau a curcanilor impreuna cu functia de rotisare. Prin rotatia
constanta si sursa de caldura suplimentara, interiorul alimentelor ramane suculent iar partea exterioara va
fi crocanta. Tn acest fel, obtineti de fiecare data rezultatul perfect.

Atunci cand utilizati arzatorul din spate, asigurati-va ca sub alimente se afla o tava de picurare rezistenta la
foc, umpluta cu apa, pentru a colecta grasimea care se scurge.

Utilizarea, pornirea arzatorului din spate (G4-SK)

o vk wnN PR

8.
9.

Deschideti capacul gratarului.

Tndepértati gratarul de incalzire.

Tnainte de a incepe procedura de aprindere, butonul de control trebuie sa fie setat in pozitia " OFF".
Deschideti robinetul de la butelia de gaz, daca nu ati facut-o deja.

Apasati butonul de control 18 in interior si rotiti-l Tn sens invers acelor de ceasornic pana la pozitia "MAX".

Apoi aprindeti arzatorul din spate prin apasarea butonului de aprindere 5. Tineti-l apasat pana cand arzatorul se

aprinde.

Daca arzatorul nu se aprinde imediat, rotiti butonul de control 18 Thapoi la "e OFF", asteptati 1 minut
pentru ca gazul acumulat sa se disperseze si apoi repetati procedura de aprindere.

Tn cazuri exceptionale, utilizati un chibrit pentru a aprinde arz&torul daci sistemul de aprindere nu functioneaza.

Controlati flacara prin rotirea butonului de control in sens invers acelor de ceasonirc spre "MIN".

10. Actionati gratarul cu capacul deschis timp de 5 minute sau pana cand arzatorul ceramic este rosu.

11. Pozitionati puiul sau alte alimente Tmpreuna cu rotisorul pe gratar si gatiti-le conform retetei.
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® 1n timpul etapei de pregitire, asigurati-va cd mancarea este fixatd in mijlocul rotisorului si asezati-o pe
gratar. Pentru puii sau curcanii intregi, trebuie sa legati picioarele sau aripile de corp pentru a evita
arderea acestora.

12. Pozitionati o tava de colectare umpluta cu lichid sub alimente.

13. Gatiti carnea cu capacul inchis Tn functie de tipul acesteia.

i Respectati indicatiile de Tngrijire de la pagina 17.

Protectia arzatorului din spate si Primezone

Cele doua arzatoare sunt proiectate pentru o durata lunga de viata. Cu toate acestea, sunt necesare
anumite masuri pentru a evita fisurile de pe suprafetele arzatorului ceramic, care pot afecta functionarea
acestuia.

e Arzatoarele ceramice nu trebuie sa intre niciodata in contact direct cu apa. De aceea, nu trebuie
turnata apa pe gratar pentru a stinge flacarile. Daca ceramica sau interiorul unui arzator se uda atunci
cand gratarul este oprit, ceramica se poate sparge atunci cand gratarul este utilizat din nou din cauza
presiunii aburului.

e Tineti apa rece (ploaie, aspersor de gazon, furtun de gradina etc.) departe de arzatoarele ceramice.

e Daca ceramica este umeda, scoateti arzatoarele din gratar. Asezati-le invers, astfel incat apa sa se
poata scurge. Lasati-le sa se usuce complet.

e Nu puneti niciun fel de obiect dur pe arzatoarele ceramice. Fiti prudent atunci cand scoateti si
introduceti grilajul. Daca un obiect ar cadea pe suprafata ceramica, ar putea sa o fisureze.

e Diferentele semnificative de temperatura (din timpul iernii) pot provoca fisuri pe suprafetele ceramice.

e Tn cazul unei ventilatii deficitare, exist3 pericolul unei lipse de oxigen, ceea ce provoaca flashback-uri.
Daca acest lucru se intampla in mod repetat, suprafata ceramica se fisureaza. De aceea, nu mai mult
de 75% din suprafata de gratar trebuie sa fie acoperita cu metal solid (de exemplu, cu tabla sau cu o
tigaie mare).

® Deterioririle care apar din cauza nerespectarii acestor masuri nu sunt acoperite de garantie.

lluminarea butonului de control

Butoanele de control iluminate faciliteaza utilizarea Tn conditii de iluminare slaba.

e Introduceti cele 4 baterii AA - 1,5 V in compartimentul pentru baterii 14 din interiorul spatiului de
depozitare.

e Deschideti usile din partea frontala, asa cum se arata in diagrama de ansamblu a aparatului de la
pagina 7. Asigurati-va ca este respectata polaritatea fiecarei baterii.

e Tnchideti capacul compartimentului pentru baterii.
e Pentru a activa iluminarea, apasati butonul 16 (P.7) de pe panoul de comanda.
e Sistemul de iluminare nu se opreste automat.

Utilizarea robinetului de apa

e Cititi instructiunile de siguranta si de asamblare de pe fisa suplimentara
separata a producatorului.

e Robinetul furnizat are un filet de conectare de %" si este alimentat cu apa rece.

e Tnsurubati adaptorul de %" pentru cuplajul A (nu este inclus Tn pachetul de
livrare). Racordul trebuie insurubat strans cu mana, nu folositi un cleste sau
o cheie.

e Pentru alimentarea cu apa, utilizati un furtun de cauciuc pentru apa potabila cu
aprobare KTW.

® intrerupeti alimentarea cu apa in lunile de iarn3 si goliti complet robinetul
si furtunurile pentru a evita deteriorarea cauzata de inghet.
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Sfaturi pentru a deveni expert in gratar

Cititi reteta si urmati instructiunile specifice de pe paginile urmatoare.

Tnainte de utilizare, verificati tava de colectare a grisimii acumulate. Indepartati excesul de grisime pentru a
preveni incendiile.

Curatati gratarul in mod regulat. Respectati instructiunile de utilizare ale producatorului agentului de curatare.

Preincalziti gratarul cu capacul inchis timp de aprox. 15 minute la setarea MAX. Nu Tncercati sa
economisiti timp punand mancarea pe gratar prea devreme, inainte ca acesta sa fi atins temperatura
potrivita.

Tntotdeauna stingeti arzatorul dupa ce folositi gritarul. inchideti alimentarea cu gaz de la butelie.
Folositi o ustensila de Intoarce a alimentelor sau un cleste, dar nu o furculita. Perforarea cu o furculita

va permite sucurilor si, prin urmare, aromei, sa iasa si alimentele se vor usca.

Verificati dacd mancarea incape pe gratar inainte de a inchide capacul. in mod ideal, ar trebui s
existe un spatiu de aproximativ 2 cm intre alimente.

Nu ridicati des capacul pentru a verifica mancarea. De fiecare data cand capacul este ridicat, se pierde
caldura, adica va dura mai mult timp pana cand mancarea va fi gata pentru servire.

Tntoarceti mancarea doar o singurad data, cu exceptia cazului in care reteta prevede altfel.
Nu aplatizati niciodata alimentele, cum ar fi, burgerii. Acest lucru stoarce sucul din carne si o usuca.
Daca stropiti usor mancarea cu ulei, aceasta se va rumeni uniform si nu se va lipi de gratar.

. Spalati bine uneltele si mainile cu apa calda si detergent Tnainte si dupa ce ati atins carne sau peste
1 crude. Alternativ, puteti folosi manusi de unica folosinta.

Nu puneti niciodata mancare gatita in aceeasi farfurie in care au fost alimente crude.

Nu decongelati alimentele pentru gratar la temperatura camerei, ci mai degraba in frigider.

Veti obtine cele mai bune rezultate daca alimentele nu sunt complet reci (adica nu sunt luate direct din
frigider) atunci cand sunt asezate pe gratar. Scoateti carnea din frigider cu putin timp Tnainte (aproximativ
1 ord), astfel incat sa fie la temperatura camerei, iInsa cu conditia sa nu existe pericolul de a se strica.

Tn instructiunile pentru gratar de la pagina 15 veti gasi o listad cu timpii de gitire recomandati.
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Gatitul cu gratarul ROSLE

Metode de frigere la gratar Vider'f)l%:df-SK

Preincalzire

Aprindeti arzatoarele conform descrierii de
mai sus, Inchideti capacul, rotiti butoanele de
control la ,MAX" si preincalziti gratarul timp
de 15 minute.

Protejarea suprafetei de gatit

Este recomandat sa aplicati un strat subtire
de grasime pe grilaje Tnainte de a folosi
gratarul de fiecare data. Puteti aplica putin
ulei de gatit pe suprafata de gatitcu o
pensuld cu maner lung. Tn acest fel, puteti
preveni lipirea reziduurilor de alimente pe
suprafata.

imprastierea flicarilor

Cand gatiti carne la foc deschis, trebuie sa va
asteptati ca flacarile sa se imprastie in sus.
Acest lucru este cauzat de zeama naturala a
carnii care se scurge pe capacele arzatorului.

Frigerea la gratar a carnii foarte grase sau la
temperaturi foarte ridicate poate, de
asemenea, sa provoace cresterea flacarilor.
Trebuie sa tineti sub control flacarile care se
aprind, altfel alimentele se vor arde sau se
va produce un incendiu de grasime.

Prevenirea aparitiei flacarilor mari:

e Tndepértati excesul de grasime de pe
carne si de la pasarile de curte
inainte de a le pune pe gratar.

e Serecomanda sa gatiti carnea foarte
grasa pe o tava de gratar.

e  Gatiti la foc mic.

e  Evitati marinatele care contin cantitati
mari de ulei.

Gatire directa cu capacul inchis

Cu metoda directa, alimentele sunt gatite direct pe arzatoare. Alimentele care necesita mai putin de 25 de minute
pentru a se gati sunt potrivite pentru metoda directa. Pentru a fi gatite uniform, alimentele trebuie intoarse o data la
jumatatea timpului de gatire. Acestea sunt, de exemplu, fripturile, cotletele, kebaburile si legumele. Tineti capacul
inchis. De fiecare datd cand capacul este ridicat, se pierde caldurd, adica alimentele vor avea nevoie de mai mult timp
pentru a fi gatite.

Gatire indirecta cu capacul inchis

Pentru gatireaindirecta, capacul este Tnchis si sunt aprinse doar cele doua arzatoare exterioare. Asezati o
tava decolectare a grasimii in mijloc sub gratar si pozitionati mancarea deasupra acesteia. In acest fel,
mancarea nu este gatita direct, ci prin convectia produsa de capacul inchis.

Acest lucru produce o circulatie a aerului in interiorul gratarului, care gateste indirect alimentele.
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Dupa utilizare

Dupa ce ati terminat de gatit, mai lasati gratarul aprins Tnca 5 minute pentru a arde excesul de grasime si
resturi etc. care ar putea altfel sa blocheze jeturile arzatorului.

Pentru a pregati aparatul pentru urmatoarea utilizare, rotiti butoanele de control in pozitia " ® OFF" si
curatati grasimea si reziduurile de mancare de pe suprafata de gatit cu o perie cu maner lung.

Unele parti pot fi foarte fierbinti. Purtati manusi speciale pentru a va proteja mainile.
Opriti alimentarea cu gaz de la butelie.
Cand gratarul s-a racit complet, curatati-l si puneti-l deoparte.

Cand este gatita carnea/mancarea?

Verificati temperatura. Gatitul la gratar este influentat de multi factori, cum ar fi grosimea si temperatura
initiala a alimentelor, factorii de mediu etc. Daca aveti indoieli, folositi un termometru pentru a verifica
temperatura din interior. Nu trebuie sa respectati numai timpii de gatire din reteta. Daca folositi un
termometru pentru carne, urmati instructiunile de utilizare ale producatorului.

e Atunci cand folositi un termometru pentru carne, trebuie sa il lasati n carne cateva secunde fnainte de
a citi temperatura.

e  Pentru fripturi, hamburgeri etc., introduceti termometrul Tn partea cea mai groasa a acestora, din
lateral, astfel incat varful sa se afle in centru. Asigurati-va ca termometrul nu atinge niciun os.

e Pentru a verifica temperatura carnii de pasare, introduceti termometrul in partea cea mai groasa a
pieptului sau a pulpei. Aveti grija sa nu atingeti oasele. Daca pasarile de curte sunt gatite bine, pieptul
ar trebui sa aiba o temperatura in interior de 75°C, iar pulpa 80°C.

e Luati friptura de vita sau de pasare de pe gratar cu aproximativ 5 minute Tnainte de a ajunge la
temperatura dorita Tn interior. Lasati-o sa se odihneasca timp de aproximativ 10-15 minute Tnhainte de a
o tdia, astfel incat interiorul sa ramana suculent. Carnea va continua sa se gateasca si va fi, de
asemenea, mai usor de tadiat.

Timpii de gatire

Urmatoarele informatii privind bucatile, grosimea, greutatea si timpii de gatire sunt doar orientative si nu
sunt obligatorii. Timpii de gatire sunt influentati de grosime, de vant, de temperatura exterioara si de
modul n care se doreste sa fie preparata mancarea.

Pentru fripturi, fileuri de peste, bucati de pui dezosate si legume la gratar folositi metoda directa si timpul
indicat n tabel sau Tn functie de gust si intoarceti alimentele o data la jumatatea timpului.

Frigeti la gratar coaste, carne de pasdre cu oase, peste Intreg si bucati groase prin metoda indirecta,
folosind ca ghid timpii indicati Tn tabel. Alternativ, se poate folosi un termometru care indica temperatura
din interior. Timpii de prajire pentru carnea de vita sunt pentru o temperatura medie, daca nu se specifica
altfel.

i Carnea care nu este gatita corespunzator poate fi foarte periculoasa pentru sanatate.

Timpii aproximativi de gatire provin din diverse surse si se refera la carnea la temperatura frigiderului.
Daca lucrati cu temperaturi mai ridicate la gratar, va recomandam sa nu aplicati sosul pe carne decat in
ultimele 15 pana la 30 de minute de gatire, pentru a preveni rumenirea sau arderea excesiva.
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Alimente

Carne de vita

Grosime/greutate

Timp de gatire

Temperatura

Friptura: New York, Porterhouse, costita, T- 2 cm grosime 4-6 cu caldura directd, temp. ridicata
Bone sau file.
4 cm grosime 10 - 14 min. cu caldura directa, temp. ridicata
4 cm grosime 6 -8 min. Frigeti si apoi puneti pe gratar
pentru 8 - 10 minute cu caldura
indirecta la temperatura ridicata
5 cm grosime 14 - 18 min. cu caldura directa, temp. ridicata
5 cm grosime 6 - 8 min. Frigeti si apoi punetl pe gratar
pentru 8 - 10 minute la
temperaturd ridicata
Baveta mica vita (Flank steak) 500 g panala700g, 8 -10 min. cu caldura directa, temp. ridicata
2 cm grosime
Carne de porc
Cotlete, cu sau fara oase 2 cm grosime 6 - 8 min. cu caldura directd, temp. ridicata
2,5 cm grosime 8 - 10 min. cu caldura directd, temp. medie
Costite, purcelusi de lapte 0,45 kg - 0,90 kg 3 -4 min. cu caldura directa, temp. scazuta
Coaste, coaste de porc 0,9 kg - 1,35 kg 3-6ore. cu caldura directa, temp. scazuta
Coaste in stil country cu oase 1,36 kg - 1,81 kg 1,5-2 ore cu caldura directd, temp. medie
Pasari de curte
Piept de pui dezosat, fara piele 170g-230g 8 - 12 min. cu caldura directd, temp. medie
Coapse de pui dezosate, fara piele 120g 8 - 10 min. cu caldura directa, temp. ridicata
Piept de pui cu oase 280g-350¢g 30 - 40 min. temperatura medie
Muschi de pui 30 - 40 min. temperatura medie
Aripioare de pui 50g-80g 18 - 20 min. cu caldura directd, temp. medie
Pui intreg 1,2kg-1,8kg 45 - 90 min. temperatura medie
Curcan intreg, fara umplutura 4,5 kg - 5,5 kg 2,5-3,5o0re. temperatura mica
5,5kg-7,0kg 3,5-4,5 ore. temperaturd mica
Peste si fructe de mare
Fileuri sau bucati de peste pelcm 3 -5 min. cu caldura directa, temp. ridicata
pe 2,5cm 8 - 10 min. cu caldura directd, temp. ridicata
Peste intreg 500 g 15 - 20 min. temperatura medie
1,5kg 30 - 45 min. temperatura medie
Legume
Porumb intreg 10 - 15 min. cu caldura directa, temp. medie
Ciuperci Shiitake sau 8-10 mir.1. cu cé.lduré directa, tem.p.
button / Portabello 10 - 15 min. medie / cu temp. medie
Ceapa tdiatd in 1,0 cm grosime 8 - 10 min. cu caldurd directd, temp.
doua / Felii 35 - 40 min. medie / cu temp. medie
Cartofi: wedges / 1,0 cm grosime 12 - 14 min. cu caldurd directd, temp.
felii 45 - 60 min. medie / cu temp. medie
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Intretinere, curitare si depozitare

Curatarea tavii de colectare a grasimilor

Tava de picurare si tava de colectare a grasimilor trebuie curatate in mod regulat!

Daca gratarul este folosit des, este posibil sa fie necesara o curatare mai frecventa. Adaptati planul
de fingrijire in functie de utilizare. In caz contrar, grisimea si uleiul acumulate ar putea provoca un
incendiu Tn gratar.

A\ Garantia dvs. nu acopera daunele cauzate de un incendiu provocat de reziduurile de grasime si ulei.

Tndepartati palnia de scurgere impreuna cu tava de colectare a grasimilor.
Nu tapetati niciodata compartimentul de gatit si tava de colectare a grasimilor cu folie sau alt material.
Tndepartati excesul de grasime, curatati tava de colectare a grasimii si compartimentul de gitit cu apa
calda cu sapun si clatiti-le cu apa curata.

Curatarea compartimentului / zonelor de gatit

Tn cazul in care zona de gétit este murdara: Incalziti gratarul timp de aprox. 10 - 15 minute la putere
maxima. Apoi lasati-l sa se raceasca. Asigurati-va ca gratarul s-a racit complet Tnainte de a incepe curatarea
aprofundatd. Daca este necesar, respectati specificatiile producatorului agentului de curatare.

* Nu folositi niciodata produse de lustruire abrazive pentru otel inoxidabil, detergenti pentru cuptoare,
agenti de curatare abrazivi (detergenti de bucatarie), agenti de curatare cu acid sau bureti de sarma
pentru curatarea gratarului.

e Curatati carcasa exterioara cu un detergent usor si apa. Clatiti bine cu apa curata si uscati suprafetele.

e Nu permiteti ca apa sau detergentul sa patrunda in jeturile arzatorului.

e Pentruacurata gratarul, este suficient sa frecati depunerile cu ajutorul periei de curatare pentru
gratar ROSLE sau a unei perii moi de otel care nu piteaza. Apoi stergeti cu o carpd umeda.

e Dupa ce gratarul a fost bine curatat, uscati-l intotdeauna prin incalzire.

Curatarea arzatoarelor

Tn special dup3 perioade lungi de utilizare, arzitoarele se pot infunda cu exces de grasime, lichid si
marinade si se poate produce coroziune la suprafata.

Daca se intampla acest lucru, scoateti arzatoarele.

Scoateti arzatoarele conform instructiunilor

Curatati-le cu apa calda si detergent.

Asigurati-va ca jeturile arzatorului sunt libere.

Clatiti-le cu apa, uscati-le si puneti-le din nou in gratar.
Aprindeti-le imediat pentru a preveni ruginirea si eroziunea.

o vk wnNPR

Aplicati putin ulei daca gratarul nu va fi folosit pentru o perioada indelungata.

indepartarea arzitoarelor

e Asigurati-va ca gratarul este oprit si ca s-a racit complet.

e Asigurati-va ca toate butoanele de control sunt setate la "e OFF" si ca si butelia de gaz este inchisa.
Tnchideti alimentarea cu gaz si ridicati grilajele.

Identificati arzatorul principal care este defect. incepeti din dreapta.

Indepartati clema de siguranta din dreapta de pe arzator.

1

2

3

4. Tndepértati arzatorul principal.

5. Tndepartati legatura dintre cele doua arzitoare principale.
6

Repetati pasul 3 de la dreapta la stanga pana cand descoperiti arzatorul defect.
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7. Tnlocuiti arzitorul defect cu unul nou.

8. Remontati arzatoarele si legaturile ramase in ordine inversa.

larna
Tn timpul lunilor de iarna, gratarul trebuie depozitat intr-un loc uscat si sigur.

Curatati si uscati grilajele si frecati-le cu ulei de floarea-soarelui pentru a preveni ruginirea. Infasurati-le in
hartie si depozitati-le intr-un loc uscat si bine ventilat.

e 1n cazul in care aveti intrebéri sau nu sunteti sigur de ceva, cereti sfatul furnizorului de aparate de gaz
sau al punctului de vanzare.

e Ungeti periodic cu ulei piesele metalice (de exemplu, balamaua).

Modelul Videro G4-SK:

e Intrerupeti alimentarea cu apa si goliti complet robinetul si furtunurile pentru a
evita deteriorarea prin inghet.

e Dupa o perioada de depozitare prelungita, trebuie sa verificati cu atentie furtunul de gaz, in special
pentru a vedea daca exista fisuri, indoituri, urme de muscaturi sau alte deteriorari. Daca furtunul de
gaz este deteriorat, acesta trebuie inlocuit imediat.

e Verificati toate supapele de gaz, tevile arzatorului si Tmbinarile pentru a depista eventualele defectiuni.
e Verificati fixarea corecta a tuturor pieselor de transport al gazului.

e Atunci cand utilizati din nou gratarul cu gaz la Tnceputul sezonului cald sau dupa o perioada indelungata,
cititi din nou cu atentie instructiunile de utilizare.

e Verificati daca toate arzatoarele sunt fixate corect.
e Verificati daca exista gaz in butelie.

e Rotiti toate butoanele de control la "o OFF" si conectati butelia de gaz. Tnainte de utilizare, asigurati-va
ca toate grilajele si placile de gatit au fost curatate.

e Verificati daca exista scurgeri la gratarul cu gaz folosind o solutie de apa si sdpun sau un spray de localizare

a scurgerilor. Dacd urmati aceste sfaturi, veti asigura o duratd lung3 de functionare a gratarului ROSLE.

Sfaturi pentru prelungirea duratei de viata

Tn cazul oricirui aparat de exterior fabricat din otel, este de asteptat sd apard ocazional pete de rugina la
suprafata. Daca va pastrati intotdeauna gratarul acoperit, curat si uscat, puteti preveni aparitia ruginii.

Cateva sfaturi:

e Suprafetele de gatit (inclusiv distribuitoarele de caldura) trebuie sa fie mentinute curate si uscate
dupa ce se foloseste gratarul, in special dupa ce se prepara carne cu marinate. Acestea contin sare si
ataca suprafata.

e Este recomandat sa frecati putin ulei pe grilaje dupa utilizare.

e Nu va lasati gratarul in ploaie neacoperit. Pentru a asigura o durata de viata lunga a gratarului
dumneavoastra, va recomandam ca, odata ce acesta s-a racit, sa 1l protejati de intemperii cu o husa
ROSLE adecvata. Pentru a preveni acumularea de umiditate, indepdartati husa dupé se opreste ploaia.

e Nu depozitati gratarul daca este ud. Mai Tntai uscati-I.

e Tindepartati periodic husa de protectie, atat vara, cat si iarna, pentru ca gratarul sa fie aerisit si pentru
ca umezeala acumulata sa poata fi dispersata.

e Petele superficiale de rugina pot fi indepartate cu usurinta cu o carpa inmuiata in otet de vin alb sau
cu un produs comercial de indepartare a ruginii.

e Smaltul ciobit poate fi tratat cu vopsea de retusare pentru a acoperi metalul gol expus.
e Verificati daca suruburile de fixare sunt stranse si daca rotile sunt bine fixate si se rotesc liber.
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Depanare

Problema Solutie

Gratarul nu se
aprinde, nu are
flacara, arzator
defect

e Verificati daca robinetul buteliei de gaz este deschis.

e Asigurati-va ca in butelie exista suficient gaz.

e  Este indoit furtunul de gaz? - indreptati furtunul.

e Verificati daca sar scantei de la electrod la arzator.

e Arzatorul se aprinde daca utilizati un chibrit lung? - Verificati sistemul de aprindere!

Gratarul nu
functioneaza
corect

STOP, opriti butelia de gaz si rotiti toate supapele la "e" OFF.

NU fumati langa gratar.

e  Verificati toate conexiunile de gaz.

e Asteptati 3 minute pentru a permite gazului acumulat sa se disperseze si apoi
repetati procedura de aprindere.

e Arzatoarele nu sunt montate corect:

e Montati arzatoarele exact deasupra orificiilor de iesire a gazului.

e Conducta de gaz este blocata:

Scoateti furtunul de gaz din gratar. Porniti butelia de gaz doar pentru o secunda pentru a
elimina orice blocaj din furtun. Opriti din nou butelia de gaz dupa o secunda si reconectati
furtunul de gaz la gratar.

e lesiriblocate:

Scoateti arzatoarele asa cum s-a descris mai sus. Verificati orificiile de iesire ale supapei
de gazsifolositi o sirma metalica subtire pentru a indeparta orice reziduuri care ar
putea cauza o blocare. Asezati din nou arzatorul peste orificiile de iesire si verificati daca
arzatorul functioneaza acum corect.

e Verificati arzatorul in mod regulat pentru a va asigura ca nu are insecte si pdianjeni care
pot bloca sistemul de gaz sau afecta fluxul de gaz. Asigurati-va ca tuburile Venturi ale
arzatorului sunt curatate cu atentie, astfel incat sa nu mai existe obstacole. Va
recomandam o perie pentru curatarea tuburilor Venturi.

Nu se produc scantei
la aprindere

e Distanta dintre arzator si electrod nu trebuie sa fie mai mare de 5-8 mm.
e Daca este necesar, curatati electrodul si reglati-l din nou.

Model neuniform al
flacarii arzatorului

Au fost curatate arzatoarele? - Curatati arzatoarele; indepartati toate reziduurile. Nu permiteti ca
apa sau detergentul sa patrunda in jeturile arzatorului.

Se produc flacari
instantanee

e Este posibil sa nu fi preincalzit suficient gratarul. Preincalziti gratarul timp de aprox. 15
minute cu toate arzatoarele aprinse.

e Curatati grilajul gratarului, tava de colectare a grasimii etc., astfel incat sa fie eliminate
toate depunerile de grasime.

Alimentele se ard pe
gratar

Temperatura gratarului dvs. este prea mica. Asteptati cateva minute Tnainte de a intoarce
mancarea pentru ca aceasta sa aiba timp sa se gateasca corespunzator.

Scurgere

e Opriti butelia de gaz.

e Aerisiti zona astfel incat orice gaz acumulat sa se disperseze complet.

e Verificati toate conexiunile de gaz.

e Daca exista o scurgere la butelia de gaz, scoateti-o din dulap si asezati-o Tn pozitie
verticala intr-o zona deschisa.

e  Statila distanta de orice gaz sau lichid care scapa din butelie.

e  Pastrati butelia de gaz la cel putin 20 de metri de surse de aprindere, aparate
electrice, lumini intermitente, masini, motociclete sau motoare.

e Asigurati o circulatie maxima a aerului pentru a permite gazului acumulat sa se disperseze.

Prime Zone
(optional) "se
aprinde" atunci
cand este utilizat.
Arzatorul face un
zgomot puternic
"whoosh", urmat
de unsuierat
continuu si apoi se
opreste din
Tncalzire.

Suprafata ceramica este supraincarcata cu picaturi si depuneri. Conexiunile sunt blocate.
Arzatorul se supraincalzeste din cauza ventilatiei inadecvate (zona gratarului este

acoperita in mare parte cu tigai sau oale).

Fisuri sau rupturi ale suprafetei ceramice.

Sigilarea suprafetei ceramice nu este etansa.

Opriti arzatorul si lasati sa se raceasca cel putin 2 minute. Porniti din nou arzatorul si operati la
flacara mare timp de cel putin cinci minute sau pana cand suprafetele ceramice se incalzesc
uniform.

Asigurati-va ca nu mai mult de 75 % din suprafata gratarului este acoperita cu oale si tigai sau
accesorii. Opriti arzatorul si |asati-l sa se raceasca timp de cel putin 2 minute, apoi reporniti-I.
Lasati arzdtorul sa se réceasca si verificati cu atentie dacad nu sunt fisuri. Tn cazul in care exista
fisuri, contactati un distribuitor autorizat pentru a comanda un inlocuitor pentru Prime Zone.

Alte probleme care
nu sunt enumerate
aici

Contactati un comerciant specializat. Trimiteti-ne un e-mail la reklamation@roesle.de
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Problema Solutie

Nu tapetati partea inferioara a palniei cu folie de aluminiu.
Pericol! Este palnia din partea de jos "murdara", astfel incat grasimile nu se pot scurge in tava de

colectare a grasimilor? - Curatati palnia din partea de jos!

Incendiu in aparat e Dacase declanseaza un incendiu in aparat, opriti butelia de gaz. Folositi o carpa
umeda pentru a stinge focul.

e Daca butelia de gaz a luat foc sau daca nu puteti ajunge la intrerupator sau nu il
puteti opri, apelati imediat la serviciul de pompieri.

¢ indreptati un furtun de gradina spre centrul buteliei de gaz pentru a o rici, dar nu
stingeti niciodata flacarile cu apa. Atata timp cat gazul arde, nu poate exploda.

° Evacuati zona.

Observatie:

Cele mai multe incendii la gratarele pe gaz se produc din cauza acumularii de grasime si ulei
sau din cauza faptului ca racordurile de gaz nu au fost verificate in mod regulat si
corespunzator. Nu uitati sa urmati instructiunile producatorului in ceea ce priveste curatarea si
conectarea racordurilor de gaz.

Insecte

Paianjenii si alte insecte pot face ocazional panze de paianjen sau cuiburi in tevile arzatorului.
Astfel se poate inhiba fluxul de gaz si poate fi provocat un incendiu. Acest lucru este cunoscut
sub numele de flashback, poate provoca daune grave la gratarul cu gaz si poate pune in
pericol zona inconjuratoare. Va recomandam ca tevile arzatorului sa fie inspectate si curatate
n mod regulat.

Garantie

De la dezvoltare pani la productia la scard largs, toate produsele ROSLE trec prin mai multe etape de
proiectare si testare. In productie si asamblare se utilizeazd numai materii prime si componente de Tnalt3
calitate, precum si cele mai moderne proceduri de asigurare a calitatii. Numai Tn acest fel putem garanta
calitatea Tnaltd asteptata de clientii ROSLE si multi ani de functionare a produsului.

Daca totusi se intampla ca un produs sa nu indeplineasca in mod neasteptat aceste cerinte, oferim o
garantie de 2 ani.

O conditie a garantiei este ca produsul sa fie asamblat si utilizat in conformitate cu instructiunile din

acest manual. ROSLE are dreptul de a solicita dovada achizitiei (asadar, trebuie s3 pastrati factura sau
chitanta de vanzare).

Garantia limitata se aplica numai la reparatii sau la inlocuirea pieselor care se dovedeste ca au fost
deteriorate Tn conditii normale de utilizare. Tn cazul in care ROSLE confirma deteriorarea si accepta
reclamatia, va repara sau va inlocui gratuit piesa (piesele) in cauzi. Tn cazul in care trebuie s& returnati o
piesd deterioratd, taxele postale trebuie plitite in avans citre ROSLE, astfel incat ROSLE s3 va poata trimite
gratuit piesa reparata sau piesa noua.

Aceasta garantie limitata nu se extinde asupra defectiunilor sau dificultatilor de functionare cauzate de
accident, abuz, utilizare necorespunzatoare, alte tipuri de defectiuni, utilizare incorectad, incendiu, forta
majoré, deteriorare intentionata, asamblare incorectd sau intretinere si service necorespunzétoare. In plus,
garantia este nul3 daci nu se efectueazi in mod regulat intretinerea si curdtarea obisnuitd a produsului. Tn
acelasi mod, aceasta garantie nu acopera deteriorarea sau daunele cauzate de conditiile meteorologice
extreme, cum ar fi grindina, cutremurele sau uraganele, precum si coroziunea sau modificarile de culoare
aparute Tn urma expunerii la caldura sau la agenti de curatare abrazivi sau chimici, ciobirea pieselor si
componentelor acoperite cu portelan, care sunt utilizate pentru instalarea gratarului cu gaz, precum si
impactul aerului sarat.

Garantia devine nula si este anulata daca sunt instalate piese de schimb de la alti producatori.

Garantiile implicite aplicabile de comercializare si adecvare sunt limitate la perioadele stabilite Tn mod
expres Tn aceasta garantie. Tn anumite jurisdictii, astfel de limitdri privind perioada de valabilitate a unei
garantii implicite nu sunt permise, prin urmare, aceste restrictii nu vi se vor aplica.

ROSLE nu fsi asum3 nicio rdspundere pentru daune exceptionale, indirecte sau de consecinta. in anumite
jurisdictii nu este permisa excluderea sau restrictia privind daunele secundare sau de consecinta, prin
urmare, aceste restrictii sau excluderi nu vi se vor aplica.

Nu poate fi asumata rdspunderea pentru daunele care rezultd din utilizarea produselor ROSLE pe cele ale
altor producatori, ca urmare a unei functionari incorecte, a unei asamblari sau a unei accidentari, de
exemplu.

Nicio persoanad sau companie nu este autorizatd de ROSLE s& si asume vreo obligatie sau raspundere in
numele sau in legatura cu vanzarea, asamblarea, utilizarea, demontarea, returnarea sau inlocuirea
produselor sale. Astfel de declaratii nu sunt obligatorii pentru ROSLE.
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Eliminare

@ Noul dumneavoastra aparat a fost protejat Tn timpul transportului de materialele in care a fost
ambalat. Toate materialele de ambalare utilizate sunt ecologice si reutilizabile. Va rugam sa

%@ contribuiti la protejarea mediului prin eliminarea responsabila a ambalajului. Distribuitorul
dumneavoastra sau centrul local de reciclare va va putea informa cu privire la metodele de
eliminare disponibile.

Nu permiteti copiilor sa se joace cu ambalajul sau cu parti ale acestuia. Risc de sufocare din cauza foliei si

a altor materiale de ambalare.

Aparatele electrocasnice uzate nu sunt deseuri obisnuite. Materiile prime valoroase pot fi
recuperate prin reciclarea produsului intr-un mod responsabil din punct de vedere ecologic.
Tntrebati autorititile municipale sau locale despre posibilititile de reciclare adecvati si ecologica a

- aparatului. Materialele sunt reciclabile, dupa cum indica marcile de identificare.

Manipularea bateriilor

Asigurati-va ca bateriile nu ajung Tn mainile copiilor. Copiii ar putea inghiti bateriile. Acest
lucru ar putea fi fatal pentru san&tatea lor. In astfel de cazuri, solicitati imediat sfatul unui
medic.

Din acest motiv, pastrati bateriile si telecomenzile intr-un loc unde copiii mici nu pot ajunge la ele.

Bateriile normale nu trebuie sa fie reincarcate, reactivate prin alte mijloace, demontate, incalzite sau
aruncate pe foc (risc de explozie).

Tnlocuiti imediat bateriile atunci cdnd acestea se descarci. Curdtati contactele bateriei si ale

aparatului Tnainte de a introduce bateriile.

Tn cazul in care bateriile nu sunt introduse corect, exista riscul de explozie.

Nu Tncercati sa reincarcati bateriile, sa le demontati, sa le incalziti la o temperatura de peste 100°C sau sa le
ardeti.

Aruncati imediat bateriile uzate. Atunci cand Tnlocuiti bateriile, utilizati numai baterii de tipul si numarul de
model corect.

Atentie!

Nu expuneti bateriile la conditii extreme. Nu le asezati pe radiatoare si nu le expuneti la lumina directa a
soarelui.

Bateriile care prezinta scurgeri sau sunt deteriorate pot provoca arsuri cu acid in cazul in care intra Tn contact cu
pielea.

Tn astfel de cazuri, trebuie sa folositi manusi de protectie adecvate. Curitati compartimentul bateriei cu o
carpa uscata.

Informatii importante privind eliminarea:
Bateriile pot contine substante care sunt daunatoare pentru sanatate si mediu.

Bateriile fac obiectul Directivei europene 2006/66/CE. Acestea nu trebuie sa fie eliminate impreuna cu
deseurile menajere obisnuite.

Va rugam sa verificati reglementarile locale din zona dvs. privind eliminarea separata a bateriilor,
deoarece o eliminare corecta protejeaza oamenii si mediul impotriva potentialelor consecinte negative.

Acest simbol este afisat pe bateriile care contin substante nocive:

Service si contact

Serviciul nostru de asistenta pentru clienti este disponibil de luni pana vineri, intre orele 8.00 si 18.00, pentru a
raspunde la orice intrebare, pentru a primi sugestii sau pentru a raspunde la reclamatii. Pregatiti urmatoarele
documente si informatii atunci cand luati legatura cu noi:

- Dovada achizitiei (chitanta)
- Fotografii ale defectului suspectat
- Numarul de serie al produsului

E-mail: produktanfrage@roesle.de
Adresa: Johann-Georg-Fendt-Str. 38 87616Marktoberdorf / Germania
Telefon: +49 8342912-270 Fax:+ 49 8342 912-190

Pag. de start: www.roesle.de
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Date tehnice

Negru / Otel inoxidabil Otel inoxidabil
Produs nr. 25535/ 25536 25537

:g Vas pentru foc Portelan emailat

«© Capac cu termometru V4 v

g 60 ° - 350 °C (+ 10 °C) 60 ° - 350 °C (+ 10 °C)

e« Grilaj Fontd, emailata Fonta, emailata
Distribuitor de caldura Otel inoxidabil Otel inoxidabil
Tava de colectare a grasimilor Otel inoxidabil Otel inoxidabil
Roti usoare cu frana v v

Dimensiunea zonei de gratar in cm? 3150 3150
Dimensiunea zonei de gratar in cm 70 x 45 70 x 45
Placa de incalzire in cm? 1120 1120
Placa de incalzire in cm 70 x 16 70x 16

Latimea in cm 154 193.7
Adancimea in cm 60 63.5
Tnaltimea cu capacul inchis in cm 118 118
Tnaltimea de lucru a gratarului in cm 90 90
Greutate aproximativa in kg 70 85

Numarul articolului 25535 / 25536 25537
Categoria 13 B/P(50)

Tipul de gaz Butan (G30)/Propan (G31): 50 mbar
Duza arzatorului lateral in mm 0.75 0.75
Duza arzatorului principal / Primezone in mm 0.81 0.81

Numarul articolului 25382 / 25383 25384
Categoria 13 B/P(30)

Tipul de gaz Butan (G30)/Propan (G31): 30 mbar
Duza arzatorului lateral in mm 0.88 0.88
Duza arzatorului principal / Primezone in mm 0.92 0.92
CE 2575-21

Arzator principal 4 4
Puterea arzatorului lateral Tn kW 3.0 3.0
Puterea Prime Zone in kW 3.5 35
Puterea arzatorului din spate in kW - 3.2
Puterea arzatorului principal in kW 4x3.5 4x3.5
Puterea totald in kW 20.5 23.7
Consum total g/h 1489 1721
Sistem de aprindere pentru arzatorul principal Aprindere piezoelectrica Jet Flame
Sistem de aprindere pentru Primezone Aprinzator electronic

Sistem de aprindere pentru arzatorul lateral Aprindere piezoelectrica Jet Flame
Sistem de aprindere pentru arzatorul din spate Aprinzator electronic
Capacitatea maxima a buteliei de gaz in kg (in 11

compartimentul de depozitare)

Baterie LED pentru iluminat 4 x 1,5V DC-Tip AAR6

Baterie pentru aprindere pentru Primezone, arzator spate 1x 1,5V DC-Tip AAR6

(G4-SK)

Sub rezerva erorilor si a modificarilor tehnice.
Dimensiunile indicate sunt cifre aproximative.
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Accesorii

Pentru gratar sunt disponibile urmatoarele accesorii. Detalii despre alte accesorii pot fi gasite la www.roesle-

bbq.de.

Accesorii pentru aparate

25618 Husa pentru Videro G4-SL

25031 Manusi pentru gratar, din piele

25619 Husa pentru Videro G4-SK

€,
o

25311Tavita pentru gratar, Videro G3/G4

Accesorii pentru gratar

~ é 25060

E _— 25050 Paleta pentru gratar Foarfecd pentru pasari de curte
L___ i 25053 Perie pentru curatarea — ] 25066 Termometru gourmet
gratarului
— T <
—_———— 25054 Cleste pentru graitar, 40 cm q .. 25086 §enz9r d? temperatura
——— interioara
[— . f
=T N— Perie de ungere pentru Sk Ny - . .
25056 Kl i 2 Grilaj pentru fripturi/coaste
gratar, rotunda L \\\' I 2070 P pturi/
—— 25057 Paleta pentru peste 5 25072 Grilaj cu tepuse pentru frigarui
T (set de 4)
———"lo 25063 Spatula pentru gratar
25079 Tepuse pentru frigdrui (set de
S 4)
o 25061 Cleste pentru gratar, curbat
‘T 25078 ; ;
Rotisor de pui
ikl
———— 25064 Pensete pentru gratar . ! . .
. '_. 25077 Placa aromatizoare din lemn
de cedru (set de 2)
e — 25065 Cleste pentru dezosarea
pestelui )
e b 25071 .
LA Grilaj pentru peste
_H 25058 Seringd pentru marinata, 50

ml
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