Cuptor Olandez Ft1-Ft18 / Ft1-t — Ft-18-t

Manual de utilizare

Va multumim ca ati ales Cuptorul Olandez Petromax! Cu noul dvs. cuptor olandez va puteti gati mesele pe semineu sau in
bucdtdria de acasa, in timp ce va bucurati de proprietatile unice ale fontei de Tnalta calitate. Suntem convinsi ca veti fi
fncantati de caracteristicile minunate ale cuptorului olandez Petromax si sperdm ca odata cu acesta fiecare fel de mancare
va fi o incantare culinara.

SFATURI IMPORTANTE

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual Tnainte de a utiliza produsul pentru prima data. Actionati conform instructiunilor
de siguranta. Pastrati acest manual de utilizare intr-un loc sigur. Daca dati Cuptorul Olandez Petromax unei alte persoane,
trebuie sa le oferiti si acest manual de utilizare.

DESCRIEREA PRODUSULUI

Puteti folosi Cuptorul Olandez pe o soba cu gaz, intr-un cuptor, precum si in aer liber pe un foc de tabara sau un gratar
adecvat. in plus, cuptoarele olandeze cu fund plat (fara picioare) sunt potrivite pentru toate tipurile de sobe. Fonta, care
transferd si stocheaza in mod optim cdldura, poate fi utilizata imediat si este usor de intretinut, datorita suprafetei pre-
asezonate.

NOTE DE SIGURANTA

Cuptorul Olandez Petromax si partile sale (capac, maner) pot deveni extrem de fierbinti atunci cand sunt folosite. Astfel,
copiii nu ar trebui sa fie l3sati niciodata langa acesta. Atingeti cuptorul olandez si partile sale numai cu manusi rezistente la
caldurd, o carpa sau ridicatorul capacului. Nu turnati lichide reci (cum ar fi apa) pe cuptorul fierbinte din fonta olandeza,
deoarece cuptorul olandez se poate crdpa sau poate fi altfel deteriorat. Nu folositi niciodata lichid de spalat vase sau sapun
pentru a curata cuptorul olandez. Nu lasati cuptorul olandez sa cada, deoarece fonta este un material fragil care se poate
sparge.

TNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Curatati bine cuptorul olandez cu apa fierbinte inainte de al utiliza pentru prima data si uscati-l bine. Datorita suprafetei
pre-asezonate, puteti utiliza imediat cuptorul robust Petromax dupa ce I-ati clatit, fara a fi nevoie sa il asezonati mai intai.
Primele cateva ori cand il folositi, nu gatiti niciun aliment acid, deoarece poate deteriora patina, stratul protector al
Cuptorului olandez.

INSTRUCTIUNI PENTRU INGRUJIRE S| DEPOZITARE

Atata timp cat Tngrijiti corect cuptorul olandez, acesta ar trebui sa dureze generatii. Astfel, trebuie sa respectati cateva
reguli de baza importante:

Dupa gatit, lasati cuptorul olandez sa se rdceasca Thainte de a-l curata cu apa calda. Nu folositi niciodata lichid de spalat
vase sau sdpun pentru a curdta cuptorul olandez. Poate distruge patina. Folositi o perie de spalat vase disponibila in comert
sau un burete (nu un burete metalic!) Pentru a curata Cuptorul olandez. Pentru murdaria incapatanata sau reziduurile de
alimente arse, vd recomanddm, de asemenea, zalele de curdtare Petromax pentru fonta si fier forjat, care nu deterioreaza
patina cuptorului olandez chiar si atunci cand spalati ferm. Cuptorul olandez nu este sigur pentru masina de spalat vase. Nu
curatati cuptorul olandez cu apa rece cand este fierbinte. Tensiunea creatd ar putea sparge sau deteriora cuptorul olandez.
Uscati intotdeauna bine cuptorul olandez dupa curatare si aplicati un strat subtire de balsam Petromax pentru ingrijire si
asezonare pentru fonta si fier forjat, inainte de a depozita cuptorul olandez. De asemenea, puteti folosi un ulei neutru sau
o grasime vegetald. Nu utilizati ulei de masline, deoarece nu va atinge o temperatura la fel de mare ca si alte tipuri de
grasimi data viitoare cand va fi folosit cuptorul olandez. Depozitati intotdeauna cuptorul olandez intr-un loc uscat. Pentru a
|asa cuptorul olandez ,,sa respire”, odata ce I-ati depozitat, puteti aseza o bucata de carton, hartie puternica sau lemn intre
0ala si capac, care asigurd o buna circulatie a aerului.



ASEZONAREA

Patina (stratul protector al cuptorului olandez) trebuie reinnoitd atunci cand este afectata. Se poate intdmpla, de exemplu,
ca Cuptorul tu olandez sa inceap3 s& rugineasci ici si colo. in acest caz, procedati dupa cum urmeaza:

Tndepartati rugina cu o perie de sarmé. Curatati cuptorul olandez cu apé calds, lichid de spélat vase si o perie de spalat
vase. Apoi uscati-l bine. Acoperiti intregul cuptor olandez si capacul (suprafetele interioare si exterioare) cu balsamul
Petromax pentru ingrijire si asezonare, un ulei neutru sau grasime vegetald. Nu utilizati ulei de masline sau alte tipuri de
grasimi cu un punct de fum mai scazut, deoarece acestea ard prea repede. Apoi introduceti cuptorul olandez (fara capac)
intr-un cuptor preincalzit la o temperatura de aprox. 180 ° C (356 ° F). Lasati-l sd ramana acolo timp de 1-2 ore si apoi opriti
cuptorul. Deschideti usa cuptorului pe jumatate si lasati cuptorul olandez sa se raceasca.

Atentie! Arderea stratului de grasime poate produce fum. Prin urmare, va recomandam sa faceti asezonarea in exterior, de
exemplu pe foc deschis sau pe grill.

Ungeti din nou toate piesele dupa ce s-au racit. Cuptorul tau olandez este acum asezonat.
GATIREA, PRAJIREA, COACEREA

Puteti utiliza cuptorul olandez in cuptorul de bucatarie, precum si la un semineu in aer liber sau cu un gratar adecvat.
Diferitele surse de caldura, cum ar fi brichetele pentru gratar, carbunele sau jarurile de foc nu ating neaparat aceeasi
temperatura.

Cand folositi Cuptorul olandez pe foc de tabara, trebuie sa incercati diferite lucruri: Fiecare tip de lemn creeaza jar diferit si
arde Tn consecinta mai mult sau mai putin rapid. Cand asezati Cuptorul olandez langa foc, puteti gati cateva feluri de
mancare cu caldura care emana din foc. Cu toate acestea, este esential sa rotiti cuptorul olandez in mod regulat, astfel
Tncat sa fie incalzit uniform din toate partile.

Brichetele de Tnalta calitate sunt usor de utilizat si fiabile. Au cea mai mare parte o dimensiune similara si pot stoca caldura
mult timp. Este cel mai simplu mod de a regla caldura cuptorului olandez. Cantitatea de brichete de care aveti nevoie sub
cuptorul olandez si pe capac depinde, de asemenea, de metodele de gatit.

lata regula pentru toate dimensiunile cuptorului olandez:

e  pentru supd si tocana fierbinte: 1/3 a brichetelor de pe capac si 2/3 sub Cuptocul Olandez
e  pentru coacerea painii si a prajiturilor: 2/3 a brichetelor de pe capac si 1/3 sub Cuptocul Olandez
e pentru prajit, impartiti pur si simplu cantitatea totala de brichete la 2.

Pentru a asigura o caldura uniforma, ar trebui sa intoarceti capacul in mod regulat la fiecare 10-20 de minute. Dupa cca. 50
- 60 de minute este recomandabil sa inlocuiti brichetele cu altele noi.

GARANTIE

Tn cazul utilizarii corespunzitoare, o perioadi de garantie de doi ani se va aplica cuptorului dvs. olandez Petromax de la
data cumpararii. Daca nu puteti utiliza corect cuptorul olandez Petromax din cauza unui defect de material sau de
fabricatie, aveti dreptul la o reparatie in garantie. Contactati distribuitorul in acest scop.
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