Tava din fonta cu capac k4 / k8

Manual de utilizare

Va multumim cad ati ales tava Petromax cu capac. Aceasta se potriveste pentru coacerea painii si a prajiturilor. Cu noua tava
Petromax cu capac, puteti gati mesele la foc deschis sau la cuptor acasd, in timp ce va bucurati de proprietatile unice ale
fontei. Suntem convinsi ca veti fi incantati de caracteristicile minunate pe care le ofera tava Petromax pentru paine cu
capac si speram ca fiecare fel de mancare va fi o placere speciala.

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE

Tnainte de a utiliza tava Petromax cu capac pentru prima dat3, cititi cu atentie urmatoarele informatii. Urmati instructiunile
de siguranta si pastrati acest manual de utilizare. Pastrati acest document pentru referinte viitoare.

DESCRIEREA PRODUSULUI

Puteti folosi tigaia cu capac pe o soba cu gaz, intr-un cuptor, precum si in aer liber pe un foc de tabara sau un gratar
adecvat. Fonta, care transfera si stocheaza in mod optim caldura, poate fi utilizata imediat si este usor de intretinut
datorita suprafetei pre-asezonate.

NOTE DE SIGURANTA

Atentie! Tava Petromax cu capac si piesele sale (capac, manere) devine extrem de fierbinte in timpul utilizarii. Astfel, copiii
nu ar trebui sa aiba niciodata voie langa Tigaia cu capac. Atingeti tigaia cu capac si piesele sale numai cu manusi rezistente
la cdldurd, o carpa sau ridicatorul capacului. Nu turnati lichide reci (cum ar fi apa) pe tigaia fierbinte din fonta cu capac,
deoarece tigaia cu capac se poate sparge sau poate fi deterioratd in alt mod. Nu folositi niciodata lichid de spalat vase sau
sapun pentru a curata tigaia cu capac. Nu lasati vasul cu capac sa cada, deoarece fonta este un material fragil care se poate
sparge

PRIMA UTILIZARE S| CURATARE

Curatati bine tigaia si capacul cu apa fierbinte inainte de ao folosi pentru prima data si uscati-| bine. Datoritd suprafetei
pre-condimentate, puteti utiliza imediat tava robusta Petromax dupa curatare, fara a o condimenta mai intai. Nu folositi
niciodata lichid de spalat vase! Va recomandam Balsamul Petromax Care pentru Cast si Wrou

INSTRUCTIUNI PENTRU INGRUJIRE S| DEPOZITARE

Atata timp cat aveti grija corect de Tigaia cu capac, ar trebui sa dureze generatii. Astfel, trebuie sa urmati cateva reguli de
baza importante: e Lasati Tigaia cu capac sa se raceascad inainte de a o curata cu apa calda. Nu folositi niciodata lichid de
spalat vase sau sdapun pentru a curata tigaia cu capac. Ruina patina. Utilizati o perie de spalat vase disponibila in comert
sau un burete (nu un burete metalic!) Pentru a curata tigaia cu capac. Pentru murdaria incapatanata sau reziduurile de
alimente arse, vd recomandam, de asemenea, Petromax Chain Mail Cleaner pentru fonta si fier forjat, care nu deterioreaza
patina tavii cu capac, chiar si atunci cand spalati ferm. Tigaia cu capac nu se poate spdla in vase. Nu curatati tigaia cu capac
cu apa rece cand este fierbinte. Tensiunea creata ar putea sparge sau deteriora Tn alt mod Tigaia cu capac. Uscati
intotdeauna temeinic tigaia cu capac dupa ce I-ati curatat si aplicati un strat subtire de balsam Petromax pentru ingrijire si
condimente pentru fonta si fier forjat, inainte de a aranja tigaia cu capac. De asemenea, puteti folosi un ulei neutru sau o
grasime vegetald. Nu utilizati ulei de masline, deoarece nu va atinge o temperatura la fel de mare ca si alte tipuri de grasimi
data viitoare cand va fi folosita Tigaia cu capac. Pastrati intotdeauna tigaia cu capac intr-un loc uscat. Pentru a lasa Panul
tdu cu capac ,sa respire”, odata ce |-ai depozitat, poti aseza o bucatd de carton, hartie puternica sau lemn intre oalad si
capac, asigurand astfel o buna circulatie a aerului.

ASEZONAREA

Patina (stratul protector al tavii cu capac) trebuie reinnoita atunci cand este afectata. Se poate intampla, de exemplu, ca
tigaia cu capac s3 Tnceap3 sa rugineasci ici si colo. Tn acest caz, procedati dupa cum urmeaza: » indepértati rugina cu o
perie de sarma. Curatati tigaia si capacul cu apa calda, lichid de spalat vase si o perie de spalat vase. Apoi uscati-I bine.
Acoperiti intreaga tigaie si capacul (suprafetele interioare si exterioare) cu Balsamul Petromax Care and Seasoning, un ulei
neutru sau grasime vegetald. Nu utilizati ulei de masline sau alte tipuri de grasime cu un punct de fum mai scazut, deoarece
acestea se ard rapid. Apoi puneti tigaia cu capac intr-un cuptor preincalzit la o temperatura de aprox. 180 ° C (356 ° F).



Lasati-l sa ramana acolo timp de 1-2 ore si apoi opriti cuptorul. Deschideti usa cuptorului pe jumatate si lasati Tigaia cu
capac sa se raceascd. Atentie! Arderea stratului de grdasime poate produce fum. Prin urmare, va recomandam sa faceti
condimentarea afara, de exemplu pe un foc deschis sau pe un gratar. Ungeti din nou toate piesele dupa ce s-au rdcit. Tigaia
cu capac este acum condimentata.

GATIREA, PRAJIREA, COACEREA

Puteti folosi tigaia cu capac in cuptorul dvs. de bucatarie, precum si peste un foc in aer liber sau cu un gratar adecvat.
Diferitele surse de cdldura, cum ar fi brichetele pentru gratar, carbunele sau jarurile de foc nu ating neaparat aceeasi
temperatura.

Cand folositi un foc de tabara, trebuie sa incercati diferite lucruri: Fiecare tip de lemn creeaza taciuni diferite si arde in
consecinta mai mult sau mai putin rapid. Cand asezati Tigaia cu capac langa foc, puteti gati cateva feluri de mancare cu
caldura care emana din foc. Cu toate acestea, este esential sa rotiti in mod regulat tigaia cu capac, astfel incat sa fie
incalzitd uniform din toate partile.

Brichetele de Tnaltd calitate sunt usor de utilizat si fiabile. Au cea mai mare parte o dimensiune similara si pot stoca caldura
mult timp. Este cel mai simplu mod de a regla cdldura pentru tava cu capac. Cantitatea de brichete de care aveti nevoie sub
Tigaie si pe capac depinde, de asemenea, de metodele de gatit.

lata regula de baza pentru ambele dimensiuni: ® pentru coacerea painii si a prajiturilor: 2/3 din brichete de pe capacsi 1/3
sub tigaie Acest tabel vi ofera informatii despre cantitatea necesara de brichete in functie de tigaie cu Am folosit-o. Tn
acest tabel veti gasi cantitatea totala de brichete si modul in care ar trebui sa le distribuiti peste si sub Tigaia, pentru ca
Tigaia dvs. sd atingd o anumita temperatura.

GARANTIE

n cazul utilizarii corespunzatoare, o perioad3 de garantie de doi ani se va aplica la Tigaia dvs. Petromax cu capac din ziua
cumpararii. Daca nu puteti utiliza in mod corespunzator tigaia Petromax Loaf cu capac din cauza unui defect de material
sau de fabricatie, aveti dreptul la o reparatie in garantie. Contactati distribuitorul in acest scop.
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