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TELEFON APLICATIA iGRILL E-MAIL weber.com

INREGISTRATI AZI. Ne bucuram cé veniti cu noi in cilitoria spre mérefia prepararii la
gratar. Descarcati aplicatia gratuita WEBER iGRILL, inregistrati-va gratarul pentru a avea acces
la informatii amuzante si intOeresante despre WEBER, precum notificari de sfaturi, trucuri, si
modalitati de a obtine maximul din experienta prepararii la gratar.
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Informatii importante
- j Privind siguranta

Notificarile de PERICOL, AVERTIZARE si

=T

e 3 Ne bucuram ca veniti cu noi in calatoria spre
INTRODUCETI SONDA fericirea din spatele casei. Rezervati-va timp
pentru a citi acest manual de utilizare ca
sa va puteti apuca de prepararea la gratar,
rapid si usor. Dorim sa va fim alaturi pe
toata durata de viata a gratarului, deci va

#' i ; : B critice si importante. Cititi si urmati aceste
. . : -
- Notificarile sunt definite mai jos.
A L l M E N I \ A PERICOL: Indica o situatie periculoasa,
\_ L g care dacd nu este evitat va avea drept
APLICATIA 'GRATU"’A care daca nu este evitatd poate avea drept
moderata.

* Termometrul conectat prin aplicatia

ATENTIE sunt utilizate in acest manual de
- exploatare pentru a accentua informatii
notificari pentru a asigura siguranta in
utilizare, prevenind pagubele materiale.
1 iGrill rezultat deces sau accidentare grava.
I |l R I P' I = DESCI\RCATI A AVERTIZARE: Indic3 o situatie periculoas3
rezultat deces sau accidentare grava.
r e = - P A A\ ATENTIE: Indica o situatie periculoasa
b i E care daca nu este evitata poate avea
o T . =
- drept rezultat accidentare usoara sau
5 :I‘ _ - P S S
TS Salut!
v ' Sy |
DA l A .I :. . .
iGRILL permite monitorizarea alimentului
si temperaturii din interiorul gratarului,

direct de pe dispozitivul inteligent. " 5 I  gim sd acordai citeva minute Tnregistrari
gratarului. Va promitem ca nu vom divulga
o Afisarea LED instantanee a temperaturii . informatiile, si nu va vom deranja cu
gratarului apare pe ecranul digital al , e-mailuri inutile. Ceea ce promitem este
temperaturii. LY . cd ne veAti avea alaturi, la fiecare pas pe
parcurs. In urma inscrierii pentru WEBER-ID,
* Urmariti simultan mai multe sonde deodata, 3 PREPARATI SI ca parte a inregistririi, vi vom oferi un

va setati propriul ghid de preparare la
gratar, sau selectati una dintre presetari,
in aplicatia iGRILL pentru o experienta
perfecta a prepararii la gratar.

MONITORIZATI continut special ca sd va puteti bucura
"JEE’W“"‘ Y din plin de noul gratar.

F o RN Deci veniti cu noi online, telefonic, sau
& inoricare alt mod in care doriti sa fim

in contact.

Va multumim ca ati ales WEBER.
Ne bucuram ca sunteti aici.

Acest aparat este autorizat pentru

REZULTATE PERFECTE 220 V-240V - 50/60 Hz

Putere de iesire (wati):
PULSE 1000 = 1800 W
PULSE 2000 = 2200 W

£ Download on the GETITON Interval de frecvente iGRILL (MHz):
@& AppStore l P> Google Play 2402,0 - 2480,0 MHz
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Instalare si asamblare

A AVERTIZARE: Acest gratar nu este destinat instalarii
in, sau pe vehicule de agrement sau ambarcatiuni.

A\ AVERTIZARE: Nu incorporati acest model de gratar
in nicio constructie, cu integrare sau temporar.

A\ AVERTIZARE: Nu folositi acest gratar decat daca toate
piesele sunt la locul lor, si gratarul a fost asamblat
corect conform instructiunilor de asamblare.

A ATENTIE: Pentru a minimiza riscul de daune
materiale si/sau accidentari nu utilizati cordoane
prelungitoare decat daca sunt conforme
specificatiilor din acest manual.

« Dacd este nevoie sa utilizati un prelungitor, acesta trebuie
conectat la o priza cu impamantare. Utilizati numai un
cablu de marimea 14, cu stecher cu impamantare, adecvat
pentru aparate utilizate in exterior. Lungimea maxima
a prelungitorului este de 4 metri. Prelungitorul trebuie
sa fie cat mai scurt posibil. Examinati prelungitorul
nainte de utilizare si inlocuiti-l daca este deteriorat.

« Asigurati-va ca prelungitorul sa nu creeze un pericol
de impiedicare.
« Feriti conexiunile de umiditate.

« Respectati toate codurile si reglementarile locale cand
utilizati acest aparat.

Exploatarea

A PERICOL: Utilizati gratarul numai in exterior, intr-o
zona bine ventilata. Nu-1 utilizati in garaje, cladiri,
coridoare, corturi, alte zone inchise, sau aflate sub
constructii supraterane combustibile.

A PERICOL:Nu folositi mangal, brichete, combustibil
lichid sau roca vulcanica in gratar.

A\ AVERTIZARE: Utilizati acest gratar numai in modul
descris in acest manual. Utilizarea incorecta poate
cauza incendii, electrocutare sau accidentari.

A AVERTIZARE: Acest aparat trebuie conectat numai
la o priza cu impamantare. Nu utilizati adaptoare
de stecher.

A AVERTIZARE: Aparatul trebuie alimentat printr-
un dispozitiv de curent rezidual (RCD) cu un
curent nominal rezidual de functionare care sa nu
depaseasca 30 mA.

A AVERTIZARE: Nu folositi unitatea daca priza de
perete este deteriorata.

/A AVERTIZARE: Deconectati tragand intotdeauna de
stecher. Nu trageti de cordon.

A\ AVERTIZARE: Nu folositi gratarul la mai putin de
3,05 m de corpuri de apa, precum piscine sau iazuri.

A\ AVERTIZARE: Nu utilizati gratarul la mai putin de 61 cm
de materiale inflamabile. Asta include partea de sus,
de jos, din spate si partile laterale ale gratarului.

A AVERTIZARE: Feriti zona de gatit de vapori si lichide
inflamabile precum benzing, alcool, etc., si de
materiale inflamabile/combustibile.

A AVERTIZARE: in cazul aprinderii grasimii, inchideti
capacul, treceti butonul de pornire in pozitia oprit,
si scoateti gratarul din priza, lasand capacul inchis
pana se stinge focul. Nu folositi lichide pentru
stingerea focului.

A\ AVERTIZARE: Piesele accesibile pot fi foarte fierbinti.
Tineti la distanta copiii mici si animalele de companie.

A AVERTIZARE: Copiii trebuie supravegheati pentru a
va asigura ca acestia nu se joaca cu aparatul.

A AVERTIZARE: Consumul de alcool, medicamente
prescrise, medicamente fara prescriptie medicala,
sau droguri ilegale poate afecta capacitatea
consumatorului de a asambla, deplasa, depozita sau
exploata gratarul in mod corespunzator si in conditii
de siguranta.

A AVERTIZARE: Nu lasati gratarul nesupravegheat
in timpul preincalzirii sau utilizarii. Procedati cu
atentie cand utilizati acest gratar. intreaga incinta
pentru gatit devine fierbinte in timpul utilizarii.

A\ AVERTIZARE: Nu deplasati aparatul in timpul
utilizarii.

A AVERTIZARE: Feriti cordonul de alimentare cu
electricitate de suprafetele incalzite Urmati
instructiunile de utilizare a cordonului.

/A AVERTIZARE: Nu plasati cordonul de alimentare
cu electricitate in zone circulate. Asezati cordonul
astfel incat acesta sa nu fie tras sau sa impiedice
circulatia.

A\ AVERTIZARE: Nu lasati sa cada, si nu supuneti unor
socuri dure controlerul de temperatura, acestea
putand compromite functionalitatea si/sau siguranta
unitatii. Nu utilizati aparatul daca a cazut, sau daca
functioneaza defectuos in orice fel.

A AVERTIZARE: Controlati periodic cablul de alimentare
si stecherul pentru eventuale semne de deteriorare. Nu
utilizati aparatul cu cordonul sau stecherul deteriorat.

A AVERTIZARE: Pentru a va proteja de electrocutare,
nu scufundati in apa sau in alte lichide controlerul de
temperatura, cablul, stecherele, sondele sau gratarul.

/A AVERTIZARE: Pentru a evita electrocutarea, nu
pulverizati lichide in interiorul gratarului.

A AVERTIZARE: Utilizati gratarul numai pe o suprafata
orizontala, rezistenta la caldura.

A AVERTIZARE: Cand lucrati la gratar, utilizati manusi
cu un deget pentru gratar sau manusi rezistente la
caldura (conforme EN 407, nivel de performanta 2
sau superior la caldura de contact).

A ATENTIE: Bransati intotdeauna controlerul de
temperatura la gratar inainte de a bransa cablul
de alimentare la priza.

A ATENTIE: Cand conectati acest aparat la o sursa de
alimentare, asigurati-va ca tensiunea de alimentare
corespunde tensiunii nominale marcate pe eticheta
aparatului.

A ATENTIE: Nu depasiti puterea prizei electrice.

A ATENTIE: Acest gratar este destinat exclusiv uzului
casnic in exterior. Nu-l utilizati in interior sau pentru
gatit comercial. Nu-l folositi ca incalzitor.

A ATENTIE: Nu folositi gratarul in vehicule, si niciin
compartimentul de depozitare sau de transport
marfa a vehiculelor. Aceasta include, fara a se
limita la, autoturisme, camioane, masini combi,
minifurgonete, vehicule sport-utilitare, vehicule
de agrement/rulote si ambarcatiuni.

Depozitarea si/sau nefolosirea

A ATENTIE: Lasati aparatul sa se raceasca inainte de
a-l deplasa, curata sau depozita.

A ATENTIE: Controlerul de temperatura trebuie scos
din gratar si pastrat in interior cand gratarul nu este
utilizat.

A ATENTIE: Acoperiti gratarul numai dupa ce s-a racit.

Tehnologia iGRILL

A\ AVERTIZARE: Risc de accidentare! Sondele sunt
foarte ascutite. Aveti grija cand manipulati sondele.

A AVERTIZARE: Risc de arsuri! Manipularea sondelor
de temperatura fara a va proteja mana va cauza
arsuri grave. Indicatoarele colorate ale sondei nu
trebuie atinse cu mainile goale in timpul utilizarii
gratarului, intrucat nu sunt izolate termic. Purtati
permanent manusi de protectie termica cand
utilizati acestui produs pentru a evita arsurile.

« Vizitati Weber.com/iGRILLsupport pentru a afla mai
mult despre compatibilitatea dispozitivului si despre
limbile acceptate de aplicatia WEBER iGRILL. Cititi
acest manual - in special informatiile privind siguranta
- fnainte de a utiliza pentru prima data tehnologia
iGRILL, si urmati instructiunile in timpul utilizarii
dispozitivului.

« Utilizare preconizata Acest aparat este destinat
numai utilizarii in exterior, iar utilizatorii trebuie sa
urmeze toate instructiunile de siguranta si de utilizare
prezentate in acest ghid de utilizare. Orice alta utilizare
poate cauza daune. Fabricantul sau distribuitorul nu-si
asuma raspunderea pentru accidentarile/daunele
rezultate in urma utilizarii incorecte.

CUPRINS
2 Bunvenit la WEBER

Informatii importante privind
siguranta

4 Promisiunea WEBER
Garantia voluntara WEBER

5 Asamblarea
Lista de piese

6 Functionalitatile
produsului
Functionalitatile PULSE 1000
Functionalitatile PULSE 2000
Descrierea functionalitatilor

8 Exploatarea
Punerea in functiune
Intretinerea iGRILL
Intretinerea intre utilizari

11 Sfaturi si sugestii
Prepararea directa la gratar
Prepararea indirecta la gratar
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Prepararea la gratar in doud zone
Permise si interzise la gratar
Declaratia de conformitate CE

13 Intretinerea produsului
Curdtarea in profunzime si
intretinerea

14 Depanarea
15 Piese de schimb

« Nota: Dispozitivul nu este destinat utilizarii de catre
copii sau persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse.

Pastrati acest manual de utilizare pentru consultare
ulterioard, cititi-1 cu atentie, iar daca aveti intrebari,
contactati-ne incd azi - informatiile de contact le
gasiti pe spatele acestui manual.

FOLOSITI
MEREU CE E MAI
NOU SI MAI BUN

Cea mai recenta versiune a
acestui manual de utilizare
poate fi gasita online.



Promisiunea WEBER

Promisiunea WEBER (garantie voluntara de 5 ani EMEA)

La WEBER, ne mandrim cu doua lucruri: fabricam gratare care dureaza, si
oferim service excelent pentru clienti pe toata durata de functionare.

Va multumim ca ati cumparat un produs WEBER.
Weber-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road,
Palatine, Illinois 60067 si unitatile sale internationale
(specificate la sfarsitul acestui manual) (LWEBER") ne

mandrim cu livrarea unui produs sigur, durabil si fiabil.

Aceasta este garantia voluntara WEBER asigurata
fara costuri suplimentare. Ea contine informatiile de
care aveti nevoie pentru repararea sau inlocuirea
produsului WEBER in cazul putin probabil al unui
defect sau al unei defectiuni.

in conformitate cu legislatia in vigoare, proprietarul
are mai multe drepturiin cazul in care produsul
este defect. Aceste drepturi pot include lucrari
suplimentare sau inlocuire, reducerea pretului de
achizitie si compensare. in unele tari din Uniunea
Europeana, de exemplu, aceasta ar fi un drept legal
de doi ani incepand de la data predarii produsului.
Acestea si celelalte drepturi legale raman neafectate
de aceastd prevedere de garantie voluntara. De fapt,
aceasta garantie voluntara acorda proprietarului
drepturi suplimentare, independente de prevederile
legale.

Garantia voluntara WEBER

WEBER garanteaza cumparatorului produsului
WEBER (sau in cazul unui cadou, ori al unei situatii
promotionale, persoanei pentru care a fost cumparat
drept cadou sau ca promotie) (,Proprietar”), ca
produsul este lipsit de defecte materiale si de
fabricatie pentru cinci (5) ani de la data cumpararii
cand este asamblat si exploatat conform manualului
de utilizare care-linsoteste. (Nota: Daca pierdeti sau
ratdciti manualul de utilizare WEBER, acesta poate fi
inlocuit online la

www.weber.com) Garantia este aplicabila in Europa,
Orientul Mijlociu si Africa (EMEA). WEBER este

de acord sa repare sau sa inlocuiasca piesa cu
defecte materiale sau de fabricatie cu limitarile,
declinarea raspunderii si exceptiile prezentate

mai jos. IN MASURA PERMISA DE LEGISLATIA IN
VIGOARE, ACEASTA GARANTIE ESTE ACORDATA
NUMAI CUMPARATORULUI ORIGINAL SI NU ESTE
TRANSMISIBILA PROPRIETARILOR ULTERIORI,
EXCEPTAND CAZUL CADOURILOR SI ARTICOLELOR
PROMOTIONALE CONFORM CELOR DESCRISE MAI SUS.

WEBER fsi sustine produsele si are placerea de a asigura
garantia voluntara descrisa pentru defectele materiale
ale gratarului sau componentelor sale relevante, cu
exceptia uzurii normale.

«‘Uzura normala’ include deteriorarile superficiale
si neinsemnate care pot aparea in timpul detinerii
gratarului, precum rugina de suprafata, urmele de
lovituri/zgarieturi etc.

Totusi, WEBER va onora aceasta Garantie voluntara
pentru gratar sau componentele sale relevante, daca
deteriorarea sau disfunctionalitatea rezultd in urma
unui defect material.

« 'Defectele materiale’ includ perforarea prin ruginire sau
ardere a anumitor piese, sau alte deteriorari sau defectiuni
care impiedica utilizarea gratarului in siguranta/in mod
corespunzator.

INREGISTRAREA = GARANTIE

Responsabilitatile proprietarului in baza
acestei garantii voluntare/excluderi a
garantiei

Pentru a asigura acoperirea fara probleme a garantiei,
este important (dar nu obligatoriu) s& va inregistrati
produsul WEBER online la www.weber.com. Va rugam
de asemenea sa pastrati chitanta si/sau factura
originala de la cumparare intrucat dovada cumpararii
este obligatorie pentru acoperirea garantiei. WEBER
va solicita, de asemenea, fotografii ale oricarui defect
pretins si seria gratarului dvs., inainte de a procesa o
pretentie de garantie. anegistrarea produsului WEBER
confirma acoperirea garantiei si asigura o legatura
directa intre dumneavoastra si WEBER, in caz cd trebuie
sd va contactam.

Garantia voluntara de mai sus se aplica numai daca
proprietarul se ingrijeste de intretinerea rezonabila

a produsului WEBER, urmand toate instructiunile de
asamblare, utilizare siintretinere preventiva prezentate
in manualul de utilizare care-linsoteste, exceptand cazul
in care proprietarul poate dovedi cd defectul material
sau defectiunea este independenta de nerespectarea
obligatiilor mentionate mai sus. Daca locuiti intr-o zona
de litoral, sau produsul se afla in apropierea unei piscine,
intretinerea include spalarea si clatirea regulata a
suprafetelor exterioare conform indicatiilor din manualul
de utilizare.

Garantia voluntara este anulatd daca exista daune,
deteriorari, decolorari si/sau rugina de care WEBER nu
este responsabil, cauzate de:

« Brutalizarea, utilizarea necorespunzatoare,
modificarea, aplicarea incorectad, vandalizarea,
neglijarea, asamblarea sau instalarea incorecta,
precum si neefectuarea corespunzatoare a intretinerii
normale si de ruting;

« Insecte (precum pdianjeni) si rozatoare (precum
veverite), inclusiv, dar fara a se limita la deteriorarea
furtunurilor de gaz;

« Expunerea la aer sarat si/sau surse de clor, precum la
piscine si bai termale/cu hidromasaj;

« Conditii meteorologice severe, precum grinding,
uragane, cutremure, tsunami sau supratensiuni,
tornade sau furtuni severe.

« Ploi acide si alti factori de mediu.

Utilizarea si/sau montarea de piese care nu sunt piese
originale WEBER pe produsul WEBER, va anula aceasta
garantie voluntara, si nicio dauna rezultata din cele de
mai sus nu este acoperita de aceasta garantie voluntara.
Orice conversie a unui gratar neautorizata de WEBER si
neefectuata de un tehnician de service autorizat WEBER
va anula aceasta garantie voluntara.

Procesarea garantiei

Daca credeti ca aveti o piesd acoperita de aceasta
garantie voluntara, va rugam sa contactati distribuitorul.
Daca doriti, puteti contacta si reprezentantul Serviciului
pentru Clienti WEBER, folosind datele de contact de pe
site-ul nostru (www.weber.com). in urma investigarii,
WEBER va repara sau inlocui (la alegerea sa) o piesa
defecta care este acoperita de aceastd garantie voluntara.
in cazulin care repararea sau inlocuirea nu sunt posibile,
WEBER poate opta (la alegerea sa) pentru inlocuirea
gratarului in cauza cu un nou gratar de valoare egala

sau mai mare. WEBER va poate solicita sa returnati
piesele pentru inspectie, taxele de transport urmand sa
fie preplatite de proprietar. Taxele de expediere vor fi
rambursate Proprietarului in cazul in care defectul este
acoperit de Garantie.

Cand contactati distribuitorul, va rugam sa aveti la
dispozitie urmatoarele informatii:

* Dovada de cumpararii

« Fotografii ale defectului presupus

« Seria produsului

Declinarea raspunderii

iN AFARA DE GARANTIA SI DECLINAREA
RASPUNDERII DESCRISE IN ACEASTA DECLARATIE
DE GARANTIE VOLUNTARA, NU MAI EXISTA IN MOD
EXPLICIT NICIO ALTA GARANTIE SAU DECLARATIE
VOLUNTARA DE ASUMARE A RASPUNDERII CARE SA
DEPASEASCA GARANTIA LEGALA APLICATA PENTRU
WEBER. DE ASEMENEA, PREZENTA DECLARATIE DE
GARANTIE VOLUNTARA NU LIMITEAZA SAU EXCLUDE
SITUATII SAU PRETENTII FATA DE CARE WEBER ARE
RASPUNDERI OBLIGATORII CONFORM LEGII.

DUPA PERIOADA DE CINCI (5) ANI A ACESTEI
GARANTII VOLUNTARE NU SE MAI APLICA NICIO
GARANTIE. NICIO ALTA GARANTIE DATA DE ORICE
PERSOANA, INCLUSIV UN DISTRIBUITOR SAU
DETAILIST, CU PRIVIRE LA ORICARE PRODUS

(CUM AR FI ORICE ,GARANTII EXTINSE"), NU VA

FI OBLIGATORIE PENTRU WEBER. REMEDIUL
EXCLUSIV CONFORM ACESTEI GARANTII VOLUNTARE
ESTE REPARAREA SAU iNLOCUIREA PIESEI SAU
PRODUSULUL.

iN CONDITIILE ACESTEI GARANTII VOLUNTARE,
DESPAGUBIREA DE ORICE FEL NU VA FIiN NICI UN
CAZ MAI MARE DECAT PRETUL DE ACHIZITIE AL
PRODUSULUI WEBER VANDUT.

PIESELE S| ACCESORIILE INLOCUITE CONFORM
ACESTEI GARANTII VOLUNTARE SUNT GARANTATE
NUMAI PANA LA EXPIRAREA PERIOADEI DE
GARANTIE VOLUNTARA DE CINCI (5) MENTIONATE
MAI SUS.

ACEASTA LIMITARE NU SE APLICA iN CAZURI DE
NERESPECTARE INTENTIONATA SI NEGLIJENTA
GRAVA, SIiN CAZURI DE LEZARI ALE VIETII UMANE
SAU SANATATII, SAU DE ACCIDENTARI, INDIFERENT
DACA PREJUDICIUL A FOST DIN VINA WEBER SAU A
REPREZENTANTILOR LEGALI SAU AGENTILOR SAI.

ACEASTA GARANTIE VOLUNTARA SE APLICA NUMAI
UTILIZARII PRIVATE, SI NU SE APLICA GRATARELOR
WEBER UTILIZATE iN CONFIGURATII COMERCIALE,
COMUNALE SAU CU UNITATI MULTIPLE PRECUM
RESTAURANTE, HOTELURI, STATIUNI, SAU
PROPRIETATI INCHIRIATE.

DIN TIMP IN TIMP WEBER POATE MODIFICA
DESIGNUL PRODUSELOR SALE. NIMIC DIN
CONTINUTUL ACESTEI GARANTII VOLUNTARE NU
VA FI INTERPRETAT CA OBLIGATIE PENTRU WEBER
DE A INCORPORA ACESTE MODIFICARI DE DESIGN
iN PRODUSELE FABRICATE ANTERIOR, S| ACESTE
MODIFICARI NU VOR FI NICIODATA INTERPRETATE
CA RECUNOASTERE A FAPTULUI CA DESIGNURILE
ANTERIOARE AU FOST DEFECTUOASE.

Pentru informatii de contact suplimentare, consultati
lista unitatilor internationale de la sfarsitul acestui
manual de utilizare.



Lista de piese

PULSE 1000 PULSE 2000

Sonda de aliment iGRILL si infasuratorul cordonului

Grile de gatit din fonta cu email portelan

Ansamblul elementului de incalzire

&

%@ 50

Suruburile cu cap zimtat ale elementului de incalzire
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PULSE 1000 PULSE 2000

Controler de temperatura Controler de temperatura

Tava glisanta de captare

©©0 © 0 0000 0 000000 000000000000 000000000000 0000000000 000000000000 0000000000000 000000000000 0000000000000 0000000000000 0000000000 00

Asamblarea

Aceste instructiuni va vor furniza cerintele

minime pentru asamblarea gratarului electric

WEBER. Asamblarea incorecta poate fi

periculoasa.

/A AVERTIZARE: Nu modificati aparatul.
Modificarile sunt periculoase si anuleaza
garantia.

« Nicio piesa sigilata de fabricant nu trebuie
deschisa sau modificata de utilizator.

< Nu acoperiti cu folie nici o piesa a gratarului.
Aceasta poate avea un impact negativ asupra
performantei gratarului.

Gratarele prezentate in acest manual de utilizare
pot diferi putin de modelul achizitionat.
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Controler de temperatura detasabil

Termometru digital

Lumina(i) indicatoare de stare pentru temperatura
Lumina indicatoare de stare Bluetooth®

Capac inalt

Pozitionarea cordonului

Buton intrerupator

Sistem de gestionare a grasimii

Tehnologie integrata iGRILL

Descrierea functionalitatilor

Controler de temperatura detasabil

Controlerul de temperaturd este conceput sa fie usor de scos pentru a usura
pastrarea si curatarea. Controlerul trebuie pdstrat in interior in cutia furnizata.

Termometru digital

Un ecran cu LED serveste ca termometru digital care afiseaza temperatura gratarului.
Aceasta asigurd o citire exacta si precisd a temperaturii gratarului.

Lumini indicatoare de stare
PULSE are lumini rosii indicatoare de stare pe controlerul de temperaturd pentru a va
informa cd gratarul se incdlzeste si cand este gata de utilizare.

Lumina albastra clipeste cand controlerul este pregatit sa se cupleze cu dispozitivul
inteligent cu Bluetooth® activat, si ramane aprinsa continuu cand gratarul s-a cuplat
cu dispozitivul inteligent.

Capac inalt

Capacul gratarului este suficient de ridicat incat sd ofere spatiu suficient pentru
prepararea la gratar a puilor intregi si fripturilor.

Pozitionarea cordonului

0 clemd integratd pe piciorul drept al gratarului permite pozitionarea usoard a
cordonului de la controlerul de temperatura spre spatele gratarului.

Buton intrerupator

Butonul intrerupdtor este usor de utilizat. Cand controlerul de temperatura este
pornit, butonul este apasat, iar cand este oprit, butonul este iesit in afara.

Sistem de gestionare a grasimii

Sistemul de gestionare a grasimii ajuta la indepartarea grasimii fiind destinat
prevenirii rabufnirilor. Picdturile care nu sunt vaporizate sunt conduse in tava de
scurgere, plasatd in interiorul tavii de captare sub incinta pentru gatit.

Tehnologie integratd iGRILL

Ocupati-va fard grijd de gratar si de invitati in timp ce utilizati functionalitatea integrata
iGRILL cu sondd pentru carne, care prin conexiunea Bluetooth® a dispozitivelor
inteligente va permite sa monitorizati temperatura alimentului si gratarului din
cealalta parte a gradinii, sau din bucatarie.

Aplicatia va permite sa vizualizati temperatura miezului alimentului in timp real pe
dispozitivul mobil, si sa vedeti temperatura gratarului. Dupa ce ati descdrcat aplicatia
WEBER iGRILL, conectati sondele pentru carne de la gratar la aliment. Din aplicatie
puteti schimba afisajul de pe controlerul de temperatura la Fahrenheit sau Celsius.

Componente detasabile pentru curatare usoara

Grilele de gatit, dublura cuvei si tava pentru grasime sunt detasabile pentru o curatare
usoard. Dublura cuvei poate fi spalatd in masina de spalat vase.

Grile de gatit din fonta cu email portelan

Grilele de gatit din fontd cu email portelan, retin uniform caldura pentru a crea acele
frumoase semne de prajire pe care le dorim cu totii. Capacitatea fontei de a retine
caldura ofera un timp de revenire mai rapid dupa ridicarea capacului.

Preparare la gritar in doud zone (seria 2000)

Preparati simultan la gratar alimente in doua zone cu temperaturi diferite. Prajiti o
fripturd la cdldurd mare pe o parte a gratarului, in timp garnitura se prepard incet,
la caldurd mica, pe cealaltd parte a gratarului.

(3
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Exploatarea

Punerea in functiune

Fixarea controlerului de temperatura

1) Bransati controlerul de temperatura la gratar
apasandu-l direct in suportul de montare (A).
Nu fortati controlerul de temperaturd in suportul
de montare. Asigurati-va ca stifturile elementului
de incalzire sunt aliniate cu controlerul de
temperatura pentru o fixare corecta (B).

Conduceti cordonul de alimentare sub manerul
din dreapta si fixati-l in clema de prindere a
cordonului (C).

Asigurati-va ca butonul rosu de pornire situat in
partea dreapta a controlerului de temperatura se
afla in pozitia OFF.

4) Bransati cordonul de alimentare la o priza
impamantata.

N

3

Preincalzirea gratarului

Preincalzirea gratarului are o importanta critica pentru
prepararea cu succes la gratar. Preincalzirea ajuta la
prevenirea lipirii alimentelor de grila de gatit si face
grila suficient de fierbinte pentru a praji corespunzator.
De asemenea, arde reziduurile alimentelor gatite anterior.
1) Apasati butonul rosu de pornire situat in partea
dreapta a controlerului de temperaturd pentru a
porni gratarul (D).

Rotiti butonul(butoanele) de control al temperaturii la
pozitia mare prin rotirea in sensul acelor de ceasornic.
Ecranul digital cu LED va afisa temperatura gratarului.

)

@

Preincalziti gratarul cu butoanele de control in pozitia
mare (E). Luminile rosii indicatoare de stare vor clipi
indicand preincalzirea gratarului, iar temperatura
afisata va creste cand gratarul se incdlzeste. Dupa
atingerea setarii selectate a temperaturii, controlerul
de temperatura va emite un bip scurt. Luminile
indicatoare de stare nu mai clipesc si rdman aprinse.
Cand temperatura ajunge la 260 °C gratarul este
preincalzit. Aceasta va dura aproximativ 15-20 de
minute, in functie de conditiile ambientale.

Ea

Pentru a gati la o temperaturad mai mica a gratarului:
Preincalziti asa cum este prezentat mai sus. Rotiti
butonulin sens opus acelor de ceasornic pana la
setarea dorita. Tncepeti prepararea la gratar.

Consultati ghidurile de preparare din aplicatia iGRILL
pentru timpii si setarile aproximative pentru prepararea
la gratar a bucatilor de carne enumerate (adaptati la
conditii).

Conditii de mediu

Prepararea la gratar intr-un climat mai rece sau la o
altitudine mai mare va prelungi timpul de gatit. Vantul
de duratd va reduce temperatura interna a gratarului.
Amplasati gratarul astfel incat vantul sa sufle spre
partea din fata a gratarului.

Efectuati o ardere initiala

incalziti gratarul la gradatia cea mai mare, cu capacul
inchis, cel putin douazeci de minute inainte de prima
utilizare.

A AVERTIZARE: Cand lucrati la gratar, utilizati
manusi cu un deget pentru gratar sau manusi
rezistente la caldura (conforme EN 407, nivel
de performanta 2 sau superior la cdldura de

contact).




Utilizarea iGRILL

Gratarul este echipat cu tehnologia iGRILL, care va
permite sa vedeti temperaturile gratarului si ale
sondelor de aliment pe un dispozitiv conectat la
aplicatie. Urmati instructiunile de mai jos pentru a
utiliza iGRILL integrat.

1) Descarcati aplicatia WEBER iGRILL.

2) Activati Bluetooth® pe dispozitivul inteligent la ‘Setari.’

3) Localizati mufele de intrare de pe partea frontala
a controlerului de temperatura. Bransati sonda de
aliment la oricare dintre mufe (F).

Lo

Cand gratarul este pornit, pe partea frontala a
controlerului de temperatura va clipi o lumina
albastra, indicand ca functionalitatea iGRILL este
pornita si este pregatita de cuplare (G).

Lansati aplicatia WEBER iGRILL pe dispozitivul
inteligent. Urmati instructiunile de cuplare din
aplicatie.

6) Acum sunteti gata sa utilizati iGRILL.

Nota: Vizitati Weber.com/iGRILLsupport pentru a afla
mai mult despre compatibilitatea dispozitivului si despre
limbile acceptate de aplicatia WEBER iGRILL.

(&)

Utilizarea sondei

Indicatoarele colorate ale sondelor sunt pentru
identificarea vizuald a sondelor in aplicatie.

« Pentru a asigura o citire corectd, introduceti sonda la o
adancime minima de 10 mm in centrul carnii (H). Pentru
carnea de pasare, cel mai bine este sa plasati sonda
in cea mai groasa parte a pulpei sau pieptului, evitand
osul. Pentru bucati groase de carne macrg, introduceti
sonda de sus sau din laterald in mijlocul carnii.

Pentru a asigura utilizarea in siguranta a sondei
pentru carne si pentru a preveni deteriorarea sondei:

< Nu expuneti sonda sau cablajul acesteia la contactul
direct cu grila gratarului.

« Conduceti cablurile sondei iGRILL prin canalul lateral
de pe gratar pentru a asigura inchiderea capacului
gratarului (1).

< Nu scufundati sonda sau cablajul sau in lichid.

« Sonda nu poate fi spalata in masina de spalat vase.

Notad importanta: Cand utilizati sondele, aveti grija sa

conduceti cablul astfel incat sd nu fie expus flacarilor

sau unor temperaturi de peste 380 °C. Evitati expunerea
sondelor la temperaturi sub -30 °C. Temperaturile su

-30 °C sau de peste 300 °C nu vor fi afisate in aplicatie si

vor cauza deconectarea sondeli.

Racirea

Dupa terminarea lucrului la gratar, treceti butoanele
de control in pozitia oprit, debransati cordonul de
alimentare si lasati controlerul de temperatura sa
se raceascd. Scoateti controlerul de temperaturad si
pastrati-lin interior in cutia pentru depozitare cand
nu-L utilizati.

A AVERTIZARE: Risc de accidentare! Sondele
sunt foarte ascutite. Aveti grija cand
manipulati sondele.

A AVERTIZARE: Risc de arsuri! Manipularea
sondelor de temperatura fara a va proteja
mana va cauza arsuri grave. Indicatoarele
colorate ale sondei nu trebuie atinse cu mainile
goale in timpul utilizarii gratarului, intrucat
nu sunt izolate termic. Cand lucrati la gratar,
utilizati manusi cu un deget pentru gratar sau
manusi rezistente la caldura (conforme EN 407,
nivel de performanta 2 sau superior la caldura
de contact).

A ATENTIE: Controlerul de temperatura trebuie
scos din gratar si pastrat in interior cand
gratarul nu este utilizat.

intretinerea iGRILL

Intretinerea sondei iGRILL

Curatati sonda inainte de prima utilizare.
Sondele trebuie curatate stergandu-le cu un
prosop umed sau un prosop de hartie.

Sondele nu pot fi spalate in masina de spalat vase.

Sondele nu rezistd la apa si expunerea la apa le
poate deteriora. Nu scufundati sondele in apa.

Aveti grija sa nu udati cablajul sondelor, precum
si zona in care cablajul sondei intalneste sonda.

Infasurarea sondei

infasurati cu grija sonda cand nu o utilizati.
Pastrati sonda in cutia pentru depozitare
impreund cu controlerul de temperatura.

Balele0(dx]
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Intretinerea intre utilizari

Pastrati-1 curat

Acumularea murdariei si grasimii poate reduce
performanta gratarului. Factori precum altitudinea,
vantul, si temperatura din exterior pot afecta timpii
de gatit.

Controlati pentru grasime

Gratarul a fost construit cu un sistem de gestionare

a grasimii care indeparteaza grasimea de aliment,
conducand-o intr-un recipient de unica folosinta. Pe
masura ce gatiti, grdsimea este canalizatd spre tava
glisantd de captare, siintr-o tava de scurgere de unica
folosinta ce captuseste tava de captare. Acest sistem
trebuie curatat de fiecare data cand folositi gratarul
pentru a preveni incendiile.

1
2

Verificati ca gratarul sa fie oprit si rece.

Debransati si scoateti controlerul de temperatura
miscandu-l usor pe laterala pana se elibereaza din
suportul de montare (A).

@

Scoateti tava glisanta de captare tragand-o inainte (B).

Eal

Verificati sa nu existe grdsime in tava de scurgere

de unica folosinta care captuseste tava glisanta de
captare. Debarasati-va de tava de scurgere de unica
folosinta cand e cazul siinlocuiti-o cu alta noua.

5

Instalati la loc toate componentele.

Curatarea grilei de gatit

Dupa preincalzire, orice bucata de aliment sau reziduu
ramas de la folosirea anterioara va fi mai usor de
indepartat. Grilele de gatit curatate vor impiedica de
asemenea lipirea ulterioara a alimentelor.

1) Frecati grilele de gatit cu o perie de sarma din otel
inoxidabil, imediat dupa preincalzire (C).

Curdtarea controlerului de temperatura

Stergeti controlerul de temperaturd cu o carpa din
microfibre umezita cu apa. Nu folositi detergenti
sau perii, deoarece acestea vor zgaria suprafata. Nu
folositi niciodata agenti de curatare pentru sticla pe
materiale plastice. Aceasta va deteriora suprafata.

Pastrarea controlerului de temperaturd

Lasati controlerul de temperatura si sondele sa se
raceascad inainte de a le sterge. Pastrati controlerul
de temperatura si sondele iGRILL in interior, in cutia
pentru depozitare prevazuta (D).

OBTINETI CONTINUT SPECIAL GRATUIT

A AVERTIZARE: Gratarul trebuie curatat temeinic,
in mod regulat.

A AVERTIZARE: Pentru evitarea supraincalzirii,
acest aparat nu trebuie acoperit cu materiale
solide sau flexibile, precum tavi de aluminiu,
folii de aluminiu sau tavi confectionate din alte
materiale rezistente la caldura, mai mari de
34 x 24 cm (Pulse 1000) si 40 x 28 cm (Pulse
2000). Un astfel de element trebuie plasat
central pe gratar pentru a permite o ventilare
suficienta. O acoperitoare mai mare a grilei
cu astfel de elemente sau materiale ar afecta
siguranta produsului, putand cauza daune
serioase.

A\ AVERTIZARE: Nu captusiti cu folie de aluminiu
tava glisanta de captare sau orice piesa a
gratarului.

A\ AVERTIZARE: Aveti grija cand scoateti tava de
captare si eliminati grasimea fierbinte.

A AVERTIZARE: Verificati tava glisanta de
captare pentru acumulari de grasime inainte
de fiecare utilizare. indepartati excesul de
grasime, pentru a evita aprinderea grasimii.

A AVERTIZARE: Periile de gratar trebuie
verificate in mod regulat pentru peri cazuti
si uzura excesiva. inlocuiti peria daca gasiti
peri cazuti pe grilele de gatit sau pe pensula.
WEBER recomanda achizitionarea unei noi
perii de sarma din otel inoxidabil pentru
gratar la inceputul fiecarei primaveri.

A AVERTIZARE: n cazul aprinderii grasimii,
inchideti capacul, treceti butonul de pornire
in pozitia oprit, si scoateti gratarul din priza,
lasand capacul inchis pana se stinge focul. Nu
folositi lichide pentru stingerea focului.

A ATENTIE: Controlerul de temperatura trebuie
scos din gratar si pastrat in interior cand
gratarul nu este utilizat.




Prepararea directa la gratar

PULSE 1000 si 2000

Rotiti butoanele de control la setarea mare si
prefncalziti gratarul la 260 °C. Periati grilele de gatit
cu o perie de sarma din otel inoxidabil pentru gratar.

Potriviti setarea la temperatura indicata in reteta.
Asezati alimentul pe grilele de gatit si inchideti
capacul gratarului. Intoarceti alimentele o singur
data in timpul prepararii a gratar. Ridicati capacul
doar pentru a intoarce alimentul sau pentru
controla gradul de coacere la terminarea perioadei
recomandate de preparare.

OPRIT O—\MICA

N
N\,
‘MEDIE

}
' MARE
4

Intervalul de temperaturi
al gratarului PULSE:

MICA (intre 93 ° si 149 °C)
MEDIE (intre 176 ° si 232 °C)
MARE (intre 260 ° si 316 °C)
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Prepararea indirecta la gratar

PULSE 1000 si 2000

Rotiti butoanele de control la setarea mare si
preincalziti gratarul la 260 °C. Periati grilele de gatit  ©
cu o perie de sarma din otel inoxidabil pentru gratar.

Reduceti caldura rotind butoanele de control la mediu. ©

Asezati alimentele mari, precum puii intregi sau
fripturile pe orizontald, in centrul gratarului.
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Prepararea la gratar

in doua zone :
PULSE 2000 .
Rotiti butoanele de control la setarea mare si .

prefncalziti gratarul la 260 °C.

Reglati temperatura fiecdrui buton de control a setarea -
preferatd pentru fiecare zona. Periati grilele de gatit  ©
cu o perie de sarmd din otel inoxidabil pentru gratar.

.

Daca preparati la gratar un aliment mai mult timp decat °
pe celalalt, se recomanda reglarea ambelor butoane  °
de control la temperatura preferatd a primului aliment
de gdtit si asezarea alimentului pe partea stangda ~ *
gratarului. Cu zece minute Tnainte de addugarea celui
de-al doilea aliment, reglati temperatura butonului e~ *
control din dreapta la temperatura preferatd de gatit si
(dsati ca temperatura zonei sd se ridice sau sd coboare
pand la temperatura preferata. Retineti cd controlerul *
de temperaturd va afisa temperatura medie in interiorul
gratarului si nu cea a zonelor individuale.

intoarceti alimentele o singurd dat3 in timpul .
prepardrii la gritar. Ridicati capacul doar pentrua -
intoarce alimentul sau pentru controla gradul de .
coacere la terminarea perioadei recomandate de .
preparare la gratar. .

Utilizarea iGRILL

Conectati stecherul sondei in mufa iGRILL din partea
frontald a gratarului si introduceti sonda in aliment.
Conduceti firul sondei de aliment prin canalele de pe
laturile gratarului. Aveti grija ca sonda sd nu atingd

un 0s sau grilele gratarelor cand este introdusd in
aliment. Lansati aplicatia WEBER iGRILL pe dispozitivul
inteligent cu functia Bluetooth® pentru a configura
alertele si pentru a vizualiza prin aplicatie monitorizarea
de la distanta a temperaturii. Consultati instructiunile
Utilizarea iGRILL din sectiunea Exploatarea a acestui
manual.

11
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Permise si interzise la gratar

Preincalziti gratarul de fiecare data.

Daca grilele de gatit nu sunt suficient de fierbinti, alimentele se vor lipi, si
probabil cd nu se vor putea praji corespunzator, lipsindu-le acele frumoase
semne de prajeald. Chiar dacd o retetd cere caldura medie sau micd,
preincalziti intotdeauna gratarul mai intdi la gradatia cea mai mare.

Nu preparati gratarul pe grile murdare.

Asezarea alimentelor pe grila de gatit inainte ca aceasta sd fi fie curatata
nu este in niciun caz o idee bund. Ramdsitele de pe grile sunt precum cleiul,
lipindu-se de grild si de alimentele proaspete. Pentru a evita ca pranzul de
azi sa aiba gustul cinei de aseara, aveti grijd sa gatiti pe o grila curata. Dupa
ce grilele au fost preincalzite, folositi o perie de sarmd din otel inoxidabil
pentru a obtine o suprafata curatd si neteda.

Fiti prezent in timpul procesului.

Inainte de a incepe s3 utilizati gritarul, asigurati-va c3 aveti la indeman3 tot
ce va trebuie. Nu uitati de ustensilele esentiale pentru gratar, de alimentele
unse cu ulei si date cu condimente, de glazuri sau sosuri si de platourile curate
pentru alimentele gatite. Drumurile la bucdtarie nu numai cd va lipsesc de
pldcerea procesului, dar pot eventual cauza si arderea mancdrii. Bucatarii francezi
numesc asta ,mise en place” (adica, ,puse la loc"). Noi fi zicem, ,a fi prezent”.

Creati un mic spatiu de manevra.

ingramadirea de prea multe alimente pe grilele de gétit va limiteaz3 flexibilitatea.
Lasati liber cel putin un sfert de pe grilele de gatit, cu spatiu din belsug intre fiecare
aliment, ca sa aveli acces cu clestele, si sa miscati cu usurinta alimentele. Uneori,
lucrul la gratar implica decizii de fractiuni de secunds, si capacitatea de a muta
alimentele dintr-o zond in alta. Deci, [dsati-va suficient spatiu pentru a actiona.

Incercati sa nu trageti cu ochiul.

Capacul de pe gratar nu este numai pentru a proteja fata de ploaie. Cel mai
important rol al sau este sd prevind intrarea unei cantitati prea mari de aer,
si sa limiteze iesirea caldurii i fumului. Cand capacul este inchis, grilele de
gatit sunt mai fierbinti, coacerea este mai rapida, iar aroma de fum este mai
puternicd. Utilizati aplicatia iGRILL pentru monitorizarea rapida a caldurii
gratarului si temperaturii miezului alimentului, astfel incat sa nu aveti nevoie
sa deschideti gratarul pana la ora mesei. Deci, puneti capacul!

[ntoarceti numai o data.

Ce poate fi mai bun decdt o fripturd suculentd, cu urme adanci de prdjeala si
bucati frumos caramelizate din belsug? Cheia obtinerii unor astfel de rezultate
este mentinerea alimentelor pe loc. Avem uneori tendinta de a intoarce alimentul
fnainte ca acesta sa ajungd la nivelul dorit de culoare si aroma. in aproape
toate cazurile, trebui sd intoarceti mancarea doar o datd. Dacd umblati la ea de
mai multe ori, probabil ca deschideti de asemenea capacul prea mult, ceea ce
creeaza in sine o serie de probleme. Deci relaxati-va si aveti incredere in gratar.

INREGISTRAREA ESTE IMPORTANTA

Declaratia de conformitate CE

Denumirea marcii: WEBER
Nume model: PULSE 1000, PULSE 1000 cu stativ, PULSE 2000, PULSE 2000 cu
carucior

(Sufixul numarului modelului a fost clarificat in sensul cd numarul modelului
poate fi urmat de .XYZ" unde ,X" indicd accesoriile furnizate cu produsul sau
culoarea, .Y" indica accesoriile furnizate cu produsul sau culoarea, iar ,Z" indica
regiunea vanzarii.)

Numar model: 81010053, 81010069, 81010074, 81010093, 81010094, 82010053,
82010069, 82010074, 82010093, 84010053, 84010069, 84010093, 85010053,
85010069, 85010074, 82010094, 84010074, 84010094, 85010093, 85010094,
81010079, 82010079, 84010079, 85010079

Descrierea produsului: Gratar electric pentru exterior cu iGRILL 3.

Noi, compania Weber-Stephen Products LLC, cu sediul in 1415 S. Roselle Road,
Palatine IL, 60067, SUA, eliberam aceasta declaratie de conformitate pe propria
raspundere.

Obiectul declaratiei: Gratarele WEBER PULSE 1000 si PULSE 2000, care contin de
asemenea un traductor, o sondd pentru PULSE 1000 si doud sonde pentru PULSE
2000

Obiectul declaratiei descrise mai sus este in conformitate cu legislatia de armonizare
relevanta a Uniunii:

PULSE 1000 si PULSE 2000 sunt fabricate in conformitate cu:

Directiva LVD:2014/35/UE

Directiva EMC:2014/30/UE

Directiva pentru contactul cu alimentele: 1935/2004/CE

Directiva 2012/19/UE Deseurile de echipamente electrice si electronice (WEEE)
Directiva 2011/65/UE restrictiile de utilizare a anumitor substante periculoase in
echipamentele electrice si electronice (RoHS 2)

Regulamentul nr. 1907/2006 inregistrarea, evaluarea, autorizarea si restrictionarea
substantelor chimice (REACH)

Rezolutia Consiliului Europei CM/Res (2013)9 privind metalele si aliajele utilizate in
materialele si articolele care vin in contact cu alimentele

si urmatoarele:

Masuri de siguranta/igiena:
EN 60335-2-78:2003 + A1:2008
EN 60335-1:2012 + A11:2014
EN 62233: 2008

EMC:

EN 55014-1:2006 + A1:2009 + A2:2011
EN 55014-2:1997 + A1:2001 + A2:2008
EN 61000-3-2: 2014

EN 61000-3-3: 2013

precum si urmatoarele:
Directiva 2014/53/EU Directiva privind echipamentele radio (RED):
Masuri de siguranta/igiena:

EN 60950-1:2006+A11:2009+A1:2010+A12:2011+A2:2013
EN 62479:2010

EMC:

EN 301 489-17V2.2.1:2012-09

EN 301 489-1V1.9.2:2011-09

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011

EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008

Radio:

EN 300328 V1.8.1:2012-06

Organismul notificat: Eurofins Product Service GmbH, Storkower Strasse 38¢,D-15526
Reichenwalde b. Berlin, Germania; Telefon: +49-33631-888 000;

Numar de identificare UE: 0681; a aplicat standardele enumerate mai sus
corespunzand RED si a eliberat certificatul de examinare UE de tip.

Obiectul acestei declaratii functioneaza utilizand un software si o aplicatie activata de
un dispozitiv inteligent cu care se conecteaza software-ul.

Produsul are marcajul CE, care a fost aplicat pentru prima data in 2017, si este
atestat pentru examinare de tip CE de: Notified 02830, UL International Demko A/S,
Borupvang 5A, DK-2750 Balleruo, DENMARK

Adresa fabricantului:
Numele fabricii: Weber-Stephen Products LLC.
Adresa fabricii: 1415 S. Roselle Road, Palatine IL, 60067, SUA

Noi, Weber-Stephen Products LLC 1415 S. Roselle Road, Palatine IL, 60067, SUA,
confirmam prin prezenta cd urmatoarele adrese sunt adresele filialelor noastre:

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Rheinstrasse 194, DE-55218 Ingelheim, Germania

Institutia sistemului de asigurare a calitatii este UL International Demko A/S,
Borupvang 5A, DK-2750 Balleruo, DANEMARCA (Notificat 02830)

Semnat pentru, si in numele Weber-Stephen Products LLC
Palatine, IL SUA In 10 iulie 2017

(o 3B

Ralph N. Ten Bruin
Director de Organizare Globala Interna



Curatarea in profunzime
si intretinerea

CURATAREA INTERIORULUI GRATARULUI

Performantele gratarului se pot diminua in timp, daca
nu este intretinut corespunzator.

Temperaturile scazute, caldura inegala, si lipirea
alimentelor de grilele de gatit indica toate necesitatea
curatarii siintretinerii. Cand gratarul este oprit si rece,
incepeti curatarea interiorului de sus in jos.

Se recomanda o curatare temeinica dupa fiecare a
cincea utilizare. Utilizarea consistenta poate necesita
curatari mai frecvente.

Curdtarea capacului

Din cand in cand este posibil sa observati fulgi .ca de
vopsea” pe interiorul capacului. In timpul utilizarii,
grasimea si fumul se carbonizeaza incet si se depun
pe interiorul capacului. in cele din urma, aceste
depuneri se vor exfolia aratand ca vopseaua. Aceste
depuneri nu sunt toxice, dar fulgii pot cadea pe
alimente dacd nu curatati capacul in mod regulat.

1) Utilizati o racleta din plastic pentru a indeparta
grasimea carbonizata din interiorul capacului (A).

Curatarea dublurii cuvei si a incintei
pentru gatit
Uitati-va in interiorul incintei pentru gatit pentru
orice acumulare de grasime sau particule de resturi
de alimente. Acumularea excesiva poate provoca un
incendiu.
La demontarea elementelor de incalzire se recomanda
utilizarea manusilor intrucat, acestea vor fi murdare.
1) Scoateti controlerul de temperatura.
2) Scoatetigrilele de gatit (B).
Nu utilizati perii metalice pentru a curata
elementele de incalzire.

«

Demontati elementele de incalzire rotind suruburile
cu cap zimtat de pe partea frontala a gratarului, in
sens opus acelor de ceasornic, pana se desprind (C).

£

Glisati elementele de incalzire spre spatele gratarului.
Aveti grija sa nu strambati elementul de incalzire,
inclinati-1in sus si scoateti- (D).

Folositi o racleta de plastic pentru a razui resturile
de pe partile laterale si fundul dublurii cuvei inspre
deschiderea de pe fundul incintei pentru gatit (E).
Aceastd deschidere conduce reziduurile in tava
glisanta de captare.

Scoateti si curatati tava glisanta de captare.
Consultati intretinerea intre utilizari

5

S

Dublura de fund a cuvei poate fi scoasa si spalata cu
apa calda cu sapun. Dublura cuvei poate fi spalata
in masina de spalat vase. Aveti grija sa nu strambati
dublura cuvei.

Dupa curatare instalati la loc dublura cuvei. Nu folositi
gratarul fara dublura cuvei.

iPentru reinstalarea elementelor de incalzire, introduceti
elementele de incalzire in orificiile corespunzatoare
din partea frontala a gratarului. Fixati-le la loc rotind
spre dreapta suruburile cu cap zimtat. Nu le strangeti
exagerat.

Curatati elementele de incalzire prin arderea alimentelor.

CURATAREA EXTERIORULUI GRATARULUI

Exteriorul gratarului poate prezenta suprafete din
aluminiu, otel inoxidabil, si material plastic.

WEBER recomandd urmatoarele metode in functie de
tipul de suprafata:

Curatarea suprafetelor din otel inoxidabil

Curatati otelul inoxidabil cu un sapun degresant. Utilizati
o carpa din microfibre pentru a curata in directia fibrelor
otelului inoxidabil. Clatiti cu apa curata si uscati temeinic.
Nu folositi prosoape de hartie. Nu utilizati clorura de var
sau produse clorurate de curatare pe otel inoxidabil.
Nota: Nu riscati sa zgariati otelul inoxidabil cu

paste abrazive. Pastele nu curata si nu lustruiesc.

Ele modifica culoarea metalului prin indepartarea
peliculei protectoare superficiale de oxid de crom.

Curdtarea suprafetelor vopsite si a
componentelor din material plastic

Curatati componentele vopsite si din material plastic cu
sapun degresant. Clatiti cu apa curata si uscati temeinic.

Curatarea exteriorului gratarelor
aflate in medii unice

Daca gratarul se afla intr-un mediu deosebit de
neprielnic, va trebui sa curatati exteriorul mai

frecvent. Ploile acide, substantele chimice din piscine
si apa sarata pot cauza aparitia ruginii pe suprafata.
Stergeti exteriorul gratarului cu apa calda si sapun.
Continuati cu o clatire si apoi uscati temeinic. in plus,
numai pentru piesele din otel inoxidabil,, pentru a
prevenirugina de suprafata puteti aplica saptdamanal
un agent de curdtare-lustruire pentru otel inoxidabil.

A AVERTIZARE: Opriti gratarul si asteptati sa se
raceasca inainte de a-l curata temeinic.

A ATENTIE: Deconectati aparatul de la circuitul
de alimentare si scoateti controlerul de
temperatura inainte de a efectua curatarea si
intretinerea.

A ATENTIE: Nu folositi niciuna dintre urmatoarele
pentru curatarea gratarului: produse de lustruire
sau vopsele abrazive pentru otel inoxidabil,
produse de curatare care contin acizi, white
spirit sau xilen, produse de curatare pentru
cuptoare, produse de curatare abrazive (pentru
bucétarie), sau tampoane de curatare abrazive.

A ATENTIE: Nu utilizati perii metalice pentru a
curata elementele de incalzire. Lasati resturile
de alimente s& arda in timpul preincalzirii.

v
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Depanarea
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GRATARUL ELECTRIC NU PORNESTE

SIMPTOM

- Elementul de incdlzire nu se incalzeste cand urmati instructiunile din sectiunea

~Exploatarea” a acestui manual.
CAUZA

Este posibil ca controlerul de temperatura sa nu fie
introdus corect in carcasa.

Exista o problema cu alimentarea de la priza.

Poate cd dispozitivul de siguranta RCD integrat in
controlerul de temperatura a intrerupt alimentarea
cu curent.

SOLUTIE

Scoateti si reinstalati controlerul de temperatura.

Bransati intotdeauna controlerul de temperatura
complet la gratar inainte de a bransa cablul de
alimentare la priza.

Verificati alimentarea cu energie electrica.

Daca afisajul termometrului digital si luminal(ile)
indicatoare de stare pentru temperaturd nu sunt aprinse,
apasati butonul rosu de pornire de pe controlerul de
temperatura la pozitia OFF pentru a .reseta” dispozitivul
de sigurantd RCD. Asteptati 30 de secunde, apoi apasati
butonul rosu de pornire la pozitia ON.

PE AFISAJ APARE UN COD DE EROARE

SIMPTOM

- In timpul punerii in functiune sau al pregatirii la gratar, pe afisajul digital apare un cod

de eroare.
CAUZA

Controlerul de temperatura este un dispozitiv
sensibil la anumiti factori externi. Variatiile curentului
de alimentare sau frecventele radio pot afecta
functionarea.

SOLUTIE

Mai intai, opriti controlerul de temperatura cu
butonul rosu de pornire. Deconectati cablul de
alimentare de la retea si scoateti controlerul de
temperatura din gratar.

Asteptati 30 de secunde, apoi fixati complet
controlerul de temperatura de gratar inainte de
a bransa cablul de alimentare la priza. Apdsati
butonul rosu de pornire la pozitia ON.

BLUETOOTH® ARE PROBLEME DE CONECTIVITATE

SIMPTOM

- Bluetooth® are probleme cu mentinerea conectivitétii sau la cuplarea cu un dispozitiv

inteligent.
CAUZA

Bluetooth® este un semnal cu raza scurta de acoperire.

Bluetooth® s-a cuplat deja cu un alt dispozitiv
inteligent.

Poate ca dispozitivul de siguranta RCD integrat in
controlerul de temperatura a intrerupt alimentarea
cu curent.

NU UITATI SA VA INREGISTRATI

SOLUTIE

Daca indicatorul Bluetooth® de pe gratar clipeste,
atunci este gata de cuplare. Asigurati-va ca
Bluetooth® de pe dispozitivul inteligent este pornit,
si este in apropierea gratarului.

Dacéd lumina indicatoare Bluetooth® este aprinsa
sinu clipeste, inseamnd cd este deja cuplat cu un
dispozitiv inteligent. Opriti Bluetooth® de pe orice
alt dispozitiv inteligent pe care nu doriti sa-l cuplati
la gratar.

Daca lumina indicatoare Bluetooth® nu este aprinsa,
apasati butonul rosu de pornire de pe controlerul

de temperatura in pozitia OFF pentru a ,reseta”
dispozitivul de siguranta RCD. Asteptati 30 de secunde,
apoi apasati butonul rosu de pornire la pozitia ON.

CHEMATI
SERVICIUL
PENTRU CLIENTI

Daca totusi continuati sa va confruntati
cu probleme, contactati reprezentantul

serviciului pentru clienti din zona
dvs., folosind datele de contact
de pe weber.com.

A AVERTIZARE: Nu incercati sa executati nici
o reparatie la componentele electrice sau
la componentele structurale fara a contacta
departamentul pentru deservirea clientilor
Weber-Stephen Products LLC.

A AVERTIZARE: Neutilizarea pieselor de
schimb originale Weber-Stephen pentru
orice reparatie sau inlocuire va anula orice
protectie de garantie.

PIESE DE SCHIMB

Pentru a obtine piese de schimb,
contactati distribuitorul local
din zona dvs. sau intrafi
pe weber.com.




Piese de schimb

PULSE 1000

weber.com
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PULSE 2000

quiIyds ap asald

16



weber.com
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Ustensile si vase esentiale pentru
a obtine maximul din experienta
prepararii la gratar,
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Manufacturer:

Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

Importer:

Weber-Stephen Products (EMEA) GmbH
FranklinstraBe 28/29

10587 Berlin

Tel: (+49) 307554184-0

AUSTRALIA

Weber-Stephen Products LLC

R. McDonald Co. PTY. LTD.
61.8.8221.6111

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 242 89 0135
service-at@weber.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283090
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC
Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DENMARK
Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANCE

Weber-Stephen France SAS
+33081019 3237
service-fr@weber.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30219 0710
service-de@weber.com

HUNGARY

Weber-Stephen Magyarorszag Kft.
+36 70/ 70-89-813
info-hu@weberstephen.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 5858900

INDIA

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com

ISRAEL

D&S Imports
+972 392 41119
info@weber.co.il

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

MEXICO

Weber-Stephen Products S.A. de C.V.

+01800-00-WEBER [93237] Ext. 105

NETHERLANDS
Weber-Stephen Holland B.V.
+31202 623 978
service-nl@weber.com

NEW ZEALAND
WEBER New Zealand ULC
+64 9570 6630

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

€ Bluetooth Ef CELe v

SMART

Apple si sigla Apple sunt marci inregistrate ale Apple Inc., inregistrate in SUA si in alte tari.
App Store este 0o marca de servicii al Apple Inc. Android si Google Play sunt marci inregistrate

ale Google Inc.

Marca verbala si siglele Bluetooth® sunt marci inregistrate detinute de Bluetooth SIG, Inc. si
utilizarea acestor marci de catre Weber-Stephen LLC este sub licenta. Alte marci comerciale

si denumiri comerciale sunt cele ale proprietarilor lor.

© 2018 Conceput si proiectat de Weber-Stephen Products LLC,

1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.

SERIA

Scrieti seria gratarului dvs. in caseta de mai sus pentru
referire ulterioard. Seria este pe eticheta cu date de pe
piciorul din dreapta al cadrului gratarului.

SPAIN

Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935 844 055
service-es@weber.com

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
service-ch@weber.com

TURKEY

Weber-Stephen Turkey

+90 212 059 64 80
info-de@weberstephen.com

UNITED ARAB EMIRATES

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 454 1626

inffo@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

weber.com



