¢
arbecook’

GO TO WWW.BARBECOOK.COM,
REGISTER YOUR BARBECOOK AND
YOUR BARBECOOK EXPERIENCE
WILL BE FURTHER IMPROVED!

THIS IS YOUR UNIQUE SERIAL N°
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oplevelse!
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[RO] Accesati barbecook.com, inregistrati gratarul Barbecook, iar experienta dvs.
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1 REGISTRACIA SPOTREBICA

Dakujeme vam, Ze ste si zakUpili spotrebi& Barbecook! Cely novy
svet Cakd, kym ho vyskuSate bez ohladu na to, ¢i je to v klude
prirody alebo uprostred zhonu velkomesta. Stante sa majstrom
grilovania s nasou komunitou #barbecook a dovolte nam, aby
sme vas gril uvideli do pozornosti.

Zaregistrujte si svoj spotrebi¢ Barbecook v rezime on-line a
ziskajte niektoru z velkych vyhod:

e  Ziskate pristup ku kompletnému navodu na pouzitie a
spoznate kazdy kusok svojho spotrebica.

e Prospech z prispdsobeného servisu po predaji vam umozni
rychle najst nahradné diely a mat uzitok z optimalneho
zaru€ného servisu.

e Informujeme vas o aktualizacidch vyrobku a dame vam
tipy, triky a inSpiracie na grilovanie, aby ste sa mohli stat’
skuto€nym majstrom grilovania.

Ste pripraveni na dobrodruzstvo? Zaregistrujte si svoj vyrobok a

pripojte sa k spolo¢enstvu #barbecook!

Viac informacii o registracii spotrebic¢a najdete na lokalite
www.barbecook.com.

Barbecook reSpektuje vase sukromie. VaSe udaje
nebudu predané, distribuované alebo zdielané s tretimi
stranami.

2 O TEJTO PRIRUCKE

Tuto prirucku tvoria dve Casti:

e Prva Cast je ta, ktoru prave cCitate. Obsahuje pokyny na
montaz, pouzivanie a udrzbu vasho grilu.

e Druha Cast sa zacCina na strane 295. Obsahuje nakresy
spotrebita (zvyraznené diagramy, montazne nakresy a
pod.), ktoré su opisané v tejto prirucke.

3 DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

3.1 Precditajte si a dodrziavajte pokyny

Pred pouzivanim grilu si precitajte navod na pouzivanie. Vzdy
starostlivo dodrziavajte pokyny. Nespravne zmontovanie alebo
pouzivanie vyrobku méze mat za nasledok vznik poziaru alebo
materialne Skody.

Skody spdsobené nedodrzanim tychto pokynov
(nespravna montaz, pouzitie, udrzba ... ) nie su kryté
zarukou.

3.2 Pri manipulacii s plynom bud'te opatrni

Praca s plynom je Uplne bezpec¢na, ale vyzaduje extra opatrnost:

e Plynové flase skladujte vZdy vo vonkajSom, dobre vetranom
prostredi. Dbajte na to, aby neboli vystavené nadmernému
teplu alebo priamemu sinku.

e Nikdy neskladujte plynové flase (ani nahradné) v tloznom
priestore spotrebica.

¢ Nikdy neskladujte ndhradné plynové flase v blizkosti
spotrebica, ktory je v prevadzke.

e Po skonceni pouzivania grilu zatvorte privod z plynovej
flase.

¢ Nikdy nefajCite v blizkosti plynového spotrebica, ktory
sa prave pouziva, ani v blizkosti plynovej flase (plnej Ci
prazdnej).

Ak citite plyn, okamzite zatvorte privod plynu, zahaste
vSetky plamene a otvorte veko spotrebi¢a. Ak zapach
pretrvava, privolajte dodavatela plynu alebo hasi¢ov.

3.3 Zvolte vhodné umiestnenie

Vyrobok pouzivajte iba vo vonkajSom prostredi. Pouzivanie

nasledok otravu oxidom uholhatym.
Pri pouzivani vonku dodrzujte nasledovné:

*  Vyrobok umiestnite do vzdialenosti najmenej 3 m od
akejkolvek budovy, do otvoreného a dobre vetraného
priestoru.

e  Uistite sa, ze k horakom a prieduchom v kryte vyrobku je za
kazdych okolnosti zabezpecené volné prudenie vzduchu.

*  Vyrobok neumiestriujte pod presahujice konstrukcie (na
verandu, pod pristresok ...) alebo pod strom.

* Vyrobok polozZte na pevny a stabilny povrch. Nikdy ho
neumiesthujte na pohyblivy dopravny prostriedok Ood,
prives ...).

3.4 Bezpecnostné upozornenia

e Pouzivat iba vonku.
*  Pred pouzitim spotrebiCa si precitajte navod na pouZzitie.
e Spotrebi¢ pocCas prevadzky nepresuvajte.

e  Spotrebi¢ nenechavajte pocas prevadzky bez dozoru,
obzvlast v pritomnosti deti a zvierat.

e VYSTRAHA: pristupné &asti mézu byt velmi hortce.
Nedovolte malym detom priblizovat sa k spotrebicu.

*  Pri manipuldcii s hordcimi ¢astami (veko, gril a podobne)
pouzivajte vhodné ochranné pomdocky.

e  Tento spotrebi¢ musi byt poc¢as prevadzky dalej od
horlavych materialov.

eV plynovom spotrebici nepouzivajte drevo, drevené uhlie,
lavové kamene alebo keramické brikety.

e Tento spotrebi¢ nepouzivajte po konzumacii alkoholu alebo
drog.

*  Po skonceni pouzivania vypnite privod plynu na plynovej
tlakovej flasi.

e Spotrebi¢ neupravuijte.

o  Akékolvek zmeny zariadenia mozu byt nebezpecné.

4 OPAKUJUCE SA VYRAZY

Tato Cast obsahuje definicie menej znamych vyrazov. Tieto
vyrazy su pouzité vo viacerych kapitolach tohto navodu.

4.1 Venturiho trubice

Venturiho trubice su malé rarky pripevnené k vstupu do horakov.
Na boku Venturiho trubice je mala dierka. Ta je viditelna na
hlavnom horaku a na pomocnom horaku:
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Ked plyn prudi k horakom, prechadza cez Venturiho trubice.
Vdaka dierkam na boku rurok sa plyn zmiesSa so vzduchom a
teda kyslikom. To je potrebné na spravne zapalenie horakov:
iba spravna zmes plynu a kyslika umozfiuje spravne zapalenie
horakov s peknym plamerom.

4.2 Kryty horakov

6 PRIPOJENIE PLYNU DO
SPOTREBICA

6.1 Aku plynovu flasu, hadicu a
regulator pouzlt

Kryty horakov sa montuju nad horaky grilu. Chrania horaky
pred kvapkajucim tukom. Postranné otvory v krytoch tiez
rozvadzaju teplo v grile, vdaka ¢omu sa gril zohreje rychlejSie a
rovnomernejsie.

4.3 Smalt

Niektoré diely grilu su pokryté vrstvou sklenej glazury nazyvanej
smalt. Smalt chrani podkladovy kov pred koréziou. Smalt je
vysokokvalitny material: je odolny voci korézii, nebledne pri
posobeni vysokych teplét a ponuka velmi lahku adrzbu.

Pretoze smalt je menej flexibilny nez kov, ktory pokryva,
pri nespravnej manipuldcii sa méze smalt odlupovat.
Aby ste sa vyhli problémom, pri montazi povrchovo
upravenych dielov budte opatrni a smalt oSetrujte tak,
ako je opisané dalej v tejto prirucke.

4.4 Vzplanutia

Vzbiknutie je nahle vysla.hnutie plamefia z grilu po&as grilovania.
Spdsobuje ho obvykle kvapkajuci tuk alebo marinada.

5 ZOSTAVENIE GRILU

5.1 Bezpecnostné pokyny

e Pri montazi vyrobok nijako neupravuijte. Je velmi
nebezpecné a zakazané upravovat akékolvek diely, ktoré
boli zmontované alebo zvarené vo vyrobe.

e Vzdy starostlivo dodrziavajte montazne pokyny.

e Pouzivatel je zodpovedny za spravne zmontovanie vyrobku.
Skody spdsobené nespravnou montazou nie su kryté
zarukou.

5.2 Zostavenie grilu

Budete potrebovat knzovy skrutkovac, plochy skrutkovac
a batériu velkosti AA (elektricky zapalovac). Batérie nie su
sucastou balenia.

1. Zariadenie polozte na rovny a Gisty povrch.

2. Gril zostavte podla priloZzenych nakresov. Nakresy najdete
v druhej €asti tohto navodu, za zvyraznenym popisom
zariadenia.

Pri montazi smaltovanych dielov davajte pozor. Naradie
a skrutky mozu poskodit smaltovany povrch. Vzdy
pouzivajte dodané tkaninové podlozky, ktoré zabrania
poskodeniu smaltu v okoli skrutkovych spojov.

Balenie moZe obsahovat viac skrutiek, nez je potrebné.
Po zostaveni grilu vdm mozu nejaké skrutky zostat.

ﬂ Balenie obsahuje aj nudzovu supravu nahradnych dielov
(skrutky, matice, podlozky ... ). Tie vyuzijete ako nahradné
v pripade straty alebo poSkodenia.

Pred pripojenim privodu plynu k tomuto spotrebi¢u si musite
zakupit plynovu tlakovu flaSu, hadicu a regulator tlaku. V dolnej
tabulke je uvedena plynova tlakova flasa, hadica a regulator
tlaku, ktoré musite pouzit.
V Belgicku (BE) musite napriklad pouzivat tlakovu flasu na propan
s hadicou a regulatorom tlaku, ktoré su dimenzované na tlak 37
mbarov alebo tlakovu flasu na butan s hadicou a regulatorom
tlaku, ktoré su dimenzované na tlak 28 az 30 mbarov.
Plynova flasa, hadice i H
a regulator @

D

Krajina

DK, GR, NO, SE, EE, | Propan, 30 mbar/
LT, LV, CZ, PL, MT, | Butan, 30 mbar
HU, SI, SK, NL

ES, GB,, IE, PT, BE,
FR, LU, IT, CY

Propéan, 37 mbar/ Butan,
28 - 30 mbar

Tento gril je nastaveny na prevadzku s 4,5 az 15 kg
tlakovymi flasami na butan/propan, ktoré su vybavené
vhodnym regulatorom nizkeho tlaku. Tento spotrebic
odporuc¢ame pripojit k propanovej tlakovej flasi. Propan
ponuka vysokokvalitné horenie a je menej citlivy na mraz.
Tlakova flasa musi mat vysku H menej ako 70 cm bez
ohladu na jej Sirku alebo priemer D.

Regulator tlaku si kupte spolu s plynovou tlakovou flasou.
VSetky regulatory tlaku sa nemusia hodit pre kazdu
tlakovu flasu.

Kupte si iba plynovu hadicu a regulator tlaku, ktoré su
schvalené pre krajinu ich pouzitia.

6.2 Bezpecnostné pokyny

e Nikdy neprip3jajte plynovu flasu priamo k spotrebi¢u. Na
plynovu flasu je vzdy potrebné najskér namontovat regulator
tlaku.

e Nikdy neupravujte vopred zostavené alebo utesnené Casti
plynovej flaSe, hadice alebo regulatora tlaku.

e Hadica musi byt ¢o najkratSia (maximalne 1,5 m), aby sa
netahala po zemi.

- Hadicu nedeformujte alebo neskrucajte. Hadicu
netahajte alebo neprepichujte. Hadicu udrziavajte
dalej od horucich &asti grilu. Skontrolujte, €i je hadica
normalne vytiahnutd bez skrucania alebo tahania.

- Ak je hadica poskodena alebo popraskana, musi
sa vymenit na zaklade poziadavky vnutrostatnych
predpisov alebo na konci zivotnosti (napr., Francuzsko)

e Tlakovu flaSu vzdy udrziavajte vo vzpriamenej polohe.

e Privod plynu nikdy neotvarajte.

*  Po kazdej zmene plynovej pripojky skontrolujte jej tesnost.
Pozrite si odsek €. 7 "Kontrola unikania plynu".

6.3 Pripojenie hadice k spotrebicu

Francuzsko:
Pre toto zariadenie sa mézu pouzit dva typy pruznych hadic:

e Pruzna hadica je navrhnuta tak, aby sa dala pevne pripojit k
manzetovym kruhovym koncovkam na grile aj na regulatore
tlaku (v sulade s technickou normou XP D 36-110).
Odportéana dizka je 1,25 m.

e Pruznd hadica (v sulade s technickou normou XP D 36-
112) je vybavena zavitovym holendrom G 1/2 na pripojenie
ku grilu a zavitovym holendrom M 20 x 1,5 na pripojenie k
regulatoru tlaku. Odporic¢ana dizka je 1,25 m.

www.barbecook.com 201



Iné krajiny:
Musi sa pouZivat s pruznou hadicou, ktora je vhodna na pouZitie
pre butan a propan. Dizka hadice nesmie byt viac ako 1,50 m.

Na pripojenie plynovej hadice k spotrebicu je potrebné na
privodnu rdrku grilu namontovat spojku. Gril sa dodava s dvomi
druhmi spojok pre jednotlivé krajiny:

Krajina Spojka
BE, CH, CZ, DK, ES, Spojka typu A
Fl, GB, IE, IT, PT, SI
FR Spojka typu B

Ak sa v tabulke nenachadza vasa krajina, pouzite spojku,
ktora vyhovuje normam vo vasej krajine.

6.3.1

Budete potrebovat 19mm vidlicovy kltc¢ a knzovy skrutkovac.

SPoOJKA TYPU A

1. Naskrutkujte spojku na plynovu hadicu spotrebica (A) a
dotiahnite pomocou 19mm vidlicového kluca (B).

Q :

|

Y

2. Nasunte hadicu na spojku (C) a dotiahnite eskapasku
pomocou krizového skrutkovaca (D).

-

6.3.2 SPoJka TYPU B

Budete potrebovat 22mm vidlicovy kluc¢ a francuzsky kluc.

1. Naskrutkujte spojku na plynovu pripojku spotrebica (A) a
dotiahnite pomocou 22mm vidlicového kluca (B).

2. Naskrutkujte plynovu hadicu na spojku (C) a dotiahnite
pomocou dvoch klu¢ov. Pridrzte spojku 22mm klu¢om a
hadicu otac¢ajte pomocou francuzskeho kluca (D).

6.4 Pripojenie hadice a flase k regulatoru

V zavislosti od pouzitého regulatora tlaku budete potrebovat
krizovy skrutkovac alebo francuzsky kluc.

1. Pripojte hadicu k regulatoru tlaku. Vykonajte jednu z
nasledujucich ¢innosti:

¢ Ak je hadica vybavené eskapaskou, nasunte hadicu na
regulator a dotiahnite eskapasku pomocou krizového
skrutkovaca (A).

* Ak je hadica vybavena maticou, priskrutkujte ju k
regulatoru a dotiahnite pomocou francuzskeho kluca (B).

(A

=

2. Pripojte regulator tlaku k plynovej flasi. Vykonajte jednu z
nasledujucich ¢innosti:

¢ Ak je regulator vybaveny maticou, priskrutkujte ho v
smere hodinovych ruciCiek k flasi a dotiahnite pomocou
francuzskeho kltuc¢a (C).

* Ak je regulator vybaveny hlavicou so zavitom,
naskrutkujte regulator proti smeru hodinovych rugiciek
na flasu (D).

Pouzivajte iba regulatory, ktoré vyhovuju technickej
norme EN 16129.
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6.5 Vymena flase

Zatvorte privod plynu a vSetky ventily otocte do polohy OFF.

2. Odpojte prazdnu flasu a pripojte pinu.

3. Skontrolujte flasu, hadicu a vSetky spoje, ¢i nedochadza k
Uniku plynu. Pozrite kapitolu "7 Kontrola uniku plynu"”.

Upozornenie: Tlakova flasa na plyn sa vzdy musi
vymienat dalej od zdrojov zapalenia.

7 KONTROLA UNIKU PLYNU

7.1 Preco je potrebné kontrolovaf unik
plynu

Propan a butan su tazsie nez vzduch. Nasledkom toho,
pokial dojde k uniku, plyn sa nerozptyli v ovzdusi. Unikajuci
plyn sa m6ze najma v bezvetri zhromazdit v okoli grilu. Takto
zhromazdeny plyn sa mézu vznietit a vybuchnut.

7.2 Kedy je potrebné vykonaf kontrolu
uniku

®  Pred prvym pouzitim alebo po dlh§om ¢ase nepouzivania.

Kontrolu uniku plynu vykonajte aj v pripade, Ze bol gril
zostaveny u predajcu.

e Pri kazdej vymene plynovych komponentov.
* Najmenej raz za rok, najlepsSie na zaciatku sezony.

7.3 Bezpecnostné pokyny

e Gril umiestnite do vonkajSieho prostredia na dobre vetrané
miesto. Dbajte na to, aby sa v okoli grilu nenachadzal zdroj
otvoreného ohria alebo zdroje tepla.

e Unik plynu nikdy nekontrolujte pomocou zapalovaca alebo
zapaliek.

e Pri kontrole uniku plynu nefaj¢ite ani nezapalujte horaky.

7.4 Co potrebujete

Na kontrolu Uniku plynu potrebujete nasledovné:

e Kontrolnu tekutinu. Mézete pouZit pripraveny sprej na
kontrolu unikov alebo roztok vody (50 %) a mydla alebo
saponatu na umyvanie riadu (50 %).

e  Testovaci nastroj (balonik) dodany s vasim grilom. Pomocou
balénika nasajte kontrolnu tekutinu a aplikujte ju na plynovy
komponent alebo spoj, ktory chcete skontrolovat.

7.5 Kontrola uniku plynu

Kontrolu Uniku plynu vykonajte aplikovanim kontrolnej tekutiny
(mydlovej vody) na vSetky plynové komponenty a spoje. Ak sa
bubliny na niektorom komponente alebo spoji zva¢Suju, dochadza
k Uniku:

Pri kontrole Uniku postupuijte nasledovne:

1.

Spotrebi¢ umiestnite do vonkajSieho prostredia.

Pripravte si nastroj na kontrolu Uniku a kontrolnu tekutinu
(sprej na zistenie uniku plynu alebo mydlovu vodu).

Otvorte veko a vSetky ventily nastavte do polohy OFF.

Mierne otvorte privod plynu. Ventil na plynovej flasi otocte
iba o jednu otacku.

Nasajte do testovacieho baldnika trochu kontrolnej tekutiny
a aplikujte na miesto, ktoré chcete skontrolovat. Je potrebné
skontrolovat:

e Zvary na plynovej flasi (A)
e Hadicu (B)

e Spoje medzi plynovou flasou a regulatorom tlaku a
medzi regulatorom tlaku a hadicou (C)

e Spoj medzi hadicou a grilom (D)

Vas regulator tlaku a spojka sa mézu lidit od tych, ktoré

6.

sU na ilustracii.
Vykonajte jednu z nasledujucich ¢€innosti:
e Ak zistite unik, pokracujte podla postupu v kapitole " ¢o
robit v pripade uniku plynu".
¢ Ak nedochadza k ziadnemu uniku, zatvorte privod
plynu, dékladne oplachnite vSetky komponenty vodou a
utrite.

7.6 Co robit v pripade tniku plynu

1.

w

Zatvorte privod plynu a vykonajte nasledovné:

e Ak zistite Unik plynu na jednom zo spojov, spoj dotiahnite.

e Ak zistite Unik plynu na hadici alebo flasi, hadicu alebo
flaSu vymente.

Znovu skontrolujte spoj alebo komponent, kde ste zistili

unik.

Ak Unik pretrvava, kontaktujte predajcu Barbecook. Kym

nebude Unik opraveny, spotrebi¢ nepouzivajte.

Zoznam okolitych predajcov Barbecook najdete na
stranke www.barbecook.com.
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8

PRIPRAVA ZARIADENIA NA POUZITIE

9

ZAPALOVANIE HORAKOV

8.1 Pred kazdym pouzitim

Pri kazdom pouziti spotrebi¢a skontrolujte nasledovné:

Ci je spotrebi¢ umiestneny na vhodnom mieste. Pozrite
kapitolu "3.3 Zvolte vhodné umiestnenie".

Ci sa plynova hadica nefahd po zemi a neméze prist do
styku s hortcimi povrchmi alebo kvapkajucim tukom.

Ci je misa gista. Odporuc¢ame gril vyCistif po kazdom pouZiti.
Pozrite kapitolu "11.2 Cistenie misy".
Ci nie st horaky a Venturiho trubice upchaté hmyzom

alebo pavuéinami. Pozrite kapitolu "11.3 Cistenie horakov a
Venturiho trubic".

Ci sti horaky spravne zostavené. Venturiho trubice musia byt
umiestnené nad otvormi plynovych ventilov.

—

]

Ak si chcete byt absolutne isti, i je plynova pripojka

v poriadku, pred kazdym pouzitim odporu¢ame
skontrolovaf, €i neuniké plyn. Pozrite kapitolu "7 Kontrola
uniku plynu".

8.2 Pred prvym pouzitim (po dlhsej dobe)

Ak sa chystate pouZif spotrebi¢ prvykrat alebo po dlhSej dobe, je
potrebné vykonat dodatocnu kontrolu niektorych veci:

Uistite sa, Ze ste si precitali vSetky pokyny v tejto prirucke,
porozumeli im a vykonali potrebnu kontrolu (len pred prvym
pouzitim).
Skontrolujte, €i zo spotrebica neunika plyn. Pozrite kapitolu
"7 Kontrola uniku plynu".
Kontrolu uniku plynu vykonajte aj v pripade, ze bol gril
zostaveny u predajcu.

Vycistite horaky a Venturiho trubice (len pred prvym
pouzitim po dihSej dobe). Pozrite kapitolu "11.3 Cistenie
horakov a Venturiho trubic".

Pred vloZenim potravin do grilu nechajte gril zabehnut Oen

pred prvym pouzitim). Pozrite kapitolu "8.3 Zabehnutie
spotrebica".

8.3 Zabehnutie spotrebica

Zabehnutim spotrebica pred prvym pouzitim sa spotrebi¢ zbavi
zvy$nej mastnoty z vyrobného procesu. Postupujte nasledovne:

1.

204

Zapalte hlavné horaky a nastavte ich na vysoky vykon
(HIGH). Pozrite kapitolu "9.2 Zapalenie hlavnych horakov".
Zatvorte veko a nechajte gril horief 15 minut. Na gril eSte
nedavajte jedlo.

Po 15 minutach otvorte veko a nechajte gril horiet dalSich 5
minut (s nastavenym vysokym vykonom - HIGH).

Po 5 minutach je gril pripraveny na pouzivanie. Teraz nan
mozZete polozit jedlo.

Ak chcete horéky zapalbvat pomocou elektrického
zapalbvaca, musite do zapalovaca vlozit jednu batériu
velkosti AA. Batérie nie su sucastou dodavky. Puzdro na
batériu zapalovaca néajdete na ovlddacom paneli grilu.

9.1 Bezpecnostné pokyny

Pred zapalenim grilu vykonajte vSetky bezpecnostné
kontroly uvedené v kapitole "8 Priprava zariadenia na
pouzitie".

Pri zapalbvani grilu musi byt veko vzdy otvorené.

Pri zapalbvani horaka sa nikdy nesklanajte priamo nad
horak.

9.2 Zapalenie hlavnych horakov

9.2.1

1.

Pomocou zaPALOVAGA

Otvorte veko a vSetky ventily hlavnych horakov nastavte do
polohy OFF.

Ak este nie je zapaleny ziadny iny horak, otvorte privod
plynu a pockajte 1 O sekund. Tym sa plyn stabilizuje.

Stlacte tlacidlo zapalbvaca a drzte, kym nebudete pocut
iskry.

Pri si¢asnom drzani tlacidla zapalbvaca nastavte ovladac

stredného horaku do polohy HIGH. Vzdy zapalujte najskor

stredny horak a nikdy sa nepokusajte zapalit vSetky hlavné
horaky sucasne.

Ak sa horak nezapali ani po 3 pokusoch, nastavte ovladac
do polohy OFF, zatvorte privod plynu a pockajte 5 minut.
Tym unikne nahromadeny plyn.

Skuste znovu zapalit horak. Ak sa horak znovu nepodari
zapalit, skuste ho zapalit zapalkou alebo si precitajte
kapitolu "14 RieSenie problémov", kde zistite pri¢inu
problému.

Po zapaleni horaku zapalte ostatné horaky nastavenim
prislusnych ovladacov do polohy HIGH.

9.2.2 Pomocou zAPALKY

1.

Vlozte zapalku do drziaka.

Otvorte veko a vSetky ventily hlavnych horakov nastavte do
polohy OFF.

Ak este nie je zapaleny ziadny iny horak, otvorte privod
plynu a pockajte 1 O sekund. Tym sa plyn stabilizuje.

Zapalte zapalku a pridrzte ju vo vzdialenosti priblizne 13 mm
od horaka.
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5. Nastavte ovladac¢ horaka do polohy HIGH.

Na zacdiatok vzdy zapalte jeden hlavny horak. Nikdy
nezapallljte vSetky hlavné horaky sucasne.

6. Ak sa horak nezapali do 5 sekund, nastavte ovlada¢ do
polohy OFF, zatvorte privod plynu a pockajte 5 minut. Tym
unikne nahromadeny plyn.

7. Skuste znovu zapdlif hordk. Ak sa hordk znovu nepodari
zapadlif, precitajte si kapitolu "14 RieSenie problémov", kde
zistite pri¢inu problému.

8. Po zapaleni horaku zapalte ostatné horaky nastavenim
prislusnych ovlada¢ov do polohy HIGH.

9.4 Zhasnutie horakov

Ak uz horaky nepouzivate, zhasnite ich. Postupujte nasledovne:
1. Zatvorte priv od plynu.

2. Nastavte ovladace horakov do polohy OFF.

Tym, Ze najskor uzavriete privod plynu, sa zabezpeci, ze v
spotrebi€i nezostane ziadny plyn.

9.5 Opatovné zapalenie horakov

Ak horak poc€as grilovania zhasne, postupujte nasledovne:
1. Otvorte veko a zatvorte privod plynu.

2. Nastavte vSetky ventily do polohy OFF a pockajte 5 minut.
Tym unikne nahromadeny plyn.

3. Znovu zapalte horak(y).

www.barbecook.com 205



9.6 Kontrola plamena

10.3 Priame a nepriame grilovanie

Pri kazdom zapaleni horaka je potrebné skontrolovat
plamen. Ideédlny plamen je takmer Uplne modry s malou Zltou
Spickou. Sporadicky vyskyt zltych plamienkov je normélny a
nepredstavuje problém.

Ak plamene nie su v poriadku, na vyrieSenie problému
postupujte nasledovne:

Ak je plamen Vykonajte nasledovné ...

Nizky a cely zlty 1. Okamzite zatvorte privod plynu a
vSetky ventily otocte do polohy OFF.
2. Precitajte sl kapitolu "14
RieSenie problémov", kde zistite
pricinu problému. S najvacsou
pravdepodobnosfou su upchaté
Venturlho trubice.

Okamzite zatvorte privod plynu

a vSetky ventily otoéte do

polohy OFF.

2.  Pockajte 5 minut, kym unikne
vSetok naakumulovany plyn.

3. Znovu zapalte horak(y).

4. Ak problém pretrvava, precitajte

si kapitolu "14 RieSenie

problémov", kde zistite priCinu

Prevysuje misu grilu 1.

problému.
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10. UZITOCNE TIPY

10.1 Predhrievanie grilu

Predhriatim grilu sa zabezpe¢i, Ze gril bude dostato¢ne horuci,
ked nan polozite jedlo. Postupujte nasledovne:

1. Zapalle hlavné horak(y) a nastavte ich na vysoky vykon
(HIGH).

2. Zatvorte veko a nechajte gril horiet desaf minut.
3. Po desiatich minutach otvorte veko a polozte na gril jedlo.
4. Ak potrebujete menej tepla, nastavte horaky pomocou

regulatorov na nizsi vykon.

10.2 Zabranenie prilepeniu jedla

Aby ste zabranili prilepeniu jedla ku grilu:

®  Pred polozenim jedla na gril potrite jedlo jemne olejom.
Mozete tiez natrief olejom samotny gril.

o Gril predhrejte. Cim teplejsi bude gril, ked nari poloZite jedlo,
tym menej sa bude jedlo lepit.

* Neotacajte jedlo prili§ skoro. Nechajte ho najskor trosku
opiect.

V zavislosti od druhu pripravovaného jedla a pozadovaného
postupu mézete grilovat priamo alebo nepriamo:

Sposob Popis Vyuzitie
Priame Pokrm umiestnite priamo | Opekanie masa a
grilovanie nad zapéleny horak, ten zeleniny
nastavte na vysoky vykon
a nechajte veko otvorené.
Nepriame Pokrm umiestnite do Dal$ia tepelna Uprava
grilovanie blizkosti zapaleného opeceného masa
horaka, ten nastavte na
stredny alebo nizky vykon
a zatvorte veko.

Pri grilovani pod uzavretym vekom pravidelne kontrolujte
teplomer na veku, aby sa zabranilo nadmernému
prehriatiu spotrebi¢a. Pozrite kapitolu "10.5 Sledovanie
teploty".

10.4 Grilovanie so zavretym vekom

Zatvorenie veka pocas grilovania ma urcité dolezité vyhody:
e Teplota v grile je vysSia a konstantnejsia.

e  Skrati sa ¢as pripravy a jedlo bude $favnatejSie.

e Znizite riziko vzplanutia a usetrite plyn.

Pri grilovani pod uzavretym vekom pravidelne kontrolujte
teplomer na veku, aby sa zabranilo nadmernému
prehriatiu spotrebi¢a. Pozrite kapitolu "10.5 Sledovanie
teploty".

10.5 Sledovanie teploty

Vas gril je vybaveny vykonnymi horakmi, takze sa rychlo
rozohreje a dokaze udrziavat stabilnu teplotu. Pri grilovani pod
zatvorenym vekom vS$ak musite dbat na to, aby sa gril nadmerne
neprehrial. Sledujte teplomer na veku grilu a vezmite do uvahy
nasledujuce fakty:

¢ Normalna teplota pripravy jedla je priblizne 210° C. Pri
vysSich teplotach sa méze kvapkajuci a nahromadeny tuk
vznietit.

e  Teplota nikdy nesmie presiahnut 300 °C na viac ako 5 minut.
Mohlo by ddjsf k poSkodeniu a deformacii spotrebica.

Ak sa gril nadmeme prehreje, ochladle tak, ze otvorite
veko a horaky nastavite na nizsi vykon.

10.6 Vyuzivanie tepelnych zén

Ked'su vsetky horaky zapalené, kryty horakov rozvadzaju teplo
rovnomerne po celom grile. Napriek rovhomernému rozvadzaniu
tepla su niektoré Casti o nieCo teplejSie nez iné. Tieto teplejSie
zény mdzete vyuzif na dosiahnutie dokonalosti jedla:

Zéna Horuca? Vyuzitie
Predna Tepla Grilovanie jemnych pokrmov
(krevety, ryby ...)
Stredna TeplejsSia Priprava jedal, ktoré vyzaduju urcity
¢as (klobasy, kuracie kusky ... )
Zadna Najteplejsia Opecenie masa a zeleniny
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Tepelné zoény tiez mdzete vytvarat pomocou réznych
nastaveni hordkov. MoZete napriklad nastavit jeden
horak na nizsi vykon a zénu nad danym horakom vyuzif
na priprave jemnejsich pokrmov alebo pokrmov, ktoré
vyzaduju dlhsiu tepelnu upravu.

10.7 Ako sa vyhnuf vzplanutiu

Pocas grilovania m6ze dojst niekolkokrat k vzplanutiu
plamena. To je normalne. Avsak prili§ ¢asté vzplanutie plamena
zvySuje teplotu vo vnutri grilu a méze spdsobit vznietenie
nahromadeného tuku. Ako sa vyhnufvzplanutiu:

e Uistite sa, ze pred zacatim grilovania je gril Cisty.
Odporuc¢ame gril vyCistit po kazdom pouziti. Pozrite kapitolu
"11.2 Cistenie misy".

e Pravidelne kontrolujte, i nie je upchaty otvor na odtekanie
tuku a ¢i nadoba na zachytenie tuku nie je plna.

e Pri grilovani tuénych druhov mésa odrezte nadmerné
mnozstvo tuku a grilujte na strednom alebo nizkom vykone
so zatvorenym vekom.

11 UDRZBA GRILU

11.1 Cistenie grilovacieho rostu

Gril odporu¢ame po kazdom pouziti vycistit s Cistiacim
prostriedkom Barbecook.

Na Cistenie grilu mézete pouzit aj slaby roztok Cistiaceho
prostriedku alebo hydrogénuhli¢itan sodny. Na Cistenie
grilu nepouzivajte Cistiace pripravky na rury.

11.2 Cistenie misy

Odkvapkavaciu misku odporu¢ame po kazdom pouziti vycistit' s
Cistiacim prostriedkom Barbecook.

11.3 Cistenie horakov a Venturiho trubic

11.3.1 PRECO JE POTREBNE GISTIT HORAKY A VENTURIHO TRUBICE?

V horakoch alebo Venturiho trubiciach si méze hmyz vytvorit
hniezdo alebo pavuky pavucinu. To moéze branit pradeniu plynu
do horakov. Nasledok:

e Horaky sa nebudu dat zapalit. Ak sa vam ich aj podari
zapalit, plamen bude dymiet a horiet nazlto.

e Plyn mbze tiez zacaf horief mimo Venturiho trubice, pri
oto¢nych ovladacoch. Tento druh plamena sa nazyvat
spatny raz a moéze mat za nasledok vazne zranenie alebo
$kody na majetku.

Skody spdsobené upchatymi horakmi a Venturiho
trubicami sa povazuju za nespravnu udrzbu a nie su kryté
zarukou.

11.3.2 KEDY JE POTREBNE GISTIT HORAKY A VENTURIHO TRUBICE?

Horaky a Venturiho trubice je potrebné vydistit v tychto
pripadoch:

¢ Po dlhS§om Case nepouzivania.
*  Najmenej dvakrat za rok, z toho raz na zadiatku sezény.

11.3.3 CISTENIE HORAKOV A VENTURIHO TRUBIC

1. Odmontujte horaky z grilu, ako je znazornené na obrazku. Ak si
vSimnete, Ze horak je poskodeny, je potrebné ho vymenit.

Horaky a Venturiho trubice vy¢istite pomocou malej kefky
alebo vlastného gisti¢a na rurky (rozvinuta sponka na
papiere, kefka na hadicky ...).

Namontujte horaky spéf. Venturiho trubice musia byt
umiestnené nad otvormi plynovych ventilov.
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11.4 Udrzba smaltovanych, chrémovanych
a lakovanych casti a Casti z
nehrdzavejucej ocele

11.6 Skladovanie plynovych flias

Vyrobok je vyrobeny z dielov z nehrdzavejlcej ocele a dielov
upravenych smaltom, chrémom alebo lakom. Kazdy material
vyzaduje ind udrzbu:

Material Sposob udrzby tohto materialu
Smalt e Nepouzivajte ostré predmety a
vyhnite sa iderom o tvrdy povrch.
e Zabrante kontaktu hordceho
materialu s chladnou kvapalinou.
e Na cistenie mozno pouzit drétenky a
abrazivne Cistiace prostriedky.
Nehrdzavejuca *  Nepouzivajte agresivne a abrazivne
ocela chrom

alebo Cistiace prostriedky s obsahom
kovov.

e Pouzivajte iba jemné Cistiace
prostriedky a nechajte ich pdsobit.

*  Na zotretie pouzite makku Spongiu
alebo tkaninu.

*  Po vycisteni dokladne oplachnite a
pred uskladnenim dokladne osuste.

*  Nepouzivajte ostré predmety. Pouzite
jemné Cistiace prostriedky a makku
$pongiu alebo tkaninu.

e Po vycisteni dokladne oplachnite a
pred uskladnenim dokladne osuste.

Lakované diely

Aby sa zabranilo tvorbe kordzie, zabrarte kontaktu
chlérom, solou a Zelezom. Odporu¢ame nepouzivat
gril v pobreznych oblastiach, v blizkosti zeleznic alebo
bazénov.

Skody sposobené nedodrzanim tychto pokynov sa
povazuju za nespravnu Udrzbu a nie su kryté zarukou.

Pod zvyraznenym zobrazenim vyrobku (druha ¢ast prirucky)
najdete zoznam vsetkych dielov, z ktorych sa vyrobok sklada. V
zozname najdete symbol, ktory oznacuje material jednotlivych
dielov. Vdaka tomu si mozete pozriet, ako sa ma dany diel
udrziavat. V zozname dielov su pouzité tieto symboly:

Symbol Material
o Smalt
A Chrom
] Nehrdzavejuca ocel
* Lakované diely

11.5Uskladnenie grilu

Tieto pokyny sa vztahuju na prazdne aj piné plynoveé flase.

e Plynové flase skladujte vzdy vo vonkajSom, dobre vetranom
prostredi. Dbajte na to, aby neboli vystavené nadmernému
teplu alebo priamemu sinku.

*  Plynové flase nikdy neskladujte na miestach s vysokou
teplotou (v aute, na lodi. .. ).

e Nikdy neskladujte plynové flase (ani nahradné) v uloznom
priestore spotrebica.

*  Nikdy neskladujte nahradné plynové flasSe v blizkosti
spotrebica, ktory je v prevadzke.

*  Plynové flase skladujte vzdy mimo dosahu deti.
e Plynové flase skladujte a prepravuijte v zvislej polohe.

11.7 Objednavanie nahradnych dielov

Ak nebudete gril dIhsi €as pouzivat, uskladnite ho na suchom
mieste. Pred uskladnenim grilu:

e Odpojte plynovu flasu. Nikdy neskladujte gril vo vnatornych
priestoroch (ani v garazi ¢i kélni), pokial je pripojeny k
plynovej flasi.

e Qcistite horaky a potrite ich kuchynskym olejom. Zaball:e
ich do papiera.

e Gril zakryte krytom Barbecook. Zaregistrujte si svoj gril na

stranke www.barbecook.com, kde najdete informacie o tom,

ktory kryt potrebujete.

Diely, ktoré su priamo vystavené ohriu alebo intenzivnemu teplu, sa
obcas musia vymenit. Postup pri objednavani nahradného dielu:

1. Vyhladajte referen¢né Cislo dielu, ktory potrebujete. V druhej
Casti tejto prirucky alebo na lokalite www.barbecook.com je
pod vyobrazeniami rozloZzeného zariadenia uvedeny zoznam
vsetkych referenénych Cisiel.

Ak ste si svoje zariadenie zaregistrovali v rezime on-
line, na konte MyBarbecook budete automaticky
nasmerovany na spravny zoznam. V tomto zozname si
budete méct objednat svoje nahradné diely v rezime
on-line.

2. Nahradny diel si objednajte cez www.barbecook.com alebo
vo vaSom mieste predaja. Diely, na ktoré sa vztahuje zaruka,
si mbzete objednat iba vo vasom mieste predaja.

12 ZARUKA
12.1Vzfahuje sa

Na vas gril sa vztahuje 2-ro¢na zaruka, ktorej platnost zacina
plynut diiom zakupenia. Tato zaruka kryje vSetky vyrobné chyby
za nasledovného predpokladu:

e Svoj gril ste pouzivali, zmontovali a udrziavali podla
pokynov uvedenych v tejto prirucke. Poskodenie spdsobené
nespravnym pouzivanim, montazou alebo neadekvatnou
udrzbou nie su povazované za vyrobné chyby.

e Viete predlozit doklad o kupe a jedine¢né sériové Cislo
vyrobku. Sériové Cislo sa zac¢ina pismenom G, za ktorym
nasleduje 15 Cislic. Najdete ho na nasledovnych miestach:

* Na tejto priruc¢ke a na Startovacom baliku, v ktorom bola
priru¢ka vlozena.

¢ Na obale vyrobku.
* Na vnutornej strane predného spodného panela.

e Oddelenie kontroly kvality spolo¢nosti Barbecook
potvrdzuje, Ze diely su chybné a ukazali sa ako chybné
pri normalnom pouzivani, spravnej montazi a adekvatne;j
udrzbe.

Ak niektora z vysSie uvedenych podmienok nie je splnena,
nemoézete ziadaf o Ziadnu nahradu Skody. Zaruka je v kazdom
pripade obmedzena na opravu alebo vymenu chybného dielu
(dielov).
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12.2 Zaruka sa nevzfahuje na nasledovné

13 TECHNICKE UDAJE

Na nasledujuce poskodenia alebo chyby sa zaruka nevztahuje:

Bezné opotrebovanie a poskodenie (korézia, deformacia,
zmena farby ... ) dielov, ktord su priamo vystavené ohfiu
alebo intenzivnemu teplu. Je bezné tieto Casti z Easu na Cas
vymenit.

Vizualne nepravidelnosti vzniknuté pri vyrobnom procese.
Tieto nepravidelnosti nie su povazované za vyrobné chyby.

Vsetky druhy poskodenia spdsobené nespravnou udrzbou,
uskladnenim, zmontovanim alebo Upravami dielov
zmontovanych vo vyrobe.

VSetky druhy poskodenia spdsobené nespravnym
pouzivanim vyrobku (nedodrziavanie pokynov na pouzivanie

uvedenych v tomto navode, pouzivanie na komeréné ucely ...

).

Vsetky nasledné poskodenia spésobené nedbanlivostou
alebo nevhodnym pouzivanim vyrobku.

Kordézia alebo zmena farby spésobena vonkajsimi vplyvmi,
pouzivanim agresivnych saponatov, vystaveniu pdsobeniu
chléru a pod. Tieto druhy poskodenia nie su povazované za

13.1 Typovy Stitok

Typovy Stitok obsahuje vSetky technické udaje grilu. Najdete ho

na nasledovnych miestach:
eV druhej Casti tejto prirucky.

e Na vnutornej strane predného spodného panela.

13.2 Priemery trysiek

e Hilavny horak: 1.00 Spring (3002, 3102, 3112).

vyrobné chyby.

14 RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Nedostato¢né teplo

Nadmerné teplo alebo vyskyt
vzplanuti

Teplo sa nerozvadza po povrchu
grilu rovnomerne

ZIté plamene

Horak nehori po celom obvode

Spétné razy (plamene Slahajuce
z Venturiho trubice alebo
ventilov)

Plamene presahuju hranu misy

Regulator tlaku bzuci

Horéak piska pri nastaveni na
nizky vykon (LOW).

Pravdepodobna pri¢ina

Nie je otvoreny privod plynu.

Venturiho trubice nie su umiestnené nad
otvormi v plynovych ventiloch.

Otvory horakov su upchaté.
Plynova flasa je (takmer) prazdna.

Regulator tlaku nie je spravne pripojeny k flasi
alebo hadici.

Jedlo je prili§ mastné.

Otvor na odtok tuku je upchaty, v mise alebo
na horakoch je nahromadeny tuk.

Prili§ vysoka teplota.

Urcité rozdiely v teplote na povrchu st normalne, pozrite
kapitoly "1.7 Optimalne vyuzitie tepla" a

"10.6 VyuZzivanie tepelnych zon". Mozné priciny pri velkych

rozdieloch:

Gril nie je predhriaty .

Upchaté horaky alebo Venturiho trubice.
Sol na horakoch.
Gril je pripojeny k Cistému butanu.

Upchaty, deravy alebo skorodovany horak.

Upchaté horaky alebo Venturiho trubice.

Velky vietor.
Plynova flasa je (takmer) prazdna.
Tuk v mise alebo na horakoch.

Horuce pocasie.
Nova (plnd) plynova flasa.

Znecistena tryska, Venturiho trubica alebo
horak.

www.barbecook.com

Riesenie

Otvorte privod plynu.

Venturiho trubice umiestnite nad otvory v
plynovych ventiloch.

Vycistite otvory horakov alebo ich vymerite.
Vymente plynovu flasu.

Odpojte a znovu pripojte regulator tlaku k flasi
alebo hadici.

Odrezte z masa nadmerné mnozstvo tuku alebo
nastavte horaky na nizky vykon.

Vycistite otvor na odtok tuku, misu a horaky.

Nastavte horaky na nizku teplotu alebo grilujte
nepriamo.

Gril predhrajte.

Vycistite horaky a Venturiho trubice.
Vycistite horaky.

Pripojte gril k propanu a pouzite vhodny
regulator tlaku.

Vycistite alebo vymerite horak.

Zatvorte privod plynu a ventily horakov
nastavte do polohy OFF.

Nechajte gril vychladnut.

Vycistite horaky a Venturiho trubice.

Otocte spotrebi¢ zadnou ¢astou proti vetru.
Vymente plynovu flasu.

Vycistite misu a horaky.

Nepredstavuije riziko ani chybu. Po chvili by
malo bzucanie prestat.

Vygistite trysku, Venturiho trubicu a horak.
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Problém

Horak nemozno zapalit (ani
zapalova¢om, ani zapalkou)

Nemozno zapalit horak
pomocou zapalovaca

Ziadne iskry ani zvuk po
stlaceni zapalovaca

Po stlaceni zapalbvaca sa ozve
len zvuk (Ziadne iskry)

Vyskytuju sa iskry, ktoré
nepochadzaju z horaka

Iskry sa vyskytuju, ale nie na
vSetkych elektrodach a nie
dostatocne silné

Pravdepodobna pri¢ina

Upchaty horak alebo Venturiho trubica.
Nie je plyn.

Nie je nainStalovana batéria, alebo je vlozena
nespravne.

Nebol ako prvy zapdleny stredny horak.
Nespravne zapojeny zapalovac.
Poskodena elektroda.

Chybné uzemnenie.

Chybny zapalovac .

Nie je nainStalovana batéria, alebo je vlozena
nespravne.

Vybita batéria.
Tlacilo zapalovaca je zostavené nespravne.
Chybny generator iskier.

Chybné uzemnenie.

Horéak a elektréda su prili§ vzdialené od seba.

Nespravne zapojenie/kable.
Chybné uzemnenie.

Vybita batéria.
Mokré alebo poskodené elektrddy.
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RieSenie

Vycistite horak a Venturiho trubicu.

Otvorte privod plynu a stlacte bezpe¢nostné
tlacidlo na regulatore tlaku (nenachadza sa
vSak na vSetkych regulatoroch).

Nainstalujte (znovu) batériu a dbajte na spravnu
polaritu.

Najskor zapafte stredny horak.

Skontrolujte, pripadne znovu zapojte
zapalovag.

Vymente elektrodu.

Skontrolujte a znovu namontuijte elektrédy,
horaky a zapalovac.

Vymente zapalovac .

Nainstalujte (znovu) batériu a dbajte na spravnu
polaritu.

Vymerite batériu .

Rozoberte a znovu zostavte tlacidlo
zapalovaca.

Vymente generator iskier.

Skontrolujte a nanovo pripojte generator iskier
a elektrody.

Elektrodu mierne ohnite, aby bola blizSie k horaku.
Vymerite kable/znovu zapojte.

Skontrolujte a nanovo pripojte generator iskier
a elektrody.

Vymente batériu.

Vysuste elektrédy pomocou papierovych
obruskov alebo ich vymerite.
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1 REGISTREERIGE OMA SEADE

Téaname teid Barbecook toote ostmise eest. Kogu uus maailm
ootab teid uut avastama, olgu see on looduse rahus ja
vaikuses voi linnamira ja -kéra keskel. Hakake grillmeistriks
meie #barbecook-kogukonnas ja lubage meil seada teie
grillimisvdimed avaliku elu keskpunkti.

Registreerige oma Barbecooki seade veebis ja saate sellega
mitmed eelised.

e Teile on k&ttesaadavad tdiemahulised kasutusjuhendid -
saate oma seadet Uksikasjalikult tundma oppida.

e  Saate kasutada muugijargse teeninduse teenuseid, mis
aitavad teil kiiresti varuosi leida ja saada osa parimast
garantiiteenindusest.

e  Teavitame teid seadme uuendustest, anname ndu ja
napunaiteid ning grillimisvihjeid, et saaksite areneda
grillmeistriks.

Kas olete seikluseks valmis? Registreerige oma toode ja thinege
#barbecook-kogukonnaga!

Lisateavet oma seadme registreerimiseks vaadake
veebisaidilt www.barbecook.com.

Barbecook ei levita teie isikuandmeid. Teie isikuandmeid
ei miida edasi, ei levitata ega jagata kolmandate
osapooltega.

2 SELLE JUHENDIKOHTA

See juhend koosneb kahest osast.

e Esimest osa loete praegu. See sisaldab seadme
kokkupanekut, kasutamist ja hooldamist puudutavaid
juhiseid.

e Teine osa algab lehekiljel 295. See sisaldab erinevaid selles
juhendis kirjeldatud seadme jooniseid (detailsed vaated,
monteerimisjoonised jne).

3 OLULISED OHUTUSJUHISED

3.1 Lugege ja jargige juhiseid

Lugege juhiseid enne seadme kasutamist. Jargige alati juhiseid
pohjalikult. Seadme muul viisil kokku panemine voi kasutamine
vOib pohjustada stttimist ja materjali kahjustamist.

Garantii ei kata kahjustusi, mida on pdhjustanud juhiste
eiramine (vale kokkupanek, kasutamine, ebapiisav
hooldamine).

3.2 Gaasiga seotud ettevaatusabinoud

Gaasiga t66tamine on ohutu, kuid nduab lisatdhelepanu.

¢ Hoidke gaasiballoone alati vélistingimustes,
héastiventileeritud kohas. Jélgige, et neile ei m&juks liigne
kuumus ega otsene péikesevalgus.

»  Arge hoidke kunagi gaasiballoone ega varuballoone seadme
kapis.

e Arge hoidke kunagi varuballooni kasutatava gaasiseadme
l&heduses.

e Keerake alati parast kasutamist gaasiballoonil gaasitoide
kinni.

* Arge kunagi suitsetage td6tava gaasiseadme ega
gaasiballooni 1&hedal (téis/tihi).

Kui tunnete gaasildhna, sulgege kohe gaasitoide,
kustutage koik leegid ja avage seadme kaas. Kui [6hn
pusib, helistage gaasimuujale voi tuletdrjesse.

3.3

Kasutage seadet ainult valiskeskkonnas. Selle kasutamine
siseruumides, isegi garaaiis voi kuuris, voib pdhjustada
vingumurgitust.

Véljas grillimiskoha valimisel arvestage alati jargmisega.

* Asetage seade vihemalt kolme meetri kaugusele hoonetest
avatud ja hasti ventileeritud kohta.

e Veenduge, et alati on olemas takistusteta dhuvool
poletitesse ja korpuse dhuavadesse.

* Veenduge, et seade ei oleks katva konstruktsiooni (terrassi
katus, varjualune jne) ega puude all.

*  Pange seade kindlale ja stabiilsele pinnale. Arge pange seda
kunagi liikuvale soidukile (paat, haagis jne).

3.4 Ohuhoiatused

e Kasutage ainult dues.
* Lugege juhised enne seadme kasutamist hoolikalt I1&bi.
»  Arge ligutage seadet kasutamise ajal.

*  Arge jatke seadet kasutamise ajal jarelevalveta, eriti siis kui
laheduses on lapsi ja koduloomi.

e Hoiatus. Grilli osad véivad olla vdga kuumad. Hoidke
vaikelapsed eemal.

e Kuumade pindadega osade (kaas, rest jne) kasitsemisel
kasutage nduetele vastavaid kaitsevahendeid.

e Seda seadet tuleb kasutamise ajal hoida eemal
kergsuttivatest materjalidest.

*  Arge kasutage gaasigrillis puitu, sitt, laavakive véi
keraamilisi brikette.

*  Arge kasutage seadet kui olete tarvitanud alkoholi v&i
votnud ravimeid.

e  Parast kasutamist sulgege gaasivool balloonist.
*  Arge plilidke seadet ise limber ehitada.

Valige sobiv asukoht

o Seadme mis tahes moditkatsioon voib olla ohtlik.

4 LABIVAD MOISTED

See osa selgitab monesid vahem tuntud mdisteid. Neid mdisteid
kasutatakse juhendi erinevates jaotistes.

4.1 Venturi torud

Venturi torud on véikesed torud, mis on kinnitatud pdletite
gaasi sisenemiskohta. Venturi toru kiljel on auk. See on nahtav
pohipdletitel ja kilgpdletil.
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Kui gaas liigub pdleti suunas, l&bib see Venturi toru. Kilgedel
olevate aukude abil seguneb gaas 6huga ja seeldbi saab
hapnikku. See on vajalik poletite heaks siilitamiseks - ainult dige
gaasi ja hapniku segu sittib korralikult ja annab hea leegi.

4.2 Poleti katted

Poleti katted on katted, mis paigaldatakse seadme pdletite
peale. Need kaitsevad pdleteid tilkuva rasva eest. Samuti
jaotavad katete kuilgedel olevad augud kuumust tUhtlaselt Gle
grilli nii, et see kuumeneb kiiremini ja Uhtlasemalt.

4.3 Email

Modned seadme osad on kaetud sulatatud klaasi kihiga ehk

emailiga. See email kaitseb selle all asuvat metalli roostetamise
eest. Email on kdrge kvaliteediga materjal, see on roostekindel,
ei tuhmu kuuma temperatuuri méjul ja seda on lihtne hooldada.

Kuna metall on seda katvast emailist painduvam,
voivad emaili tikid seadme valel kdsitsemisel maha
kooruda. Probleemide valtimiseks olge emailiga osade
kokkupanekul ettevaatlik ja hooldage emaili vastavalt
selles juhendis kirjeldatule.

4.4 Lahvatused

Lahvatused on &kilised leegid, mis suttivad grillimise ajal kausis.
Tavaliselt pohjustab neid tilkuv rasv voéi marinaad.

5 SEADME KOKKUPANEK

5.1 Ohutusjuhised

*  Arge ehitage seadet kokku panemise ajal imber. See on
vaga ohtlik ja tootja poolt eelnevalt monteeritud ja/voi
tihendatud osade muutmine on keelatud.

e Jargige alati kokkupanemisjuhiseid pdhjalikult.

e Kasutaja vastutab seadme korrektse kokku panemise
eest. Garantii ei kata valest kokku panemisest pohjustatud
kahjustusi.

5.2 Seadme kokku panemine

Te vajate ristpeakruvikeerajat, lamepeakruvikeerajat ja AA-akut
(elektriline stiditaja). Akud ei ole seadmega kaasas.

1. Pange seade tasasele ja puhtale pinnale.

2. Pange seade kokku vastavalt koostejoonistel ndidatule. Te
leiate need juhendi teisest osast parast seadme detailset
vaadet.

B>

Olge emailosade kokku panemisel ettevaatlik. Todriistad
ja kruvid véivad emailkatet kahjustada. Kasutage kruvide
Umber oleva emaili kaitsmiseks kaasasolevaid fiiberseibe.

Mullpakendis vdib olla rohkem kruvisid kui tarvis. Kruvisid
vOib jadda parast kokkupanekut Ule.

Pakendis on kaasas varuosadega abikomplekt (kruvid,
poldid, fiiberseibid jne). Te saate neid kasutada, kui moni
osa on kadunud vdi purunenud.
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6 GAASI UHENDAMINE SEADMEGA

6.1 Milline balloon, voolik ja regulaator
valida?

Enne kui saate seadet kasutama hakata, tuleb osta gaasiballoon,
voolik ja réhureduktor. Teave ballooni, vooliku ja regulaatori
kohta on allolevas tabelis.

Belgias (BE), néiteks peate kasutama propaaniballooni, millele
Uhendada reduktor rohuga 37 mbar voi butaaniballooni

o |

voolikuga, mille rohk on 28-30 mbar.

Riik Balloon, voolik ja
regulaator

DK, GR, NO, SE, EE, | Propaan, 30 mbar/
LT, LV, CZ, PL, MT, | Butaan, 30 mbar
HU, SI, SK, NL

ES, GB,, IE, PT, BE,
FR, LU, IT, CY

Propaan, 37 mbar/
Butaan, 28 - 30 mbar

See grillseade on ette nahtud kasutamiseks butaani/
propaani balloonidega, mille kaal on 4,5 kuni 15

kg ja neile sobivate réhureduktoritega.Soovitame
kasutada seda seadet propaaniga. Propaan on heade
polemisomadustega ja vdhem tundlik jaadtumisele.
Ballooni kérgus H peab olema alla 70 cm, olenemata
ballooni laiusest voi 1&bimdddust D.

Ostke réhureduktor ja gaasiballoon koos. Balloonile ei
pruugi kdik reduktorid sobida.

Kasutage ainult sellist gaasivoolikut, mis on teie
kasutuskohas kasutamiseks heaks kiidetud.

6.2 Ohutusjuhised

*  Arge iihendage kunagi ballooni otse seadmega. Paigaldage
alati esmalt balloonile réhuregulaator.

*  Arge ehitage kunagi iimber ballooni eelpaigaldatud véi
tihendatud osi, voolikut ega rdhuregulaatorit.

e Kasutage voimalikult lihikest voolikut (mitte Ule 1,5 m), et
véltida selle takerdumist ja maapinnale sattumist.

- Arge voolikut mingil juhul painutage ega vaanake. Arge
tdmmake voolikust ja &rge seda labi torgake.Hoidke
voolik grilli kuumadest osadest eemal. Veenduge, et
paindvoolik pole vélja venitatud, vddndes ega tdmbes.

- Kui voolik on vigastatud véi pragunenud véi Uletanud
riiklikes maarustes ettendhtud kasutusea (naiteks
Prantsusmaal), siis tuleb see asendada.

¢ Hoidke gaasiballooni alati plstasendis.
*  Arge avage gaasitoidet.

Kontrollige lekkeid alati kui gaasiballooni asendate. Vaadake

jaotist ,,7 Gaasilekete kontrollimine®.

6.3 Vooliku ilhendamine seadmega

Prantsusmaa:
Seadet voib kasutada jargmiste kahte tlilpi paindvoolikutega.

e Paindvoolikud, mis on ette ndhtud Uhendamiseks Umarate
otsakutega nii grilli kui reduktori otsas, kinnitatavad
kraedega (vastavuses standardiga XP D 36-110), soovitatav
pikkus 1,25 m.

e Paindvoolikud (vastavuses standardiga XP D 36-112), mis on
grilli kiilge Uhendatavad surumutriga G 1/2 ja reduktori kiilge
Uhendatavad mutriga M20x1,5, soovitatav pikkus 1,25 m.
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Muud riigid:

Tuleb kasutada paindvoolikut, mis on ette ndhtud kasutamiseks
butaani ja propaaniga. Vooliku pikkus ei tohi Uletada 1,50 m.

Gaasivooliku seadmega Uhendamiseks peate kinnitama seadme
gaasitoru otsa muhvi. Seadmel on kaks muhvi, mis on mdéeldud
konkreetsetesse riikidesse.

6.3.1

Riik Muhv
BE, CH, CZ, DK, ES, Muhv A
Fl, GB, IE, IT, PT, Sl

FR Muhv B

Kui teie riiki ei ole tabelis toodud, kasutage muhvi, mis
vastab riiklikult kehtestatud standarditele.

Munv A

Te vajate 19 mm mutrivétit ja ristpeaga kruvikeerajat.

1.

2.

Kruvige muhv seadme (A) gaasitorule ja kinnitage see 19
mm mutrivétmega (B).

A

|

Y

Libistage voolik tle muhvi (C) ja kinnitage kinnitusrongas
ristpeakruvikeerajaga (D).

P—

-

6.3.2 MunvB

Te
1.
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vajate 22 mm mutrivétit ja tellitavat vétit.

Kruvige muhv seadme (A) gaasitorule ja kinnitage see 22
mm mutrivétmega (B).

Kruvige gaasivoolik muhvile (C) ja kinnitage see kahe
mutrivdtmega. Hoidke muhvi 22 mm mutrivétmega ja
keerake samal ajal voolikut tellitava votmega (D).

6.4 Vooliku ja ballooni ihendamine

regulaatoriga

Séltuvalt kasutatavast réhuregulaatori tiilibist vajate ristpeaga
kruvikeerajat ja/voi tellitavat votit.

1.

Uhendage voolik réhuregulaatoriga. Tehke tihte jargmisest.

e Kui voolikul on kinnitusrdngas, libistage voolik
ule regulaatori ja kinnitage kinnitusréngas
ristpeakruvikeerajaga (A).

e Kui voolikul on mutter, kruvige voolik regulaatorile ja

kinnitage mutter tellitava votmega (B).

=

2.

Uhendage réhuregulaator gaasiballooniga. Tehke lihte
jargmisest.

e Kui regulaatoril on mutter, kruvige regulaator paripdeva
balloonile ja kinnitage mutter tellitava vétmega (C).

e Kui regulaatoril on kruvikeere, kruvige regulaator
vastupéaeva balloonile (D).

Kasutage ainult neid reduktoreid, mis vastavad standardi

EN 16129 nouetele.
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6.5 Ballooni asendamine

Sulgege gaasitoide ja viige kdik juhtnupud asendisse OFF
2. Uhendage tiihi balloon lahti ja (ihendage tais balloon.

3. Kontrollige ballooni, voolikut ja kdiki gaasitihendusi lekete
suhtes. Vt "7 Gaasilekete kontrollimine".

Tahelepanu! Gaasiballooni vahetamisel tuleb seda hoida
eemale sluteallikatest.

7 GAASILEKETE KONTROLLIMINE

7.1 Miks gaasilekkeid kontrollida?

Propaan ja butaan on 6hust raskemad. Selle tulemusena ei haju
need seadmest lekkimise korral &ra. Tuulevaiksetel péevadel
vBib lekkimine pbhjustada gaasi kogunemist seadme Umbrusse.
Kogunenud gaas voib seetdttu sittida ja plahvatada.

7.2 Millal gaasilekkeid kontrollida?

e Enne esmakordset kasutamist voi péarast pikemat
kasutuseta perioodi.

Kontrollige gaasilekete suhtes ka siis, kui seadme pani
kokku madja.

e Iga kord, kui asendate monda gaasikomponenti.
e Vahemalt Uks kord aastas, eelistatavalt enne hooaja algust.

7.3 Ohutusjuhised

e Pange seade véliskeskkonda, hédstiventileeritavasse
kohta. Veenduge, et seadme ldheduses ei oleks leeke ega
kuumusallikaid.

*  Arge kasutage kunagi gaasilekete kontrollimiseks
tulemasinat ega tikke.

*  Arge suitsetage ega siilidake pdleteid gaasilekete
kontrollimise ajal.

7.4 Mida ma vajan?

Gaasilekete kontrollimiseks vajate jargmisi vahendeid.

e  Kontrollvedelik. Te saate kasutada juba valmis lekkepihustit
voi vee (50%) ja ndudepesuvahendi (50%) segu.

e Lekke kontrollimise t&driista, mis on seadmega kaasas.
Seilega imete kontrollvedeliku sisse ja kannate selle
gaasikomponendile v&i -Uhendusele, mida soovite kontrollida.

7.5 Gaasilekete kontrollimiseks

Gaasilekete kontrollimiseks kandke kontrollvedelikku kdikidele
gaasikomponentidele ja -Uhendustele. Kui ménel komponendil voi
Uhendusel hakkavad tekkima mullid, on tegemist gaasilekkega.

Gaasilekete kontrollimiseks tehke jargmist.

Viige seade vélja.

2. Votke lekke kontrollimise todriist ja kontrollvedelik
(lekkepihusti voi seebi-ndudepesuvahendi segu).

3. Avage kaas ja viige koik juhtnupud asendisse OFF.

4. Avage gaasitoide. Keerake gaasiballooni ventiili ainult Uks
kord.

5. Imege lekke kontrollimise t&oriista natukene
kontrollvedelikku ja kandke see alale, mida soovite
kontrollida. Kontrollida tuleb jargmisi kohti:

e Gaasiballooni keevisiihendused (A);
e Voolik (B);

e Ballooni ja rohuregulaatori vaheline ja rohuregulaatori ja
vooliku vaheline Ghendus (C);

e Vooliku ja seadme vaheline Ghendus (D).

Rdéhuregulaator ja muhv véivad olla jooniselt toodust
erinevad.
6. Tehke Uhte jargmisest.

e Lekke tuvastamisel jargige peatikis " Gaasilekke korral"
toodud juhiseid.

e Lekete puudumisel sulgege gaasitoide, loputage koiki
komponente pohjalikult veega ja kuivatage korralikult.

7.6 Gaasilekke korral

1. Sulgege gaasitoide ja tehke Uhte jargmisest.

¢ Kui tuvastate gaasilekke ménel thenduskohal, tihendage
see Uhenduskoht.

e Kui tuvastate lekke balloonil vai voolikul, asendage
balloon voi voolik.

2. Kontrollige uuesti ihenduskohta véi komponenti, millel te
lekke avastasite.

3. Kuileke on endiselt olemas, votke Uhendust Barbecooki
edasimuiuljaga. Arge kasutage seadet enne, kui leke on
kérvaldatud.

Barbecooki edasimuiijate nimekirjal leiate aadressilt
www.barbecook.com.
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8 SEADME ETTEVALMISTAMINE

9 POLETITE SUUTAMINE

8.1 Enne iga kasutust

Igal seadme kasutamisel kontrollige jargmist.
e Seade on sobivas kohas. Vt "3.3 Valige sobiv asukoht".

e  Gaasivoolik ei lohise vastu maad ja ei puutu kokku kuumade
pindade ega tilkuva rasvaga.

e Kauss on puhas. Me soovitame puhastada kaussi parast
igat kasutuskorda. Vt "11.2 Kausi puhastamine".

e Pdletid ja Venturi torud ei ole putukate pesade ega
amblikuvérkude poolt blokeeritud. Vt "11.3 Pdletite ja
Venturi torude puhastamine".

e Poletid on digesti kokku pandud. Venturi torud peavad
olema pandud gaasiventiilide avade kohale.

G
G—1 -]

Kui soovite veenduda taielikult seadme gaasiiihenduste
korrasolekust, voite teha enne iga kasutust seadmele
gaasilekete kontrolli. Vt "7 Gaasilekete kontrollimine".

8.2 Enne esmakordset kasutamist

(parast pikka aega)

Kui kasutate seadet esimest korda voi parast pikemat kasutuseta
perioodi, peate tegema mdned tdiendavad kontrollid.

e Veenduge, et olete lugenud, mdistnud ja kontrollinud koiki
selle juhendi juhiseid (ainult enne esmakordset kasutamist).

e Kontrollige seadet gaasilekete suhtes. Vit "7 Gaasilekete
kontrollimine".

Kontrollige gaasilekete suhtes ka siis, kui seadme pani
kokku midja.

e Puhastage podletid ja Venturi torud (ainult parast pikaajalist
kasutuseta perioodi). Vt "11.3 Pdletite ja Venturi torude
puhastamine".

e Poletage enne toidu peale panemist monda aega seadet
tUhjana (ainult enne esmakordset kasutamist). Vt
"8.3 Seadme sissetddtamine”.

8.3 Seadme sissetootamine

Seadme sissetddtamisega enne esmakordset kasutamist

eemaldate seadmelt tootmisest jddnud maérdeained. Tegutsege

jargmiselt.

1. Siuldake pdhipdletid ja viige nende juhtnupud asendisse
HIGH. Vt "9.2 Pdhipdletite stiitamine".

2. Sulgege kaas ja laske seadmel péleda 15 minutit. Arge
pange grillrestile veel toiduaineid.

3. 15 minuti parast avage kaas ja laske seadmel pdleda veel 5
minutit Uuhtnupud endiselt asendis HIGH).

4. 5 minuti pérast on seade kasutamiseks valmis. Nuud voite
panna toiduaineid grillrestile.

ﬂ Péleti stilitamiseks elektrilise siilitajaga tuleb siiiitajasse
paigaldada AA-aku. See aku ei ole seadmega kaasas.
Slltaja akupesa asub seadme juhtpaneeli sees.

9.1 Ohutusjuhised

e Enne seadme stittamist viige 1&bi kontrollimised, mis on
toodud jaotises "8 Seadme ettevalmistamine”.

* Veenduge alati enne pdleti stilitamist, kas kaas on avatud.

o Arge kummarduge kunagi siiiitamisel pdleti kohale.

9.2 Pohipoletite stiitamine

9.2.1

1. Avage kaas ja viige pohipdletite juhtnupud asendisse OFF.

SUUTAJA KASUTAMINE

2. Kui Ukski poleti ei pole veel, avage gaastoide ja oodake
kiimme sekundit. See véimaldab gaasivoolul stabiliseeruda.

3. Vajutage suutajat, kuni kuulete sddemete tekkimist.

4. Hoidke slitajat ja viige keskmise poleti juhtnupp asendisse
HIGH. Suldake alati keskmine pdleti esimesena, drge
proovige siiidata koiki pdhipdleteid korraga.

5. Kui pOleti ei sitti kolme katse jooksul, viige juhtnupp
asendisse OFF, sulgege gaasitoide ja oodake 5 minutit. See
véimaldab kogunenud gaasil hajuda.

6. Proovige poletit uuesti stiidata. Kui see ei sutti ka
nlud, proovige stldata tikuga vol vaadake jaotist "14
|6rkeotsing”, et selgitada vélja probleemi pohjus.

7. Kui Uks poleti on suttinud, keerake teiste poletite
stiitamiseks nende juhtnupud asendisse HIGH.

9.2.2 TIKU KASUTAMINE
1. Pange tikk tikuhoidikusse.

2. Avage kaas ja viige pohipdletite juhtnupud asendisse OFF.

3. Kui Ukski pdleti ei pole veel, avage gaastoide ja oodake
kiimme sekundit. See vdimaldab gaasivoolul stabiliseeruda.

4. Suldake tikk ja hoidke seda pdletist umbes 13 mm
kaugusel.
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5. Viige Uhe podleti juhtnupp asendisse HIGH.
Alustuseks sttidake alati tiks pdhipdletitest. Arge
sutidake kunagi koiki péhipdleteid korraga.

6. Kui pOleti ei sttti 5 sekundi jooksul, viige juhtnupp
asendisse OFF, sulgege gaasitoide ja oodake 5 minutit. See
vdimaldab kogunenud gaasil hajuda.

7. Proovige poletit uuesti stiidata. Kui see ei sitti ka nitid,
vaadake jaotist "14 lorkeotsing", et selgitada vélja probleemi
pohjus.

8. Kui Uks podleti on suttinud, keerake teiste pdletite
slititamiseks nende juhtnupud asendisse HIGH.

9.4 Poletite valja lulitamine

Kui te enam pdleteid ei kasuta, tuleb need valja lilitada.
Tegutsege jargmiselt.

1. Sulgege gaasitoide.
2. Viige poletite juhtnupud asendisse OFF.

Kui sulgete esimesena gaasitoite, tagate, et seadmesse ei
jaa gaasi.

9.5 Poletite uuesti stuttamine

Kui pdleti kustub kasutamise ajal, toimige vastavalt jargmistele
juhistele.

1. Avage kaas ja sulgege gaasitoide.

2. Viige koik juhtnupud asendisse OFF ja oodake 5 minutit.
See voimaldab kogunenud gaasil hajuda.

3. Slldake pdleti(d) uuesti.
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9.6 Leekide kontrollimine

10.3 Otsene ja kaudne grillimine

Iga kord, kui sttitate pdleti, peate kontrollima selle leeki. Ideaalne

leek on peaaegu taielikult sinine ja sellel on kollakas tipp.
Aeg-ajalt kollasena esinev leek on normaalne ja ei ole ohtlik.
Kui leek ei ole normaalne, tehke probleemi lahendamiseks
monda jargmisest.

Kui leek on ... Tehke jargmist ...

Madal ja taielikult 1.
kollane

Sulgege viivitamatult gaasitoide ja
viige kdik juhtnupud asendisse OFF.
2. Vaadake probleemi lahendamiseks
jactist "14 Torkeotsing". Toenaoliselt
on Venturi torud ummistunud.

Sulgege viivitamatult gaasitoide

ja viige koéik juhtnupud

asendisse OFF.

2. Oodake 5 minutit, et lasta
kogunenud gaasil hajuda.

3. Slldake pdleti(d) uuesti.

4.  Probleemi pUsimisel vaadake

jaotist "14 Torkeotsing", et

Kausist kdrgem 1.

selgitada vélja probleemi pohjus.

/(
—
—
—
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10. KASULIKUD SOOVITUSE
NOUANDED

)
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10.1 Seadme eelsoojendamine

Seadme eelsoojendamine tagab, et grill on toidu panemisel
piisavalt soe. Tegutsege jargmiselt.

1. Sildake poleti(d) ja viige juhtnupp Ouhtnupud) asendisse
HIGH.

2. Sulgege kaas ja jatke seade kiimneks minutiks soojenema.
3.  Kimne minuti pérast avage kaas ja pange toit grillile.

4. Kui vajate vaiksemat kuumust, viige juhtnupp (juhtnupud)
madalamale kuumusele.

10.2 Toidu kinni jadmise valtimine

Toidu kinni jadmist saate valtida jargmistel viisidel.

¢ Pintseldage toitu enne grillile asetamist kergelt 6liga. Samuti
voite kanda oli grillrestile.

e Soojendage seade ette. Mida soojem on grill toidu peale
panemise ajal, seda vahem jaab toit kinni.

*  Arge keerake toitu liiga kiiresti imber. Laske sellel esmalt
natukene kuumeneda.

Soltuvalt kiipsetatava toiduaine tulbist ja valmistamise viisist
saate grillida otse voi kaudselt.

Meetod Kirjeldus Kasutage
Otsene Pange toit otse pdleva Pruunistatud lihale ja
poleti kohale, seadistage aedviljadele
poleti suurele kuumusele
ja hoidke kaas lahti.
Kaudne Pange toit poleva poleti Pruunistatud

liha tdiendavaks
kipsetamiseks.

korvale, seadistage poleti
keskmisele/madalale
kuumusele ja sulgege
kaas.

Kui grillite kinnise kaanega, jélgige alati kaanel olevat
termomeetrit, et seade ei ldheks liiga kuumaks. Vt
"10.5 Temperatuuri jalgimine".

10.4 Grillimine suletud kaanega

Grillimise ajal kaane sulgemisel on jargmised olulised eelised:

e Girilli temperatuur on kérgem ja pusib Uhtlasem;
e See vahendab toidu kiipsemisaega ja toit ptsib mahlakam;
e  See vdhendab lahvatusi ja sdastab gaasi.

Kui grillite kinnise kaanega, jélgige alati kaanel olevat
termomeetrit, et seade ei l1dheks liiga kuumaks. Vt
"10.5 Temperatuuri jalgimine".

10.5 Temperatuuri jalgimine

Teie seade on varustatud véimsate pdletitega, seega kuumeneb
see Kiiresti ja te saate hoida temperatuuri stabiilsena. Kui grillite
suletud kaanega, peate veenduma, et seade ei muutuks liiga
kuumaks. Jalgige kaane termomeetrit ja arvestage jargmiste
juhistega.

*  Normaalne kiipsetustemperatuur on umbes 210 °C. Kdrgemal
temperatuuril voib tilkuv véi kogunenud rasv suttida.

e Temperatuur ei tohiks olla tile 300 °C rohkem kui viis minutit.
See voib seadet kahjustada ja deformeerida.

Kui seade muutub liiga kuumaks, jahutage seda kaane
avamisega ja seadistage poletid madalamale kuumusele.

10.6 Kuumuspiirkondade eeliste kasutamine

Kui koik poletid tddtavad, jaotavad pdletite katted kuumust
voimalikult Ghtlaselt Gle kogu grilli. Hoolimata Uhtlasest
kuumusest on mdned piirkonnad teistest kuumemad. Te
saate kasutada neid kuumuspiirkondi oma toidu taiuslikuks
grillimiseks.

Piirkond Kuum? Kasutage ...
Ees Kuum Ornade toiduainete grillimine (krvetid,
kala jne)

Keskel Kuumem Valmistage toitu, mis vajab
kiipsemiseks aega (nt vorstid,
kanarind jne)

Taga Kuumim Liha ja aedviljade pruunistamine
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Samuti saate ise pOletite erinevate kuumusastmetega
luua kuumuspiirkondi. Naiteks saate seadistada pdleti
madalale kuumusele ja kasutada selle pdleti kohal olevat
ala 6rnade voi kaua kiipsemist ndudvate toiduainete
klpsetamiseks.

10.7 Lahvatuste valtimine

Grillimise ajal on lahvatused tavaparane. Kui aga lahvatusi
esineb liiga palju, suureneb sellega seadme temperatuur ja see
vOib stldata kogunenud rasva. Lahvatuste valtimiseks tehke
jargmist.

e Kontrollige enne grillimist, kas kauss on puhas. Me
soovitame puhastada kaussi parast igat kasutuskorda. Vt
"11.2 Kausi puhastamine".

e Kontrollige regulaarselt, kas rasva &ravooluauk on vaba ja
rasva tilkumisalus ja kauss ei ole téis.

e Rasvase liha grillimisel eemaldage liigne rasv, sulgege kaas
ja seadistage poletid keskmisele voi madalale kuumusele.

11 SEADME HOOLDAMINE

11.1 Grillresti puhastamine

Soovitame resti parast iga kasutuskorda puhastada
puhastusvahendiga Barbecook.

VGite grilli puhastada ka pehmetoimelise pesuvahendi
voi sbogisoodaga. Arge mingil juhul kasutage restil ahju
puhastusvahendeid.

11.2Kausi puhastamine

Soovitame s6ekaussi parast iga kasutuskorda puhastada
puhastusvahendiga Barbecook.

11.3 Poletite ja Venturi torude puhastamine

11.3.1 Miks TULEB POLETEID JA VENTURI TORUSID
PUHASTADA?

Amblikud ja muud putukad véivad teha péletitesse ja Venturi
torudesse vorke ja pesasid. See voib blokeerida gaasi liikumist.
Selle tulemusena ei saa te:

e  Sildata poleteid. Kui teil dnnestub siiski need stilidata,
tekitavad need suitsu ja pdlevad kollase leegiga;

e Gaas voib hakata pdlema valjaspool Venturi torusid
juhtnuppude juures. Neid leeke kutsutakse tagasil6dgi
leekideks ja need vdivad pohjustada tbsiseid vigastusi ja
materiaalset kahju.

=
S<TPu

i

Kahjustusi, mida on pdhjustanud ummistunud pdletid ja
Venturi torud, loetakse ebapiisavaks hooldamiseks ja neid
ei kata garantii.

11.3.2 MiLLAL TULEB POLETEID JA VENTURI TORUSID
PUHASTADA?

Te peate puhastama oma seadme pdleteid ja Venturi torusid

jargmiselt:

e Enne esmakordset kasutamist parast pikemat kasutuseta
perioodi;

e Vahemalt kaks korda aastas, miilest Uks kord enne hooaja
algust.

11.3.3 POLETITE JA VENTURI TORUDE PUHASTAMISEKS

1. Eemaldage pdletid seadmelt, nagu ndidatud joonistel. Kui
markate, et pdleti on kahjustunud, tuleb see asendada.

2.

3.

Puhastage pdleteid ja Venturi torusid véikese harjaga voi
koduse torupuhastajaga (lahti véetud kirjaklamber, toruhari
jne).

Pange pdletid tagasi. Jalgige, et panete Venturi torud
gaasiventiilide avade kohale.
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11.4 Emailitud, roostevabast terasest,
kroomitud ja pulberkattega osade
hooldamine

11.6 Gaasiballoonide hoiustamine

Seade koosneb emailitud, roostevabast terasest, kroomitud ja
pulberkattega osadest. Igat materjali tuleb hooldada erinevalt.

Materjal Kuidas materjali hooldada

Arge kasutage teravaid esemeid ega

koputage vastu kdvasid pindasid.

e Kuumana valtige kokkupuudet
kilmade vedelikega.

e Te voite kasutada metallkédsnasid ja

abrasiivseid puhastusvahendeid.

Email °

Roostevaba teras .
ja kroom

Arge kasutage tugevatoimelisi,

abrasiivseid puhastusvahendeid ega

metalli.

e  Kasutage pehmeid puhastusvahendeid
ja laske neil terasel méjuda.

e  Kasutage pehmet pesukésna voi
ridetUkki.

e Parast puhastamist loputage pdhjalikult

ja

*  Arge kasutage teravaid esemeid.
Kasutage ndrka pesuvahendit ja pehmet
pesukasna vai riidettikki.

e Péarast puhastamist loputage pdhjalikult ja
laske enne ara panemist taielikult kuivada.

Pulberkate

Roostevabale terasele rooste tekkimise takistamiseks
véltige kokkupuudet kloori, soola ja rauaga. Me ei soovita
kasutada seadet rannas, raudteede ega basseinide
laheduses.

Kahjustusi, mida on pdhjustanud nende juhiste eiramine,
loetakse ebapiisavaks hooldamiseks ja neid ei kata
garantii.

Seadme detailse vaate Guhendi teine osa) alt leiate loetelu
koikidest osadest, miilest seade koosneb. Selles loetelus on
toodud siimbolid, mis néitavad iga osa materjali, seega saate
sealt kontrollida, kuidas konkreetset osa hooldada. Osade
loetelus kasutatakse jargmisi simboleid.

Siimbol Materjal
() Email
A Kroom
[ Roostevaba teras
* Pulberkate

11.5Seadme hoiustamine

Kui te ei kasuta seadet pikema aja jooksul, hoidke seda kuivas
kohas. Enne seadme hoiustamist tehke jargmist.

»  Uhendage lahti gaasiballoon. Arge hoidke seadet kunagi
siseruumides (isegi mitte garaazis voi kuuris), kui see on
Uhendatud gaasiballooniga.

e Puhastage pdletid ja grillrestid, hdoruge neid dliga ja
maéhkige paberisse.

e Katke seade kattega Barbecook. Registreerige oma seade
aadressil www.barbecook.com, et leida oma seadmele
sobiv kate.

Need juhised kehtivad nii tiihjadele kui ka tadidetud
gaasiballoonide/e.

¢ Hoidke gaasiballoone alati vélistingimustes,
héstiventileeritud kohas. Jélgige, et neile ei mdjuks liigne
kuumus ega otsene péikesevalgus.

»  Arge hoidke kunagi gaasiballoone kohas, mis véib muutuda
vaga kuumaks (autos, paadis jne).

*  Arge hoidke kunagi gaasiballoone ega varuballoone seadme
kapis.

»  Arge hoidke kunagi varuballooni kasutatava gaasiseadme
l&heduses.

e Hoidke gaasiballoone alati lastele kattesaamatus kohas.

e Hoidke ja transportige gaasiballoone alati vertikaalasendis.

11.7 Varuosade tellimine

Osad, mis puutuvad kokku tulega vdi suure kuumusega, tuleb aeg-
ajalt asendada. Varuosade tellimiseks tehke jargmist.

1. Vaadake jérgi teile vajaoleva osa tootenumber. Tootenumbrid
on naidatud Ulevaatejoonisel, mis asub selle kasutusjuhendi
teises osas, samuti saidil www.barbecook.com.

Kui olete oma seadme veebis registreerinud, saate
vajaliku lehe otse oma konto MyBarbecook kaudu.
Samas saate ka osi tellida veebi teel.

2. Tellige varuosa saidi www.barbecook.com kaudu véi oma
grillseadme ostukohast. Osad, millele rakendub garantii,
saate tellida oma grillseadme ostukohast.

12 GARANTII
12.1 Kaetud

Seadmel on alates ostukuupaevast kaheaastane garantii. See
garantii katab kdiki tootmisvigu jargmistel eeldustel.

e Te olete seadet kasutanud, kokku pannud ja hooldanud
vastavalt selles juhendis toodud juhistele. Valest
kasutamisest, kokkupanekust ja ebapiisavast hooldamisest
tingitud kahjustusi ei loeta tootmisvigadeks.

e Teil on olemas ostutsekk ja seadme unikaalne seerianumber.
See seerianumber algab tdhega G, millele jargnevad 15
numbrit. Te leiate selle jargmistest kohtadest:

e Seilest juhendist ja juhendiga kaasas olevast
stardipakist.

e Seadme pakendilt;
e Esipaneeli sisekilje alumiselt osalt.

e  Barbecooki kvaliteediosakond kinnitab, et osad on vigased
ja nende vead on ilmnenud normaalse kasutamise, dige
kokkupaneku ja piisava hoolduse korral.

Kui méni Ulaltoodud tingimustest ei ole tdidetud, ei saa te
taotleda garantiiteenindust. Kaikidel juhtudel on garantii piiratud
vigase osa (osade) remontimise voi asendamisega.
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12.2 Ei ole kaetud

13 TEHNILISED ANDMED

Garantii ei kata jargmisi kahjustusi ja defekte.

Leekide ja suure kuumusega otse kokku puutuvate osade
tavaparane kulumine (roostetamine, moonutused, varvi
luitumine jne). Tavapérane on nende osade asendamine aeg-
ajalt.

Visuaalsed erinevused, mis vastavad tootmisprotseduurile.
Neid erinevusi ei loeta tootmisvigadeks.

Kodik kahjustused, mida on pdhjustanud ebapiisav
hooldamine, vale hoiustamine, vale kokkupanek voi
eelmonteeritud osade Umber ehitamine.

13.1 Tuubisilt

Tulbisildil on toodud teie seadme kdik tehnilised naitajad. Te
leiate selle jargmistest kohtadest:

e Juhendi teisest osast.

e Esipaneeli sisekilje alumiselt osalt.

13.2Injektorite labimo6odud

*  Pohipdleti: 1.00 (Spring 3002, 3102, 3112).

e Koik kahjustused, mida on pohjustanud seadme vaar
kasutamine voi kuritarvitamine (kasutamine selle juhendi
juhiseid eirates, kasutamine kommertseesmarkidel jne).

e Koik tagajérjeks olevad kahjustused, mille on pdhjustanud
hooletus v6i seadme ebasihiparane kasutamine.

e Vélismdjudest, agressiivsetest puhastusvahenditest,
kokkupuutest klooriga jne tingitud rooste, vérvi luitumine ...
Neid kahjustusi ei loeta tootmisvigadeks.

14 TORKEOTSING

Probleem

Kuumust pole piisavalt .

Liigne kuumus ja/voi lahvatused | ©

Kuumus ei ole Uhtlaselt lle
grillimispinna jaotunud

Vo6imalikud pohjused

Gaasitoide ei ole avatud

Venturi torud ei paikne gaasiventiilide avade
kohal

Pdleti avad ummistunud
Gaasiballoon (peaaegu) tihi

Roéhuregulaator ei ole digesti ballooni ja/voi
voolikuga Uhendatud

Toit on liiga rasvane

Rasva dravooluauk ummistunud, rasv kausis ja/
vOi rasv pdletitel

Temperatuur on liiga kérge

M@éningased kuumuse erinevused on tavapérane,
vaadake "1.7 Kuumuse optimaalne kasutamine" ja "10.6

Kuumuspiirkondade eeliste kasutamine". Voimalikud suure
kuumuse erinevuse pohjused:

Kollased leegid .

Osaline leek °

Tagasilodgileegid (leegid Venturi
torudest véljas / juhtnuppudel)

Leegid on kausi servast

kérgemal °
Rohuregulaator viliseb °

L]
Pdleti vilistab, kui viidud °

asendisse LOW

Seade ei ole eelkuumutatud .

Poletid voi Venturi torud ummistunud
Sool poletitel
Seade on Uhendatud butaaniga

Poleti ummistunud, auklik voi roostetanud

Pdletid voi Venturi torud ummistunud

Liiga tuuline
Gaasiballoon (peaaegu) tiihi
Kausis ja/voi poletitel on rasv

Kuum ilm
Uus (tais) gaasiballoon

Gaasiinjektor, Venturi toru ja/voi poleti
maéardunud

www.barbecook.com

Lahendused

Avage gaasitoide

Paigutage Venturi torud gaasiventiilide avade
kohale

Puhastage gaasipdleti avad voi asendage
poletid

Asendage gaasiballoon

Uhendage réhuregulaator uuesti ballooni ja/véi
voolikuga

Eemaldage ligne rasv ja seadistage poletid
madalale kuumusele

Puhastage rasva &ravooluava, kauss ja poletid

Seadistage poletid madalamale temperatuurile ja/
voi grillige toitu kaudselt

Eelsoojendage seade

Puhastage pdletid ja Venturi torud
Puhastage pdletid

Uhendage seade propaaniga, kasutades
sobivat rdhuregulaatorit

Puhastage voi asendage pdletid

Sulgege gaasitoide ja viige pdletid asendisse
OFF

Laske seadmel maha jahtuda

Puhastage pdletid ja Venturi torud.

Paigutage seade nii, et tagaosa oleks tuule
suunas

Asendage gaasiballoon
Puhastage kauss ja pOletid

Ei ole oht ega viga. Peaks |I6ppema mone aja
parast automaatselt

Puhastage gaasiinjektor, Venturi toru ja poleti
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Probleem

Poletit ei ole voimalik stitidata
(stititajaga voi tikuga)

Pdletit ei ole véimalik stttajaga
slitidata

Suitaja vajutamisel ei teki
sddemeid ega heli

Sidtaja vajutamisel tekib hel
(aga ei teki sademeid)

Esineb sademeid, mis ei parine
poletitest

Sademed on olemas, kuid mitte
koikidel elektroodidel ja/voi ei
ole liiga véimsad

Vo6imalikud pohjused

Poleti voi Venturi toru ummistunud
Puudub gaasitoide

Aku ei ole paigaldatud vo6i aku on valesti
paigaldatud

Keskmine pdleti ei stiidatud esimesena
Poleti juhtmed ei ole korrektselt paigaldatud
Kahjustunud elektrood

Vigane maandus

Vigane stutaja

Aku ei ole paigaldatud voi aku on valesti
paigaldatud

Tuhi aku
Suutaja nupp ei ole korrektseil paigaldatud

Chybny generator iskier.
Vigane sédemegeneraator

Vigane maandus
Poleti ja elektroodid on Uksteisest liiga kaugel
Vigased juhtmed

Vigane maandus
Aku tiihjenemas
Mérjad voi purunenud elektroodid
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Lahendused

Puhastage pdleti ja Venturi toru

Avage gaasitoide ja vajutage rohuregulaatori
turvanupule (ei ole koikidel regulaatoritel)

Paigaldage (uuesti) aku nii, et klemmid oleksid
oigesti suunatud

Sliidake esimesena keskmine pdleti

Kontrollige ja thendage kd&ik sultaja
Uhendused uuesti

Asendage elektrood

Kontrollige ja paigaldage uuesti elektroodid,
poletid ja stltaja

Asendage sultaja

Paigaldage (uuesti) aku nii, et klemmid oleksid
oigesti suunatud

Asendage aku

Paigaldage tagasi suttaja nupp

Asendage sddemegeneraator

Uhendage uuesti sédemegeneraator ja elektroodid

Vaanake kergeil elektroodi, et viia see poletile
lahemale

Asendage juhtmed

Uhendage uuesti sédemegeneraator ja
elektroodid

Asendage aku

Kuivatage elektroodid paberkateratiga voi
asendage
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1 UZREGISTRUOKITE SAVO PRIETAISA

Dékojame, kad jsigijote ,Barbecook” prietaisg! Galésite tyrinéti
visiSkai nauja pasaulj gamtos prieglobstyje arba miesto triukSme.
Tapkite kepimo meistru musy #barbecook bendruomenéje ir
pademonstruokite savo sugebeéjimus.

UZregistruokite savo ,Barbecook" prietaisa internetu ir gaukite
Siuos privalumus:

e Gaukite prieiga prie iSsamaus naudotojo vadovo ir iSsamiai
susipazinkite su savo prietaisu.

e Gausite naudos i§ suasmenintos aptarnavimo po pardavimo
paslaugos, kuri leis greitai rasti atsarginiy daliy ir gauti
naudos i$ optimalios garantijos.

e Informuosime jus apie gaminio atnaujinimus, suteiksime
patarimy bei gudrybiy ir jkvépsime, kad jumyse
pazadintuméme kepimo meistra.

PasiruoSe nuotykiui? UZregistruokite savo gaminj ir prisijunkite

prie #barbecook bendruomenés!

Norédami daugiau informacijos, uzregistruokite savo
prietaisg, zr. www.barbecook.com.

ﬂ ~Barbecook* gerbia jusy privatuma. Jusy duomenys
nebus parduoti, platinami arba bendrinami su tre€iosiomis
Salimis.

2 APIE S| VADOVA

Sj vadova sudaro dvi dalys:

e Kaip tik dabar skaitote pirma dalj. Joje yra jusy prietaiso
surinkimo, naudojimo ir priezitros nurodymai.

e Antra dalis prasideda 295 psl. Joje yra jvairios Siame vadove
aprasyty prietaisy iliustracijos (i$skaidyti vaizdai, surinkimo
bréZiniai ir kt.).

3 SVARBUS SAUGOS NURODYMAI

3.1 Perskaitykite nurodymus ir jy laikykités

Prie$ pradédami naudoti prietaisa perskaitykite nurodymus.
Visada atidziai jy laikykités. Surinkus arba naudojant prietaisa ne
pagal nurodymus gali biti sukeltas gaisras arba padaryta Zala
turtui.

Jei dél nurodymuy nesilaikymo (netinkamai surikus,

tokiems pazeidimams garantija netaikoma.

3.2

Dirbti su dujomis yra visiSkai saugu, taciau batinas tam tikras
atsargumas:

Bukite atsargus su dujomis

e Visada dujy balionus laikykite lauke, gerai védinamoje
vietoje. UZtikrinkite, kad ju neveiks pernelyg auksta
temperatura ar tiesioginiai saulés spinduliai.

* Niekada nelaikykite dujy baliono ar atsarginio dujy baliono
prietaiso spintoje.

¢ Niekada nelaikykite atsarginio dujy baliono Salia naudojamo
prietaiso.

e Po naudojimo visada uZsukite dujy baliono Ciaupa.

* Niekada nerukykite prie naudojamo dujinio prietaiso arba
dujy baliono (pilno ar tuscio).

Jei uzuodziate dujas, nedelsdami uzsukite dujy tiekima,
uzgesinkite visas liepsnas ir atidenkite prietaiso dangt;.
Jei kvapas nedingsta, skambinkite dujy tiekéjui ar
prieSgaisrinei tarnybai.

3.3 Pasirinkite tinkama vieta

Prietaisa naudokite tik lauke. Naudojant patalpose, net garaze

arba stoginéje, galima apsinuodyti smalkémis.

Pasirinkdami vieta lauke, visada:

e Pastatykite prietaisg bent trijy metry atstumu nuo statinio,
atviroje ir gerai védinamoje vietoje.

e |sitikinkite, kad oras visada gali netrukdomas patekti prie
degikliy ir cirkuliuoti per védinimo angas spintoje.

o Zilreékite, kad prietaisas nebity pastatytas po i$sikisusia
konstrukcija (prieangyje, pastogéje ir pan.) ar po lapija.

e  Pastatykite prietaisg ant tvirto ir stabilaus pavirsiaus.
Niekada nestatykite jo judancioje transporto priemonéje
(valtyje, priekaboje ar pan.).

3.4 Saugos jspéjimai

e Naudokite tik lauke.

e Prie$ naudodami prietaisg perskaitykite instrukcijas.

*  Naudojimo metu nejudinkite prietaiso.

* Nepalikite prietaiso be priezitros naudojimo metu, ypac jei
yra vaiky ir gyvuny.

*  |SPEJIMAS: pasiekiamos dalys gali labai jkaisti. Laikykite
vaikus atokiau.

e Naudokite atitinkama apsauga, kai lieCiate karStas dalis
(dangtj, kepimo groteles... ).

*  Naudojimo metu Sis prietaisas turi biti laikomas atokiau nuo
degiy medziagy.

*  Nenaudokite medienos, angliy, lavos akmeny, keraminiy
brikety dujy prietaisui.

* Nenaudokite prietaiso pavartoje alkoholio arba narkotiniy
medziaguy.

e ISjunkite dujy tiekima dujy cilindre po naudojimo.

*  Nekeiskite prietaiso.

» Bet koks prietaiso pakeitimas gali biti pavojingas.

4 PASIKARTOJANCIOS SAVOKOS

$ioje dalyje apibudintos kai kurios maziau zinomos sgvokos.
Sios sgvokos vartojamos keliose vadovo temose.

4.1 ,Venturi" vamzdeliai

,»Venturi" - tai mazi vamzdeliai, prijungti prie jleidimo |
degiklius. ,Venturi" vamzdeliy Sone yra kiaurymé. Ji matoma
pagrindiniuose degikliuose ir Soniniame degiklyje:
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degiklius tekancios dujos praeina per ,Venturi" vamzdelius. Dél
Sonuose esanciy kiaurymiy dujos susimai$o su oru, todél ir su
deguonimi. Tai butina, kad degikliai gerai degty: tik reikiamos
sudéties dujy ir deguonies miSinys gerai uzsidega ir dega grazia
liepsna.

4.2 Degikliy gaubtai

Degikliy gaubtai montuojami vir$ jasy prietaiso degikliy. Jie
saugo degiklius nuo lasanciy riebaly. Gaubty Sonuose esancios
angos taip pat paskirsto kaitra virs groteliy, todél jos jkaista
greiciau ir tolygiau.

4.3 Emalis

Kai kurios prietaiso dalys padengtos lydyto stiklo sluoksniu,
vadinamu emaliu. Emalis saugo po juo esantj metalg nuo
korozijos. Emalis yra auk$tos kokybés medziaga: jis atsparus
ridims, neblunka veikiant aukstai temperaturai ir jj labai lengva
prizidréti.

Kadangi emalis maziau lankstus uz metala, kurj jis
dengia, neteisingai naudojant §j prietaisa emalio gabalai
gali atSokti. Kad iSvengtumete problemuy, bukite atidus
surinkdami emaliuotas dalis ir visada priziurekite emalj,
kaip toliau apraSyta Siame vadove.

4.4 Liepsnos Sokciojimai

Tvyksteléjimai yra staigios liepsnos, kurios tvyksteli tauréje
kepimo metu. Paprastai jos atsiranda lasant riebalams arba
marinatui.

5 PRIETAISO SURINKIMAS

5.1 Saugos nurodymai

e  Surinkdami prietaisa jo nekeiskite. Dalis, kurias surinko ir
(arba) uzsandarino gamintojas, keisti labai pavojinga ir to
daryti negalima.

e Visada atidZiai laikykités surinkimo nurodymuy.
¢ Naudotojas privalo teisingai surinkti prietaisa. Dél neteisingo

surinkimo patirtai zalai garantija netaikoma.

5.2 Norint surinkti prietaisa

Jums reikés kryZminio atsuktuvo, plokscio atsuktuvo ir M tipo
baterijos (elektroninei uzdegimo sistemai). Baterijos netiekiamos
Su prietaisu.

1. Pastatykite prietaisg ant lygaus ir Svaraus pavirSiaus.

2. Surinkite prietaisa, kaip parodyta surinkimo bréziniuose.
Juos rasite antroje vadovo dalyje, po iSskaidyto jusy
prietaiso vaizdo.

Bukite atsargus surinkdami emaliuotas dalis. Jrankiais ir
varztais galite pazeisti emalj. Naudokite pateiktus veltinio
tarpiklius, kurie apsaugos emalj ties aplink varztus.

B>

Lizdinése pakuotése gali buti daugiau varzty, nei reikia.
Surinkus prietaisa, gali likti varzty.

Pakuotéje yra avarinis rinkinys su atsarginémis surinkimo
dalimis (varztais, sraigtais, veltinio tarpikliais ir kt.). Galite
jomis pasinaudoti, jei pametéte ar sulauzéte kokias nors

dalis.

6 DUJU PRIJUNGIMAS PRIE PRIETAISO

6.1 Kokio baliono, zarnos ir reguliatoriaus
reikia?

Prie$ prijungdami dujas prie prietaiso, jsigykite dujy cilindra,

zarng ir slégio reguliatoriy. Toliau pateiktoje lenteléje parodyta,

kokj cilindra, zarng ir reguliatoriy turite naudoti.

Pavyzdziui, Belgijoje turite naudoti propano cilindra su zarna

ir reguliatoriumi (37 mbar) arba butano cilindrg su zarna ir

reguliatoriumi (28-30 mbar).

Salis Balionas, Zarna ir H
reguliatorius @
DK, GR, NO, SE, EE, | Propanas, 30 mbar/

LT, LV, CZ, PL, MT, | Butanas, 30 mbar
HU, SI, SK, NL

ES, GB,, IE, PT, BE,
FR, LU, IT, CY

Propanas, 37 mbar/
Butanas, 28 - 30 mbar

X
Sis keptuvas sureguliuotas veikti su 4,5-15 kg butano
/ propano cilindrais, turinCiais tinkama zemo slégio
reguliatoriy. Rekomenduojame prijungti prietaisg prie
propano. Propanas uztikrina aukstos kokybes degima
ir yra ne toks jautrus Salciui. Cilindro aukstis turi bati
mazesnis nei 70 cm, nepaisant cilindro plocio arba
skersmens.

Pirkite slégio reguliatoriy ir dujy cilindra kartu. Ne visi
reguliatoriai tinka visiems cilindrams.

Naudokite tik dujy zarng ir reguliatoriy, pripazintg
naudojimo Salyje.

6.2 Ohutusjuhised

* Niekada nejunkite baliono tiesiai prie prietaiso. Visada pirma
sumontuokite slégio reguliatoriy.

e Niekada nekeiskite jau surinkty arba uzsandarinty baliono,
zarnos ar slégio reguliatoriaus daliy.

e Zarna turi bati kuo trumpesné (daug. 1,5 m), kad nesivilkty
zeme.

- Niekada nedeformuokite arba nesusukite zarnos.
Netraukite arba nepradurkite zarnos. laikykite zarng
atokiau nuo keptuvo daliy, kurios jkaista. Patikrinkite,
ar lanksti zarna jprastai iSsitempia, nesusukant arba
netraukiant.

- Jareikia pakeisti, kai ji pazeista arba jtrikusi, kaip
reikalaujama pagal nacionalinius reglamentus arba
pasibaigus naudojimo trukmei (pvz., Prancuzijoje).

e Visada laikykite cilindrg vertikaliai.
¢ Niekada neatidarykite dujy tiekimo.
°  Patikrinkite nuotek| kiekvieng kartg, kai keiciate dujy jungtj.

Zr. 7 Dujy nuotékio tikrinimas*.

6.3 Vooliku ihendamine seadmega

Prancuzija:

jranga gali bUti naudojam su dviem lanksc€ios Zarnos tipais:

e Lanksti zarna skirta prijungti prie ziediniy baigiamuyjy
daliy tiek ant keptuvo, tiek ant reguliatoriaus ir turi buti
tvirtai priverzta sandarikliu (pagal XP D 36-110 standarta).
Rekomenduojamas ilgis: 1,25 m.

e Lanksti zarna (pagal XP D 36-112 standartg) tvirtinama su
G 1/2 sriegiuota verzle, skirta fiksavimui prie keptuvo, ir M
20 x 1,5 sriegiuota verZle, skirta tvirtinti prie reguliatoriaus.
Rekomenduojamas ilgis: 1,25 m.
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Kitos Salys:

Reikia naudoti Iankvséiq zarng, tinkama naudoti su butano ir
propano dujomis. Zarnos ilgis neturéty virsyti 1,50 m.

Norint prie prietaiso prijungti Zarng, reikia ant prietaiso dujy
vamzdzio sumontuoti sgvarzg. Prietaisas tiekiamas su dviem
sgvarzomis, skirtomis atitinkamoms Salims:

Salis Savarza

BE, CH, CZ, DK, ES, A mova
Fl, GB, IE, IT, PT, SI

FR B mova

Jei jusy Salies néra lenteléje, naudokite sgvarza,
atitinkanciag jusy Salies standartus.

6.3.1 A mova

Reikia 19 mm verZliarakcio ir kryZminio atsuktuvo.

1. UZsukite mova ant prietaiso dujy vamzdzio (A) ir uzverzkite
19 mm verzliarak&iu (B).

A

|

Y

2. UZmaukite zarng ant movos (C) ir kryZminiu atsuktuvu
uzverzkite sgvarzg (D).

P—

-

6.3.2 B mova

Reikia 22 mm verZliarakcio ir reguliuojamo verZliarakcio.

1. Uzsukite mova ant prietaiso dujy vamzdzio (A) ir uzverzkite
22 mm verzliarakéiu (B).

2. Uzsukite dujy zarng ant movos (C) ir uzverzkite dviem

verzliarak€iais. Laikykite mova 22 mm verZliarak&iu, sukdami
zarng reguliuojamu verzliarakéiu (D).

6.4 Zarnos ir baliono prijungimas prie
reguliatoriaus

Priklausomai nuo jasy naudojamo slégio reguliatoriaus, jums
reikés kryZminio atsuktuvo ir (arba) reguliuojamo verZliarakcio.
1. Prijunkite zarng prie slégio reguliatoriaus. Atlikite viena i$ Siy
veiksmuy:
e Jei zarna turi sgvarzg, uzmaukite zarng ant reguliatoriaus
ir kryzminiu atsuktuvu uzverzkite sgvarzg (A).

e Jei zarna turi verZle, uzsukite zarng ant reguliatoriaus ir
reguliuojamu verzliarak&iu uzverzkite verzle (B).

(A

=

2. Prijunkite slégio reguliatoriy prie dujy baliono. Atlikite vieng
i$ Siy veiksmuy:

e Jei reguliatorius turi verzle, uzsukite reguliatoriy
ant baliono sukdami laikrodzio rodyklés kryptimi ir
reguliuojamu verzliarakgiu uzverzkite verzle (C).

* Jei reguliatorius turi sriegj, uzsukite reguliatoriy ant
baliono sukdami prie$ laikrodzio rodykle (D).

Naudokite tik EN 16129 atitinkancius reguliatorius.
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6.5 Baliono keitimas

1. Uzsukite dujy tiekima ir visas valdymo rankenéles pasukite |
padétj OFF (iSjungta).
2. Atjunkite tuscig baliong ir prijunkite pilna.
3. Patikrinkite baliona, Zarng ir visas dujy jungtis, ar néra
nuotékio. Zr. "7 Dujy nuotékio tikrinimas".
Démesio: kei¢iant dujy baliona, netoliese negali biti jokio
uzsidegimo $altinio.

7 DUJU NUOTEKIO TIKRINIMAS

7.1 Kodél reikia tikrinti, ar néra dujy
nuotékio?

Propanas ir butanas yra sunkesnés uz org dujos. Todél
iStekéjusios i$ prietaiso jos neiSsisklaido. Ypa¢ dienomis, kai
néra véjo, dél nuotékio dujos gali kauptis prietaise ir aplink jj.
Susikaupusios dujos gali uzsiliepsnoti ir sprogti.

7.2 Kada reikia tikrinti, ar néra dujy
nuotékio?

e Prie$ naudojant pirmg kartg arba prie$ naudojant po ilgos
pertraukos.

Jei jusy prietaisa surinko platintojas, taip pat patikrinkite,
ar néra dujy nuotekio.

e Kaskart pakeitus dujines dalies komponenta.
* Bent kartg per metus, pageidautina sezono pradzioje.

7.3 Saugos nurodymai

e Pastatykite prietaisg lauke, gerai védinamoje vietoje.
Ziurékite, kad netoliese nebuty liepsnos ar Silumos Saltiniy.

e Niekada nenaudokite ziebtuvélio ar degtuko, norédami rasti
dujy nuotékj.

e Tikrindami dél dujy nuotékio niekada nerukykite ir
neuzdekite degikliy.

7.4 Kokiy priemoniy reikia?

Norint patikrinti, ar néra dujuy nuotékio, jums reikes:

e Bandomojo skyscio. Galite naudoti jau paruostg nuotékio
purskala arba vandens (50 %) ir indy ploviklio (50 %) misin;.

e Su prietaisu tiekiamo nuotekio bandymo jrankio. Jis
naudojamas bandomajam skysciui jsiurbti ir uztepti ant dujy
komponento arba jungties, kurig norite patikrinti.

7.5 Norint patikrinti, ar néra dujy
nuotékio

Ar nera dujy nuotékio, tikrinama ant visy dujinés dalies komponenty
ir jungCiy uztepant bandomojo skyscio. Jei ant kurio nors
komponento arba jungties atsiranda burbuliuky, yra dujy nuotékis:

Norédami patikrinti, ar néra dujy nuotékio, atlikite Siuos
veiksmus:
ISneskite prietaisa j lauka.

2. Pasiruoskite nuotékio bandymo jrankj ir bandomajj skystj
(nuotékio purskalg arba vandens ir muilo misinD.

3. Atidenkite dangt; ir visas valdymo rankenéles pasukite
padétj OFF (iSjungta).

4. Siek tiek atsukite dujy tiekima. Dujy baliono &iaupa pasukite
tik vieng karta.

5. |siurbkite Siek tiek bandomojo skys€io nuotékio bandymo
jrankiu ir uztepkite vietoje, kurig norite patikrinti. Turite
patikrinti:

e Dujy baliono virintines sidles (A)

e Zarng (B)

e Jungtis tarp baliono ir slégio reguliatoriaus ir tarp slégio
reguliatoriaus ir zarnos (C)

e Zarnos ir prietaiso jungtj (D)

Jusy slegio reguliatorius ir mova gali skirtis nuo pateikty
iliustracijose.
6. Atlikite viena i$ Siy veiksmuy:
e Jei aptikote nuotekj, toliau veikite, kaip aprasyta skyriuje
" Dujy nuotékio atveju".
e Jei dujy nuotékio néra, uzsukite dujy tiekimg, visus
komponentus kruopsciai nuskalaukite vandeniu ir gerai
nusausinkite.

7.6 Dujy nuotékio atveju

1. Uzsukite dujy tiekima ir atlikite vieng iS Siy veiksmu:
e Jei aptikote vienos i$ jungCiy dujy nuotékj, uzverzkite ta
jungtj.
e Jei aptikote baliono arba zarnos dujy nuotékj, pakeiskite
baliong arba zarna.
2. Dar karta patikrinkite jungtj ar komponentg, kuriame buvote
aptike nuotékj.

3. Jei nuotékis nedingo, susisiekite su ,Barbecook" platintoju.
Nenaudokite prietaiso, kol nepasalinsite nuotékio.

»Barbecook" platintojy, esanciy netoli nuo jusy
gyvenamosios vietos, sgrasa rasite adresu
www.barbecook.com.
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8 PRIETAISO PARUOSIMAS NAUDOTI

9 DEGIKLIU UZDEGIMAS

8.1 Pries kiekviena naudojima

Kaskart naudodami prietaisg, butinai jsitikinkite, kad:

*  Prietaisas yra tinkamoje vietoje. Zr. "3.3 Pasirinkite tinkama
vietg".

e Dujy Zarna nesivelka zeme ir negali prisiliesti prie karsto
pavirSiaus ar lasanciy riebaly.

e Tauré Svari. Mes rekomenduojame taure valyti po kiekvieno
naudojimo. Zr. "11.2 Taurés valymas".

¢ Degikliy ir ,Venturi" vamzdeliy neuzkim$o vabzdZiy lizdai
ir voratinkliai. Zr. "11.3 Degikliy ir ,Venturi" vamzdeliy
valymas".

e Tai, ar degikliai tinkamai surinkti. ,,Venturi" vamzdeliai turi
buti jstatyti | dujy voztuvy kiaurymes.

—

== -]

Jei norite buti visiSkai tikri, kad visos prietaiso dujinés
dalies jungtys tvarkingos, prie$ kiekvieng naudojima galite
patikrinti, ar néra dujy nuotékio. Zr. "7 Dujy nuotékio
tikrinimas".

8.2 PrieS naudojant rirma karta (arba po
ilgos pertraukos

Jei prietaisa naudojate pirma kartg arba po ilgos pertraukos,
turite atlikti keleta papildomuy patikrinimy:

e Butinai perskaitykite visus Siame vadove iSdéstytus
nurodymus, jsitikinkite, kad juos supratote, ir patikrinkite
viskg, kas nurodyta (tik prie$ naudojant pirma karta).

e Patikrinkite, ar prietaise néra dujy nuotékio. zr. "7 Dujy
nuotekio tikrinimas".

Jei jusy prietaisg surinko platintojas, taip pat patikrinkite,

ar néra dujy nuoteékio.

e |Svalykite degiklius ir wventuri" vamzdelius (tik naudodami
po ilgos pertraukos). Zr. "11.3 Degikliy ir ,Venturi" vamzdeliy
valymas".

e Pries dedami maistg nudeginkite prietaisa (tik pries
naudojant pirma kartg). Zr. "8.3 Prietaiso nudeginimas".

8.3 Prietaiso nudeginimas

Nudegindami prietaisg prie$ naudojima pirma karta, nuo jo
pasalinate likusius gamybos tepalus. Veiksmus atlikite tokia
tvarka:

1. Uzdekite pagrindinius degiklius ir valdymo rankenéles
pasukite | padétj HIGH (didelé liepsna). zr. "9.2 Pagrindiniy
degikliy uzdegimas".

2. Uzdenkite dangtj ir palikite prietaisg degti 15 minuciy. Dar
nedékite maisto groteliy.

3. Po 15 minuciy atidenkite dangtj ir leiskite prietaisui degti dar
5 minutes (valdymo rankenélés vis dar turi bati nustatytos
ties padétimi HIGH).

4. Praéjus 5 minutéms, prietaisas paruostas naudoti. Dabar ant
groteliy galima déti maista.

ﬂ Norédami degiklius uzdegti elektronine uzdegimo
sistema, | ja turite jdéti AA tipo baterija. Si baterija
netiekiama su prietaisu. Elektroninés uzdegimo sistemos
baterijos skyrelis yra prietaiso valdymo pulte.

9.1 Saugos nurodymai

*  Prie$ uzdegdami prietaisg, atlikite visas skyriuje "8 Prietaiso
paruo$imas naudoti" nurodytas patikras.

e Uzdegdami degiklj visada laikykite dangtj atidaryta.

¢ Niekada nesilenkite tiesiogiai vir§ degiklio, jj uzdegdami.

9.2 Pagrindiniy degikliy uzdegimas

9.2.1

1. Atidenkite dangtj ir pagrindiniy degikliy valdymo rankenéles
pasukite j padétj OFF (iSjungta).

UZDEGIMO SISTEMOS NAUDOJIMAS

2. Jei nedega joks kitas degiklis, atsukite dujy tiekima ir
palaukite deSimt sekundziy. Taip dujos stabilizuosis.

3. Spauskite uzdegimo sistema, kol pasigirs kibirk$¢iy garsas.

4. Laikydami paspausta uzdegimo sistemos jungiklj, perjunkite
vidurinio degiklio valdymo rankenéle | padétj HIGH (didelé
liepsna). Visada pirmiausia uzdekite vidurinj degiklj, niekada
nemeéginkite vienu metu uzdegti visy pagrindiniy degikliy.

5. Jei po triju bandymu degiklis neuzsidega, pasukite jo
rankenéle j padétj OFF, uzsukite dujy tiekima ir palaukite 5
minutes. Taip iSeis visos susikaupusios dujos.

6. Pabandykite dar kartg uzdegti degiklj. Jei vis tiek
neuzsidega, pabandykite uzdegti degtuku ar zr. "14
Problemy sprendimas”, kad galétuméte nustatyti problemos
priezastj.

7. Kai uzdegsite vienag degiklj, kitus degiklius uzdekite
pasukdami jy valdymo rankenéles j padeétj HIGH (didelé
liepsna).

9.2.2 DEGTUKO NAUDJIMAS

1. |statykite degtuka j degtuko laikiklj.

2. Atidenkite dangtj ir pagrindiniy degikliy valdymo rankenéles
pasukite | padétj OFF (iSjungta).

3. Jei nedega joks kitas degiklis, atsukite dujy tiekima ir
palaukite desSimt sekundziy. Taip dujos stabilizuosis.

4. Uzdekite degtuka ir laikykite mazdaug 13 mm atstumu nuo
degiklio.
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5. Vieno degiklio valdymo rankenéle pasukite | padétj HIGH
(didelé liepsna).

Visada i$ pradziy uzdekite vieng pagrindinj degiklj.
Niekada nedekite visy pagrindiniy degikliy vienu metu.

6. Jei per 5 sekundes degiklis neuzsidega, pasukite jo
rankenele j padétj OFF, uzsukite dujy tiekima ir palaukite 5
minutes. Taip iSeis visos susikaupusios dujos.

7. Pabandykite dar karta uzdegti degiklj. Jei vis tiek
neuzsidega, Zr. "14 Problemy sprendimas", kad galétuméte
nustatyti problemos priezast;.

8. Kai uzdegsite viena degiklj, kitus degiklius uzdekite
pasukdami jy valdymo rankenéles j padétj HIGH (didelé
liepsna).

9.4 Degikliy uzgesinimas

Jei degikliy nebenaudojate, juos reikia uzgesinti. Veiksmus
atlikite tokia tvarka:

1. Uzsukite dujy tiekima.

2. Degikliy valdymo rankenéles pasukite j padétj OFF
(iSjungta).

Pirmiausia uzsukdami dujy tiekima, uZztikrinsite, kad
prietaise nebeliko dujy.

9.5 Degikliy uzdegimas i$ naujo

Jei naudojimo metu degiklis uzgesta, atlikite tokius veiksmus:
1. Atidenkite dangtj ir uzsukite dujy tiekima.

2. Visas valdymo rankenéles pasukite j padétj OFF (iSjungta) ir
palaukite 5 minutes. Taip iSeis visos susikaupusios dujos.

3. Veél uzdekite degiklj (-ius).
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9.6 Liepsnos tikrinimas

10.3 Tiesioginis ir netiesioginis kepimas

Kaskart uzdegus degiklj, reikia patikrinti jo liepsna. Idealu,
kai liepsna beveik visiSkai mélyna, su geltonu krastu virSuje.
Pavieneés geltonos liepsnos yra normalu ir nepavojinga.

Jei liepsna ne tokia, kokia turéty buti, problema spreskite vienu
i$ Siy budy:

Jei liepsna ... Atlikite Siuos veiksmus ...

Nedelsdami uzsukite dujy tiekima
ir visas valdymo rankenéles
pasukite j padétj OFF (iSjungta).
2. zr."14 Problemy sprendimas”,
kad galétuméte nustatyti
problemos priezast]. GreiCiausiai
uzsikimse ,,Venturi" vamzdeliai.

Maza ir visiSkai geltona | 1.

Nedelsdami uzsukite dujy tiekima

ir visas valdymo rankenéles

pasukite j padétj OFF (iSjungta).

2. Palaukite 5 minutes, kad iSeity
visos susikaupusios dujos.

3. Vel uzdekite degiklj (-ius).

4. Jei problema iSlieka, zr. "14

Problemy sprendimas", kad

galétumeéte nustatyti problemos

priezastj.

ISkyla vir$ taurés 1.

|
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10. NAUDINGI PATARIMAI IR
GUDRYBES

10.1 Prietaiso jkaitinimas

|kaitindami prietaisg, uztikrinate, kad grotelés bus pakankamai
karstos, kad ant jy buty galima déti maistg. Veiksmus atlikite
tokia tvarka:

1. Uzdekite degiklj (-ius) ir valdymo rankenéles pasukite |
padétj HIGH (didelé liepsna).

2. Uzdenkite dangtj ir palikite prietaisg deSimciai minuciy.

3. Po deSimties minuciy atidenkite dangtj ir sudékite maistg
ant groteliy.

4. Jei dabar jums reikia mazesnés kaitros, valdymo rankenéle
(-es) pasukite j Zzemesne padét;.

10.2 Kad maistas neprisvilty

Kad maistas neprisvilty prie groteliy:

e  Prie$ dedami maistg ant groteliy jj Siek tiek sutepkite
aliejumi. Galite sutepti ir paCias groteles.

e |kaitinkite prietaisa. Kuo karStesnés grotelés dedant maista,
tuo maziau maistas prisvils.

e  Pernelyg greitai neapverskite maisto. Pirmiausia leiskite jam
Siek tiek jkaisti.

Priklausomai nuo jusy ruoSiamo maisto rusies arba
pageidaujama paruosimo budo, galima kepti tiesiogiai ar
netiesiogiai:

Metodas Aprasymas Naudokite ...

Tiesioginis Dekite maistg tiesiai Mésai ir darzovéms
vir§ degancio degiklio, skrudinti
nustatykite didele liepsna
ir neuzdenkite dangcio.

Netiesioginis Dekite maista tiesiai Toliau kepti

Salia degancio degiklio, paskrudinta mésa
nustatykite viduting arba
maza liepsna ir uzdenkite
dangtj.

Kepdami po uzdengtu dangciu visada stebékite dangcio
termometra, kad prietaisas pernelyg nejkaistu. zr.
"10.5 Maisto temperatiros stebéjimas”.

10.4 Kepimas uzdengus dangtj

Kepimas uzdengus dangtj turi keleta svarbiy privalumy:

e Groteliy temperatura buna aukstesne ir iSlieka pastovesné.

e Sutrumpeéja maisto kepimo laikas, maistas buna
sultingesnis.

e Maziau liepsnos $okciojimy, maziau sunaudojama dujy.

Kepdami po uzdengtu dangciu visada stebekite dangcio
termometra, kad prietaisas pernelyg nejkaisty. Zr.
"10.5 Maisto temperaturos stebéjimas”.

10.5 Maisto temperaturos stebéjimas

Jusy prietaisas turi galingus degiklius, todél jis greitai jkaista
ir galima palaikyti pastovig temperatira. Ta¢iau kepdami po
uzdengtu danggiu turite uztikrinti, kad prietaisas pernelyg
nejkaisty. Stebékite dangc&io termometra ir atsizvelkite j Sias
rekomendacijas:

e |prasta kepimo temperatura yra mazdaug 21 O °C. Esant

aukstesnei temperattrai laSantys ir susirinke riebalai gali
uzsidegti.

e Aukstesneé kaip 300 °C temperatira niekada negali buti ilgiau
kaip penkias minutes. PrieSingu atveju prietaisas gali bati
sugadintas arba deformuotas.

Jei prietaisas pernelyg jkaito, atvesinkite jj atidengdami
dangtj ir nustatydami mazesne degikliy liepsna.

10.6 Kaitros zony iSnaudojimas

Kai dega visi degikliai, degikliy gaubtai kaip jmanoma tolygiau
paskirsto kaitra vir§ groteliy. Tagiau kai kurios zonos vis tiek yra
karStesnés uz kitas. Galite pasinaudoti Siomis kaitros zonomis ir
tobulai paruosti savo maista:

Zona Karsta? Naudokite...
Priekine Karsta Lengvam maistui (krevetéms, Zuviai.
..) kepti
Centriné Karstesne Maistui, kurj reikia kepti ilgiau (pvz.,
desreléms, suristai vistienai...), ruosti
Galiné Kar$c¢iausia Mésai ir darzovéms skrudinti

230 www.barbecook.com



Kaitros zonas galite ir patys sukurti reguliuodami degikliy
galinguma. PavyzdZiui, galite nustatyti mazesne degiklio

liepsna ir vir$ jo esancioje zonoje kepti lengvesnj maistg

arba maista, kurj reikia ilgiau gaminti.

10.7 Kaip iSvengti liepsnos Sokciojimy

Kepant kepsninéje normalu, kad kartais pasitaiko liepsnos
Sokciojimy. Taciau jei liepsna Sokcioja per daznai, gali padidéti
prietaiso temperattra ir uZsiliepsnoti susikaupe riebalai.
Norédami iSvengti liepsnos Sokciojimy:

*  Pradédami kepti jsitikinkite, kad tauré Svari. Mes
rekomenduojame taure valyti po kiekvieno naudojimo. zr.
"11.2 Taures valymas".

¢ Reguliariai tikrinkite, ar riebaly nutekéjimo anga
neuzsikimsusi ir ar riebaly lasSy surinkimo padéklas ar indelis
neuzsipildes.

e Kepdami riebig mésa, nupjaustykite nereikalingus riebalus,
uzdenkite dangtj ir nustatykite vidutine arba mazag degikliy
liepsna.

11 PRIETAISO PRIEZIURA

11.1 Groteliy valymas

Rekomenduojame valyti kepimo groteles po kiekvieno naudojimo
su ,,Barbecook” valikliu.

Taip pat galite valyti kepimo groteles su Svelniu valikliu
arba natrio bikarbonatu. Niekada nenaudokite orkaiciy
valikliy kepimo groteléms.

11.2Dubens valymas

Rekomenduojame valyti dubenj po kiekvieno naudojimo su

,Barbecook" valikliu. e . . . A .
2. Degiklius ir ,Venturi" vamzdelius valykite mazu Sepetéliu

11.3 Degikliq ir ,,Venturi" vamzdeliq valymas ar pac“zig pasidarytvl_J v?mzd?ig yalymo jtaisu Ostiesinta
sgvarzéle, vamzdziy Sepetéliu ir kt.).

11.3.1 KaAM VALYTI DEGIKLIUS IR ,VENTURI" VAMZDELIUS? 3. Vel uzdékite degiklius. Bitinai jstatykite ,Venturi" vamzdelius

Vorai ir vabzdziai degikliuose ir ,Venturi" vamzdeliuose gali i dujy voZtuvy kiaurymes.

primegzti tinkly ir prisidaryti lizdy. Tai gali uzblokuoti dujy tiekima
j degiklius. Dél to:

e  Gali nepavykti uzdegti degikliy. Jei juos kaip nors uzdegsite,
jie degs geltona liepsna ir susidarys daug dumuy.

e Dujos gali pradéti degti ,Venturi" vamzdeliy iSoréje,
prie valdymo rankenéliy. Tokios liepsnos vadinamos
tvyksteléjimais ir jos gali sukelti sunkiy suzalojimy ir stipriai
apgadinti prietaisg.

Deél uzsikimsusiy degikliy ir ,,Venturi" vamzdeliy padaryti
pazeidimai laikomi nepakankama priezidra ir jiems
netaikoma garantija.

11.3.2 KADA VALYTI DEGIKLIUS IR ,,VENTURI" VAMZDELIUS?
Prietaiso degiklius ir ,Venturi" vamzdelius reikia valyti:

e Prie$ naudojant pirma karta po ilgos pertraukos.

e Bent du kartus per metus, i$ kuriy vieng karta - sezono
pradzioje.

11.3.3 NOREDAMI ISVALYTI DEGIKLIUS IR ,,VENTURI" VAMZDELIUS

1. Nuimkite degiklius nuo prietaiso, kaip parodyta iliustracijose.
Pastebejus, kad degiklis paZeistas, jj reikia pakeisti.
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11.4 Emaliuoty, nerudijanciojo plieno
chromuot!l ir milteliniu budu dazyty daliy
prieziura

11.6 Dujy baliony laikymas

Prietaisa sudaro emaliuotos, nertdijanciojo plieno, chromuotos
ir milteliniu budu dazytos dalys. Kiekviena medziaga reikia
prizidréti skirtingai:

Medziaga Kaip priziuréti Sia medziaga
Emalis *  Nenaudokite astriy daikty ir
netrankykite j kieta pavirsiy.
e Venkite kars§to emalio saly€io su
Saltais skysciais.
e  Galima naudoti metalines kempines
ir abrazyvines valymo priemones.
Nertdijantysis e Nenaudokite stipriy, abrazyviniy

plienas ir chromas arba metaliniy valymo priemoniy.

e Naudokite $velnias valymo
priemones ir palikite ant plieno, kad
jos suveikty.

e Naudokite minksta kempine arba
Sluoste.

*  Prie$ padédami j laikymo vieta, gerai
nuplaukite ir iSdziovinkite.

e Nenaudokite astriy daikty.
Naudokite Svelnius ploviklius ir
minksta kempine arba Sluoste.

*  Prie$ padédami j laikymo vietg, gerai
nuplaukite ir iSdziovinkite.

Miltelinis dazymas

Kad ant nertidijangiojo plieno nesusidaryty riidziy, venkite
salyCio su chloru, druska ir gelezimi. Rekomenduojame
nenaudoti Sio prietaiso netoli nuo pakranciu, prie
gelezinkeliy ar baseiny.

Nesilaikant Siy nurodymy padaryti pazeidimai laikomi
nepakankama priezitra ir jiems netaikoma garantija.

Po iSskaidytu prietaiso vaizdu (antroje vadovo dalyje) rasite
daliy, i$ kuriy sudarytas prietaisas, sara$a. Siame sarase yra
simbolis, nurodantis kiekvienos dalies medziaga, taigi norédami
pasitikrinti, kaip priziGréti konkrecia dalj, galite pasinaudoti Siuo
sgrasu. Daliy sarase naudojami tokie simboliai:

Simbolis Medziaga
o Emalis
A Chromas
] Nertdijantysis plienas
* Miltelinis dazymas

11.5Prietaiso laikymas

Sie nurodymai galioja ir tustiems, ir pilniems dujy balionams.

e Visada dujy balionus laikykite lauke, gerai védinamoje
vietoje. Uztikrinkite, kad jy neveiks pernelyg auksta
temperatura ar tiesioginiai saulés spinduliai.

* Niekada nelaikykite dujy baliono vietoje, kurioje gali
pasidaryti labai karsta (pvz., automobilyje, valtyje ir t. t.).

* Niekada nelaikykite dujy baliono ar atsarginio dujy baliono
prietaiso spintoje.

* Niekada nelaikykite atsarginio dujy baliono Salia naudojamo
prietaiso.

e Visada laikykite dujy balionus vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

e Visada gabenkite dujy balionus stacius.

11.7 Atsarginiy daliy uzsakymas

Jei prietaiso ilgiau nenaudosite, padékite jj j sausg vieta. Pries

padédami prietaisg saugoti:

*  Atjunkite dujy baliona. Niekada nelaikykite prietaiso
patalpoje (net garaze ar stoginéje) su prijungtu dujy balionu.

e |Svalykite degiklius ir groteles, iStepkite aliejumi ir
suvyniokite j popieriy.

e Uzdenkite prietaisa ,,Barbecook" dangciu. Uzregistruokite

savo prietaisa www.barbecook.com ir suzinokite, kokio
danggcio jums reikia.

Dalis, kurios tiesiogiai veikiamos ugnies arba didelio karscio, reikia
laikas nuo laiko keisti. Norédami uZsisakyti atsargine dalj:

1. Zr. nuorodos numerj ant dalies, kurios jums reikia. Visy
nuorody numeriy sarasa rasite Zemiau erdvinio vaizdo, antroje
Sios instrukcijos dalyje, arba svetainéje www.barbecook. com.

Jei uzregistravote savo prietaisg internetu, automatiskai
busite nukreipti j tinkama sarasg savo ,,MyBarbecook”
paskyroje. Ten turésite galimybe uzsisakyti dalis
internetu.

2. Uzsisakykite atsargine dalj svetainéje www.barbecook.com
arba pardavimo vietoje. Dalis, kurioms taikoma garantija,
galima uZzsisakyti tik pardavimo vietoje.

12 GARANTIJA
12.1 Kaetud

Jusy prietaisui taikoma dvejy mety garantija skaiCiuojant nuo
jsigijimo datos. Si garantija galioja visiems gamybos defektams
su salyga, kad:

e Jus naudojote, surinkote ir priziuréjote savo prietaisg pagal
Siame vadove iSdéstytus nurodymus. Pazeidimai, atsirade
dél netinkamo naudojimo, neteisingo surinkimo arba
nepakankamos prieziuros, nelaikomi gamybos defektais.

*  Galite pateikti savo prietaiso kvitg ir unikaly serijos numer;.
Sis serijos numeris prasideda G, po to eina 15 skaitmenuy. Jj
galite rasti:

o Siame vadove ir jame esandiame pradiniame pakete.
e Ant prietaiso pakuotes.
¢ Vidinéje apatinio priekinio skydelio puséje.

e ,Barbecook" kokybés skyrius patvirtina, kad dalys yra
defektuotos ir kad tai iSaiSkéjo prietaisa jprastai naudojant,

Jei viena i$ pirmiau paminéty salygu netenkinama, negalite
reikalauti jokios kompensacijos. Visais atvejais garantija
apsiriboja defektuotos (-y) dalies (-iy) remontu arba keitimu.
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12.2 Garantijos netaikymas .

Toliau iSvardytiems pazeidimams ir defektams garantija

netaikoma:

|prastam daliy, kurias tiesiogiai veikia liepsna arba intensyvi
kaitra, nusidévéjirvnui (radijimui, deformavimuisi, spalvos
pakitimui ir t. t.). Sias dalis kartkartémis pakeisti yra normalu.

Matomiems netolygumams, kurie yra neatsiejami nuo
gamybos proceso. Sie netolygumai nelaikomi gamybos

defektais.

Visiems pazeidimams, atsiradusiems dél nepakankamos
priezitiros, neteisingo saugojimo, netinkamo surinkimo ar
gamintojo surinkty daliy pakeitimy.

Korozijai arba spalvos pakitimui, kurj sukélé iSorinis ppveikis,
stipriu valymo priemoniy ar chloro naudojimas ir t. t. Sie
pazeidimai nelaikomi gamybos defektais.

13 TECHNINIAI DUOMENYS

13.1 Techniniy duomeny etiketé

Techniniy duomeny etiketéje pateikiami visi jusy prietaiso
techniniai duomenys. Jj galite rasti:

*  Antroje Sio vadovo dalyje.

e Vidinéje apatinio priekinio skydelio puséje.

13.2Injektorite labimoodud

Visiems pazeidimams, atsiradusiems dél netinkamo

naudojimo, neteisingo elgesio su prietaisu (nenaudojimo

pagal Siame vadove iSdéstytus nurodymus, naudojimo

komerciniais tikslais ir t. t.).

Visiems pazeidimams, atsiradusiems kaip pasekmé dél
nerupestingo prietaiso naudojimo arba naudojimo nesilaikant

nurodymuy.

14 PROBLEMU SPRENDIMAS

Problema

Nepakankama kaitra

Per didelé kaitra ir (arba)
liepsnos Sokciojimai

Kaitra netolygiai pasiskirsto
groteliy pavirSiuje

Geltonos liepsnos

Ne visa liepsna

Tvykstelgjimai (liepsnos
sVenturi" vamzdeliy iSoréje arba
prie valdymo rankenéliy)

Vir§ taurés krasto iskylancios
liepsnos

Pasaliniai slegio reguliatoriaus
garsai

Degiklj nustacius j padétj LOW
(maza liepsna), jis Svilpia

Galima (-os) priezastis (-ys)

° Neatsuktos dujos

° +Venturi" vamzdeliai néra vir§ dujy voztuvy
kiaurymiuy

e UzsikimSusios degiklio angos
e Dujy balionas (beveik) tuscias

e Slégio reguliatorius neteisingai prijungtas prie
baliono ir (arba) zarnos

° Maistas pernelyg riebus

e UzsikimSusi riebaly nutekéjimo anga, riebalai
tauréje ir (arba) riebalai ant degikliy

e  Temperattra per auksta

Tam tikri kaitros skirtumai yra normalu, zr.

"1.7 Optimalus karscio iSnaudojimas" ir

"10.6 Kaitros zony iSnaudojimas". Galima (-os) dideliy
kaitros skirtumy prieZastis (-ys):

° Prietaisas nebuvo jkaitintas

° UzsikimsSe degikliai arba ,Venturi" vamzdeliai
° Druska ant degikliy
° Prietaise naudojamas butanas

e Degiklis uzsikim$gs, nesandarus arba surudijes

e Uzsikim$e degikliai arba ,Venturi" vamzdeliai

° Stiprus oras
° Dujy balionas (beveik) tuscias
° Riebalai tauréje ir (arba) ant degikliy

° Karstas oras
° Naujas (pilnas) dujy balionas

o Nesvarus dujy purkstuvas, .Venturi" vamzdelis
ir (arba) degiklis
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e Pagrindinio degiklio: 1.00 (Spring 3002, 3102, 3112).

Sprendimas (-ai)

Atsukite dujy tiekimag .

LVenturi" vamzdelius patalpinkite vir§ dujy
voztuvy kiaurymiy

ISvalykite degikliy angas arba pakeiskite
degiklius

Pakeiskite baliona

IS naujo prijunkite slégio reguliatoriy prie
baliono ir (arba) zarnos

Nupjaustykite nereikalingus riebalus arba
nustatykite maza degikliy liepsna

ISvalykite riebaly nutekéjimo anga, taure ir degiklius

Nustatykite zemesne degikliy temperatira ir (arba)
kepkite maista netiesiogiai

| kaitinkite prietaisa

ISvalykite degiklius ir ,Venturi" vamzdelius
ISvalykite degiklius

Prijunkite prietaisa prie propano, naudodami
atitinkama slégio reguliatoriy

ISvalykite arba pakeiskite degiklj

Uzsukite dujy tiekima ir nustatykite degiklius j
padétj OFF (isjungta).

Leiskite prietaisui atvesti.

ISvalykite degiklius ir ,Venturi" vamzdelius.
Pastatykite prietaisa taip, kad véjas j jj pusty is$
galo.

Pakeiskite baliona

ISvalykite taure ir degiklius

Tai nepavojingai ir tai néra defektas. Turi praeiti
savaime po kurio laiko.

ISvalykite dujy purkstuva, ,,Venturi" vamzdelj ir
degiklj
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Problém

Nejmanoma uzdegti degiklio
(naudojant uzdegimo sistema
arba degtukus)

Nejmanoma uzdegti degiklio
naudojant uzdegimo sistema

Paspaudus uzdegimo sistemos
jungiklj, nesimato ir nesigirdi
kibirksciy

Paspaudus uzdegimo sistemos
jungiklj, girdisi tik kibirk$&iy
garsas (kibirks¢iy néra)

Yra kibirk§¢iy, einanciy ne i$
degikliy

Yra kibirk&¢iu, bet ne visuose

elektroduose ir (arba) jos per
silpnos

Galima (-os) priezastis (-ys)

UzsikimsSes degiklis arba ,Venturi" vamzdelis
Neateina dujos

Nejdéta baterija arba jdéta neteisingai
Vidurinis degiklis neuzsidega pirmas
Netinkamai sujungti uzdegimo sistemos laidai
Pazeistas elektrodas

Néra jZzeminimo

Sugedusi uzdegimo sistema

Nejdéta baterija arba jdéta neteisingai
ISsekusi baterija

Netinkamai sujungtas uzdegimo sistemos
mygtukas

Sugedes kibirk$¢iy generatorius

Néra jzeminimo

Degiklis ir elektrodas per toli vienas nuo kito
Pazeisti laidai

Néra jzeminimo

Baigia iSsekti baterija
Sudréke arba pazeisti elektrodai
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Sprendimas (-ai)

ISvalykite degiklj ir ,Venturi" vamzdelj

Atsukite dujy tiekima ir paspauskite apsaugine
rankenéle ant slégio reguliatoriaus (btna ne ant
visy reguliatoriy)

(I5 naujo) jdékite baterija, atsizvelgdami
poliskuma

Pirmiausia uzdekite vidurinj degiklj

Patikrinkite ir i naujo sujunkite visas uzdegimo
sistemos jungtis

Pakeiskite elektroda

Patikrinkite ir i$ naujo sujunkite elektrodus,
degiklius ir uzdegimo sistema

Pakeiskite uzdegimo sistema

(I naujo) jdékite baterija, atsizvelgdami |
poliskuma

Pakeiskite baterija

I$ naujo prijunkite uzdegimo sistemos mygtuka
Pakeiskite kibirk$€iy generatoriy

I8 naujo sujunkite kibirkS¢iy generatoriy ir elektrodus

Siek tiek palenkite elektroda, kad jis biity argiau
degiklio

Pakeiskite laidus

IS naujo sujunkite kibirkS$¢iy generatoriy ir
elektrodus
Pakeiskite baterija

Nusausinkite elektrodus popieriniu rank$luosciu
arba pakeiskite elektrodus
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1 REGISTREJIET SAVU IERICI

Paldies, ka iegadajaties “Barbecook” ierici! Jus sagaida jauna
pieredze neatkarigi no ta, vai izmantosiet ierici dabas klusaja

un mierpilnaja vide vai dinamiskaja pilsétvide. Klustiet par
grileSanas ekspertu musu #barbecook kopiena un popularizejiet
savas griléSanas prasmes.

Registréjiet savu “Barbecook” iefici tie§saisté un izbaudiet virkni
prieksrocibu:

e Pilnu piekluvi lietotaja rokasgramatai un iespéju pilniba
iepazit savu ierici;

e Individuali pielagotu pecpardosanas apkalpos$anu, kas laus
atri sagadat rezerves dalas un izmantot optimalu garantijas
apkalposanu;

e Mes informésim jus par produkta atjauninajumiem un
sniegsim padomus, rekomendacijas un iedvesmojosu
informaciju, kas atraisis jisu griléSanas meistaribu.

Esat gatavs piedzivojumam? Registréjiet savu produktu un
pievienojieties #barbecook kopienai!

Papildinformacija par ierices registré$anu ir pieejama
vietné www.barbecook.com.

“Barbecook” ciena jusu privatumu. Jusu dati netiks
pardoti, izplatiti vai koplietoti ar treSajam pusem.

2 PAR SO ROKASGRAMATU

Saja rokasgramata ir divas dalas.
e Pirma dala ir ta, kuru pasreiz lasat. Taja ir ieklauti noradijumi
par ierfices montazu, lietoSanu un apkopi.

e Oftra dala sakas 295. Ipp. Taja ir visu veidu $aja
rokasgramata aprakstito ierni¢u attéli (izversti skati, montazas
raséjumi. .. ).

3 SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

3.1 lIzlasiet un izpildiet noradijumus

Pirms ierices izmanto$anas izlasiet noradijumus. Vienmer ripigi
izpildiet noradijumus. lerices nepareiza montaza vai izmanto$ana
var radit aizdeg$anos vai materialos zaudejumus.

Uz bojajumiem, kas radusies, neievérojot noradijumus
(nepareiza montaza, lietoSana, apkope) garantija
neattieksies.

3.2 Esiet uzmanigs ar gazi

Gazes lietoSana ir pilnigi droSa, tomeér nepiecieSama papildu
piesardziba:
e Uzglabajiet gazes balonus tikai arpus telpam, labi védinama

vieta. Parliecinieties, ka tie netiek paklauti parmerigam
karstumam vai tieSiem saules stariem.

* Nekad neuzglabajiet gazes balonu vai rezerves gazes
cilindru ierices korpusa.

¢ Neuzglab3gjiet rezerves gazes balonu gazes ierices tuvuma,
kas to lietojat.

e  Pec lietoSanas vienmér nosledziet gazes pievadi no gazes
balona.

* Nesmeékéjiet gazes ierices vai gazes balona (pilna vai tuk$a)
tuvuma.

Ja konstatéjat gazes smardu, nekavéjoties noslédziet
gazes pievadu, nodzésiet visas liesmas un atveriet ierices
vaku Ja gazes smards vél arvien jutams, sazinieties ar
gazes piegadataju vai ugunsdzésibas dienestu.

3.3 Piemeérotas vietas izvele

Lietojiet So ierici tikai arpus telpam. Izmantojot to telpas, kaut vai

garaza vai skanti, var tikt izraisita saindé$anas ar tvana gazi.

Izveloties vietu arpus telpam, vienmer:

* Novietojiet ierici vismaz tfis metru attaluma no jebkadas
€kas, atklata un labi vedinata vieta.

e Parliecinieties, ka degliem un ierices ventilacijas atverém
tiek nodroSinata netraucéta gaisa pieplude.

e Parbaudiet, vai ierice neatrodas zem parkares (lievena,
nojumes u.c.) vai zem lapotnes.

* Novietojiet ierici uz stingras un stabilas virsmas. Nekad
nenovietojiet ierici uz kustiga transportiidzekla (laivas,
piekabes u.c.).

3.4 Drosibas bridinajumi

° |zmantojiet tikai arpus telpam.
e Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet Sos noradijumus.
* lerices darbibas laika neparvietojiet to.

e lerices darbibas laika neatstajiet to bez uzraudzibas, pasi
tad, ja tas tuvuma atrodas bérni vai dzivnieki.

*  BRIDINAJUMS. Pieejamas dalas var spécigi uzkarst.
Sargajiet no maziem bérniem.

e  Saskare ar karstajam ierices dalam (vaku, resti u. tml.)
izmantojiet atbilstoSus aizsarghdzeklus .

e lerices lietoSanas laika tas tuvuma nedrikst atrasties viegli
uzliesmojosi materiali.

*  Ar gazi darbinamai iericei neizmantojiet malku, kokogles,
lavas akmenus un keramiskas briketes.

* Neizmantojiet ierici, ja esat lietojis alkoholu vai zales.

* Péc ierices lietoSanas atvienojiet gazes padevi pie gazes
cilindra.

* Neveiciet nekadus ierices parveides darbus.

o Jebkura ierices maina var but bistama.

4 ATKARTOTI JEDZIENI

$ajé dala ir ieklautas dazu mazak pazistamu jedzienu definicijas.
Sie jedzieni tiek izmantoti vairakos rokasgramatas tekstos.

4.1 Venturi caurules

Venturi caurules ir mazas caurulites, kas piestiprinatas pie deglu
ievadiem. Cauruli$u sanos ir atvere. Ta ir redzama galvenajos
deglos un sanu deglri:
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Kad gaze plust uz degliem, ta virzas pa Venturi caurulém. Ta ka
atveres ir sanos, gaze sajaucas ar gaisu un tadéjadi ar skabekli.
Tas nepiecieSams, lai panaktu deglu atbilstoSu aizdeg$anu: tikai
gazes un skabekla maisijums aizdegsies pareizi un nodrosinas
piemérotu liesmu.

4.2 Deglu parsegi

6 IERICES PIESLEGUMS GAZES AVOTAM

Deglu parsegi ir parsegi, kurus uzliekat uz savas ierices degliem.
Tie aizsarga deglus no piloSiem taukiem. Parsegu sanos eso$as
atveres arl izplata siltumu pa restém, tadejadi tas sakarséjot
daudz atrak un vienmeérigak.

4.3 Emalja

Dazas ierices dalas ir parklatas ar izkauséta stikla slani, kas tiek
dévéts par emalju. STemalja aizsarga zem tas eso$o metalu pret
koroziju. Emalja ir augstas kvalitates materials: ta ir izturiga pret

rdsu, neizbalo augsta temperatiira, ir vienkarsi apkopjama.

Ta ka emalja ir mazak elastiga neka metals, ko ta parklaj,
ierici lietojot nepareizi, emalja var atdalities. Lai nepielautu
klimes, esiet uzmanigs, montéjot emaljétas dalas, un
vienmeér apkopiet emaljas parklajumu, ka tas aprakstits
Saja rokasgramata.

4.4 Uzliesmojumi

Uzliesmojumi ir péksna liesma, kas pacelas no metala blodas
grilgjot. To parasti izraisa piloSi tauki vai marinade.

5 IERICES MONTAZA

5.1 DrosSibas noradijumi

e Saliekot ierici, neparveidojiet to. Ir loti bistami un nav atlauts
parveidot razotaja jau samontétas un/vai fiksétas ierices
dalas.

e Vienmer rupigi izpildiet montazas noradijumus.

e Lietotajs ir atbildigs par ierices pareizu montazu. Uz
nepareizas montazas raditiem bojajumiem garantija
neattiecas.

5.2 lerices montaza

Jums bus nepiecieSams krusta skruvgriezis, plakanais
skravgriezis un M baterija (elektriskajai aizdegsanas iericei).
Baterijas nav ieklautas ierices komplektacija.

1. Novietojiet ierici uz plakanas un tiras virsmas.

2. Samontéjiet ierici, ka paradits montazas Zim&jumos.
Ziméejumi atrodami Sis rokasgramatas otraja dala péc jlusu
ierices izversta skata.

Saliekot emaljétas dalas, esiet uzmanigs. Darbariki un
skrives var sabojat emalju. Emaljas aizsardzibai ap
skrivem lietojiet komplekta ieklautas Skiedras starplikas.

B>

Komplektacija var but ieklauts vairak skruvju, neka tas
nepiecieSams. PEc montazas skrives var palikt pari.

Komplektacija ir ieklauts papildu komplekts ar rezerves
detalam (skrivém, uzgriezniem, starplikam u.c.). Tas var
izmantot, ja kadas detalas pazaudétas vai bojatas.

6.1 Kads gazes balons, Slutene un
regulators ir vispiemerotakais

Pirms gazes padeves pievienosanas iericei ir jaiegadajas gazes
cilindrs, $lutene un spiediena regulators. Talak tabula ir noradits
atbilstosais cilindrs, S|ttene un regulators.

Pieméram, Belgija ir jaizmanto propana cilindrs ar $|tteni un 37
mbar regulators vai butana cilindrs ar Sluteni un 28-30 mbar
regulators.

Balons, sliitene un
regulators

Valsts

DK, GR, NO, SE, EE, | Propans, 30 mbar/
LT, LV, CZ, PL, MT, Butans, 30 mbar
HU, SI, SK, NL

ES, GB,, IE, PT, BE,
FR, LU, IT, CY

Propans, 37 mbar/
Butans, 28 - 30 mbar

So barbekiji iefici var noregulét darbibai ar 4,5-15 kg
butana/propana cilindriem ar atbilstoSiem zemspiediena
regulatoriem. lesakam pievienot ierici propanam. Propans
nodroSina kvalitativu degSanu, un to mazak ietekmé sals.
Cilindra augstumam (H) ir jabut mazakam par 70 cm
neatkarigi no cilindra platuma vai diametra (D).
legadjjieties spiediena regulatoru un gazes cilindru kopa.
Ne visi regulatori der visiem cilindriem.

Izmantojiet tikai tadu gazes $|uteni un regulatoru, kas ir
atlauti lietoSanai konkrétaja valst.

6.2 DrosSibas noradijumi

* Nekad nepievienojiet gazes balonu tiesi iericei. Vispirms uz
balona vienmeér uzstadiet spiediena regulatoru.

* Neparveidojiet ieprieks uzstaditas vai noslégtas balona,
$|Utenes vai spiediena regulatora dalas.

o Slatenei ir jabit iesp&jami Tsai (maksimali 1,5 m), lai novérstu
tas vilkSanos pa zemi.

- Nekada gadijuma neizlieciet un nelokiet S|uteni.
Nevelciet aiz S|lutenes un neduriet taja caurumus. Turiet
Sluteni pietiekama attaluma no tam barbekju dalam, kas
uzkarst. NodrosSiniet, lai elastiga Slutene nostieptos, to
nesaveérpjot un nevelkot aiz tas.

- Slatene ir janomaina, ja ta ir bojata vai saplésta, ka ar
saskana ar vietgjiem normativajiem aktiem un S|utenes
kalpoSanas laika beigas (piem., Francija).

e  Cilindram vienmér jaatrodas vertikala stavoklr.
¢ Nekada gadijuma neatveriet gazes padevi.

e Katru reizi, kad veicat kadas izmainas gazes savienojuma,
parliecinieties, ka nav nopliuzu. Skat. “7. Gazes nopliudes
parbaude”.

6.3 Slutenes pievienosana iericei

Francija:

lericei drikst izmantot divu veidu elastigas $|atenes

e  Elastigo $luteni, ko paredzets savienot ar rinkveida galiem
abas barbekju un regulatora puses, stingri nostiprinot ar
mansetem (saskana ar standartu XP D 36-110); ieteicamais
garums ir 1,25 m.

e  Elastigo Sluteni (atbilstoSi standartam XP D 36-112), uzstadot
ar G 1/2 vitnoto uzgriezni piestiprinasanai pie barbekju un
vitnoto uzgriezni M 20x1,5 piestiprinaSanai pie regulatora;
ieteicamais garums ir 1,25 m.
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Citas valstis:

Jaizmanto elastiga $|Utene, kas ir piemérota lietoSanai ar butana
un propana gazi. Slutenes garums nedrikst parsniegt 1,50 m.

Lai pievienotu gazes Sluteni iericei, uz ierices gazes caurules
jauzstada savienojums. lerices komplektacija ir divi savienojumi,
kas paredzeti konkrétam valstim:

Valsts Savienojums

BE, CH, CZ, DK, ES,
Fl, GB, IE, IT, PT, SI

FR B savienojums

A savienojums

Ja tabula jusu valsts nav noradita, izmantojiet
savienojumu, kas atbilst jusu valsts normativiem.

6.3.1 A sAVIENOJUMS

Nepieciesama 19 mm uzgrieZnatsléga un krusta skravgriezis.

1. UzskrGvéjiet savienojumu uz ierices gazes caurules (A) un
pievelciet savienojumu ar 19 mm uzgrieznatslegu (B).

Q :

Y

2. Uzbidiet $]ateni uz savienojuma (C) un pievelciet fiksacijas
gredzenu ar knusta skravgriezi (D).

2. Uzskravejiet gazes Sluteni uz savienojuma (C) un pievelciet
ar abam uzgrieznatslegam. Turiet savienojumu ar 22 mm
uzgrieznatslégu, vienlaikus griezot $|uteni ar bidatslegu (D).

6.4 Slitenes un balona pievienosana
regulatoram

Atkariba no izmantojama spiediena regulatora, nepieciesams
krusta skravgriezis un/vai bidatsléga.

1. Pievienojiet Sluteni pie spiediena regulatora. Rikojieties $adi:

e Ja $|utenei ir fiksacijas gredzens, uzbidiet S|uteni uz
regulatora un pievelciet fiksacijas gredzenu ar krusta
skruvgriezi (A).

e Ja S|Utenei ir uzgrieznis, uzskravéjiet Sltteni uz
regulatora un pievelciet uzgriezni ar bidatslégu (B).

(A

=

2. Pievienojiet spiediena regulatoru gazes balonam. Rikojieties
sadi:

e Jaregulatoram ir uzgrieznis, uzskruveéjiet regulatoru
pulkstenraditaju kustibas virziena uz balona un
pievelciet uzgriezni ar bidatslegu (C).

e Jaregulatoram ir skraves vitne, uzskruveéjiet regulatoru
uz balona pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam (D).

-

6.3.2 B saviENOJUMS

Nepieciesama 22 mm uzgrieZnatsléga un bidatsléga.

1. Uzskrivejiet savienojumu uz ierices gazes caurules (A) un
pievelciet savienojumu ar 22 mm uzgrieznatslegu (B).

Izmantojiet tikai regulatorus, kas atbilst EN 16129.
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6.5 Gazes balona nomaina

1.

Aizgrieziet gazes pievadu un parslédziet visus vadibas
regulatorus uz OFF (Izslegt).

Atvienojiet tukSo balonu un pievienojiet pilnu.

Parbaudiet, vai cilindra, Slutené un visos gazes
savienojumos nav noplides. Skatiet "7 Gazes noplldes
parbaude".

Uzmanibu, nomainot gazes balonu, to vienmeér jadara

drosa attaluma no aizdeg$anas avotiem!

7 GAZES NOPLUDES PARBAUDE

7.1 Kadel japarbauda, vai nav gazes

Propana un butana gaze ir smagaka par gaisu. Tadéel, gazém
noplistot, tas neaizplust no ierices. It pasi tad, kad nav
V€ja, noplude var izraisit gazes uzkrasanos ap ierici un taja.
Sakrajusies gaze tad var aizdegties un spragt.

7.2 Kad japarbauda, vai nav gazes

nopludes?

Pirms ierices pirmas lietoSanas reizes vai péc ilgstosas
neizmantoSanas.

Ja ierici samontegjis izplatitajs, parbaudiet ar1, vai nav
gazes nopludes.
Katru reizi, kad tiek nomainits kads gazes mezgls.
Vismaz reizi gada, vélams sezonas sakuma.

7.3 DrosSibas noradijumi

Novietojiet ierici arpus telpam, labi védinama vieta.
Parliecinieties, ka ierices tuvuma nav liesmu un siltuma
avotu.

Lai konstatétu gazes nopludi, nekad neizmantojiet Skiltavas
un sérkocinus.

Parbaudot, vai nav gazes nopludes, nesméekegjiet un
neaizdedziniet deglus.

7.4 Kadi materiali nepiecieSami

Lai parbauditu, vai nav gazes nopliides, nepiecieSams:

Parbaudes skidrums. Varat izmantot jau gatavu aerosolu
nopltzu noteikS§anai vai udens (50%) un trauku mazgasanas
ziepju (50%) maisijumu.

Nopltzu noteik8anas riks, kas ieklauts ierices komplektacija.
Izmantojiet to, lai savaktu parbaudes Skidrumui; lietojiet to tam
gazes mezglam vai savienojumam, kas japarbauda.

7.5 Lai parbauditu, vai nav gazes

nopludes

Lai parbauditu, vai nav gazes nopludes, izpildiet turpmak
noraditas darbibas.

6.

Nogadajiet ierici arpus telpam.

Panemiet nopludes parbaudes riku un parbaudes skidrumu
(parbaudes aerosolu vai ziepjudeni).

Atveriet vaku un iestatiet visus vadibas regulatorus uz OFF
(Izslegt).

Nedaudz atveriet gazes pievada varstu. Pagrieziet gazes
balona varstu tikai vienu reizi.

Izmantojot noplides parbaudes riku, iestuknéjiet nedaudz

Skidruma un izsmidziniet to parbaudamaja vieta. Jums

japarbauda:

e Gazes balona metinajumu vietas (A)

o Slatene (B)

e Savienojums starp balonu un spiediena regulatoru, ka
ari savienojums starp spiediena regulatoru un §|uteni (C)

e Savienojums starp $|lteni un ierici (D)

Jusu spiediena regulators un savienojumi var atskirties no
attéla redzamajiem.
Rikojieties $adi:
e Ja konstatéjat nopludi, veiciet darbibas, ka aprakstits
nodala" Ja ir radusies gazes noplude".

e Ja nopludes nav, noslédziet gazes pievadu, kartigi
noskalojiet visus mezglus ar tdeni un rupigi nosusiniet.

7.6 Ja ir radusies gazes noplude

Parbaudiet, vai nav gazes nopludes, uzsmérejot parbaudes
Skidrumu visiem gazes mezgliem un savienojumiem. Ja uz konkréta
mezgla vai savienojuma paradas burbuli, notiek gazes noplude:

1.

Aizgrieziet gazes pievadu un veiciet kadu no turpmak
noraditajam darbibam.

e Ja kada no savienojumiem konstatéjat gazes nopludi,
pievelciet savienojumu.

e Ja konstatéjat nopludi balona vai $|tteng, nomainiet
balonu vai $l|uteni.

Velreiz parbaudiet savienojumu vai komponentu, kura

konstatéta noplude.

Ja nopludi neizdodas noveérst, sazinieties ar Barbecook
izplatitaju. Nelietojiet ierici, kamér nopltude nav noveérsta.

Sarakstu ar tuvakajiem Barbecook izplatitajiem skatiet
www.barbecook.com.
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8 IERICES SAGATAVOSANA LIETOSANAI

9 DEGLU AIZDEGSANA

8.1 Pirms katras lietoSanas

Katru reizi lietojot ierici, parliecinieties, ka:

e lerice atrodas piemérota vieta. Skatiet "3.3 Piemeérotas
vietas izvéle".

e  Gazes Slutene nesaskaras ar zemi un ar karstu virsmu vai
piloSiem taukiem.

e Metala bloda ir tira. leteicams tinl: metala blodu péc katras

griléSanas. Skatiet "11.2 Metala blodas tiriSana”.

e Deglus un Venturi caurules nav nosprostojusi kukaini
vai zirneklu tikli. Skatiet "11.3 Deglu vai Venturi caurulu
finsana".

e Tam, vai degli samontéti pareizi. Venturi caurulém jabut
novietotam virs gazes varstu atverem.

—

== -]

Ja vélaties but pilniba parliecinats, ka gazes savienojums
ir atbilstoss, pirms katras lietoSanas parbaudiet, vai nav
gazes nopludes. Skatiet "7 Gazes nopludes parbaude".

8.2 Pirms pirmas lietoSanas reizes (péec
ilgstoSas neizmantoSanas)

Ja lietojat ierici pirmo reizi vai péc ilgstoSas neizmantosanas,

jums javeic papildu parbaude.

¢ Noteikti izlasiet un izprotiet visus Sis rokasgramatas
noradijumus (tikai pirms pirmas lietoSanas reizes).

e Parbaudiet, vai nav gazes nopludes. Skatiet "7 Gazes
nopludes parbaude".

Ja ierici samontgjis izplatitajs, parbaudiet arf, vai nav

gazes nopludes.

e |zfiriet deglus un Venturi caurules (tikai pirms pirmas
izmanto$anas péc ilga partraukuma) Skatiet "11.3 Deglu vai
Venturi caurulu tirisana”.

* Aizdedziet deglus un laujiet iericei sakarst pirms produktu
novietoSanas uz tas (tikai pirms pirmas lietoSanas reizes).
Skatiet "8.3 lerices sagatavo$ana darbam".

8.3 lerices sagatavoSana darbam

Izdedzinot ierici pirms pirmas ierices izmanto$anas reizes, jus
attirat ierici no razo$anas smérvielu atliekam. Rikojieties sadi:

1. Aizdedziet galvenos deglus un iestatiet to vadibas
regulatorus uz HIGH (Liela jauda). Skatiet "9.2 Galveno
deglu aizdegSana".

2. Aizveriet vaku un laujiet ieficei degt 15 minttes. Saja laika uz
restém nenovietojiet produktus.

3. Péc 15 minutem atveriet vaku un |aujiet iericei degt vél 5
mindtes (vadibas regulatori vél arvien iestatiti uz HIGH (Liela
jauda)).

4. Kad ar1 8is 5 minutes pagajusas, ierice ir gatava lietoSanai.
Tagad varat novietot uz restem produktus.

ﬂ Lai aizdegtu deglus ar elektrisko aizdegSanas ierici,
aizdeg$anas iericé jaievieto AA baterija. ST baterija nav
ieklauta ierices komplektacija. AizdegSanas ierices
bateriju nodalijums atrodams uz ierices vadibas panela.

9.1 DrosSibas noradijumi

*  Pirms ierices deglu aizdegSanas veiciet nodala "8 lerices
sagatavos$ana lieto$anai" minétas parbaudes.

e Aizdedzot degli, parliecinieties, ka vaks ir atverts.

e Aizdedzot degli, nekad neliecieties tam pari.

9.2 Galveno deglu aizdegSana

9.2.1

1. Atveriet vaku un iestatiet galveno deglu vadibas regulatorus
uz OFF (Izslegt).

2. Janeviens cits deglis vél nav aizdegts, atveriet gazes
pievadu un uzgaidiet desmit sekundes. Tas laus stabilizet
gazes plusmu.

AIZDEGSANAS IERICES LIETOSANA

3. Nospiediet aizdeg$anas ierici, ldz dzirdama dzirkstelu
skana.

4. Turot nospiestu aizdegSanas ierici, iestatiet vidéja degla
regulatoru uz HIGH (Liela jauda). Vispirms vienmeér
aizdedziet vidéjo degli; neméginiet aizdegt vienlaikus visus
deglus.

5. Ja degli neizdodas aizdegt ar tris méginajumiem, iestatiet
degla vadibas regulatoru uz OFF (Izslegt), aizgrieziet gazes
pievadu un uzgaidiet 5 minutes. Tas atbrivos sakrajusos
gazi.

6. Veélreiz meginiet aizdegt degli. Ja tas tomér neizdodas,
méginiet aizdegt degli ar sérkocinu vai skatiet "14 K|imju
novérsana", lai noteiktu klimes iemeslu.

7. Kad viens deglis aizdegts, aizdedziet ari pargjos deglus,
iestatos to vadibas regulatorus uz HIGH (Liela jauda).

9.2.2 SERKOCINU IZMANTOSANA

1. levietojiet serkocinu serkocina turétaja.

2. Atveriet vaku un iestatiet galveno deglu vadibas regulatorus
uz OFF (Izslegt).

3. Janeviens cits deglis vél nav aizdegts, atveriet gazes
pievadu un uzgaidiet desmit sekundes. Tas |aus stabilizét
gazes plusmu.

4. Aizdedziet serkocinu un turiet to aptuveni 13 mm attaluma
no degla.
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5. lestatiet viena degla vadibas regulatoru uz HIGH (Liela
jauda).
Vienmeér saciet tikai ar viena galvena degla aizdeg$anu.
Nekad neaizdedziet visus galvenos deglus vienlaikus.

6. Jadegli neizdodas aizdegt 5 sekunzu laika, iestatiet degla
vadibas regulatoru uz OFF (Izsleégt), aizgrieziet gazes
pievadu un uzgaidiet 5 minutes. Tas atbrivos sakrajusos
gazi.

7. Velreiz méginiet aizdegt degli. Ja degli neizdodas aizdegt,
skatiet "14 KlUmju novérsana", lai noteiktu klimes céloni.

8. Kad viens deglis aizdegts, aizdedziet arT paréjos deglus,
iestatos to vadibas regulatorus uz HIGH (Liela jauda).

9.4 Deglu izslegSana

Ja deglus vairs neizmantojat, tie jaizsledz. Rikojieties $adi:
1. Aizgrieziet gazes pievadu.

2. lestatiet deglu vadibas regulatorus uz OFF (Izslégt).

Pec gazes pieva da aizgrieSanas parliecinieties, ka iericé
vairs nav gazes.

9.5 Deglu atkartota aizdegSana

Ja péc degla aizdegS$anas, tas nodziest, rnkojieties sadi:
1. Atveriet vaku un aizgrieziet gazes pievadu.

2. lestatiet visus vadibas regulatorus uz OFF (Izslégt) un
uzgaidiet 5 minutes. Tas atbrivos sakrajusos gazi.

3. \Velreiz aizdedziet degli(-lus).
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9.6 Liesmu parbaude

10.3TieSa un netiesa grileSana

Ik reizi aizdedzot degli, japarbauda degla liesma. Pareiza liesma
bus gandriz pilniba zila krasa ar dzeltenu malinu augSpusé.
Periodiska dzeltenu liesmu paradiSanas ir parasta paradiba un
nav kaitiga.

Ja liesmas neskiet atbilstoSas, veiciet kadu no turpmak
noraditajam darbibam.

Jaliesmaiir ... Rikojieties sadi ...

Zema un pilniba 1.
dzeltena

Nekavejoties nosledziet gazes
pievadu un parslédziet visus
vadibas regulatorus uz OFF
(Izslegt).

2. Lai noteiktu klumes céloni, skatiet
"14 Klumju novérsana". Visdrizak
ir nosprostotas Venturi caurules.

Nekavéjoties nosledziet gazes

pievadu un parsledziet visus

vadibas regulatorus uz OFF

(Izslegt).

2. Uzgaidiet 5 minutes, lai lautu
izklut akumuletajai gazei.

3. Velreiz aizdedziet degli(-|us).

4. Ja klumi neizdodas noverst,

skatiet "14 K|lUmju novérsana",

lai noteiktu klumes cé€loni.

Augstaka par metala 1.
blodu

|
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|
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10. NODERIGI PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 lerices iesildiSana

lesildot ierici, parliecinieties, ka pirms produktu novieto$anas,
restes ir pietekami sakarsusa. Rikojieties $adi:

1. Aizdedziet degli(-lus) un iestatiet to vadibas regulatoru(-us)
uz HIGH (Liela jauda).

2. Aizveriet vaku un laujiet iericei darboties desmit minutes.

3. Péc desmit mintGtém atveriet vaku un novietojiet uz restém
produktus.

4. Jatagad nepiecieSams mazaks karstums, iestatiet vadibas
regulatoru(-us) zemakas jaudas stavoklr.

10.2 Ka nepielaut produktu piekepSanu

Lai nepielautu, ka produkti piekep grilam:

e Pirms produktu novietoSanas uz grila nedaudz uzklajiet tiem

ellu ar otinu. Varat uzklat ellu arf pasam grilam.

e Uzkarsgjiet ierici. Jo karstaks bus grils, jo mazaka bus
iespéja, ka produkti piekeps.

*  Neapgrieziet produktus par atru. Laujiet tiem vispirms
nedaudz apcepties.

Atkariba no pagatavojama édiena un ta pagatavosanas veida ir
iesp€jama tiesa vai netiesa grilésana:

Panémiens Apraksts LietoSana
Tieda Novietojiet produktus Galas un darzenu
grilesana tiesi uz aizdegta degla, apcepsanai.
iestatiet So degli jaudigas
liesmas rezima un
neaizveriet iericei vaku.
NetieSa Novietojiet produktus Apceptas galas
grileSana blakus aizdegtam deglim, | turpmaka cepsSana.

iestatiet So degli videjas/
zemas liesmas reZima un
aizveriet ierices vaku.

Veicot griléSanu zem aizvérta vaka, sekojiet vaka
termometra radijumam, lai parliecinatos, ka ierice
parmérigi nesakarst. Skatiet "10.5 Temperaturas
uzraudziba".

10.4 Grilesana ar aizvertu vaku

GrileSanai ar aizvertu vaku ir dazas butiskas priekSrocibas:

*  Restu temperatira ir augstaka un vienmeérigaka.

* Tiek samazinats €diena gatavosanas laiks, tacu nemazinas
ta suligums.
Ir mazak uzliesmojumu un mazaks gazes patéerins.

[ ]

Veicot grileSanu zem aizvérta vaka, sekojiet vaka
termometra radijumam, lai parliecinatos, ka ierice
parmerigi nesakarst. Skatiet "10.5 Temperaturas
uzraudziba".

10.5 Temperaturas uzraudziba

Jusu ierice ir aprikota ar jaudigiem degliem, tadé| ierice atri
sakarst un lauj uzturet vienmerigu temperattru. Tomer, grilgjot
zem aizverta vaka, jums japarliecinas, ka ierice nesakarst
parmeéngi. Uzraugiet vaka termometru un ieverojiet $adas
vadlinijas:

e Parasta produktu gatavoSanas temperatura ir aptuveni 210
°C. Ja temperatura ir augstaka, pilosie un sakrajusies tauki
var uzliesmot.

e Neizmantojiet temperattru, kas augstaka par 300 °C, ilgak
par piecam minutém. Tada temperatura ierice var tikt sabojata
un deforméta.

Ja ierice parmeérigi sakarst, atdzesegjiet to, atverot vaku un
iestatot deglus zemakas jaudas rezima.

10.6 Karstuma zonu prieksSrocibu
izmantosana

Péc deglu aizdeg$anas deglu parsegi vienmeérigi izplata
karstumu pa visu grilu. Tomér dazas zonas ir karstakas neka
paréjas. Jus varat izmantot Sis karstas zonas, lai pilniba izceptu
produktus:

Zona Vai karsta? Izmantojiet, lai ...
Priek$puse Karsta Grilejiet jutigus produktus (garneles,
zivis u.c.)
Centra Karstaka Sagatavojiet produktus, kuru
pagatavoSanai nepiecieSams zinams
laiks (pieméram, desinas, vista u.c.)
Aizmugure Karstaka Galas un darzenu apceps$anai
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Varat ar izveidot karstuma zonas, izméginot deglu
jaudas iespé€jas. Ir iesp&jams, pieméram, iestatit degli
zemakas jaudas reZima un izmantot zonu virs degla
jufigiem produktiem vai produktiem, kuru gatavo$anai
nepiecieSams zinams laiks.

10.7 Ka izvairities no uzliesmojumiem

Grilesanas laika dazi uzliesmojumi ir parasta paradiba. Tacu
parak bieZi uzliesmojumi paaugstinas ierices temperatdru un var
aizdedzinat uzkrajusos taukus. Lai nepielautu uzliesmojumus:

e  Sakot grileSanu, parliecinieties, ka metala bloda ir fira.
leteicams firit metala blodu péc katras grileSanas. Skatiet
"11.2 Metala blodas tinsana".

e Regulari parbaudiet, vai tauku izlieSanas atvere nav
aizseréejusi, un tauku savakSanas paplate vai kauss jau nav
pilns.

e Grilgjot taukainu galu, atdaliet liekos taukus, aizveriet vaku
un iestatiet deglus vidéjas vai zemas liesmas reZima.

11 IERICES APKOPE

11.1 Restu tiriSana

lesakam iztirit resti péc katras lietoSanas reizes, izmantojot

“Barbecook” tiriSanas ldzekli.

Resti drikst tirit arm ar maigu tiriSanas lidzekli vai dzeramo
sodu. Nekada gadijuma neizmantojiet restes tirisanai
lidzeklus, kas paredzéti cepeskrasns tiriSanai.

11.2Metala blodas tiriSana

lesakam iztirtt tvertni péc katras lietoSanas reizes, izmantojot

“Barbecook” tiriSanas lidzekli.

11.3 Deglu vai Venturi caurulu tiriSana

11.3.1 KADEL JATIRA DEGLI UN VENTURI CAURULES

Deglos un Venturi caurulés var izveidoties zirnek|u tikli vai
kukainu ligzdas. Tas var nosprostot gazes piegadi degliem.
Rezultata:

e Nevarésit aizdegt deglus. Ja tomér méeginasit tos aizdegt,
saksies dimosana un paradisies dzeltenas liesmas.

e Gaze var aizdegties arpus Venturi caurulém pie vadibas
regulatoriem. $adu aizdeg$anos médz dévét par
uzliesmojumiem; tie var izraisit smagas traumas un
materialos zaudejumus.

Bojajumi, kas radusies aizséréjusu deglu un Venturi
caurulu del, tiks uzskatiti par neatbilstoSu apkopi un uz
tiem neattieksies garantija.

11.3.2 KAD JATIRA DEGLI UN VENTURI CAURULES
lerices degli un Venturi caurules jatira:

e Jalietojat ierici pirmo reizi péc ilgsto$a partraukuma.
e Vismaz divas reizes gada; vienu - sezonas sakuma.
11.3.3 Lai 1zTIRITU DEGLUS VAI VENTURI CAURULES

1. lznemiet deglus no ierices, ka paradits attélos. Ja konstatéjat, ka
deglis bojats, nomainiet to.

2. Tiriet deglus un Venturi caurules ar mazu suku vai pastaisitu
caurulu tiritaju (atlocttu saspraudi, caurulu suku u.c.).

3. Novietojiet deglus atpakal paredzétaja vieta. Sekojiet, lai
Venturi caurules butu novietotas virs gazes varstu atverem.
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11.4 Emaljeto, nerusejosa terauda, hromeéto
un ar pulveri klato dalu uzturesana

lerici veido emaljétas, nerlis€jo$a térauda, hrométas un ar pulveri
klatas dalas. Katrs materials jaapkopj citadi:

Materials Ka uzturet So materialu

Neizmantojiet asus priekSmetus un

sargieties to atsist pret cietu virsmu.

* Nepaklaujiet sakarsusu emaljas
parklajumu aukstu $kidrumu
iedarbibai.

e Varat izmantot metala suklus un

abrazivus mazgasanas lidzek|us.

Emalja °

NerUs€joSais .
térauds un hroms

Nelietojiet agresivus, abrazivus un

metala firiSanas lidzek|us.

e  Terauda tiri$anai izmantojiet
saudzigus mazgasanas lidzek|us.

e Lietojiet mikstu sukli vai dranu.

e Pec tinSanas kartigi noskalojiet

un pirms uzglabasanas rupigi

nosusiniet.

e Neizmantojiet asus priekSmetus.
Lietojiet saudzigus mazgasanas
lidzeklus, mikstu sukli vai dranu.

e Pec tinsanas kartigi noskalojiet un
pirms uzglabasanas rupigi nosusiniet.

Ar pulveri
parklatas

Lai noverstu risas veidoSanos uz nerliséjos$a térauda,
nepielaujiet saskari ar hloru, sali vai dzelzi. leteicams
neizmantot ierici udens tilpnu, dzelzcelu un peldbaseinu
tuvuma.

Bojajumi, kas radusies, neieverojot Sos noradijumus, tiks
uzskatiti par nepiemeérotu apkopi un uz tiem neattieksies
garantija.

Zem jusu ierices izvérsta skata (otra rokasgramatas dala)
atradisit visu iefices sastavdalu sarakstu. Saja saraksta ir ieklauts
simbols, kas norada katras dalas materialu, tadé| varat to
izmantot, lai noteiktu, ka uzturéet attiecigo detalu. Dalu saraksta ir
§adi simboli:

Simbols Materials
o Emalja
A Hroms
[ NerUs€joSais térauds
* Ar pulveri parklatas

11.5lerices uzglabasana

Ja ilgstoSi neizmantosit ierici, novietojiet to sausa vieta. Pirms
ierices novietoSanas uzglabasanai:

e Atvienojiet gazes balonu. Neuzglabajiet ierici telpas (pat ne
garaza vai Skantti), ja tai pievienots gazes balons.
e |ztiriet deglus un grilu, noberziet tos ar ellu un ietiniet papira.

e Parsedziet ierici ar Barbecook parsegu. Lai uzzinatu, kads
parsegs nepiecieSams, redistrgjiet ierici vietné
www.barbecook.com.

11.6 Gazes balonu uzglabasana

Sie noradijumi attiecas gan uz tuksiem, gan pilniem gazes

baloniem.

e Uzglabajiet gazes balonus tikai arpus telpam, labi védinama
vieta. Parliecinieties, ka tie netiek paklauti parmérigam
karstumam vai tieSiem saules stariem.

* Neuzglabajiet gazes balonu vieta, kas var sakarst lidz
augstai temperatdrai (automasina, laiva u.c.).

* Nekad neuzglabajiet gazes balonu vai rezerves gazes
cilindru ierices korpusa.

* Neuzglabajiet rezerves gazes balonu gazes ierices tuvuma,
kas to lietojat.

e Uzglabajiet gazes balonus bérniem nesasniedzama vieta.

e Vienmér uzglabajiet un transportéjiet gazes balonus
stateniski.

11.7 Rezerves dalu pasutiSana

lerices dalas, kas tiek tieSi paklautas uguns iedarbibai vai augstai
temperaturai, periodiski ir jamaina. Rezerves dalu pasuti$ana:

1. Noskaidrojiet nepiecieSamas rezerves dalas atsauces
numuru. Visi atsauces numuri ir noraditi zem klaidskatiem Sis
em rokasgramatas otraja dala, ka ari vietné www.barbecook.com.

Ja registréjat savu ierici tieSsaisté, jus tiksiet automatiski
novirzits uz atbilstoSo sarakstu sava “MyBarbecook”
konta. Tadejadi varésiet pasutit nepiecieSamas rezerves
dalas tieSsaistée.

2. Pasttiet rezerves dalas vietné www.barbecook.com vai
konkrétaja tirdzniecibas vieta. Detalas, uz ko attiecas
garantija, iespéjams pasutit tikai konkrétaja tirdzniecibas
vieta.

12 GARANTIJA

12.1 Uz ko attiecas garantija

Jusu iericei ir divu gadu garantijas termins, kas sakas no iegades
dienas. ST garantija attiecas uz visiem izgatavoSanas defektiem,
ar nosacijumu, ka:

e lerice tiek izmantota, samontéta un uzturéta saskana ar Sis
rokasgramatas noradijumiem. Nepareizas montazas vai
apkopes raditi bojajumi netiek uzskatm par izgatavoSanas
defektiem.

e Varat uzradit ierices iegades ¢eku un unikalo sérijas numuru.
Sis sérijas numurs sakas ar burtu G, kuram seko 15 cipari.
To var atrast:

o Saja rokasgramata un uz darba sak$anas pakotnes,
kura ietilpst 81 rokasgramata.

e Uz ierices iepakojuma.
e lerices apakSdalas priek$€ja panela iekSpuse.

e  Barbecook kvalitates nodala apstiprina, ka dalas ir bojatas
un ka tas izradijusas bojatas parasta darbibas reZima,
lietojot pareizi samontétu un apkoptu ierici.

Ja kads no iepriek$ minétajiem nosacijumiem nav izpildits,
jus nevarat pieprasit nekadu kompensaciju. Jebkura gadijuma
garantija attiecas tikai uz bojatas dalas(-u) remontu un nomainu.
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12.2Uz ko garantija neattiecas

Garantija neattiecas uz talak aprakstitiem bojajumiem un
defektiem:

e Parasts tieSi ugunij vai intensiva karstuma iedarbibai paklauto
dalu nodilums un nolietojums (rlisé$ana, deformésanas,
krasas zaud&jums ... ). Sim dalam nepiecieSama regulara
nomaina parasta darba apstak|os.

e Vizualas nepilnibas, no kuram nav iespgjams izvairities
razoSanas procesa. Sis nepilnibas nav uzskatamas par
razoSanas defektiem.

e Visi nepiemérotas apkopes, nepareizas uzglabasanas,
montazas vai ieprieks salikto daju parveido$anas raditie
bojajumi.

e Visiierices nepareizas lietoSanas un nevérigas attieksmes
raditie bojajumi (ierice netiek lietota saskana ar Sis

rokasgramatas noradijumiem; to izmanto komercialiem
noldkiem ... ).

e Visiierices nevérigas un neatbilstoSas lietosanas raditie
bojajumi.

14 KLUMJU NOVERSANA

e Rdasa vai krasas zudums, ko rada aré€ja ietekme, agresivu

mazgasanas lidzeklu lieto$ana, hlora iedarbiba ... Sie bojajumi

netiek uzskatiti par razo$anas defektiem.

13 TEHNISKIE DATI

13.1 Tipa plaksnite

Tipa plaksnite ietverti visi jusu ierices tehniskie dati. To var atrast:

« Sis rokasgramatas otraja sadala.

e lerices apaksdalas priek$€ja panela iekSpuse.

13.2lesmidzinataja diametri

e Galvenais deglis: 1.00 (Spring 3002, 3102, 3112).

Klume lespéjamais iemesls(-i) Risinajums(-i)
Nepietiek karstuma ° Nav atverts gazes pievads ° Atveriet gazes pievadu
e Virs gazes varstu atverem nav novietotas . Novietojiet virs gazes varstu atverem Venturi
Venturi caurules caurules
e Aizsérgjusas deglu atveres ° Iztiriet deglu atveres vai nomainiet deglus
Tuk$s (vai gandriz tuks$s) gazes balons «  Nomainiet gazes balonu
°  Spiedienaregulators nav pareizi pievienots *  Atkartoti pievienojiet spiediena regulatoru gazes
gazes balonam un/vai $|utenei balonam un/vai &ldtenei
Parmeérigs karstums un/vai e Produkti ir parak taukaini e Atdaliet liekos taukus un iestatiet deglus zemas
uzliesmojumi e Aizséréjusi tauku izlie$anas atvere, tauki ir jaudas rezima

bloda un/vai uz degliem
° Temperatura par augstu

Karstums neizplatas vienmerigi
pa visu grila virsmu

Neliela karstuma atSkiriba ir parasta paradiba; skatiet .
"1.7 Karstuma optimala izmanto$ana" un "10.6

. Iztiriet tauku izlieSanas atveri, blodu un deglus

° lestatiet deglus zemas jaudas liment un/vai gril€jiet
produktus netie$a rezima

lesildiet ierici

Karstuma zonu priek$rocibu izmantosana". lesp&jamie
lielu karstuma izplatiSanas atskiribu iemesli:

° lerice nav ieprieks$ uzsildita

Dzeltena liesma .
° Uz degliem ir sals

Aizserejusi degli vai Venturi caurules o

Iztiriet deglus un Venturi caurules
o Iztiriet deglus

° lerice pieslégta butana gazes avotam o Pievienojiet ierici propana gazes avotam,
izmantojot atbilstoSu spiediena regulatoru
Liesma nav visa deglt e Aizsergjis, saplaisgjis vai sarusgjis deglis o Iztiriet vai nomainiet degli
Uzliesmojumi (liesmas arpus e Aizséeréejusi degli vai Venturi caurules ° Noslédziet gazes pievadu un iestatiet deglus uz

Venturi caurulém/pie vadibas
regulatoriem)

OFF (Izslegts).
e Laujiet iericei atdzist
o Iztiriet deglus un Venturi caurules

Liesmas augstakas par blodas
malu

Spiediena regulators duc

lestatot uz LOW (Zema jauda),
degli rada svilpjoSu skanu

° Daudz veja

Tuk$s (vai gandriz tuks$s) gazes balons
Tauki bloda un/vai uz degliem

Augsta apkartéja gaisa temperatura
Jauns (pilns) gazes balons

Netirs gazes iesmidzinatajs, Venturi caurule un/
vai deglis
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o Novietojiet ierici ar aizmuguri pret veju

Nomainiet gazes balonu
Izfiriet blodu un deglus

Nav jauzskata par apdraudéjumu vai klumi Pec
kada briza jaapklust bez palidzibas

Iztiriet gazes iesmidzinataju, Venturi cauruli un
degli
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Klume

Nevar aizdegt degli (izmantojot
aizdegSanas ierici vai sérkocinu)

Nevar aizdegt degli ar
aizdegSanas ierici

Nospiezot aizdeg$anas ierici,
nav nedz dzirkstelu, nedz
skanas

Nospiezot aizdegSanas ierici,
dzirdama tikai skana (nav
dzirkstelu)

Redzamas dzirksteles, kuru
izcel$anas avots nav degli

Redzamas dzirksteles, tacu ne
no visiem elektrodiem un/vai tas
nav pietiekami specigas

lespéjamais iemesls(-i)

Aizserejis deglis vai Venturi caurule
Nav gazes

Nav ievietota baterija vai ari ta ievietota
nepareizi Vidéjais deglis nav aizdegts pirmais
Nepareizi uzstadits aizdeg$anas ierices
vadojums

Bojats elektrods

Bojats zemejums

Bojata aizdegSanas ierice

Nav ievietota baterija vai arT ta ievietota
nepareizi

Tuksa baterija
Nepareizi salikta aizdegSanas ierices poga
Bojats dzirkstelu generators

Bojats zeméejums
Deglis un elektrods atrodas parak talu viens no
otra

Bojats vadojums
Bojats zemejums

Baterija nepietiek energijas
Mitri vai bojati elektrodi
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Risinajums(-i)

Iztiriet degli un Venturi cauruli

Atveriet gazes pievadu un nospiediet
spiediena regulatora droSibas pogu (nav visiem
regulatoriem)

Veélreiz ievietojiet bateriju ar pareizi verstiem
kontaktiem

Vispirms aizdedziet vidéjo degli
Parbaudiet un atkartoti savienojiet visus
aizdegSanas ierices savienojumus

Nomainiet elektrodu

Parbaudiet un atkartoti salieciet elektrodus,
deglus un aizdeg$anas ierici

Nomainiet aizdegSanas ierici

Veélreiz ievietojiet bateriju ar pareizi vérstiem
kontaktiem

Nomainiet bateriju

No jauna salieciet aizdegSanas ierices pogu
Nomainiet dzirkste|lu generatoru

VElreiz pievienojiet dzirkstelu generatoru un
elektrodus

Pielieciet elektrodu nedaudz tuvak deglim
Nomainiet vadojumu

VElreiz pievienojiet dzirkstelu generatoru un
elektrodus

Nomainiet bateriju

Nosusiniet elektrodus ar papira dvieliem vai
nomainiet elektrodus
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1 ZAREJESTRUJ SWOJE URZADZENIE

Dzigkujemy za zakupienie grilla weglowego Barbecook! Caty,
nowy swiat czeka na ciebie, zarébwno w zaciszu przyrody

jak i wsrod zgietku miasta. Zostan mistrzem grillowania w
naszej spotecznosci #barbecook i pozwdél nam ocenic twoje
umiejetnosci grillowania.

Zarejestruj swoj grill weglowy Barbecook online i uzyskaj dzieki
temu nastepujace korzysci:

e Dostep do petnego podrecznika uzytkownika i mozliwos¢
poznania kazdego elementu urzadzenia.

e Korzysci wynikajgce ze spersonalizowanego serwisu
posprzedazowego, co umozliwia szybkie znajdowanie
czesci zamiennych i profitow w postaci optymalnej ustugi
gwarancyjne;.

* Informacje o aktualizacjach produktu i dostepnos¢ do
wskazowek, porad oraz inspiracji grillowych, dzieki czemu
zostaniesz mistrzem grillowania.

Gotowy na wyzwanie? Zarejestruj swoj produkt i przytacz sie do
spotecznosci #barbecook!

Dalsze informacje o rejestracji urzadzenia, mozna
sprawdzi¢ pod adresem www.barbecook.com.

ﬂ Firma Barbecook szanuje twoja prywatnosé. Twoje dane
nie zostang sprzedane, nie bedg rozpowszechniane lub
udostepniane stronom trzecim.

2 O NINIEJSZEJ INSTRUKCJI

Instrukcja ta sktada sie z dwdch czesci.

e Pierwsza czes¢ wiasnie Panstwo czytajg. Obejmuje ona
instrukcje montazu, korzystania i konserwacji urzadzenia.

e Druga czes¢ zaczyna sie na stronie 295. Obejmuje ona
wszystkie rodzaje rysunkéw dot. urzadzenia (widoki
urzadzenia roztozonego na czesci, rysunki montazowe ... ),
ktdére sa opisane w niniejszej instrukcji.

3 WAZNE INSTRUKCJE DOT.
BEZPIECZENSTWA

3.1 Zapoznanie sie i przestrzeganie instrukciji

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy przeczytac
instrukcje. Nalezy zawsze przestrzega¢ doktadnie instrukciji.
Montaz lub korzystanie z urzadzenia w inny sposéb moga
spowodowac pozar lub uszkodzenie materia/u.

Uszkodzenia spowodowane nieprzestrzeganiem
instrukcji (nieprawidtowy montaz, niewfasciwe uzycie,
niewystarczajgca konserwacja) nie sg objete gwarancja.

3.2 Zachowa¢ ostroznos¢ podczas
obchodzenia sie z gazem

Praca z gazem jest catkowicie bezpieczna, jednak wymaga
dodatkowej ostroznosci:

e Zawsze przechowywac butle gazowe na zewnatrz w
dobrze wentylowanym miejscu. Upewni¢ sie, ze nie sg
one wystawione na dziatanie nadmiernego ciepta lub
bezposrednich ptomieni stonecznych.

e Nigdy nie przechowywac butli gazowej lub zapasowej butli
gazowej w szafce urzadzenia.

e Nigdy nie przechowywac¢ zapasowej butli gazowej w poblizu
urzadzenia podczas korzystania z niego.

e  Zawsze zakrecac zasilanie gazowe w butli gazowej po
kazdym uzyciu.

e Nigdy nie pali¢ w poblizu uzywanego urzadzenia gazowego
lub w poblizu butli gazowej (petnej/puste;j).

W prypadku wyczuwania gazu niezwtocznie zamknac¢
zasilanie gazowe, zgasi¢ wszystkie ptomienie i otworzy¢
pokrywe urzadzenia. Jesli zapach sie utrzymuije,
skontaktowac sie z dostawca gazu lub strazg pozarna.

3.3 Wybodr odpowiedniej lokalizacji

Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wytgcznie na zewnatrz.
Korzystanie wewnatrz, nawet w garazu lub szopie, moze
spowodowac zatrucie tlenkiem wegla.

Podczas wyboru lokalizacji na zewnatrz nalezy zawsze:

e Umiesci¢ urzadzenie w odlegtosci co najmniej trzech
metrow od budynku, w otwartym i dobrze wentylowanym
obszarze.

* Nalezy upewnic sie, ze zapewniony jest swobodny przeptyw
powietrza do palnikow oraz otwordw doptywu powietrza w
kotle przez caly czas.

e Upewnic sig, ze urzadzenie nie znajduje sie pod konstrukcja
podwieszang (ganek, zadaszenie ... ) lub pod listowiem.

e Umiesci¢ urzadzenie na twardej i stabilnej powierzchni.
Nigdy nie umieszcza¢ urzadzenia na poruszajgcym sie
pojezdzie (t6dz, przyczepa ... ).

3.4 Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

*  Wytacznie do uzywania na zewnatrz pomieszczen.
e Przed uzyciem urzadzenia nalezy przeczytac instrukcje.
e Urzadzenia nie nalezy przenosic¢, gdy jest uzywane.

e Urzadzenia nie nalezy zostawia¢ bez nadzoru, gdy jest
uzywane, szczegolnie w obecnosci dzieci i zwierzat.

e OSTRZEZENIE: dostepne czesci moga byé bardzo gorace.
Nalezy trzymac z dala mate dzieci.

*  Podczas obstugi goracych czesci nalezy stosowac
odpowiednie zabezpieczenie (pokrywa, ruszt ... ).

e Podczas uzywania to urzadzenie nalezy trzymac z dala od
tatwopalnych materiatow.

e Nie nalezy uzywac¢ w urzadzeniu gazowym drewna, wegla,
kamieni wulkanicznych lub brykietéw ceramicznych.

e Nie nalezy uzywac urzadzenia po alkoholu lub narkotykach.
e Po uzyciu nalezy wytaczy¢ gaz zakrecajac zawor butli.
e Urzadzenia nie wolno modyfikowac.

» Wszelkie modyfikacje urzadzenia moga by¢ niebezpieczne.

4 POWTARZAJACE SIE POJECIA

Niniejsza cze$¢ obejmuje definicje niektérych mniej popularnych
pojec¢. Pojecia te sg stosowane w réznych tematach niniejszej
instrukcji.

4.1 Zwezki Venturiego

Zwezki Venturiego to niewielkie rurki dotaczone do wejscia
palnikéw. Z boku zwezek Venturiego znajduje sie otwor. Jest on
widoczny po stronie gtéwnych palnikéw oraz palnika bocznego:
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Gaz docierajgcy do palnikdow przechodzi przez zwezki
Venturiego. Dzigki otworom po bokach gaz jest mieszany z
powietrzem i - w rezultacie - z tlenem. Jest to niezbedne w

celu umozliwienia dobrego zaptonu w palnikach: wytacznie
prawidtowa mieszanina gazu i tlenu zapewnia prawidtowy zapton
i bedzie skutkowac odpowiednim ptomieniem.

4.2 Pokrywy palnika

Pokrywy palnika to pokrywy montowane nad palnikami
urzadzenia. Zabezpieczajg one palniki przed kapigcym
tluszczem. Otwory znajdujgce sie z bokéw pokryw
rozprowadzajg rowniez ciep/o po grillu, dzieki czemu nagrzewa
sie on szybciej i bardziej rGwnomiernie.

4.3 Emalia

Niektore czesci urzadzenia sa pokryte warstwa stopionego
szk/a, zwanego emalig. Emalia zabezpiecza znajdujacy sie

pod nig metal przed korozja. Emalia jest materia/em o wysokiej
jakosci: jest odporna na rdze, nie blaknie pod wptywem dziatania
wysokiej temperatury i jest bardzo tatwa w konserwacji.

Ze wzgledu na to, ze emalia jest mniej elastyczna niz
metal, ktory zostat nig pokryty, fragmenty emalii moga
odprysnac¢ w przypadku nieprawidtowego obchodzenia
sie z urzadzeniem. W celu unikniecia problemow nalezy
zachowac ostroznos¢ podczas montazu emaliowanych
czesci i zawsze konserwowac emalie w sposdb opisany
w dalszej czesci tej instrukcii.

4.4 Wybuchy ptomieni

Wybuchy ptomieni to nagle ptomienie, ktére wystrzelajg z kotta
podczas grillowania. Sg one zazwyczaj powodowane przez
kapiacy ttuszcz lub marynate.

5 MONTAZ URZADZENIA

5.1 Instrukcje dot. bezpieczenstwa

¢ Nie nalezy modyfikowa¢ urzadzenia podczas jego montazu.
Jest to bardzo niebezpieczne i z tego wzgledu zabronione
jest modyfikowanie czesci, ktore sg wstepnie zmontowane i/
lub uszczelnione przez producenta.

e Nalezy zawsze doktadnie przestrzegac instrukcji montazu.

e Uzytkownik jest odpowiedzialny za prawidtowy montaz
urzadzenia. Uszkodzenia spowodowane w wyniku
nieprawidtowego montazu nie sg objete gwarancja.

5.2 Montaz urzadzenia

Niezbedny jest wkretak krzyzakowy, srubokret plaski oraz bateria
AA (zaptonnik elektryczny). Baterie nie zostafy dostarczone wraz
Z urzgdzeniem.

1. Umiesci¢ urzadzenie na ptaskiej i czystej powierzchni.

2. Zmontowac urzadzenie w sposéb przedstawiony na
rysunkach montazowych. Mozna je znalez¢ w drugiej czesci
instrukcji, pod widokiem urzadzenia rozebranego na czesci.

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas montazu czesci
emaliowanych. Narzedzia i Sruby moga uszkodzi¢ emalig.
Nalezy uzy¢ dostarczonych w zestawie podktadek z
materia/u w celu zabezpieczenia emalii wokét Srub.

W opakowaniach typu bli§ter moze znajdowac sie wiecej
$rub niz jest wymagane. Sruby mozna pozostawi¢ po
montazu.

Pakiet zawiera zestaw awaryjny z czesciami zapasowymi
do montazu (Sruby, wkrety, podktadki fibrowe ... ) Mozna
z nich korzystac¢ w razie zgubienia lub uszkodzenia
niektorych czesci.

6 PODLACZANIE GAZU DO URZADZENIA
6.1 Ktora butla, waz i regulator?

Przed podtaczeniem gazu do urzadzenia, nalezy zakupic¢ butle z
gazem, waz i regulator cisnienia. W tabeli ponizej pokazano jaka
butle, waz i regulator nalezy uzywad.

W Belgii (BE) na przyktad, nalezy uzywa¢ butle z propanem z
wezem i regulatorem do cisnienia 37 mbar lub butle z butanem z
wezem i regulatorem do cisnienia 28-30 mbar.

Kraj Butla, waz i regulator @ i H
D>

DK, GR, NO, SE, EE, | Propan 30 mbar/
LT, LV, CZ, PL, MT, | Butan, 30 mbar
HU, SI, SK, NL

ES, GB,, IE, PT, BE,
FR, LU, IT, CY

Propan, 37 mbar/ Butan,
28 - 30 mbar

Ten grill zostat wyregulowany do dziatania w z butlami z
butanem/propanem o wadze 4,5 do 15 kg i odpowiednim
regulatorem niskocisnieniowym. Zalecamy zasilanie
urzadzenia propanem. Propan oferuje wysokiej jakosci
spalanie i mniejsza wrazliwos¢ na mroz. Wysokosé H butli
musi wynosi¢ ponizej 70 cm, niezaleznie od szerokosci
butli lub srednicy D.

Regulator cisnienia i butle z gazem nalezy zakupi¢ razem.
Nie wszystkie regulatory pasuja do wszystkich cylindrow
Nalezy uzywac¢ waz do gazu i regulator z homologacja dla
kraju, gdzie beda uzywane.

6.2 DrosSibas noradijumi

e Nigdy nie podfaczaé butli bezposrednio do urzadzenia.
Zawsze w pierwszej kolejnosci zamontowac regulator
cisnienia na butli.

e Nigdy nie modyfikowaé wstepnie zmontowanych lub
uszczelnionych czesci butli, weza lub regulatora cisnienia.

e Waz powinien by¢ jak najkrétszy (maksymalnie 1,5 m), aby
zapobiec przeciggania go po gruncie.

- Weza nigdy nie nalezy znieksztatcac lub skreca¢. Weza
nie nalezy ciggnac lub naktuwac. Waz nalezy trzymac z
dala od wszelkich czesci grilla, ktdre moga sa gorace.
Nalezy sprawdzi¢, czy elastyczny waz rozcigga sie
normalnie, bez skrecania lub pociggania.

- Nalezy go wymieni¢ po jego uszkodzeniu lub
peknieciu, gdy wymagaja tego krajowe przepisy lub po
zakonczeniu okresu przydatnosci (np. Francja)

e Butla powinna znajdowac sie zawsze w pozycji pionowej.

e Nigdy nie nalezy otwiera¢ zaworu zasilania gazem.

e Po kazdej zmianie przytacza gazowego nalezy sprawdzic,
czy nie ma wyciekéw gazu. Sprawdz “7 Sprawdzanie
wyciekow gazu”.

6.3 Podiaczanie weza do urzadzenia

Francja:

To urzadzenie moze by¢ uzywane z dwoma typami elastycznych

wezy:

e  Elastyczny waz przeznaczony do podtgczenia na kréécu
pierscieniowym po stronie grilla i regulatora, trzyma mocno
dzieki kotnierzom (zgodnie ze standardem XP D 36-110),
zalecana dtugosc¢ 1,25 m.

e Elastyczny waz (zgodnie ze standardem XP D 36-112)
spasowany z gwintowana nakretka G 1/2 do zamocowania
od strony grilla i gwintowana nakretkg M 20x1,5 do
zamocowania od strony regulatora, zalecana dtugos¢ 1,25 m.
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Inne kraje:

Powinien by¢ uzywany z elastycznym wezem, odpowiednim do
uzywania z butanem i propanem. Diugos$¢ weza nie powinna
przekracza¢ 1,50 m.

W celu podfgczenia weza do urzadzenia nalezy zamontowac
ztgczke na rurze gazowej urzadzenia. Urzadzenie jest
dostarczone z dwoma ztgczkami, obydwoma przeznaczonymi
do poszczegodlnych krajow:

Kraj Ztaczka
BE, CH, CZ, DK, ES, Ztaczka A
Fl, GB, IE, IT, PT, SI

FR Ztaczka B

Jesli kraj nie znajduje sie w tabeli, korzysta¢ ze ztaczki
zgodnej z krajowymi normami.

6.3.1 Zraczka A

Wymagany jest klucz 19 mm oraz wkretak krzyzakowy.
1. Wkreci¢ ztaczke na rure gazowa urzadzenia (A) i dokreci¢ ja
kluczem 19 mm (B).

A

G
oo

Y

2. Nasuna¢ waz na ztgczke (C) i dokreci¢ pierscien zaciskowy
przy uzyciu wkretaka krzyzakowego.

-

6.3.2 Zraczka B

Wymagany jest klucz 22 mm oraz klucz nastawny.

1. Wkreci¢ ztaczke na rure gazowa urzadzenia (A) i dokrecic ja
kluczem 22 mm (B).

2. Wkreci¢ waz gazowy na ztaczke (C) i dokreci¢ przy uzyciu
dwach kluczy. Przytrzymac ztaczke kluczem 22 mm,
dokrecajac waz kluczem nastawnym (D).

6.4 Podtagczanie weza i butli do regulatora

W zaleznosci od rodzaju stosowanego regulatora cisnienia
niezbedny bedzie wkretak krzyzakowy i/lub klucz nastawny.

1. Podtaczy¢ waz do regulatora cisnienia. Nalezy wykonacé
jedna z ponizszych czynnosci:

e Jesli na wezu znajduje sie pierscien zaciskowy, nasunac
waz na regulator i dokreci¢ pierscien zaciskowy przy
uzyciu wkretaka krzyzakowego (A).

e Jesli na wezu znajduje sig nakretka, wkreci¢ waz
na regulator i dokreci¢ nakretke przy uzyciu klucza
nastawnego (B).

A

2. Podfaczy¢ regulator c1smema do butli gazowej. Nalezy
wykonac¢ jedna z ponizszych czynnosci:

e Jesli regulator posiada nakretke, wkreci¢ regulator w
prawo na butle i dokreci¢ nakretke przy uzyciu klucza
nastawnego (C).

e Jesli regulator posiada gwint, wkreci¢ regulator w lewo
na butle (D).

Uzywac¢ mozna jedynie regulatory zgodne ze standardem
EN 16129.
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6.5 Wymiana butli

1. 1 Zamkna¢ zasilanie gazowe i ustawi¢ wszystkie pokret/a
sterujace w potozeniu OFF (WYL.).

Odfaczy¢ pusta butle i podtaczy¢ petna.

3. Sprawdzi¢ butle, waz i potgczenia gazowe pod katem
nieszczelnosci. Patrz "7 Sprawdzanie pod katem
nieszczelnosci gazu".

Uwaga, podczas zmiany cylindra gazowego, nalezy to
zawsze wykonywac z dala od wszelkich zrodet zaptonu.

7 SPRAWDZANIE,POD KATEM
NIESZCZELNOSCI GAZU

7.1 Dlaczego przeprowadzaé kontrole
pod katem nieszczelnosci gazu?

Propan i butan sa ciezsze od powietrza. Z tego wzgledu

nie unoszg sie w przypadku ulatniania sie z urzadzenia.

W szczegdlnosci w bezwietrzne dni nieszczelnos¢ moze
spowodowaé gromadzenie sie gazu w poblizu urzadzenia.
Nagromadzony gaz moze nastepnie zapali¢ sie i wybuchnac.

7.2 Kiedy nalezy przeprowadzi¢ kontrole
pod katem nieszczelnosci gazu?

®  Przed pierwszym uzyciem lub po dtugim okresie
nieuzywania urzadzenia.

Nalezy réwniez sprawdzi¢ urzadzenie pod katem
nieszczelnosci gazu w przypadku jego montazu przez dealera.

e Podczas kazdej wymiany podzespotu gazowego.

e Co najmniej raz w roku, najlepiej na poczatku sezonu.

7.3 Instrukcje dot. bezpieczenstwa

e Umiesci¢ urzadzenie na zewnatrz w dobrze wentylowanym
miejscu. Upewni¢ sie, ze w poblizu urzadzenia nie znajduja
sie ptomienie ani zrédta ciep/a.

¢ Nigdy nie uzywac zapalniczki ani zapatek w celu
sprawdzenia wystepowania nieszczelnosci gazu.

* Nie pali¢ papieroséw ani nie zapalaé¢ palnikéw podczas
sprawdzania wystepowania nieszczelnosci gazu.

7.4 Potrzebne materiaty

W celu sprawdzenia pod katem nieszczelnosci gazu potrzebne sa:

e  Ciecz testowa. Mozna skorzysta¢ z gotowego sprayu do
wykrywania nieszczelnosci lub mieszaniny wody (50%) z
ptynem do mycia naczyn (50%).

e Narzedzie do wykrywania nieszczelnosci dostarczone z
urzadzeniem. Stosuije sie je do wyssania cieczy testowej i

naniesienia jej na sprawdzane podzespoty lub potaczenia gazowe.

7.5 W celu przeprowadzenia kontroli pod
katem nieszczelnosci gazu

Sprawdzi¢ pod katem nieszczelnosci gazu, nanoszac ciecz testowag
na wszystkie podzespoty oraz potgczenia gazowe. Powstawanie
pecherzykdéw powietrza na poszczegoélinych podzespotach lub
potaczeniach oznacza nieszczelnos¢ gazu:

Aby sprawdzi¢, czy wystepuje nieszczelnos¢ gazu, nalezy
przeprowadzi¢ ponizsza procedure:
1. Umiesci¢ urzadzenie na zewnatrz.

2. Przygotowac narzedzie do badania nieszczelnosci oraz
ciecz testowg (spray do wykrywania nieszczelnosci lub
mieszanine wody z mydtem).

3. Otworzy¢ pokrywe i ustawi¢ wszystkie pokretta sterujace w
potozeniu OFF (WYL.).

4.  Otworzy¢ delikatnie zasilanie gazowe. Obrdéci¢ zawor butli
gazowej o jeden obrot.

5. Wyssac niewielka ilos¢ cieczy testowej przy uzyciu
narzedzia do wykrywania nieszczelnosci i naniesc¢ ja na
obszar poddawany kontroli. Nalezy sprawdzic:

e Spoiny na butli gazowej (A)
* Waz(B)

e Potagczenia pomiedzy butla a regulatorem cisnienia oraz
pomiedzy regulatorem cisnienia a wezem (C)
¢ Potfgczenia pomiedzy wezem a urzadzeniem (D)

(B

Regulator cisnienia oraz ztaczki moga sie rézni¢ od tych
przedstawionych na rysunku.
6. Nalezy wykona¢ jedna z ponizszych czynnosci:
e W przypadku wykrycia nieszczelnosci kontynuowaé w
sposob opisany w " W przypadku nieszczelnosci gazu".

e W przypadku braku nieszczelnosci zamkna¢ zasilanie
gazowe, dokfadnie przeptuka¢ wszystkie podzespoty
woda oraz dobrze je osuszyc.

7.6 W przypadku nieszczelnosci gazu

1. Zamknac¢ zasilanie gazowe i wykonac¢ jedna z ponizszych
Cczynnosci:
e W przypadku wykrycia nieszczelnos$ci jednego z potaczen
dokreci¢ to potaczenie.
e W przypadku wykrycia nieszczelnosci butli lub weza
wymieni¢ butle lub waz.

2. Ponownie sprawdzi¢ potaczenie lub podzespdt, w ktérym
wykryto nieszczelnosé.

3. Jesli nie mozna usuna¢ nieszczelnosci, skontaktowac sie z
dealerem Barbecook. Nie uzywac urzadzenia az do czasu
usunigcia nieszczelnosci.

W celu znalezienia listy dealeréw Barbecook nalezy
odnies¢ sie do www.barbecook.com.
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8 PRZYGOTOWANIE URZADZENIA DO
UZYTKU

8.1 Przed kazdym uzyciem

Podczas kazdego korzystania z urzagdzenia nalezy upewnic¢ sig, ze:

e Urzadzenie znajduje sie w odpowiednim miejscu. Patrz "3.3
Wybdr odpowiedniej lokalizacji".

e Waz gazowy nie ciggnie sie po ziemi i nie styka sie z goraca
powierzchnig lub kapigcym ttuszczem.

e Kociot jest czysty. Zalecamy czyszczenie kotta po kazdym
uzyciu. Patrz "11 .2 Czyszczenie kotfa".

e Palniki i zwezki Venturiego nie sg zablokowane przez
gniazda owadodw lub sieci pajgkéw. Patrz "11.3 Czyszczenie
palnikow i zwezek Venturiego".

e Palniki sg prawidtowo zmontowane. Zwezki Venturiego
muszg by¢ umieszczone nad otworami zaworéw gazowych.

—

G—_ o]

W celu uzyskania catkowitej pewnosci, ze potaczenia
gazowe sg prawidtowe, nalezy sprawdzi¢ urzadzenie pod
katem nieszczelnosci gazu przed kazdym uzyciem. Patrz
"7 Sprawdzanie pod katem nieszczelnosci gazu".

8.2 Przed pierwszym uzyciem (po ditugim
okresie przechowywania)

W przypadku pierwszego uzycia lub po dtugim okresie
nieuzywania urzadzenia nalezy wykona¢ dodatkowe kontrole:

¢ Nalezy przeczyta¢ ze zrozumieniem i sprawdzi¢ wszystkie
instrukcje w niniejszej instrukcji obstugi (wytacznie w
przypadku pierwszego uzycia).
e  Sprawdzi¢ urzadzenie pod katem nieszczelnosci gazu. Patrz
"7 Sprawdzanie pod katem nieszczelnosci gazu".
Nalezy réwniez sprawdzi¢ urzadzenie pod katem
nieszczelnosci gazu w przypadku jego montazu przez
dealera.

e Oczysci¢ palniki i zwezki Venturiego (wytacznie w przypadku
pierwszego uzycia po dtugim okresie przechowywania).
Patrz "11.3 Czyszczenie palnikow i zwezek Venturiego".

e Zapali¢ urzadzenie przed umieszczeniem na nim zywnosci
(wytacznie w przypadku pierwszego uzycia). Patrz
"8.3 Przepalanie urzagdzenia".

8.3 Przepalanie urzadzenia

Dzigki przepalaniu urzadzenia przed pierwszym uzyciem
usuwane sg z niego pozostatosci smarow produkcyjnych. Nalezy
wykona¢ ponizsze kroki:

1. Zapali¢ palniki gtéwne i ustawi¢ pokretta sterujace w
potozeniu HIGH (WYSOKIM). Patrz "9.2 Zapalanie palnikow
gtéwnych".

2. Zamknac¢ pokrywe i pozostawi¢ urzadzenie na 15 minut. Nie
nalezy jeszcze umieszczac zywnosci na kratce.

3. Po 15 minutach otworzy¢ pokrywe i pozostawi¢ urzadzenie
palace sie przez kolejne 5 minut (pokretta sterujace nadal sg
ustawione w potozeniu HIGH (WYSOKIM)).

4.  Po 5 minutach urzadzenie jest gotowe do uzytku. Mozna
teraz umiesci¢ zywnos¢ na grillu.

9 ZAPALANIE PALNIKOW

ﬂ W celu zapalenia palnikéw przy uzyciu zaptonnika
elektrycznego nalezy zamontowac baterie AA w
zapalniku. Bateria nie zostata dostarczona wraz z
urzadzeniem. Przedziat na baterie zaptonnika znajduje sie
na panelu sterowania urzadzenia.

9.1 Instrukcje dot. bezpieczenstwa

*  Przed zapaleniem urzadzenia wykonac¢ wszystkie czynnosci
kontrolne wymienione w "8 Przygotowanie urzadzenia do
uzytku".

e Upewnic sig, ze pokrywa jest zawsze otwarta podczas
zapalania palnika.

¢ Nigdy nie pochyla¢ sie nad palnikiem podczas jego
zapalania.

9.2 Zapalanie palnikoéw gidwnych

9.2.1

1. Otworzy¢ pokrywe i ustawi¢ pokret/a sterujgce palnikow
gtéwnych w potozeniu OFF (WYL.).

KORZYSTANIE Z ZAPLONNIKA

2. Jesli nie jest zapalony zaden inny palnik, otworzy¢
zasilanie gazowe i odczekac dziesie¢ sekund. Umozliwi to
ustabilizowanie sie gazu.

3. Nacisna¢ zaptonnik az do pojawienia sie iskier.

4. Przytrzymujac nacisniety zaptonnik, ustawi¢ pokretto
sterujace palnika srodkowego w potozeniu HIGH
(WYSOKIM). Zawsze zapali¢ w pierwszej kolejnosci
srodkowy palnik, nigdy nie usitowaé zapali¢ wszystkich
palnikdéw gtéwnych jednoczesnie.

5. Jesli palnik nie zapali sie po trzech prébach, ustawic jego
pokretto sterujgce w potozeniu OFF (WYL.), zamknaé
zasilanie gazowe i odczekac 5 minut. Umozliwi to ujscie
nagromadzonego gazu.

6. Ponowi¢ probe zapalenia palnika. Jesli palnik nadal sie
nie zapala, sprobowac zapali¢ go przy uzyciu zapatki lub
odnies¢ sie do "14 Wykrywanie i usuwanie usterek" w celu
okreslenia przyczyny problemu.

7. Po zapaleniu jednego palnika zapali¢ pozostate, ustawiajac
ich pokretta sterujgce w potozeniu HIGH (WYSOKIM).

9.2.2 KORZYSTANIE Z ZAPALEK

1. Umiesci¢ zapatke w uchwycie na zapatke.

2. Otworzy¢ pokrywe i ustawic pokretta sterujace palnikéw
gtéwnych w potozeniu OFF (WYL.).

3. Jesli nie jest zapalony zaden inny palnik, otworzy¢
zasilanie gazowe i odczeka¢ dziesie¢ sekund. Umozliwi to
ustabilizowanie sie gazu.

4. Zapali¢ zapatke i przytrzymac ja w odlegtosci 13 mm od
palnika.
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5. Ustawic pokretto sterujace palnika w potozeniu HIGH
(WYSOKIM).

Nalezy zawsze zapalac jeden palnik gtdéwny, aby od niego

rozpoczac¢. Nigdy nie zapala¢ jednoczesnie wszystkich
palnikow gtéwnych.

6. Jesli palnik nie zapali sie w ciagu 5 sekund, ustawi¢ jego
pokretto sterujgce w potozeniu OFF (WYL.), zamknaé
zasilanie gazowe i odczekac 5 minut. Umozliwi to ujscie
nagromadzonego gazu.

7. Ponowi¢ probe zapalenia palnika. Jesli palnik nadal sie nie
zapala, nalezy odnies¢ sie do "14 Wykrywanie i usuwanie
usterek" w celu okreslenia przyczyny problemu.

8. Po zapaleniu jednego palnika zapali¢ pozostate, ustawiajac
ich pokretta sterujgce w potozeniu HIGH (WYSOKIM).

9.4 Wylaczanie palnikow

W przypadku zaprzestania korzystania z palnikéw nalezy je
wytaczyé. Nalezy wykonac¢ ponizsze kroki:

1. Zamkna¢ zasilanie gazowe.

2. Ustawi¢ pokret/a sterujgce palnikéw w potozeniu OFF
(YVYL.).

Odtaczenie w pierwszej kolejnosci zasilania gazowego
gwarantuje, ze w urzadzeniu nie ma gazu.

9.5 Ponowne zapalanie palnikow

W przypadku zgasniecia palnikdw podczas korzystania nalezy
wykonac ponizsze kroki:

1. Otworzy¢ pokrywe i zamkng¢ zasilanie gazowe.

2. Ustawi¢ wszystkie pokretta sterujgce w potozeniu
OFF (YVYL.) i odczeka¢ 5 minut. Umozliwi to ujscie
nagromadzonego gazu.

3. Ponownie zapali¢ palnik(i).
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9.6 Kontrola ptomieni

10.3 Grillowanie bezposrednie i posrednie

Podczas kazdego zapalenia palnika nalezy sprawdzi¢ jego
ptomienie. Idealny ptomien jest niemal catkowicie niebieski, z
niewielka iloscig koloru zéttego w goérnej czesci. Sporadyczne
z6tte ptomienie sg zjawiskiem normalnym i nie sg szkodliwe.
W przypadku probleméw z ptomieniami nalezy wykonaé jedna z
ponizszych czynnosci, aby je rozwigzac:
Jesli ptomienie s3 ... Nalezy ...
Niskie i w catosci zotte 1. Natychmiast zamkna¢ zasilanie
gazowe i ustawi¢ wszystkie
pokretta sterujgce w potozeniu OFF
(WYL).
2. Nalezy odnies¢ sie do "14
Wykrywanie i usuwanie usterek"
w celu okreslenia przyczyny
problemu. Prawdopodobnie zwezki
Venturiego sg zablokowane.

Natychmiast zamknac¢ zasilanie

gazowe i ustawi¢ wszystkie

pokretta sterujgce w potozeniu OFF

(WYL.).

2. Odczekac 5 minut, aby umozliwi¢
ujscie nagromadzonego gazu.

3. Ponownie zapali¢ palnik(j).

4. Jesli problem sie utrzymuije, nalezy

odnies¢ sie do "14 Wykrywanie

i usuwanie usterek" w celu

okreslenia przyczyny problemu.

Wyzsze niz kociot 1.

|
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10. PRZYDATNE WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Podgrzewanie urzadzenia

Podgrzewanie urzadzenia gwarantuje, ze grill jest wystarczajgco
goracy w momencie umieszczania w nim zywnosci. Nalezy
wykonaé ponizsze kroki:

1. Zapali¢ palnik(j) i ustawi¢ jego/ich pokret/of-a sterujgce w
potozeniu HIGH (YVYSOKIM).

2. Zamknac¢ pokrywe i pozostawi¢ urzadzenie na dziesigc
minut.

3. Po dziesieciu minutach otworzy¢ pokrywe i umiescic
zywnos$¢ na kratce.

4. Jesli potrzebna jest mnieisza ilo$¢ ciepta, ustawic¢ pokret/
of-a sterujgce w nizszym potozeniu.

10.2 Zapobieganie przywieraniu zywnosci

Aby zapobiec przywarciu zywnosci do grilla:

* Nalezy pokry¢ zywnos¢ delikatnie olejem przy pomocy
pedzla przed umieszczeniem jej na grillu. Mozna réwniez
pokry¢ olejem sam grill.

e Nalezy podgrzac¢ urzadzenie. Im cieplejszy jest grill przed
umieszczeniem na nim zywnosci, tym mniej zywnosci
przywrze.

e Nie odwracac zbyt szybko zywnosci. Nalezy poddac ja
najpierw dziataniu ciep/a.

W zaleznosci od rodzaju przygotowywanej zywnosci oraz sposobu
jej przygotowania, mozna grillowa¢ bezposrednio lub posrednio:
Metoda Opis Zastosowanie
Umiesci¢ zywnosé
bezposrednio nad
zapalonym palnikiem,
ustawi¢ palnik w
potozeniu wysokim
i zostawi¢ otwarta
pokrywe.
Umiesci¢ zywnos$é
obok zapalonego
palnika, ustawi¢ palnik w
potozeniu $rednim/niskim
i zamkna¢ pokrywe.

Bezposrednia Do obsmazenia migsa

i warzyw

Do dalszego
gotowania
obsmazonego miesa

Posrednia

Podczas grillowania pod zamknieta pokrywa zawsze
sprawdzac termometr pokrywy, aby upewnic sie, ze
urzadzenie nie stanie sie zbyt gorace. Patrz
"10.5 Kontrolowanie temperatury".

10.4 Grillowanie z zamknieta pokrywa

Zamykanie pokrywy podczas grillowania ma wazne zalety:

e Temperatura grilla jest wyzsza i utrzymuije sig.

e Czas gotowania skraca sie, a zywnos¢ jest bardziej
wilgotna.

e Ogranicza wybuchy ptomieni i oszczedza gaz.

Podczas grillowania pod zamknieta pokrywa zawsze
sprawdzac termometr pokrywy, aby upewnic sie, ze
urzadzenie nie stanie sie zbyt gorace. Patrz
"10.5 Kontrolowanie temperatury".

10.5 Kontrolowanie temperatury

Urzadzenie jest wyposazone w potezne palniki, szybko sie wiec
nagrzewa i istnieje mozliwos¢ utrzymywania statej temperatury.
Podczas grillowania pod zamknietg pokrywa nalezy sie jednak
upewnic, ze urzadzenie nie stanie sie zbyt gorgce. Nalezy
obserwowac termometr znajdujacy sie na pokrywie i uwzglednic
nastepujace wytyczne:

* Normalna temperatura gotowania wynosi oko/o 210°c.
W przypadku wyzszych temperatur wytopiony oraz
nagromadzony ttuszcz moga sie zapalic.

e  Temperatura nie powinna nigdy przekracza¢ 300°C
przez czas dtuzszy niz pie¢ minut. Moze to spowodowaé
uszkodzenie i odksztatcenie urzadzenia.

Jesli urzadzenie stanie sie zbyt goragce, nalezy je
schtodzi¢, otwierajac pokrywe i ustawiajgc palniki w
najmniejszym potozeniu.

10.6 Korzystanie ze stref ciepta

W przypadku zapalenia wszystkich palnikow pokrywy palnikéw
rozprowadzajg ciep/o rownomiernie po catym grillu. Pomimo
tego rownego ogrzewania niektére strefy sg nadal cieplejsze
niz inne. Mozna skorzystaé z zalet tych stref ciep/a w celu
grillowania zywnosci i uzyskania doskonatego efektu:

Strefa Goraca? Zastosowanie
Przod Ciepta Grillowanie delikatnej zywnosci
(krewetki, ryby ...)

Srodek Goraca Przygotowanie zywnos$ci wymagajacej
dtuzszego czasu gotowania (np.
kietbasa, kurczak ...)

Tyl Najbardziej Obsmazanie migsa i warzyw
goraca

254 www.barbecook.com



Mozna réwniez utworzy¢ strefy ciep/a, regulujac moc
palnikdéw. Mozna ustawi¢ palnik w potozeniu dolnym

i korzystac ze strefy nad nim w celu przygotowania
zywnosci delikatnej lub zywnosci wymagajacej dtuzszego
czasu gotowania.

10.7 Unikanie wybuchéw ptomieni

Podczas grillowania pojedyncze wybuchy ptomieni sg zjawiskiem
normalnym. Jednakze zbyt wiele wybuchdéw zwieksza
temperature w urzadzeniu i moze spowodowac zapalenie sie
nagromadzonego ttuszczu. Aby unikng¢ wybuchéw ptomieni:

e Nalezy upewnic sie, ze kocio/ jest czysty przed
rozpoczeciem grillowania. Zalecamy czyszczenie kotta po
kazdym uzyciu. Patrz "11.2 Czyszczenie kot/a".

e Nalezy regularnie sprawdzac, czy otwor spustowy oleju nie
jest zablokowany oraz czy taca lub miska na kapiagcy ttuszcz
nie jest petna.

e Podczas grillowania ttustego miesa odcigé nadmiar
tluszczu, zamknaé pokrywe i ustawié palniki w potozeniu
Srednim lub niskim.

11 KONSERWACJA URZADZENIA

11.1 Czyszczenie kratki

Zalecamy czyszczenie grilla po kazdym uzyciu, z zastosowaniem
srodka czyszczacego Barbecook.

Grill mozna takze czysci¢ tagodnym detergentem lub
dwuweglanem sodu. Nigdy nie nalezy uzywac do
czyszczenia grilla Srodkéw do czyszczenia piekarnikdw.

11.2Czyszczenie kotla

Zalecamy czyszczenie miski po kazdym uzyciu, z
zastosowaniem $rodka czyszczacego Barbecook.

11.3 Czyszczenie palnikow i zwezek
Venturiego

11.3.1 DLACZEGO czY$cIC PALNIKI | ZWEZEKI VENTURIEGO?

Pajagki i owady moga tworzy¢ sieci i gniazda w palnikach i
zwezkach Venturiego. Moga one zablokowac zasilanie gazu do
palnikéw. W rezultacie.

e  Zapalenie palnikow bedzie niemozliwe. Jesli mimo wszystko
uda sie je zapali¢, beda produkowaé wytacznie dymiace i
z6tte ptomienie.

e Gaz moze zaczac sie spalac¢ na zewnatrz zwezek
Venturiego, przy pokrettach sterujgcych. Ten ogien jest
nazywany cofnieciem si¢ ptomienia i moze skutkowac
powaznymi obrazeniami i uszkodzeniem materiatu.

Uszkodzenia spowodowane przez zablokowane palniki
i zwezki Venturiego sa uznawane jako nieodpowiednia
konserwacja i nie sg objete gwarancja.

11.3.2 Kiepy czy$cié PALNIKI | ZWEZEKI VENTURIEGO?
lerices degli un Venturi caurules jatira:

e Jalietojat ierici pirmo reizi péc ilgsto$a partraukuma.

e Vismaz divas reizes gada; vienu - sezonas sakuma.

11.3.3 W CELU 0CZYSZCZENIA PALNIKOW | ZWEZEK VENTURIEGO?

1. Zdemontowa¢ palniki z urzadzenia w sposodb przedstawiony na
rysunkach. W przypadku dostrzezenia uszkodzenia palnika nalezy
go wymienic.

2. Nalezy oczyscic¢ palniki i zwezki Venturiego niewielkg
szczotka lub wykonanym recznie wyciorem do rur (roztozony
spinacz, szczotka do rury ...).

3. Ponownie zamontowac palniki. Umiesci¢ zwezki Venturiego
nad otworami zaworéw gazowych.
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11.4 Konserwacja czesci pokrytych emalia,
stalg nierdzewna,-chromem oraz
malowanych proszkowo

11.6 Przechowywanie butli z gazem

Urzadzenie skfada sie z czesci emaliowanych, ze stali
nierdzewnej, chromowanych i malowanych proszkowo. Kazdy
materiat nalezy konserwowac w inny sposob:

Materiat Sposob konserwacji materiatu
Emalia e Nie uzywacé ostrych obiektéw ani
nie uderza¢ o twardg powierzchnie.
e Unika¢ kontaktu goracego kotta z
zimnymi ptynami.
* Mozna korzystaé z metalowych
tyzek i zracych detergentéw
Stal nierdzewna i *  Nie stosowag ostrych, zracych
chrom

detergentow lub srodkéw do metalu.
e Korzystac z tagodnych detergentow i
pozostawic je na stali.
e Uzywac miegkkiej gabki lub szmatki.
e Sptukac¢ doktadnie po czyszczeniu
i dobrze osuszy¢ przed
przechowywaniem.

Nie uzywac ostrych przedmiotow.
Uzywac¢ tagodnych detergentéw,
miekkiej gabki lub szmatki.

e Sptuka¢ doktadnie po czyszczeniu
i dobrze osuszy¢ przed
przechowywaniem.

Czesci malowane | ®
proszkowo

W celu zapobiegania powstawania rdzy na stali
nierdzewnej unika¢ kontaktu z chlorem, solg i zelazem.
Zalecamy nie stosowac urzadzenia w poblizu wybrzeza,
torow kolejowych lub basendw.

Uszkodzenia spowodowane nieprzestrzeganiem
niniejszych instrukcji sg uznawane jako nieodpowiednia
konserwacja i nie sg objete gwarancja.

Ponizej widoku urzadzenia rozebranego na czesci (druga
czes¢ instrukeji) znajduje sie lista wszystkich czesci, z ktérych
sktada sie urzadzenie. Lista ta obejmuje symbol, ktéry okresla
materia/, z ktérego wykonana jest kazda cze$¢, mozna wiec

z niej skorzysta¢ w celu sprawdzenia sposobu konserwaciji
poszczegodlnych czesci. Na liscie czesci stosowane sa
nastepujace symbole:

Symbol Materiat
o Emalia
A Chrom
[ Stal nierdzewna
* Czesci malowane proszkowo

11.5 Przechowywanie urzadzenia

W przypadku niekorzystania z urzadzenia przez dtuzszy czas
przechowywac je w suchym miejscu. Przed przechowywaniem
urzadzenia:

e Odtaczy¢ butle gazowa. Nigdy nie przechowywac
urzadzenia wewnatrz (nawet w garazu lub w szopie), jesli
jest ono podtaczone do butli gazowe;j.

e Oczysci¢ palniki i kratki, nasmarowac je olejem i owingc je
w papier.

e Przykry¢ urzadzenie pokrywa Barbecook. Zarejestruj swoje
urzadzenie na stronie www.barbecook.com, aby dowiedzie¢
sie, jakiego pokrowca potrzebujesz.

Niniejsze instrukcje maja zastosowanie zarowno do pustych, jak
i pefnych butli gazowych.

e  Zawsze przechowywac butle gazowe na zewnatrz w
dobrze wentylowanym miejscu. Upewnic¢ sie, ze nie sa
one wystawione na dziatanie nadmiernego ciepta lub
bezposrednich ptomieni stonecznych.

e Nigdy nie przechowywac butli gazowej w miejscu, ktére
moze staé sie bardzo gorgce (w samochodzie, na lodzi. .. )

e Nigdy nie przechowywac butli gazowej lub zapasowej butli
gazowej w szafce urzadzenia.

¢ Nigdy nie przechowywac zapasowej butli gazowej w poblizu
urzadzenia podczas korzystania z niego.

e Zawsze przechowywac butle gazowe poza zasiegiem dzieci.

e  Zawsze przechowywac i przewozi¢ butle gazowe w
potozeniu pionowym.

11.7 Zamawianie czesci zamiennych

Czesci narazone bezposrednio na ogien lub na intensywne
ciepto nalezy od czasu do czasu wymienia¢. Aby zamdwic czesc
zapasowa:

1. Nalezy odszuka¢ numer referencyjny potrzebnej czesci. Lista
wszystkich numerdw referencyjnych znajduje sie ponizej
ilustracji budowy w drugiej czesci tego podrecznika i pod
adresem www.barbecook.com.

Jesli urzadzenie zostata zarejestrowane online, nastapi
automatyczne przeniesienie do prawidtowej listy na
posiadanym koncie MyBarbecook. Istnieje mozliwosé
zamowienia czesci online.

2. Zamow czes¢ zapasowa przez www.barbecook.com lub w
punkcie sprzedazy. Czesci na gwarancji mozna zamawiac
tylko w punkcie sprzedazy.

12 GWARANCJA

12.1 Zakres gwarancji

Urzadzenie posiada dwuletnig gwarancje rozpoczynajaca
sie od daty zakupu. Gwarancja ta obejmuje wszystkie wady
produkcyjne pod warunkiem, ze:

e Urzadzenie jest stosowane, montowane i konserwowane
zgodnie z instrukcjami zawartymi w niniejszej instrukcji.
Uszkodzenia spowodowane przez niewtasciwe uzycie,
nieprawidtowy montaz lub niewystarczajaca konserwacje nie
sg uznawane za wady produkcyjne.

*  Wiasciciel jest w stanie przedstawic rachunek oraz unikalny
numer seryjny urzadzenia. Numer seryjny rozpoczyna si¢ od
litery G, po ktdrej nastepuje 15 cyfr. Mozna go znalez¢:

e W niniejszej instrukcji obstugi oraz w pakiecie startowym
obejmujacym instrukcije.

¢ Na opakowaniu urzadzenia.

* Wewnatrz dolnego panelu przedniego.

e  Barbecook Dziat jakosci potwierdza, ze czesci sa wadliwe
i okazaty sie wadliwe podczas normalnego uzytkowania,
prawidtowego montazu oraz wystarczajgcej konwersacji.

Jesli jeden z powyzszych warunkow nie zostanie spetniony, nie
mozna ubiegac sie o zadng forme rekompensaty. We wszystkich
przypadkach gwarancja jest ograniczona do naprawy lub
wymiany wadliwej/-ych czesci.
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12.2 Wylaczenie gwarancji

Nastepujace uszkodzenia oraz wady nie sa objete gwarancja:

*  Normalne zuzycie (rdzewienie, odksztatcenie, odbarwienie)
czesci, ktore sg bezposrednio wystawione na dziatanie ognia
lub intensywnego ciepta. Wymiana tych czesci jest normalna

Rdza lub odbarwienia spowodowane przez wptyw otoczenia,
zastosowanie agresywnych detergentéw, wystawienie na
dziatanie chloru ... Uszkodzenia te nie sg uznawane za wady
produkcyjne.

13 SPECYFIKACJE TECHNICZNE

od czasu do czasu.

¢ Nieregularnosci wizualne, ktdre sa nieodfagczng czescia
procesu produkcji. Nieregularnosci te nie sg uznawane za

wady produkcyjne.

13.1 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera wszystkie specyfikacje

techniczne urzadzenia. Mozna go znalezé:

e Wszystkie uszkodzenia spowodowane przez * W drugiej czesci niniejszej instrukciji.

niewystarczajgca konserwacije, nieprawidtowe
przechowywanie, niewtasciwy montaz lub modyfikacje
wprowadzane we wstepnie zmontowanych czesciach.

*  Wewnatrz dolnego panelu przedniego.

13.2 Srednice dyfuzora

e Wszelkie uszkodzenia spowodowane przez niewtasciwe

uzycie i naduzycie urzadzenia (korzystanie niezgodne z

instrukcjami w niniejszej instrukcji obstugi, korzystanie w

celach komercyjnych ...).

¢ Wszelkie szkody wtérne spowodowane przez nieostrozne lub
niezgodne z przepisami wykorzystanie urzadzenia.

14 WYKRYWANIE | USUWANIE USTEREK

Problem

Brak wystarczajacej ilosci ciepta

Nadmierne ciepto i/lub wybuchy
ptomieni

Ciepto nie jest rozprowadzane
réwnomiernie po powierzchni
grilla

Z6tte ptomienie

Niepetny ptomien

Cofanie sie ptomienia
(ptomienie na zewnatrz zwezek
Venturiego / przy pokret/ach
sterujacych)

Ptomienie wychodzace poza
krawedz kotta

Buczenie z regulatora cisnienia

Palniki gwizdza po ustawieniu w
potozeniu LOW (NISKIM)

Mozliwa/-e przyczyna/-y

° Zamkniete zasilanie gazowe

e Zwezki Venturiego nie sg umieszczone nad
otworami zaworow gazowych

e  Zablokowane otwory palnika
° Butla gazowa (prawie) pusta

° Regulator cisnienia nie jest prawidtowo
podtaczony do butli gazowej i/lub weza

e Zbyt tlusta zywnosc¢

e  Zablokowany otwér spustowy ttuszczu, ttuszcz
w kotle i/lub na palnikach

° Zbyt wysoka temperatura

Niektore réznice ciepta sa zjawiskiem normalnym,
patrz "1.7 Optymalne wykorzystanie ciep/a" i
"10.6 Korzystanie ze stref ciep/a". Mozliwa/-e
przyczyna/-y duzych réznic ciep/a:

° Urzadzenie nie zostato podgrzane

e  Zablokowane palniki lub zwezki Venturiego
. Sal na palnikach
° Urzadzenie podfaczone do butanu

e  Zablokowany, przedziurawiony lub przypalony
palnik

e  Zablokowane palniki lub zwezki Venturiego

e Zaduzy wiatr
° Butla gazowa (prawie) pusta
° Ttuszcz w kotle i/lub na palnikach

e Upal
° Nowa (petna) butla gazowa

e Zabrudzony dyfuzor gazu, zwezki Venturiego i/
lub palnik

www.barbecook.com

*  Palnik gtéwny: 1.00 (Spring 3002, 3102, 3112).

Rozwigzanie/-a

Otworzy¢ zasilanie gazowe

Umiesci¢ zwezki Venturiego nad otworami
zaworow gazowych

Oczyscic¢ otwory palnika lub wymieni¢ palniki
Wymieni¢ butle gazowa

Podtaczy¢ ponownie regulator cisnienia bo butli
gazowej i/lub weza

Odcigé nadmiar ttuszczu lub ustawic¢ palniki w
potozeniu niskim

Oczysci¢ otwor spustowy ttuszczu, kocio/ i palniki
Ustawi¢ palniki na nizsza temperature i/lub
grillowaé zywnos¢ posrednio

Podgrzac¢ urzadzenie

Oczyscic palniki i zwezki Venturiego
Oczyscic palniki

Podtaczy¢ urzadzenie do propanu przy uzyciu
odpowiedniego regulatora ci$nienia

Oczyscic¢ lub wymieni¢ palnik

Zamkna¢ zasilanie gazowe i ustawi¢ palniki w
potozeniu OFF ON'fL.).

Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.
Oczyscic palniki i zwezki Venturiego
Ustawi¢ urzadzenie tylng strong w kierunku
wiatru

Wymieni¢ butle gazowa

Oczyscic kociot i palniki

Nie jest to zagrozenie ani wada. Powinno mina¢
automatycznie po uptynieciu chwili.

Oczyscic dyfuzor gazu, zwezki Venturiego i
palnik
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Problem

Nie mozna zapali¢ palnika (ani
przy uzyciu zaptonnika ani
zapatek)

Nie mozna zapali¢ palnika przy
uzyciu zaptonnika

Brak iskier oraz dZzwieku po
nacisnigciu zaptonnika

Po nacisnieciu zaptonnika
stycha¢ wytacznie dzwiek (bez
iskier)

Obecnosc¢ iskier
niepochodzacych z palnikéw

Obecnos¢ iskier, jednak nie na
wszystkich elektrodach i/lub o
niewystarczajgcej mocy

Mozliwa/-e przyczyna/-y

Zablokowany palnik lub zwezki Venturiego

Brak zasilania gazowego

Brak baterii lub baterie zamontowane
nieprawidtowo

Srodkowy palnik nie zapala sie pierwszy

Okablowanie zaptonnika nie jest prawidtowo

zamontowane
Uszkodzona elektroda
Wadliwe uziemienie
Wadliwy zaptonnik

Brak baterii lub baterie zamontowane
nieprawidtowo

Wytadowana bateria

Przycisk zaptonnika nie jest prawidtowo
zamontowany Wadliwy generator iskier

Wadliwe uziemienie
Palnik i elektroda zbyt daleko od siebie

Wadliwe okablowanie

Wadliwe uziemienie
Niski poziom baterii
Mokre lub uszkodzone elektrody
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Rozwiagzanie/-a

Oczyscic palnik i zwezki Venturiego
Otworzy¢ zasilanie gazowe i nacisna¢ pokretto

bezpieczenstwa na regulatorze cisnienia (nie
jest obecne na wszystkich regulatorach)

Zamontowac (ponownie) baterie z prawidtowo
ustawionymi ogniwami

Zapali¢ w pierwszej kolejnosci srodkowy palnik

Sprawdzi¢ i ponownie zmontowac wszystkie
potaczenia zaptonnika

Wymieni¢ elektrode

Sprawdzi¢ i ponownie zamontowaé elektrody,
palniki i zaptonnik

Wymieni¢ zaptonnik

Zamontowac (ponownie) baterie z prawidtowo
ustawionymi ogniwami

Wymieni¢ baterie

Ponownie zamontowac przycisk zaptonnika
Wymieni¢ generator iskier

Ponownie podtaczy¢ generator iskier i elektrody
Delikatnie ugia¢ elektrode, aby zblizy¢ ja do palnika

Wymieni¢ okablowanie

Ponownie podtaczy¢ generator iskier i elektrody
Wymieni¢ baterie

Osuszy¢ elektrody recznikiem papierowym lub
wymienic elektrody
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1 PErMCTPUPAHE HA BALLUA YPEL

Bnarogapum Bu, 4e 3akynuxte ypen Barbecook! Ovaksa Bu
€[1H HOB CBST, HA KONTO MOXETE Aa Ce HacnaguTe B TULIMHATA
Ha NpupopgaTa unn Hacpeq Wwyma Ha ronemusi rpag. CtaHeTte
MariCTOp Ha cKaparta B HallaTa couuanHa mpexa #barbecook
1 HW NO3BOJIETE Aa HACOYMM MPOXXEKTopa KbM BalumTe ymeHust
CbC cKaparTa.

Peructpuparite cBosi ypen Barbecook, 3a aa nony4ure Hakom
OCHOBHW NpeanMcTBa:

e [onyyaBarte AOCTbIM A0 MbAHOTO PbKOBOACTBO Ha
noTpebuTens 1 ce 3ano3HaBaTe C BCsKa 4acT OT ypeaa cul.

°  Vmate Ha pasnonoxxeHne nepcoHanHa ycnyra 3a npogakéu,

koeTo Bv nossonsea 6bp30 Aa OTKprBaTe PE3EPBHY HYacTu
1 Bu paBa onTuManHo rapaHumMoHHO 06cny>KBaHe

*  VHdopmrpame Bu 3a akTyanusaumm Ha npogyktu n Bu
JaBame CbBeTU, TPUKOBE 1 BObXHOBEHMWE, KOETO Aa u3kapa
HasiBe MancTopa Ha ckapaTa BbB Bac.

[oToBM N CcTe 3a NPUKITIYEHNa? Pernctpupainte cBosi MPOAYKT
1 ce NpUCbeAnNHETE KbM coumanHaTta mpexa #barbecook!

3a noseye nHpopmaLmsa OTHOCHO PErMCTPUPAHETO Ha
Bawmws ypepn suxTe www.barbecook.com.

ﬂ Barbecook yBaxkasa nudHuTe Bu gaHHu. Te Hama aa
6baaT NpofasaHu, pasnpoCTPaHABaHU UV CNIOAENSHN C
TPETV CTPaHMW.

2 3A TOBA PbKOBOACTBO

AKo yceTuTe ras, HesabaBHO U3KNo4YETE

rasonofaBaHeTO, KaTo yracute BCUYKKN NnamMmbun, n
OTBOpPETE Kanaka Ha ypeaa. AKO Munpuamara Ha ras
npoabJi>kaBea, Ce CBbPXXETe C O0oCTaB4YMKa CU Ha ras usn
C npoTmnBonoXXapHata cny>K6a.

3.3 UN36epeTe nogxoaso MsCTo

N3nonsBanTe ypena camo Ha oTkputo. VsnonsesaHeTo my

Ha 3aKpuUTO, JOPY B rapak Uiv HaBecC, MOXKe Aia MPUYWHN

HaTpaBsiHe C BbIMePOLEH OKMC.

KoraTo nstupare MeCTOMONOXEHNE HA OTKPUTO, BUHArW:

* [locTaBsnTe ypena Ha NoHe TPy METPa OT KakBUTO 1 fa €
crpagu, Ha OTBOPEHO Y MPOBETPUBO MSCTO.

e OcurypsiBanTe cBOOOOEH NPUTOK HA Bb34yX OO rOPENKUTE 1
BEHTMNALNOHHUTE OTBOPM B LIKada no BCAKO BPEME.

*  lI36sreaiiTe NOCTaBsHETO Ha ypeaa Nnof HaaBeceHa
CTPYKTYypa (BepaHaa, HaBec 1 Op.) Unv Nof pacTUTENHOCT.

e T[locTaBsanTte ypena Ha TBbpAa 1 cTabunHa NoBbPXHOCT.
Hukora He ro noctaBsinTe B OBVKELLO CE MPEBO3HO
CcpeacTBo (nogka, kapaeaHa 1 gp.).

3.4 WNHcTpyKuumn 3a 6e3onacHoOCT

ToBa pbKOBOACTBO CE CbCTOW OT OBE YacTu:

° [MbpBaTa YacT e yacna, KOATO YeTeTe B MOMeHTa. Ta
BKNKO4YBa MHCTPYKLUMN 3a CrnobsBaHeTo, N3MON3BaHETO 1
nopapbXKaTta Ha Ballna ypen.

e Brtopara yacT 3ano4sa Ha cTpaHuua 295. Ta Bknoysa
BCWYKM BMOOBE UNOCTPaLMK (pasrbpHaTU YEPTEXMU,
MOHTa)XHWN YEPTEXM ... ) HA ypeaa, KOUTO ca OnmncaHn B ToBa
PBKOBOACTBO.

3 3A TOBA PbKOBOACTBO

3.1 lNpo4eTeTe u cnepgBanTe UHCTPYKLUUUTE

[MpoyeTeTe NHCTPYKUMNTE, Npean na nanonseare ypena. BuHarn
cnepgpanTe BHUMATENHO NHCTPpYKUNNTE. CrnobsiBaHeTO UNn
M3NoN3BaHETO Ha ypeaa no pasyindeH Ha4dnH, MoXxe fa npu4nHn
noXxap 1 noBpega Ha Mmartepuana.

ﬂospep,vwe, NPUYNHEHN OT HeCcna3BaHe Ha MHCTPyKUnnTe
(HenpaBwnHo crnobsiBaHe, HeMpasuiHa ynoTpeoa,
HegocTaTbYHa NoaapbXKa 1 Ap.) HE Ce NMoKpuBaT OT
rapaHuyusaTa.

3.2 bbpete BHMMaTesiHU € rasTta

e Camo 3a BbHLWHa ynoTpeba.
* [pouyeTeTe MHCTPYKLMWTE NPeamn fa n3nonssare ypena.
*  YpeObT fa He ce MeCTU MO BpeMe Ha ynoTpeba.

*  YpenbT ga He ce ocTaes 6€3 Haa30p Mo BpeEMe Ha
ynoTtpebta, 0CO6eHO B MPUCHCTBMETO HA AeLa U XKMBOTHM.

e [PEOYNPEXOEHWE: pocTbnHWTE YacTu morart ga ctaHar
MHoro ropetuu. fla ce AbpXun ganedy ot geua.

e [a ce n3nonssa nogxogsalia sawyrta npu 6opaBeHe ¢
ropew YyacTtu (kanak, pelietka... ).

e Tosu ypeq TpsiGBa Aa ce ObpPXy Aanedy oT 3anainumMm
maTtepuanu no BpemMe Ha paéora.

e CrasoB ype[ fa He ce U3nonseaT gbpBo, BbIINLLA,
BYJIKQHUYHY KaMbHW 1IN GPUKETH.

*  YpeObT Aa He ce 13Mnon3Ba nopg Bb3OeCTBNE Ha ankoxor,
MegnKamMmeHTn nnn yn0|7|Ba|.|.w| BeLllecTBa.

*  UsknoyeTe 3axpaHBaHETO C ra3 Ha rasosara 6yTuska cnep,
ynoTtpeoba.

*  YpembT ga He ce mogmnduumpa.

o Bcako moandvumpaHe Ha ypeda MoXe Aa e onacHo.

4 NOBTAPSALLN CE KOHLUENUNAN

Pa6oTtara ¢ ra3 e cbBcem 6e3onacHa, HO N3MCKBa M3BECTHA
CTeneH Ha noBmeHo BHMMaHMe:

L4 BuHarn CbXpaHHBaVITe rasosuTte 6YTVIJ'IKI/I Ha OTKPUTO
NPOBETPUBO MACTO. YBEPETE CE, Ye HE Ca N3NOXEHN Ha
npekaneHa ropelwnHa n gupeKkTHa cibH4YeBa CBETINHA.

* Hukora He cbxpaHsaBaviTe razosara 6yTunka unm
pesepBHaTa rasosa 6yTunka B LwKada Ha Bawns ypeaq.

* Hwukora He cbxpaHsBaliTe BallaTa pe3epBHa razosa
OyTunka 6nm3o 0o ra3os ypeq, KOWTO Ce M3nonsea.

*  BwHaru nsknioysaritTe rasonogasaHeTo Npu razosara
6yTunka cnep ynortpe6a.

e Hwukora He nyweTe 651130 OO ra3oB ypeq, KOWTO ce
nsnonaea, uv 6nn3o Ao rasosa 6yTunka (MbnHa/npasHa).

Tasu 4acT BKo4Ba ,D,erI/IHI/ILLI/IVI Ha HAKOW NO-HENO3HaTn
KOHLenuun. Tean KOHLUENUUn ce N3nons3saT B HAKOMKO TeMU OT
TOBa PbKOBOACTBO.

4.1 Tpb6u Ha BeHTypn

TpbbuTe Ha BeHTypun ca manku TpbOuyKKM, 3aKpeneHn 3a Bxoaa
Ha ropenkute. OTCTpaHu Ha TpbLOUTE MMa OTBOP. ToBa € BUOUMO
Ha rnaBHUTE FOPESKM 1 CTpaHM4HaTa ropeska:
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Korato rasta npoTuya KbM ropenknte, T npemMmHasa npes
Tpvbute. bnarogapeHne Ha OTBOPUTE OTCTPaHN, rasTa ce
CMecCBa C Bb3yX 1 B pe3yntaTt Ha ToBa - C KUCJIopoA. ToBa

€ Heobxoanmo 3a [O6pPOTO 3ananBaHe B ropesikuTe: camo
npasunHaTa cMec OT ra3 1 KUcsiopop e ce 3anasu npasuiHoO 1
e ce nony4ar xy6aB|/| nnamMmbun.

4.2 Ko3npku Ha ropenkara

KoaupkuTte Ha ropesnikarta ca Ko3vpKuTe, KOUTO ce MOHTMpaT
Ha[ ropesnkuTe Ha Bawus ypegd. Te npegnassar ropenkute ot
KaneLia MasHrHa. OTBOpYTe OTCTPAHM Ha KO3MPKUTE CbLLO Taka
pasnpenensT TonvHaTa no ckapara, KOeTo Mo3BosisiBa MHOMO
no-6bP30 1 No-pPaBHOMEPHO HarpsiBaHe.

4.3 Emann

Hskoun 4acTn Ha ypepa ca NoKpWTK C NNacT pasToneHO CTHbKIO,
Hape4eHo emain. Tosu emarin npegnasea MeTasna nog Hero

OT KOpPO3uA. EmMannbT e BUCOKOKa4ecTBeH mMartepuarn: TOolh e
yCTOI7I‘-WIB Ha pbXAa, He N36negHsBa No4 BAUAHNETO Ha BUCOKN
TeMnepaTtypun n e neceH 3a nogapbXxkKa.

Tbil KaTo emMannbT HE € TONKOBA MBKaB, KOJIKOTO
MeTana, KOMTo NOKpuBa, Nap4yera oT emaina morat
[0a ce OTKbCHAaT Npu HenpasuiiHO 6opaBeHe C ypeaa.
3a pa nsberHete npobnemu, 6baoeTe BHUMATENHN
npu crnob6siBaHe Ha emannpaHuTe YacTu 1 BUHaru
nogabpXKanTe emanna, Kakto € onMcaHo B ToBa
PBKOBOACTBO.

4.4 Mnambum

|/|CKpVITe Ca BHe3anHun nnaMmbumn, KOUTO U3Nn3aTt OT KynaTta,
Korarto neyeTe Ha ckapa. Te 06MKHOBEHO ca MPUYUHEHUN OT
Kanewla MasHnHa nnn MmapumHara.

5 CIJIOBSIBAHE HA YPEOA

5.1 UHcTpyKUuum 3a 6e30nacHOCT

* He mognduumpanTe ypega npu crnobssaHeTo My. MHoro
OMNacHoO € 1 He e NO3BOJIEHO Aa Ce MPOMEHAT YacTuTe,
KOWTO ca NPeQBapuTeNHoO CrnobeHn n/vnu 3anedyataHn ot
npon3BoanTeNs.

° BuHaru cnepgparite BHUMATENHO NHCTPYKUNnNTE 3a crnobsisaHe.

e [loTpebuTensaT HOCU OTFTOBOPHOCT 3a NPaBuUHOTO
crnobsisaHe Ha ypega. [losBpegute, NpUYMHEHN OT
HenpaswuHO crnobsiBaHe, HE Ce MOKPWBAT OT rapaHuusaTa.

5.2 3a pa crno6ute ypepa

Heobxoguma By e KpbCcTaTta OTBEPTKa, npasa oTBepTka n AA
6atepus (enektpuydecku 3ananvten). C ypeaa He ce 4OCTaBAT
Garepun.

1. TlocTaBeTte ypena Ha paBHa 1 4ncTta NOBbPXHOCT.

2. Crnobete ypena, Kakto € NokKka3aHO Ha HYepTexuTte 3a
crno6sisaHe. MoxeTe fa rm HamepuTe BbB BTOparta 4acT Ha
TOBa PBbKOBOACTBO Clef pasrobeHnNsT usrnes Ha ypega.

BHymaBaviTe npu crnobsisaHe Ha eMainnpaHnTe 4acTu.

VIHCTpyMeHTUTE 1 BUHTOBETE MOraT fia NoBpeasT emanna.

M3nonseaniTe npegocTaBeHnTe BNakHeCTy LWanbu, 3a ga
npepnasuTe emaiina OKomno BUHTOBETE.

ﬂ [lakeT4yeTo C BUHTOBE MOXe Aa CbabpKa noseye
BMHTOBE, OTKOJIKOTO ca Heobxoaumun. Cnep, crnobsisaHe
MOXXe [ia OCTaHaT BUHTOBE.

ﬂ [MakeTbT CbabpIKa KOMMMEKT 3a CneLUHn crydan
pe3epBHM YacTn (BUHTOBE, 601TOBE, (hOPOBM LWanbm 1
op.). MoxeTte ga rm nsnonaeare B ciiyyan, Ye nsryoute
W CHYMNUTE HAKOM YacTu.

6 CBDbP3BAHE HATA3TA C YPEOA
6.1 KakBa 6yTunka, mapKy4 u perynarop?

[Npenn cebp3BaHe Ha ra3ta KbM ypena, TpsibBa ga 3akynuTte
rasosa 6yTunKa, MapKy4 1 perynatop Ha HansaraHeTo. Tabnuuata
Nno-A0ny NokasBa KakBu rasosa 6yTVIJ'IKa, MapKy4 1 perynaTtop
na nanonssare.

B Bbenrus (BE), Hanpumep, TpsibBa oa nanona3sarte 6yTunka c
nponaH ¢ MapKy4y n perynatop 3a 37 mbar unun 6ytunka ¢ 6yToH
C Mapkyd n perynatop 3a 28-30 mbar.

ByTtunka, mapky4 u
perynaTtop

ObpxaBa

DK, GR, NO, SE, EE, | MponaH, 30 mbar/
LT, LV, CZ, PL, MT, | ByTaH, 30 mbar
HU, SI, SK, NL

ES, GB,, IE, PT, BE,
FR, LU, IT, CY

MponaH, 37 mbar/ bByTaH,
28 - 30 mbar

29: ToBa 6apbekto € HaCTPOeHO Aa paboTu ¢ BYTUNIKK
nponaH/6yTaH o1 4.5 go 15 kg ¢ nogxopsLy perynarop 3a
HUCKo HansraHe. NpenopbyBamMe Bu oa cBbpxeTe ypena
KbM nponaH. [ponaHbT npegfiara BUCOKOKAYeCTBEHO
ropeHe 1 e No-MaJiko 4yBCTBUTENEH HA HNCKN
Temnepatypu. BucounHata H Ha 6yTunkara Tpsiba ga

€ no-masnko ot 70 cm, He3aBMCUMO OT LUMpuHaTa Um
anametbpa D Ha 6yTunkara.

3akyneTe perynaropa Ha HansraHeTo n 6yTunkara
3aegHo. He Bcuykm perynatopu ca nogxogsiin 3a BCUHKN
oyTunka.

[a ce nanonssa camo rasoB Mapky4 1 perynatop,
Nnoaxofsiy 3a cTpaHaTa Ha ynoTtpeba.

6.2 UWHcTpyKuun 3a 6e3onacHoOcCT

* Hwkora He cBbp3BaiTe 6yTunKata AUPEKTHO KbM ypeaa.
BuHarn mbpBO MOHTMpariTe perynaTop Ha HansraHeTo Ha
oéyTunkara.

*  Hwukora He NpoMeHsITe NpeaBapuTeNHO CrinobeHn nnm
3aneyvaTeHn YacTun Ha ByTunkarta, MapKyda unm perynaropa
Ha HansiraHeTo.

*  Mapky4bT TpsibBa fa 6bhe Bb3MOXXHO Hali-KbC (He noBeye
ot 1,5 m), 3a fja He ce Bfiayn Mo semMsTa.

- Hwkora He orbBaiiTe u He ycykBaiiTe Mapky4a. He
ObpnaiiTe 1 He NpogynysanTe Mapky4a. pbxTe
MapKy4a gasney oT YacTuTe Ha 6ap6eKtoTo, KOUTO MoraT
[a ce sarpesT. [TpoBepeTe fanv MBKaBUST MapKy4 ce
paaTerns HopmasnHo 6e3 fa ce ycykBa 1 6e3 gbpraHe.

- Town TpsibBa ga ce CMeHU, B Cny4ail 4e e NoBpeaeH nnm
HarykaH, Korato ToBa ce U31CKBa OT HauMOHanH1Te
pasnopenbv unn B Kpasi Ha XMBOTa Ha CbOTBETHUSA
KOMMOHEHT (Hanp. ®paHuus).

*  BwuHaru gpbxTe 6yTnnkara B N3npaBeHO MoSIOXKEHNE.
* Hwukora ga He ce oTBaps NogaBaHETO Ha ras.

e [lpoBepsiBaiTe 3a yTEYKN NpU BCsika NPOMsiHa Ha rasoBara
Bpb3Ka. BuxTe “7 MNMpoBepka 3a ra3zosu yTeukn”.

6.3 CBbp3BaHe HAa MapKy4a KbMm ypeaa

®paHums:

O6opyaBaHeTO MOXe [a ce U3MNon3Ba C ABa Buaa MapKy4u:

*  ['bBKaB MapKyd, NpegHa3HaYveH 3a CBbp3BaHe KbM 3aHUTE
4YacTU C YMTbTHEHNS OT CTpaHaTa Ha 6ap6eKIOTO U Ha
perynatopa. [Abp>xat ce 3apaso ¢ dnaHuy (CbriacHo
ctangapTa XP D 36-110). MNpenopbuntenHa gbmxkuHa 1,25 m.

* [bBKaB Mapkyd (cbrnacHo ctaHgapta XP D 36-112) ¢
Myda ¢ pesba G 1/2 3a npukpensBaHe KbM 6ap6EKIOTO U
Myda c pesba M 20x1.5 nprkpensaHe KbM perynaropa.
MpenopbvuntenHa gbmkuHa 1,25 m.
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Opyrn obp>xasu:

[a ce nanonssa r-BkaB MapKy4, MOAXOAsLL, 3a ynoTpeba
C nponaH 1 6yTtaH. bmkuHaTta Ha Mapky4ya He Tpsibea ga
Hageuwasa 1,50 m.

3a fa cBbpXKETE MapKyya 3a rasta KbM ypefa, Tpsbsa fa
MOHTUMpaTe KynnyHr Ha Tpbbara 3a rasta Ha ypepa. YpeabT
ce [OCTaBs C ABa KyrnjyHra, Kouto ca npegHasHayeHn 3a
onpeneneHn abp>xasn:

Jbpxasa KynnyHr
BE, CH, CZ, DK, ES, KynnyHr A
Fl, GB, IE, IT, PT, SI

FR Kynnyxr B

AKo BalLaTa gbp)Kasa He € B CrMCbKa, n3rionseavite KynnyHra,
KOWTO OTroBaps Ha BallnTe HaUMoOHaTH CTaHOapPTw.

=

6.3.1

Heobxogum Bu e 19-MM raeqyeH K4 n KpbcTata OTBEpTKa.

A

KynnyHsr A

|

Y

1. 3aBuHTeTE KynyHra kbM rasosata Tpbba Ha ypeaa (A) 1 ro
3arterHete ¢ 19-mm raeyeH ko (B).

-

2. Tnb3HeTe Mapky4a Hap kynnyHra (C) n 3aTerHeTte crsrawms
NPBbCTEH C KpbcTaTa oTBepTKa (D).

6.3.2 KynnyHr B

Heobxoum Bu € 22-MM raeyeH KoY v peryavpyem rae4eH
KJTHOH.

1. 3aBuHTeTE KynsyHra KbM rasosata Tpbba Ha ypena (A) 1 ro
3aTerHeTe ¢ 22-MM raeyeH Ko (B).

2. 3aBuHTeTe MapKy4a 3a rasrta 3a kynnyHra (C) n ro
3aTerHeTe ¢ ABara raeqyHu Knoya. 3agpbxkTe KynnyHra
C 22-MM raeyeH KJio4, 4oKaTo 3aBbpTaTe Mapky4a ¢
perynupyemuns raedeH kitod (D).

-

6.4 Csbp3BaHe Ha Mapqua n 6yTunkara
KbM perynaropa

B 3aBucumMocCT oT Tuna Ha perynaropa Ha HaJsnsaraHeto, KOUTO
nanonsasare, ca BU HEOOXoA4VMU KpbCTata OTBEPTKA wvnun
perynupyem rae4eH KJito4.

1. CBbpXeTe MapKy4a KbM perynaropa Ha HansiraHeTo.
M3BbpLueTe eOHO OT CregHUTe AelicTBUS:

° AKO MapKy4bT 1Ma CTAraLl NPbCTEH, MIb3HETE MapKy4a
Hap, perynaropa u 3aTterHeTe cTaralys NpbCTEH C
KpbCTaTa oTBepTKa (A).

° AKO Mapky4YbT MMa raiika, 3aBUHTETE MapKy4a 3a
perynaTopa 1 3aTerHeTe ravikata ¢ peryimpyem raeyeH
ko (B).

2.  CBbprKeTe perynaropa Ha HansiraHeTo KbM ra3oBsaTa
6yTunka. /IsBbpLueTe eqHO OT cnegHUTe OENCTBUSA:

° AKO perynaTopbT UMma rarka, 3aBuHTETe perynaropa
3a 6yTunkara rno nocoka Ha YaCoBHMKOBaTa CTpeska u
3aTerHeTe rankara ¢ perynmpyem raeveH ko (C).

° AKO perynatopbT MMa BUHTOBA pe36a, 3aBUHTETE
perynaTopa 3a 6yTunkaTa no nocoka, obpaTHa Ha
YacoBHuKoBaTa cTpenka (D).

[a ce nanonsear camo perynaropu, cbBmecTmun ¢ EN
16129.

262 www.barbecook.com



6.5 lNopmsiHa Ha 6yTunkKara

1. TMpekbCcHeTe rasonofaBaHeTo 1 NoCTaBeTe BCUYKN
KOHTPONHK Kon4yeTta B nonoxxeHvne OFF (13kn.).

2. PaskayeTe npasHara 6yTuKa 1 CBbp)KETE MbfHaTa
oyTunka.

3. TpoBepeTe 6yTUNKaTa, MapKyia 1 BCUYKUN ra30Bu BPb3KM
3a TeyoBe. BuxTe "7 MNpoBepka 3a Teqose Ha ras".

BHMMaHVe, Korato NPoOMeHsaTe ra3oBus LMIMHALP,
ToBa TPsIGBa [a Ce U3BbLPLLBA Aaney OT U3TOYHULM Ha
Bb3MaMmeHsiBaHe.

7 TNMPOBEPKA 3A TEHOBE HA I'A3

7.1 3awo pa npoBepsiBaTe 3a Te4oBe Ha ras?

MponaHbT 1 6yTaHbT ca No-TeXKU OT Bb3ayxa. B peayntar Ha
TOBa Te He ce pasceiBar npu natndaHe ot ypega. OcobeHo B
6e3BETPEHN OHN TEYBT MOXeE Aa NPUYMHK CbbrpaHe Ha ras B
ypeqa v okono Hero. Tasu HaTpynaHa ra3 MoXe Aa ce 3ananm u
[a ce B3pVBMU.

7.2 Kora ga nposepuTe 3a Te4oBe Ha ras?

e [lpegu nbpeaTa ynoTpeba unu Nnpeau nbpeata yrorpeba
cnep NpoObLIKUTENEH Nepuog, Ha HensmnonasaHxe.

MpoBepeTe CbLLO 3a TEHOBE Ha a3 ako ypeabT € 6Un
crnobeH oT TbproeeLa.

e BceKu MbT, KOrato NogMeHUTe ra3oB KOMMOHEHT.
*  [loHe BeAHbXX rogyLlIHO, 3a NpeanoYmMTaHe B HA4anoTo Ha
cesoHa.

7.3 WHcTpyKuun 3a 6esonacHoCT

e T[locTaBeTe ypefa Ha OTKPUTO NPOBETPUBO MSACTO. YBepeTe
ce, Ye NoKpai ypefa HaMa nnamMbLmn UM U3TOYHUUM Ha
TONNMHA.

*  Hwukora He n3nonsearite 3anaska Ui KmbpuT 3a nposepka
3a Te4oBe Ha ras.

* He nywerTe 1 He 3ananBsariTe ropenknuTe, Korato
npoBepsiBaTe 3a Te4OoBe Ha ras.

7.4 KakbB maTtepuan mu e Heob6xogum?

3a a npoBepuTe 3a TEHYOBE Ha ras, ce HyXXgaeTe oT:

e TeyHocT 3a TecToBe. MoXeTe fa 13Mnon3Barte rotTos Crpei
3a Te4oBe unn cmec ot Boga (50%) 1 npenapat 3a MUeHe Ha
YuHMKM (50%).

*  VHCTpyMeHTBLT 3a NpoBepKa 3a Te4oBe, [OCTABEH C BalLs
ypen. Toli ce n3nonsea 3a 3aCMyKBaHe Ha TEYHOCT 3a
TECTOBE U NpUIaraHeTo i KbM ra3oBusi KOMMOHEHT U
BPb3Ka, KOWUTO McKaTe fa NpoBepuTe.

7.5 3a pa npoBepuTe 3a Te4OBe Ha ras

[NpoBepkara 3a Ted Ha rad ce OCbLLECTBSBA YPEe3 nNpunaraHe Ha
TEYHOCT 3a TECT MO BCUYKM ra30BM KOMMOHEHTU 1 KOHEKTOPW. AKO
MexypdeTara rno onpepesieH KOMMOoHEeHT U KOHEKTOP HapacHar,
Ma Te4 Ha ras:

3a ga npoBepuTe 3a Te4oBe Ha ra3, HanpaBseTe CneaHoTOo:

[locTaBeTe ypena Ha OTKPUTO.

2. B3semeTe CBOS MUHCTPYMEHT 3a TECTBAHE Ha TEHYOBE U
TEYHOCT 3a TecTBaHe (Cnpew 3a Te4 unm cmec ot Boga/
canyH).

3. OTBOpeTe Kanaka 1 HacTPoWTe BCUYKM KOHTPOSHN Kon4yeta
no nonoxeHne OFF (M3kn.).

4. OTBOpeTe NeKo rasonogaBaHeTo. 3aBpreTe KfnanaHa Ha 8
rasosarta GYTVIJ'IKa CaMO BeHBX.

5. 3acmy4yeTe Masiko TEYHOCT 3a TeCTBaHe C MHCTPYMEHTA 3a
TecTBaHe Ha Te4OBe U 5 NPUIOXKETe KbM 06/1acTTa, KOSITO
nckaTe fa nposepute. TpsiGBa Aa NpoBepuTe:

3aBapkuTe Ha razosata 6yTunka (A)

* Mapkyuya (B)

e Bpb3skute Mexxay 6yTurkara n perynaropa Ha HansraHeTo
1 Mexgy perynaropa Ha HansraHeto u mapky4a (C)

* Bpb3karta Mexxay Mapky4ya u ypega (D)

BawwmsaT perynatop Ha HansiraHeTo 1 KYMayHrbT MOXe fa
ca pasfnM4yHM OT NOKa3aHUTE Ha UNtoCTpaLMnTe.
6. 3BbpLUETE €0HO OT CNegHNTE AENCTBUSA:

° AKo 3abenexuTe Tey, NPoabIDKETE Cnopes
NHCTPYKunmTe B " B cnyyan Ha Ted Ha ras".

* AKO HAMa Te4yoBe, MPeKbCHeTe ra3onofaBaHeTo,
N3nnakKHeTe BCUYKN KOMMOHEHTY OBUITHO C Boda U 1
nacyLuete gobpe.

7.6 B cny4am Ha Ted Ha ras

1. TpeKkbcHeTe razonogasaHeTo 1 NpearnpueMeTe eqHo oT
cnegHvTe OeicTBUA:

° AKO CTe OTKpUAN TeY Ha ra3 OT HAKOS OT BPb3KUTE,
3aTerHeTe Ta3n Bpb3Ka.

° AKO CTe OTKpWAM TeY Ha ra3 oT ByTunkara uam Mapky4a,
nogMeHeTe GyTunkara unm Mapkyua.

2. [MpoBepeTe OTHOBO Bpb3KaTa UM KOMMOHEHTUTE, OT KOUTO
CTe OTKpWAM TeY Ha raa.

3. AKO He CTe B CbCTOsIHIE [a KopurupaTe Teya, ce CBbpXeTe
c TbproseL, Ha Barbecook. He na3nonasaite ypegna, [okarto
TeYybT He 6bie KopuUrnpax.

3a cnucbk Ha TbproBum Ha Barbecook nocetete www.
barbecook.com.
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8 MOArOTOBKA HA YPE[A 3A
N3MON3BAHE

8.1 lpepu Bcsika ynoTpeba

Mpw BCcsAka ynotpeba Ha ypena, npoBepsisaiiTe 3a CnegHoTo:

°  YpeobT e Ha noaxoasLlo mscTo. BuxTe "3.3 Vsbepete
NoaxoasLLo MSCTO".

° MapqubT 3a ras He ce Bna4um no 3emdTta U He BIn3a B
KOHTaKT C ropetuia noBbpXHOCT 1N Kanewa MmasHunHa.

e Kynara e uncTta. [penopbyBame BU a noyncTeare Kynara

cnep Bcsiko uanonaeaHe. BuxTe "11.2 NoyncTBaHe Ha
Kynara".

e [openkute n TpubuTte Ha BeHTypu He ca 3anyLueHn oT
rHesga Ha HacekoMU U NaskuHW. Buxre
"11.3 MNouncTBaHe Ha ropenknTe N TPLOUTE Ha BeHTypn".

e [openkuTte ca npasuiHO crnobeHun. TpubuTte Ha BeHTypu

TpHGBa Aa ca nocTtaBeHn Haf OTBOPUTE Ha KnanaHuTe 3a ras.

h

G -]

AKo nckate ga cte abCosoTHO CUrypHNn, 4e rasta e

npaBuUHO CBbp3aHa, MOXXeTe Aa npoBepsBaTte ypena sa

Te4oBe Ha ras npeam Bcsika ynotpeba. Buxre
"7 MNpoBepka 3a Te4yoBe Ha ras".

8.2
nepuop Ha CbxpaHeHue)

Mpepun nbpBaTta ynotpeba (cnep aobnbr

AKO n3nonseate ypena 3a npbB MbT UK 3a NPLB MbT Creq,

Obbr Nepro Ha HeynoTpeba, TpsibBa Aa HanpaBuUTe HAKOSIKO

OONbIHUTENHN NPOBEPKN:

e 3agb/iKUTENHO NPOYETETE, BHUKHETE 1 NPOBEPETE BCUYKU

VNHCTPYKLMM B TOBA PbKOBOACTBO (CaMo Npeau mbpearta
ynoTtpeba).

e [lpoBepeTe ypena 3a Te4oBe Ha ras. BuxTe "7 NpoBepka 3a

Te4yoBe Ha ras".

MpoBepeTe CHLLO 3a TEHOBE Ha ras ako ypeabT € 6un
crnobeH oT Tbproeewa.

* [louyncTeTe ropenkute n TpvobUTe Ha BeHTypwn (camo npean

nbpBara ynotpeba cneq obibr Neprog Ha CbXpaHeHue).
BwxTe "11.3 MNouncteaHe Ha ropenkute n TpubuTe Ha
BeHTtypn".

e HarpeiTe ypena, npeou ga cnarate xpaHa BbpXy Hero

(camo npegu nbpeaTa ynotpeba). BuxTe "8.3 ObrapsiHe Ha

ypena".
8.3 O6rapsiHe Ha ypepa

Ypes obrapsiHe Ha ypefa npeav mbpeata My ynotpeba e
OTCTPaHUTE OCTaHannTe NPON3BOACTBEHN Ma3HWHW OT ypefa.
HanpaseTte cnegHoTo:

1. Bananete rmaBHUTe ropenkn n HaCTpOI7ITe KOHTPONHUTE

M konyeta Ha HIGH (Bucoko). BuxTe "9.2 3anansaHe Ha

rnaBHUTE ropenkn”.

2. 3aTtBopeTe Karnaka 1 ocTaBeTe ypeaa fa ropu 15 MUHyTH.
Bce olle He NocTaBsiiTe XpaHa Bbpxy cKapara.

3. Cnep 15 MyHYTK OTBOpETE Karnaka u ocTaBeTe ypena aa
ropv oLe 5 MUHYTM (C KOHTPOJSTHOTO KOM4e BCE OLLe B
no3nuna HIGH).

4. Cnepn 5 MuHyTV ypeabT e rotoB 3a ynotpeba. Cera MoxeTe

[a rnoctaBuTe XpaHa BbpXxy cKapara.

9

SAMNAJIBAHE HA TrOPEJIKUTE

9.1

3a ga 3ananute ropenknte C enekTpu4ecKns 3ananuTten,
TpsibBa ga noctasute M 6aTepus B 3ananurens. Tasu
6artepus He ce gocTaes ¢ ypega. LLle HamepuTe KyTuaTa
3a 6aTepus Ha 3ananuTesnst Ha KOHTPONTHOTO Tabno Ha
BaLLvs ypeg,.

NHcTpyKUuuKn 3a 6e3o0nacHoOCT

Mpenw pa 3ananuTe ypena, n3BbpLUETE BCUYKIN NPOBEPKHN,
n36poeHn B "8 MNogroToBka Ha ypeda 3a nsnons3saHe".

KanakbT TpsibBa BUHaru ga e oTBOpPeH, Korato 3anansare
ropenka.

Hwvkora He ce HaBexaanTe AMPEKTHO Had ropenka, koraTo si
3ananeare.

9.2 3ananBaHe Ha rnaBHUTE roOpesiku

9.2.1

1.

7.

9.2.

1.
2.

N3noBAHE HA 3ANANUTENS

OTBOpETE Kanaka 1 NocTaBeTe KOHTPONIHWTE KonyeTa Ha
rnaBHUTe ropenku B nonoxexHne OFF (N3krn.).

AKO BCe OllLie He e 3anarneHa apyra ropesika, oTBOpeTe
rasornofasaHeTo 1 n3yakaiite gecet cekyHau. Tosa
No3BosiABa CTabUNN3NPAHETO Ha rasTa.

HatncHeTte 3ananutens, gokato vyeTe NCKpW.

[okaTo obp>xuTe 3ananuTensi, NocTaBeTe KOHTPOSIHOTO
Komn4ye Ha cpepgHata ropenka B nonoxxeHne HIGH (Bucoko).
BuHary 3ananeaiiTe MbpBO cpefHaTa ropenika u HuKora
He onuTBaiTe fAa 3ananute BCUYKY MaBHU FOPEnKu
€[HOBPEMEHHO.

AKo ropernkaTta He ce 3ananu crnef Tpu onuTa, HacTponTe
KOHTPOJHOTO 1 Kon4e Ha nonoxxeHne OFF (M3kn.),
NPeKbCHETE ra3onofaBaHeTo 1 n34yakarte 5 MuHyTK. ToBa
no3BossBa Ha HaTpynaHaTa ras ga ce usnapu.

OnvTaliTe OTHOBO fia 3ananuTte ropenkara. AKo ropenkara
BCeE OLLEe He MOXE [ia Ce 3anau, onuTanTte ga g 3ananure
C KmépuT unu BuxTe "14 OTKprBaHe N OTCTpaHsiBaHe

Ha HemanpaBHOCTW", 3a Aa onpefenvTe npuynHara 3a
npobnema.

Cnep 3anansaHe Ha egHa ropeska sananete gpyrute
ropenku, Kato HaCTPOUTE KOHTPOJSTHUTE M KOMn4eTa o
nonoxxeHne HIGH (Bucoko).

2 WN3noBAHE HA KUEPKT
[MocTaBeTe Kneyka KMbpuT B CToMKaTa 3a KU6pUT.

OTBOpeTe Kanaka 1 NocTaBeTe KOHTPOSIHUTE KOM4YeTa Ha
rnaBHuTe ropenku B nonoxexve OFF (N3kn.).

AKO BCe OLLe He e 3ananeHa ppyra ropenka, otBopete
rasonogaBaHeTo 1 n3yakanTe geceT CeKyHaun. ToBa
no3BofisiBa CTabUIN3NPaHeTo Ha rasTa.

3ananete kneykata KU6puT 1 S 3aApbXXTe Ha 0Kono 13 Mm
OT ropernkara.
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5.

HacTpoiTe KOHTPONHOTO KOM4Ye Ha ropenkara oo
nonoxexve HIGH (Bucoko).

BviHarv 3ananeaiite MbpBoO efHa rnaeHa ropenka. Hukora

He 3ananeaniTe BCUYKW rMaBHA ropenkn egHOBpPEMEHHO.

AKO ropenkaTta He ce 3ananu B paMmKnTe Ha 5 cekyHau,
HaCTPONTE KOHTPOMHOTO 1 Kon4e Ha nonoxxeHne OFF
(V3kn.), npekbcHeTe razonofgaBaHeTo U n3yakanmte 5
MuHyTK. ToBa No3BosisiBa Ha HaTpyrnaHaTa ras ga ce uanapu.

OnwvTaliTe OTHOBO fa 3ananuTte ropefikara. AKo Bce oLe
He ce nanu, BuxTe "14 OTKpMBaHe 1 OTCTpaHsBaHe

Ha HensnpasHOCTW", 3a Aa ONpedennTe npuYmHarTa 3a
npob6nema.

Cnep 3ananBaHe Ha egHa ropesika sananere gpyrute
rOpesikun, KaTo HaCTPOWTE KOHTPOHMTE UM Kon4eTa [o
nonoxeHne HIGH (Bucoko).

9.4 M3Knw4BaHe Ha ropeskute

AKO BeYe He 13non3sare ropesikmTe, Tps6ea Aa rvi U3KI4UTe.
Hanpasete cnegHoTO:

1.
2.

[MpekbcHeTe rasonogasaHeTo.

HacTpoiiTe KOHTPOSHNUTE KOMYeTa Ha ropenknTe Ao
nonoxexne OFF (N3kn.).

Ypes npekbCBaHETO Ha ra3onofaBaHeTo MbpPBo,
ocurypsiBaTe nvricara Ha octaHarna ras B ypega.

9.5 lNoBTOPHO 3ananBaHe Ha ropesikuTe

AKO HsiKost ropenka nsracHe no spemMe Ha ns3nonssaHe,
HanpaseTe CneaHoTo:

1.
2.

OTBOpeTe Kanaka n npeKkbCHETE rasonogaBaHETO.

HacTpownTte KoHTponHuTe KonyeTa go nonoxexue OFF
(N3kn.) n nzvakavite 5 MuHyTU. TOBa NO3BONABA Ha
HaTpynaHaTa ras fa ce usnapu.

3ananete OTHOBO ropenkara(ure)
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9.6 lNpoBepka Ha NaambuuTe

Mpwn BCsiKO 3anansaHe Ha ropenka Tpsiéea aa nposBepuTe
HenHUTe NnamMmbun. igeanHnaT nnaMmbK € NoYTU Hamb/IHO
CUH C MaJiKo XBbITO oTrope. CnyyanHuTte XXbATn niamMmbLmy ca
HOPMaIHN 1 He Ca BPeOHW.

AKo nma HeLlo HepeaHo C nnamMbunTe, N3BbpLleTe eqHOo OT
cnegHUTE OENCTBYSA, 3a Aa paspeLumnTe npobnema:

AKoO naambuuTe ca ... Hanpasete cnegHoOTO ...

Huckn n nauano xontn | 1. HesabaBHO NpeKkbCcHETE

razornofaBaHeTo U HACTPOIATE

BCUYKW KOHTPOJSTH KOM4eTa B

nonoxxexue OFF (M3krn.).

2. Bwxte "14 OTkpriBaHe 1

OTCTpaHsiBaHe Ha HeuanpaBHoCTA",

3a [ia onpenenuTe nNpuymHara 3a

npo6nema. Hait-BeposiTHo TpbbuTte

Ha BeHTypu ca 3anyLueHu.

HeszabaBHo npekbcHeTe

razonofaBaHeTo U HACTPOIATE

BCUYKU KOHTPOJSTHN KOM4eTa B

nonoxxerune OFF (3krn.).

2. Ws4akante 5 MmHyTI, 32 fa
MO3BONMTE Ha HaTpyraHara ras oa
ce v3napu.

3. 3ananere OTHOBO ropenkara(1re)

4. Ako NpobneMbT NPOSLIKaBa,
BukTe "14 OTKpUBaHe 1
OTCTpaHsiBaHe Ha HeuanpaBHoCTA",
3a [ia onpenenuTe nNpuyvHara 3a

Mo-BUCOKM OT Kynata 1.

npobnema.
g 100000 g =] T
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10. MOJIE3BHU CHBETU U NMPEMNOPBKU

10.1 NMpepBaputenHo 3aTornyisiHe Ha ypeaa

Ypes npensapuTenHoTo 3aTtonfsHe Ha ypena ocurypsasarte
OOCTaTb4YHOTO HarpsBaHe Ha CKaparta B MOMeHTa, B KOWTO
NOoCTaBUTE XpaHa BbpPXY HeA. Hanpasete cnegHoTo:

1. 3ananete rmaBHaTa(UTe) ropenka(u) u HaCTpPonTe
KOHTpOnHoTo(uTe) Konye(ta) Ha HIGH (Bucoko).
3aTBopeTe Kanaka 1 octaBeTe ypefa AeceT MUHYTU.

3. Cnep geceT MUHYTM OTBOPETE Kanaka 1 nocTaBeTe XxpaHaTta
BbpXYy cKapara.

4. Ako cera enaeTe No-Masnko TOMvHa, HacTpoinTe
KOHTPONHOTO(UTE) Kon4e(Ta) A0 NO-HUCKO MOJIOXKEHME.

10.2MNpepoTBpaTsaBaHe Ha 3anenBaHeTo
Ha XpaHaTa

3a pga npenorBpaTnTe 3asernBaHeTo Ha XpaHaTta KbM CKaparTa:

*  HamaxxeTe Mo xpaHaTa Masko MasHuHa ¢ YeTka, npeau da s
rnocTaBuTe Ha ckapaTa. MoXeTe CbLLOo Ja HamaxkeTe camaTa
ckapa.

e  3aronnete npegsapuTenHo ypeda. Konkoto no-tonna e
ckaparta, KoraTo NnocTaBuTe XpaHa BbpXy Hesl, TONIKkoBa Mno-
Marnko Le 3anensa xpaHara.

* He obptbLyainTe xpaHaTta npekaneHo 6bp3o. MbpBo s
ocTaBeTe fia ce 3aTomnu.

10.3 AMpeKTHO 1 HEAUPEKTHO NneYeHe Ha cKapa

B 3aBncumocT oT Tuna Ha XpaHaTta, KOATO NpuroTedaTte, 1 ToBa
KaK NCKaTe fa A npuroTenTe, MOXXeTe Aa neveTe Ha ckapa
ONPEKTHO N HeONPEKTHO:

MeTop, OnucaHue WU3nons3BaHe
[NocTaBete xpaHara
OVPEKTHO Hap, 3anarneHa
ropersika, HacTpoiTe
roperkara Ha B/ICOKO
MOJIOKEHE 1 OCTaBETE
Karnaka OTBOPEH.

3a obxapBaHe Ha
MECO 1 3efleHYyLu

OnpekTHO

MocTaBete xpaHaTa

[0 3ananeHa ropenka,
HaCTpoliTe ropenkara Ha
CPEOHO/HICKO MOJIOXKEHME
1 3aTBOPETE Karnaka.

3a fonbHUTENHO
roTBeHe Ha o6XapeHo
Meco

HegnpekTHO

KoraTo neyete Ha ckapa nop, 3aTBOPEH Kanak, BuHaru
cnefete TepMOMETbPA Ha Kanaka, 3a fja CTe CUrypHu,
Ye ypenbT HAMa Aa nperpee. BuxTte "10.5 CnepeHe Ha
Temneparypara".

10.4NMNe4yeHe Ha ckapa CbC 3aTBOPEH Kanak

3aTBapF|HeTO Ha Kanaka, okaTo ne4deTte Ha ckapa, MMa HAKON
Ba>kHN nNpeanmMmcTea:

e TemneparypaTa Ha ckapara e Mo-BricoKa 1 ocTasa rno-
MOCTOSIHHA.

° HamansisaTte BpeMeTo 3a roTBeHe Ha xpaHarta u
nogaobp>Xate XpaHarta no-co4Ha.

° Hamansisate BHe3anHUTe nnamMbuy 1 cnecTtasare ras.

Korarto nevete Ha ckapa rnop, 3aTBOPEH Kanak, BuHarm
cnepere TepMOMETbPa Ha Kanaka, 3a fja CTe CUrypHu,
Ye ypenbT Hama aa nperpee. BuxTte "10.5 CneneHe Ha
Temneparypara".

10.5 CnepeHe Ha Temneparypara

BalwuwmsaT ypef e cHabheH C MOLLHM ropesikin U 3aToBa ce
HarpsiBa 6bpP30 1 MOXETe [a nogabpxxaTe Temnepartyparta
nocTosiHHa. KoraTto neyete Ha ckapa nof 3aTBOpeH Karnak,
obaue, Tpsi6Ba Aa crieqnTe YpeabT Aa He ce Harpee npekaneHo
MHoro. HabntogasalitTe TepMoMeTbpa Ha Kanaka 1 B3emeTe Mog,
BHVMaHVe cnegHuTe yKasaHus:

*  HopmanHara Temneparypa Ha rotBeHe € okosio 21 O 0C. Mpwm
no-Br1COKa TemrepaTtypa Karnewiara 1 HaTpynaHaTta MasHuHa
Morar Ja ce 3anans.

* Temnepatypara HuKora He TpsibBa ga npesuwasa 300 °C
3a noBeue OT NeT MUHYTK. ToBa MOXe fa NOBPEeay Unn
aedopmMupa ypena.

AKO ypeabT ce Harpee npeKaneHo, ro oxnagere, Kato

OTBOPWUTE Karaka v HacTPOWTe FoOPeNkUTe Ha No-HrcKa
MOLLHOCT.

10.6 U3Bnn4yaHe Ha non3a OoT 30HUTE Ha
TonNMHa

KoraTo BCu4Kn ropenku ca 3anaseHun, KOSUPKUTE Ha ropenkmTe
pasnpepensT TonaMHaTa Bb3MOXXHO Hall-paBHOMEPHO Mo
cKapaTta. Bbnpekn ToBa, paBHOMEPHO 3aTOMNSAHE, HAKOW 30HM ca
no-ropeLwun oT gpyru. MoxkeTe na ce Bb3nonssaTte OT TE3N 30HU
Ha TOMNMHAa, 3a Aa CroTBuTe XpaHaTta C A0 CbBbPLUEHCTBO.

30Ha lopewa? WU3nonssaiiTe, 3a Aa ...
OTnpen lopelua MeyeTe hmHa xpaHa (ckapuau, puba nap.)
B ueHTbpa Mo-ropelua [MpuroTeeTe XpaHa, KOSITO Ce Hy>kaae oT
M3BECTHO BPEME 33 MOTBEHE
(HanpVIMeP HaOEHHK, MANELLIKV KK 11 Op.)
Ot3ag Han-ropeuya | O6apete Meco 1 3eneH4YyLm
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MoxkeTe CblLo Aa Cb3fafeTe 30HU Ha TOMMMHa, KaTo
HacTpouTe cunarta Ha ropenkute. Hanpumep moxeTte aa
HacTpoWTe ropernka Ha H/CKa No3uumvs 1 Aa nanonasare
30HaTa Haf, Ta3w ropernka 3a puHa XxpaHa unv xpaa,
KOSITO Ce Hy>X[ae OT M3BECTHO BPeMe 3a roTBEHE.

10.7 N36ssrBaHe Ha BHe3arnHu rnJjiambLu:

11.3.3 3A OA NOYUCTUTE FOPENKUTE U TPBBUTE HA BEHTYPU

1. OTCcTpaHeTe ropenkuTe OT ypeaa, KakTo € NnokasaHo Ha
vntocTpaummnTe. AKO 3abeNeXXnTe, Ye HAKOS ropenka e
noBpeneHa, Tpsibsa Aa st MogMeHUTe.

o Bpeme Ha neyeHe Ha ckapa e HoOpMasnHo Aa ce NosABAT
BHe3anHu nnambuu. MNpekaneHo MHOroToO BHE3anHM niamMbLy,
obaye, yBenuyaeat teMmnepartyparta B ypena n morat fa 3ananar
HaTpynaHaTta MasHuHa. 3a ga n3berHeTe BHe3anHUTe nnaMbLy:

e [posepsiBaiiTe Aanm KyrnaTa € Y1cTa, KoraTo 3anoysare Aa
neyeTe Ha ckapa. [penopbYBame BM Aa NoYMCTBaTE Kynata
cneq BCcsAKo usrnonaseaHe. Bvxre "11.2 MouncteaHe Ha kynarta'.

e [lpoBepsiBainTe pegoBHO fanv OTBOPBLT 3a U3TUYaHE Ha
MasHVHa He e 3anyLueH 1 ganv Tasarta Uam yawkara 3a
KaneLla MasHrHa He € MbiHa.

e Korato neyete Ma3HO MeCO, U3pPEXETe NsnuHaTa
MasHuHa, 3aTBOPETE Kanaka 1 HacTPONTe ropenknTe Ha
CPenHO WS HUCKO MOJSIOXKEHME.

11 NOAAPBXXKA HA YPELA

11.1 MouncreaHe Ha cKkapaTta

INpenopbyBame NoYnCTBaHE Ha rpuna cneg scsika ynotpeba.
M3nonagarite nouncTealy npenapat Barbecook.

Mo»keTe CbLLO Taka fa noYncTuTe rpuna ¢ Mek
noYMcTBAaLL Mpenapar unm cbe coga bukapboHar. [a
He ce M3MoN3BaT NoYNCTBALLM NpenapaTy 3a pypHW 3a
noyMcTBaHe Ha rpuna.

11.2Mo4yncreaHe Ha Kynara

lMpenopbyBame NOYMCTBaHe Ha Kynarta crnepf Bcska yrnorpeoa.
M3nonaBarite nouncTealy, npenapat Barbecook.

11.3Mo4yuncrBaHe Ha ropenkurte u TpbLouTe
Ha BeHTypun

11.3.1 3Awo0 TPSBA OA MNOYUCTBATE FOPEJKUTE U TPLEUTE
HA BEHTYPU?

MasiumTe 1 HACEKOMIWTE MOXE [a CY HaNpaBAT NaskuHU 1
rHesga B ropenkute 1 Tpbbute Ha BeHTypu. Toa Moxe aa
3anyLum rasonofaBaHeTo KbM ropenknTe. B peaynTar Ha Tosa:

b Hama ga moxxeTe ga sananute ropenkute. AKO BCe nak
ycneeTe ga rm sananute, Te Wwe npounssegart camo guMHn 1
XKbJTW NnnaMmbun.

e [a3Ta MOXe Aa 3ano4yHe Aa ropu U3BbH TPLOUTE Ha
BeHTypu npn KOHTPONHUTE Kon4eTa. Te3n OrHboBeE Ce
HapuyaTt o6paTHM NnamMbLM U MoraT Aa gosegart ao
CEPVO3HN HapaHsaBaHUS 1 NoBpena Ha marepuana.

[MoBpeguTe, NPUYMHEHN OT 3anyLUEHV rOPenKu 1 TPbOU
Ha BeHTypu, ce cuutart 3a HegocTaTb4Ha NOAAPBXKKA 1
He ce MOoKpVBaT OT rapaHuyusTa.

11.3.2 Kora TPSIBA A MOYUCTBATE FOPENIKUTE U TPbBUTE
HA BEHTYPU?

Tpsibsa oa nodncTBaTe ropenknTe n TpbouTe Ha BeHTypun Ha
BaLIns ypen;

L4 Mpean nbpeaTta yr|0Tpe6a cnen npogbiokKnTeneH nepuroa Ha
Hen3non3saHe.

° [MoHe gBa MbTW roguULLIHO, OT KOUTO EQVHUSAT B HA4anoTo Ha
Ce30Ha.

2. Tlo4uncTeTe ropenkute n Tpbubute Ha BeHTypu ¢ manka
YeTKa Uy 4OMaLlHO HanpaBeH MOYNCTBALL YPeR 3a TPbOU
(pasrbHaT Knamep, YeTka 3a TPbLOW 1 Ap.)

3. TlocTasete ropenkara obpartHo. Tpsibsa ga nocTasute
TpBOWTE Haf OTBOPUTE Ha KNlanaHuTe 3a ras.
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11.4 NMomMmpbXKKa Ha YacTn C NOKpuUTUe oT
emaiis, HepbXaaema cTomaHa, Xpom v
Y4acTu C NPaxoBO NMOKpUTUe

YpenbT e CbCTaBeH OT YacTh C NOKpUTUE oT eman,
HepbXgaemMma CToOMaHa, XpoOM 1 HaCcTh C NpaxoBo NMOoKpuUTue.
Bcekun matepuan TpsibBa ga ce nogaobpxxa no pasninydeH HaumH:

MaTtepuan KakK Aa nogabpXarte To3n Mmatepuan

He nanonssavite ocTpu NPeaMET U He

yOpsiiTe B TBbPAA NOBLPXHOCT.

*  VI36sareaiiTe KOHTaKTa CbC C,yaeHu
TEYHOCTU, [OKATO YPELbT BCE OLLE €
ropeLL.

e MoxxeTe ga nanonseare MeTasH1 Mo

1 abpasviBHI M1ELLIM Npernapartul.

Emann °

Hepbxxgaema .
CTOMaHa 1 Xpom

He nanonaeaiite arpecviBH1, abpasviBHN

nnn MeTariH MreLL npenaparn.

*  Vlsnonseavite Mekv MyeLLy npenapat
1 ' OCTaBeTe a AeCTBaT o
cToMaHara.

*  Vlsnonsgaiite Meka reba unm Kepra.

*  VIsnnakHete 06UHO cned NnoYMcTBaHe

1 N3CyLLETe A06PE NPEaN ChXpaHeHue.

*  He nsnonseante ocTpy NpegMeTu.
V13nonaeaiTte Mekn No4ncTBaLLm
npenapary 1 Meka r.6a U Kbpra.

°  VI3nnakHeTe 06UHO cried NoYMCTBaHe
1 U3CyLLETe [OBPE NPEan ChXpaHeHVe.

MpaxoBo NoKpuTHE

3a ga npepoTtepatTe 06pa3yBaHETO Ha pbXAa Mo
HepbXAgaemara CTomaHa, n3bsareanTe KOHTaKTa ¢ xop,
con u xensso. lNMpenopbYBamMe BU Ja He n3nonssare
ypena 61130 fo 6pera, 651M30 4O XKEeNe30nbTHN Pencu
unm 6nm3o Jo NIyBHW GacerHn.

[loBpeanTe, NPUYMHEHN OT HECNa3BaHe Ha Te3n
MHCTPYKLUMK, Ce CHUTAT 3a HeocCTaTb4Ha NoAAoPBbXKKa U
He Cce NokKpmBaTt OT rapaHuuaTa.

Mog, pasrnobeHnst BUA Ha Ballvs ypep (BTopaTa YacT Ha
PBKOBOACTBOTO) Lie HAMEPUTE CMUCHK C BCUYKN YacTu,
cbCTaBnsBaly ypega. To3u CnchbK BKIIOHYBA CUMBOJI, KOMTO
rnoco4sa MaTepriana Ha BCsika 4acT, Taka 4e MoXKeTe Aa ro
nsnonsearte, 3a ja NPOBepUTe Kak Ja nopgabpxxare onpepeneHa
yacT. CNMCBbKbBT € YacTu N3MNon3Ba CregHUTe CYMBON:

CumBon Matepuan
o Emaiin
A Xpom
[ Hepbxpaema ctomana
* lMpaxoBo nokpuTne

11.5 CbxpaHeHue Ha ypeaa

AKO He m3non3Bare ypefa ob/iblr Neprof, OT Bpeme, ro
CcbXxpaHeTe Ha cyxo MsAcTo. [Npean Aa cbxpaHuTe ypeaa:

e PagkadeTe razosarta 6yTunka. Hikora He cbxpaHsiBaiite
ypeaa Ha 3aKpuTo (4opu B rapaxk Uim HaBec), 4oKaTo e
CBbp3aH C razosara OyTuska.

e [loyucTeTe ropenkute N rpunoBeTe, HAMaXKeTe M1 C Macso 1
rv o6BUIATE B XapTus.

e [okpuiTte ypena ¢ Barbecook kanak. Peructpupaiite cBosi
ypeqn Ha www.barbecook.com, 3a ga pasbepeTe KakbB
Kanak Bu € HeO6XOoaMM.

11.6 CbxpaHsiBaHe Ha rasoBu GYTUNKN

Tesu UHCTPYKLMN Ce OTHACAT KaKTo 3a MpasHu, Taka v 3a MbJHu
rasosu Oy TUJIKN.

° BuHarn C'bXpaHFIBaI;ITe rasosute 6yTI/IJ'IKVI Ha OTKPUTO
NPOBETPMBO MSACTO. YBEPETE Ce, Ye He Ca UINOXKEHN Ha
npekKasieHa ropelwnHa n gupeKTHa cnbH4YeBa CBETNHA.

*  Hukora He cbxpaHsBaliTe razoBa 6yTusika Ha MACTO, KbAETO
MO>XXe @ CTaHe MHOro ropeLlo (B aBToMob6wun, Ha logka 1
ap.).

e Hwukora He cbxpaHsiBaliTe rasoBara 6yTusika unm
pesepBHaTa razosa 6yTunka B LWKada Ha Bawus ypeq,.

* Hwukora He cbxpaHsiBaliTe BallaTa pe3epBHa razosa
6yTunka 651130 4O ra3oB ypesd, KOWTO ce 13non3ea.

*  BuHarn cbxpaHsBanTe razosute 6yTUNKM ganed oT 4ocTbna
Ha peua.

*  BuHaru cbxpaHsiBaiite 1 TpaHcrnopTupanTe rasoBuTe
OYTUNIKM B N3NPaBEHO MOJIOXKEHME.

11.7 MopbuBaHe Ha pe3epBHU HacTun

YacTuTe, KOUTO Ca 3NOXXEHN AVPEKTHO Ha OrbHS UK Ha
BUCOKa TeMnepaTypa TpsioBa fja Ce CMEHSIT OT BpeMe Ha Bpeme.
MopbyBaHe Ha pe3epBHY YacTu:

1. BwkTe HOMepa 3a cripaBka Ha 4acTTa, OT KOSITO UMaTe Hy>XKaa.
LLle oTKpueTe BCUYKM HOMEpPaA 3a CrpaBka Mof pasLunpeHnTe
N3rneny BbB BTOpaTa YacT Ha ToBa PHKOBOACTBO M Ha aapec
www.barbecook.com.

AKo cTe pervcTprpanv ypega cu oHnanH, asToMaTnyHo
e 6bAeTe NpeHaco4eHn KbM NPaBUTHUS CMIUCHK BbB
Bawwmsa MyBarbecook npodun. Tam nmate Bb3MOXHOCT
Oa nopbyaTe CBOUTE YaCTW OHMaWH.

2. TopbyaliTe pe3epBHN YacTu Ype3 www.barbecook.com nnm
BbB Balumns marasuH. lfapaHumoHHNTe YacTu ce nopbyBaT
camMo OT MarasuHa.

12 TAPAHUUSA

12.1 KakBoO ce nokpuBa OT rapaHuusTa

Bawwnar ypen ce npofgasa C AseroguiHa rapaHuna oT garara
Ha nokynka. Ta3n rapaHuns BKOYBA BCUYKM NPON3BOLCTBEHMN
nedekTun, npu ycnosue, 4e:

e CTe 13nonssanau, Crinobuamn 1 nogabpxxanm CBos ypen,
B CbOTBETCTBUE C MHCTPYKLMMTE B TOBa PHKOBOACTBO.
MoBpennTe, NPUHMHEHN OT HeMpaBWIIHa yNoTpe6a,
HenpaBuITHO CriobsiBaHe UM HefoCcTaTbyHa NOAAPBXKA He
ce cunTaT 3a NPou3BOACTBEHN AedEKTH.

*  MoxeTe fa NpenocTaBnTe KBUTAHUMATA U YHUKASTHUSA
cepueH Homep Ha Bawwuns ypeq. To3u cepueH Homep
3ano4sa ¢ G, nocneasaHo ot 15 undpu. Moxkete ga ro
HamepuTe:

° B TOBa pHKOBOACTBO U B KPATKOTO YMbTBaHE, BKIOHEHO
B PbKOBOACTBOTO.

* Ha onakoBkarta Ha ypega.
e Ha BbTpelwHaTta cTpaHa Ha [oNHUS NpefeH naHern.

*  Barbecook OTgensT no Ka4ecTBOTO MOTBBbPAY, Ye YacTuTe
ca fedeKTHM 1 ca aedeKTrpani npy HopmasHarta
ynoTpeba, NpaBUiHO Crio6siBaHe 1 focTaTbyHa
noagpbXKa.

AKO e[HO OT rOpHUTE YCNOBUS HE € U3MbJIHEHO, HE MOXKETE

Ja npeteHgvpare 3a kakeaTo 1 Aa e hopma Ha KoMrneHcauys.
BbB BCMYKM cnyyam rapaHumsaTa € orpaHuyeHa oo peMoHTa unm
nogmsHaTa Ha gedektHara(nTe) 4yacT(n).
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12.2KakBo He ce NokKpuBa OT rapaHuusTa g

CnegHuniTe noepeam 1 AedeKT He ce NoKpuBaT OT rapaHuuUaTa:

HopmanHo naHocBaHe (pbXXAasicBaHe, N3KpuBsiBaHe,
o6esLBeTsBaHe 1 Ap.) Ha YacTuTe, KOUTO ca ONPEKTHO
N3MOXEHN Ha OMbH UK CUnHa TornvHa. MNogmMsiHaTa Ha Tesu
4acTu OT BpeMe Ha Bpeme e HopMariHa.

BurayanHu HeCbOTBETCTBISI, KOUTO Ca NMPUCHLLLY 3a
MPOV3BOACTBEHUA NMPoLEC. Tean HeCbOTBETCTBIS He Ce
CYMTAT 3a NPOV3BOACTBEHN AeEKTU.

Bcuyky noBpeay, NpUYMHEHN OT HELOCTaTbYHA MNOAAPBXKKA, °
HeMnpaBWHO CbXpaHeHne, HenpaBUIHO crnobsiBaHe Unn
MoZudvKaLmmn, HanpaeseHn Mo NpeaBapuTesIHO CrinobeHnTe

HacTu.

Pbxxga nnn obesuBeTsaBaHe, NPUHNHEHN OT BbHLUHN
BNNAHNA, N3NOJI3BAHETO Ha arpecrBH MUELLI npenapartu,
nanaraHeTo Ha xsop n gp. Tesn noBpean He ce cunTaTt 3a
NPOV3BOACTBEHN AeEKTN.

13 TEXHWYECKW CNELUVNDOUKALINAN

13.1 ETukeT 3a TMN

ETnkeTbT 3a TN n3bposisa BCUYKN TEXHNHYECKUN cneundukaumm
Ha Bawwus ypen. MoxeTe fa ro HamepuTe:

BB BTOpaTta 4acT Ha ToBa pbKOBOACTBO.

* HaBbTpeluHaTa cTpaHa Ha OONHVS MPEeaeH naHern.

13.2 [lnameTpu Ha MHXEKTOpUTE

Bcuukn nospean, NpuHmMHEHN OT HENpPaBUIIHO U3MNonN3BaHe

unu 3noynoTtpeba ¢ ypeaa (ako He ce n3nonasa criopes

NHCTPYKUMNTE B TOBA PbKOBOACTBO, aKO Ce 13rnon3sa 3a

TbProBCKM Len v Ap.).

Bcunykn nospean Bcneacrtene Ha HeBHMMAaTENHO N3Non3BaHe
nnn n3nosizBaHe Ha ypefa He no npegHasHa4veHne.

e [nasHa ropenka: 1.00 (Spring 3002, 3102, 3112).

14 OTKPUBAHE U OTCTPAHSABAHE HA HEU3INMPABHOCTU

Mpo6nem

Hsama goctaTbyHO TOnNnHa

MpekaneHa TonanHa n/unm
BHe3arnHu nnambLu

TonnuHata He e pasnpeaeneHa
paBHOMEPHO MO MOBbPXHOCTTA
Ha ckapaTta

JKbnTy nnambum

HenbneH nnambk

O6paTtHu nnambum (MnambLm
N3BBH TPBOUTE Ha
BeHTypu/npn koHTponHuTe
Kon4yeta)

MnambunuTe ca No-BUCOKN OT
pbba Ha Kynarta

PerynatopbT Ha HansraHeTo
6pBbMUM

[openkarta cBucTW, KoraTto e B
nonoxxeHve LOW (Hucko)

Beposinia(u) npuuuHa(n)

° [aszonogaesaHeTo He e OTBOPEHO

e Tpbbute Ha BeH-Typu He ca nocTaBeHn Hap
OTBOPWTE Ha KnanaHuTe 3a rasra

e OTBOpWTE Ha FOPENKNUTE ca 3anyLueHn
° [a3oBarta 6yTunka e (no4Tr) npasHa

e PerynatopbT Ha HansraHeTo He e CBbp3aH
NpaBWIIHO KbM ByTukaTa u/unm mapky4da

e XpaHarta e npekaneHo masHa

° OTBOP®BT 3a U3TUYAHE HA MasHUHaTa e
3anylleH, MasHnHa B Kynata nW/unn MasHuHa no
ropenkute

e Temneparypara e TBbpfe BICOKa

HopwmarHo e aa riva n3BecTHa pasnuka B TorMHara;
BkTe "1.7 OnTMarnHo Bb3Mon3BaHe OT ToryHaTa"
1 "10.6 VI3BnnyaHe Ha non3a oT 30HUTE Ha TormHa".
BepositHa(y) mprymHa() 3a ronemy pasnnki B TornmHara:

°  YpenbT He e NpenBapuUTesiIHO HarpsT

e 3anyLweHn ropenku nnm Tpbbu Ha BeHTypn
° Con no ropenkuTe
° YpenbT € cBbp3aH KbM 6yTaH

°  3anyuleHa, NpobuTta UK pXKascana ropernka

°  3anyLleHv ropenkn nam Tpbeu Ha BeHTypu

° CuneH BaTbp
*  [asoBarta 6yTunka e (no4yTy) npasHa
e MasHuHa BKynarta 1u/unm rno ropenkute

° lopeto Bpeme
° HoBa (mbnHa) razosa 6yTunka

e 3amMbpCeH rasoB NHXEKTOP, Tpbba Ha BeHTypu
w/vinn ropenka

www.barbecook.com

PelueHne(s)

OTBO peTe rasonogaBaHeTo

MocTaBeTe TpbOUTE Ha BeHTypun Hag oTBOpUTE
Ha KnanaHuTe 3a rasta

[MoyncTeTe OTBOPUTE Ha ropenkuTe nnm
noaMeHeTe ropenknuTe

[MopmeHeTe razosata 6yTunka

CBbprKeTe OTHOBO perynaropa Ha HansiraHeTo
KbM ByTuakara n/unm mapky4a

V3pexxeTe nsnmiuHaTa MasHvuHa U HacTpouTe
rOpENKMTE Ha HCKO MOMOXeHNe

[MouncTeTe OTBOPA 3a U3TUHAHE Ha MasHMHATA,
Kynara v ropenkute

HacTpoiiTe ropenkute Ha no-H1Ucka Temreparypa
WWnv neyeTe XpaHaTa HeaVPEKTHO BbPXY cKapara

Harpevite ypena npegsaputenHo

MoyncTeTe ropenknte n TpbbUTE HA BeHTypun
MouncTeTe ropenknte

CBbpXeTe ypena KbM NpornaH, M3nonssakim
NOAXOASALLMA PerynaTop Ha HansraHeTo

MouncTeTe Ny NogMeHeTe ropenkara
MpeKbCHeTe razonofaBaHeTo 1 HAaCTPONTe
ropenkuTe B nosioxxeHne OFF (M3kn.).
OcrTaBeTe ypefa fia ce oxnagu.

MouncTeTe ropenknTe n TpbOUTE HA BeHTypu.

MocTaseTe ypeq, CbC 3agHaTa CTpaHa KbM
BATbPA

lMogmeHeTe rasosarta 6yTuka
MouyncTeTe KynaTa u ropenknTe

ToBa He e onacHocT unu gedekT. bu Tpséeano
aBTOMaTUYHO [ia crpe cnep U3BeCTHO BpeMe.

MouyncTeTe rasoBus MHXEKTOP, TpbbOaTa Ha
BeHTypu 1 ropenkarta
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Mpo6nem

[openkarta He Moxe pa ce
3ananu (HATo CbC 3ananuTten,
HWUTO C KMOPWUT)

[openkarta He Moxe pga ce
3ananu cbe 3ananuten

Mpy HaTuckaHe Ha 3ananuTens
He N3nNK13aT NCKPU 1 He ce YyBa
3BYK

Mpu HaTucKaHe Ha 3ananuTens
Ce 4yyBa camo 3BYK (He ce
BVDKAAT UCKPU)

Vima nckpu, Kouto He ns3nuaar
OT ropenkute

ViMa nckpu, Ho He NPy BCUYKK
enekTpoaun n/vnn He ca
[OCTaTb4HO CUJTHU

Beposinia(u) npuunHa(m)

3anyLueHa ropenka unm Tpboa Ha BeHTypu
Hsma rasonopasaHe

He e nocTtaBeHa 6atepuaTa nnu 6atepusita e
nocTaseHa HenpaBsUIHO

CpenHaTa ropenka He e 6una sananeHa Nbpeo
3ananuTensaT He e okabeneH npasuiaHoO

MoBpepneH enekTpopn
[pelHo 3a3emsBaHe
MoBpepneH 3ananuten

He e noctaeseHa 6aTepuaTa unm 6atepusTa €
rnocTaBeHa HenpasuIHO

M3yepnaHa 6aTtepusi

ByTOHBT Ha 3ananuTens He e crnobeH
npasuiHO

MoBpeaeH McKporeHepaTop

lpelwHo 3a3emsBaHe
TBbpae oTAaneyeHy equH OT Apyr ropesnka u

enekTpon

[pewHo okabensisaHe

[pelHo 3a3emMsiBaHe
M3ToweHa 6atepust
MoKpu unu cyyneHun enekTpoau
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PelueHune(s)

MouncTeTe ropenkara n TpbbaTa Ha BeHTypu

OTBOpETe razonofaBaHETO U HATUCHETE
Kon4yeTo 3a 6e30MacHOCT Ha perynaropa
Ha HansiraHeTo (He MPUCHCTBA Ha BCUYKU
perynaTopu)

MocTtaseTe (0THOBO) 6aTepusTa,KaTo
no3uLMoHMpaTe NpaBuiHO KnemuTe

3ananete NbPBO CcpefHaTta ropenka

I'IpOBepeTe 1 OCbLLeCTBETE OTHOBO BCUYKN
BPBb3KWN Ha 3anannutens

lMogmeHeTe enekTpopa

lMpoBepeTe 1 crnobeTe OTHOBO ENeKTPOAnTE,
ropenknTe n sanannutens

MoameHeTe 3ananvTens
MocTaBeTe(0THOBO)6ATEPUATA,KATO
NMo3nUMoHMpaTe NpaBuIHO KIeMuTe
lMogmeHeTe 6atepusita

CrnobeTe 0THOBO 6yTOHa Ha 3ananuTensi
MNMoamMeHeTe UckporeHepaTopa

CBbp)KeTe OTHOBO MCKPOreHepaTopa 1 efiekTpoauTe

Jlexo orbHeTe enexTpopa, 3a Aa ro MprevKITe 40
roperkara

MopmeHeTe okabensiBaHETO

CBbp>XeTe OTHOBO MCKpOreHepaTopa 1
enekTpogute

MoameHeTe 6atepusaTa

M3cylueTe enekTpoauTe ¢ XxapTieHa Kbpna uim
i NOOMEHeTe
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1 REGISTREJIET SAVU IERICI

Hvala, ker ste kupili napravo Barbecook! Povsem nov svet ¢aka,
da ga razisCete, naj bo to v miru in tiSini narave ali v mestnem
vrvezu. Postanite mojster zara v na$i skupnosti #barbecook in
dovolite, da vase veSc¢ine postavimo v ospredje.

Registrirajte svojo napravo Barbecook na spletu in delezni boste
nekaj velikih prednosti:

e Dobili boste dostop do celotnega uporabniskega priro¢nika
in spoznali prav vsak del svoje naprave.

¢ Na voljo so vam poprodajne storitve po vasi meri, da boste
lahko hitro nasli nadomestne dele in izkoristili optimalno
garancijo.

*  Obvesceni boste o izboljSavah izdelkov in prejeli nasvete,
trike in navdih, ki bodo v vas prebudili mojstra zara.

Ste pripravljeni na dogodivscino? Registrirajte svoj izdelek in se

pridruzite skupnosti #barbecook!

Vec informacij o registraciji naprave najdete na spletni
strani www.barbecook.com.

Druzba Barbecook spostuje vaso zasebnost. Vasi
podatki ne bodo prodani, posredovani ali deljeni s tretjimi
osebami.

2 O TEM PRIROCNIKU

Ta priro¢nik je sestavljen iz dveh delov:

e Del, ki ga pravkar berete, je prvi del. Ta vsebuje navodila za
sestavljanje, uporabo in vzdrzevanje vase naprave.

e Drugi del se zaCne na strani 295. Vsebuje razli¢ne slike
(povecane prikaze, sezname delov itd.) naprav, ki so
opisane v tem priroCniku.

3 POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

3.1 Branje in upostevanje navodil

Pred uporabo naprave preberite navodila. Vedno natan¢no
upostevajte navodila. Druga¢no sestavljanje ali uporaba naprave
lahko povzro¢i pozar in materialno $kodo.

Garancija ne velja za poSkodbe, ki nastanejo zaradi
neupostevanja navodil (nepravilno sestavljanje, zloraba,
neprimerno vzdrzevanije itd.).

3.2 Bodite previdni s plinom

Delo s plinom je povsem varno, a je treba biti posebej previden:

e  Plinske jeklenke vedno hranite na prostem in v dobro
prezra¢evanem obmocju. Poskrbite, da ne bodo
izpostavljene prekomerni vrocini ali neposredni sonéni
svetlobi.

* Plinske jeklenke ali rezervne plinske jeklenke nikoli ne
hranite v omarici vase naprave.

e Rezervne plinske jeklenke nikoli ne hranite v blizini plinske
naprave, ki je v uporabi.

e Po uporabi dovajanje plina zmeraj zaprite na plinski jeklenki.

eV blizini plinske naprave, ki je v uporabi, ali v blizini plinske
jeklenke (polne/prazne) nikoli ne kadite.

Ce zavohate plin, takoj zaprite dovajanje plina, pogasite
vse plamene in odprite pokrov naprave. ¢e vonj po plinu
ne izgine, pokli¢ite vasega dobavitelja plina ali gasilce.

3.3 lzbiranje primernega mesta uporabe

Napravo je dovoljeno uporabljati samo na prostem. ¢e napravo
uporabljate v notranjih prostorih, tudi v garazi ali uti, lahko pride
do zastrupitve z ogljikovim monoksidom.

Pri izbiranju mesta uporabe na prostem vedno:

e Postavite napravo vsaj tri metre vstran od kakrsnih koli
zgradb na odprto in dobro prezrateno obmocje.

e  Zagotovite, da bo vedno zagotovljen prost dotok zraka do
gorilnikov in prezraCevalnih odprtin v omarici.

*  Prepri¢ajte se, da naprava ni namesc¢ena pod vise¢o
konstrukcijo (verando, nadstreskom itd.).

e Napravo postavite na trdno in stabilno povrsino. Nikoli je ne
postavljajte na premikajoc¢e se vozilo (ladjo, prikolico itd.).

3.4 Varnostna opozorila

e  Uporabljajte samo na prostem.

*  Pred uporabo naprave preberite navodila.

* Ne premikajte naprave med uporabo.

*  Med uporabo ne pusCajte naprave brez nadzora, zlasti e so
prisotni otroci in zivali.

e OPOZORILO: dostopni deli so lahko zelo vroci. Otroci naj se
ne zadrzujejo v blizini naprave.

e Uporabite ustrezno zas¢ito med ravnanjem z vro¢imi deli
(pokrov, resetka itd. ).

e Naprava med uporabo ne sme biti v blizini vnetljivin
materialov.

* Ne uporabljajte lesenih briketov, oglja, vulkanskega kamenja
ali kerami¢nih briketov v plinski napravi.

*  Naprave ne uporabljajte, Ce ste uzivali alkohol ali droge.
e Po uporabi zaprite dovod plina na plinski jeklenki.
* Naprave ne spreminjajte.

* Vsaka sprememba naprave je lahko nevarna.

4 PONAVLJAJOCI SE KONCEPTI

Ta del vsebuje definicije nekaterih manj znanih konceptov. Ti
koncepti so uporabljeni v ve¢ poglavjih priro¢nika.

4.1 Venturijeve cevi

Venturijeve cevi so majhne cevi, ki so pritrjene na vstopne
odprtine gorilnikov. Ob strani venturijevih cevi je odprtina. Videti
jo je mogoce na glavnih gorilnikih in na stranskem gorilniku:
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Ko se plin dovaja do gorilnikov, teCe skozi venturijeve cevi.
Zahvaljujo¢ odprtinam ob strani se plin mesa z zrakom in
posledi¢no tudi s kisikom. To je potrebno za dobro priZiganje
gorilnikov: samo pravilna zmes plina in kisika se bo pravilno
vnela, plameni pa bodo posledi¢no dobri.

4.2 Pokrovi gorilnikov

Pokrovi gorilnikov so pokrovi, ki jih namestite nad gorilnike vase
naprave. Gorilnike $¢itijo pred kapljajo¢o mascobo. Odprtine ob
straneh pokrovov razporejajo toploto ¢ez celotno resetko, ki se
tako segreje veliko hitreje in bolj enakomerno.

4.3 Emajl

Nekateri deli naprave so prevleceni s plastjo staljenega stekla,
ki se imenuje emajl. Ta emajl ¢iti kovino pred korozijo. Emajl
je visokokakovosten material: odporen je na rjo, ne zbledi pod
vplivom visokih temperatur in je preprost za vzdrzevanije.

Ker je emajl manj prozen od kovine, ki jo prekriva, se
lahko delci emajla v primeru nepravilne uporabe naprave
odlomijo. Da bi preprecili tezave, bodite pazljivi pri
sestavljanju emajliranih delov in emajl vedno vzdrzujte,
kot je opisano v nadaljevanju tega priro¢nika.

4.4 Vzplamtitev

Vzplamtitev ognja pomeni, da med pe€enjem na zaru iz kuriS¢a
nenadoma zagorijo plameni. Obi¢ajno do njih pride zaradi
kapljanja mas¢obe ali marinade.

5 SESTAVWANJE NAPRAVE

5.1 Varnostna navodila

¢ Naprave med sestavljanjem ne spreminjajte. Spreminjanje
delov, ki so vnaprej sestavljeni in/ali jih je zapecatil
proizvajalec, je zelo nevarno in ni dovoljeno.

* Vedno natan¢no upostevajte navodila za sestavljanje.

e Uporabnik je odgovoren za pravilno sestavljanje
naprave. Garancija ne vklju€uje poskodb, ki so posledica
nepravilnega sestavljanja.

5.2 Sestavljanje naprave

Potrebujete krizni izvijac, ploscati izvijacC in baterijo tipa AA
(elektricni vzigalnik). Baterije napravi niso priloZene.

1. Namestite napravo na ravno in Cisto povrsino.

2. Napravo sestavite, kot prikazujejo skice za sestavljanje.
Najdete jih v drugem delu tega priro¢nika, za pove¢anim
prikazom vase naprave.

B>

Bodite pazljivi pri sestavljanju emajliranih delov. Orodja
in vijaki lahko poskodujejo emajl. Uporabite prilozene
vlaknene podlozke, da za&citite emajl okoli vijakov.

Pretisni omoti lahko vsebujejo ve¢ vijakov, kot jih boste
potrebovali. Vijaki vam lahko po sestavljanju ostanejo.

Paket vsebuje Se zasilni paket z nadomestnimi sestavnimi
deli (vijaki, sorniki, vlaknenimi podlozkami itd.). Uporabite
jih lahko, Ce ste kak del izgubili ali zlomili.

6 PRIKLOP PLINA NA NAPRAVO

6.1 Katero jeklenko, gibko cev in
regulator?

Preden priklopite plin na napravo, morate kupiti plinsko jeklenko,
cev in regulator tlaka. Spodnja tabela prikazuje, katero jeklenko,
cev in regulator morate uporabiti.

V Belgiji (BE) morate na primer uporabiti propansko jeklenko s
cevjo in regulatorjem za 37 mbar ali butansko jeklenko s cevjo in

ok

regulatorjem za 28-30 mbar.

Jeklenka, gibka cev in
regulator

Drzava

DK, GR, NO, SE, EE, | Propan, 30 mbar/
LT, LV, CZ, PL, MT, Butan, 30 mbar
HU, SI, SK, NL

ES, GB,, IE, PT, BE,
FR, LU, IT, CY

Propan, 37 mbar/ Butan,
28 - 30 mbar

Ta Zar je namenjen za uporabo s 4,5 do 15 kilogramskimi
butanskimi/propanskimi jeklenkami z ustreznim
nizkotlacnim regulatorjem. Priporo¢amo, da napravo
priklopite na propan. Propan ima boljSe zgorevanje

in je manj obcutljiv za zmrzal. ViSina H jeklenke mora

biti manj$a od 70 cm, ne glede na Sirino ali premer D
jeklenke.

Regulator tlaka in plinsko jeklenko kupite v kompletu. Vsi
regulatorji niso primerni za vse jeklenke.

Uporabite samo plinsko cev in regulator, ki sta
homologirana v drzavi uporabe.

6.2 Varnostna navodila

e Jeklenke nikoli ne priklopite neposredno na napravo. Na
jeklenko vedno najprej namestite regulator tlaka.

e Nikoli ne spreminjajte predhodno sestavljenih ali
zapecatenih delov jeklenke, cevi ali regulatorja tlaka.

e Cev naj bo &im kraj$a (najve¢ 1,5 m), da se ne vlece po tleh.
- Ceuvi nikoli ne preoblikujte ali ukrivljajte. Cevi ne vlecite
ali prebadajte. Cev ne sme biti v stiku z deli zara, ki se
segrejejo. Prepriajte se, da se gibljiva cev normalno
raztegne brez ukrivljanja ali vleCenja.
- Zamenjajte jo, Ce je poSkodovana ali razpokana, ¢e
to zahtevajo nacionalni predpisi (npr. francoski) ali po
koncu Zivljenjske dobe.
e Jeklenka mora vedno stati navpi¢no.
e Nikoli ne odpirajte dovoda plina.

e Vsaki¢, ko spremenite plinski prikljucek, preverite, ali plin
uhaja. Glejte razdelek »7 Preverjanje uhajanja plinax.

6.3 PrikljuCitev gibke cevi na napravo

Francija:

Napravo se lahko uporablja z dvema vrstama gibljive cevi:

e  Gibljiva cev za spajanje z obrocastimi priklju¢ki na zaru in
regulatorju, pritrjena z objemkami (v skladu s standardom
XP D 36-110), priporo€ena dolzina 1,25 m

e  Gibljiva cev(v skladu s standardom XP D 36-112),
opremljena z navojno matico G 1/2 za pritrditev na zar
in navojno matico M 20x1,5 za pritrditev na regulator,
priporocena dolzina 1,25 m
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Druge drzave:

Uporabiti je treba gibljivo cev, ki je primerna za uporabo butana
ali propana. Cev ne sme biti dalj$a od 1,50 m.

Da bi gibko plinsko cev priklju€ili na napravo, morate na plinsko
cev naprave najprej namestiti spojko. Napravi sta prilozeni dve
spojki, ki sta namenjeni za uporabo v dolocenih drzavah:

Drzava Spojka

BE, CH, CZ, DK, ES, Spojka A
Fl, GB, IE, IT, PT, Sl

FR Spojka B

Ce vase drzave ni v preglednici, uporabite spojko, ki
izpolnjuje standarde v vasi drzavi.

6.3.1
Potrebujete 19 mm kljuc in krizni izvijac.

1. Spojko privijte na plinsko cev naprave (A) in jo zategnite z 19
mm klju¢em (B).

A

Spouka A

|

Y

2. Cev potisnite ¢ez spojko (C) in vpenjalni obro¢ nato
zategnite s kriznim izvija¢em (D).

-

6.3.2 Sroska B

Potrebujete 22 mm kljuc in francoz.

1. Spojko privijte na plinsko cev naprave (A) in jo zategnite z 22
mm klju¢em (B).

2. Gibko plinsko cev privijte na spojko (C) in jo zategnite z
dvema klju¢ema. Spojko drzite z 22 mm klju¢em in medtem
gibko cev privijajte s francozom (D).

6.4 Prikljucitev gibke cevi in jeklenke na
regulator

Potrebujete krizni izvijac in/ali francoz, odvisno od tega, katero
vrsto regulatorja tlaka uporabljate.

1. Cev prikljucite na regulator tlaka. Storite eno od
naslednjega:

e Ce ima cev vpenjalni obro€, potisnite cev ¢ez regulator
in privijte vpenjalni obro¢ s kriznim izvijacem (A).

« Ce ima cev matico, cev privijte na regulator in matico
zategnite s francozom (B).

(A

=

2. Regulator tlaka prikljucite na plinsko jeklenko. Storite eno od
naslednjega:

o Ceima regulator matico, ga na jeklenko privijte v desno
in matico zategnite s francozom (C).

e Ceima regulator vijacno glavo, ga na jeklenko privijte v
levo (D).

Uporabljajte le regulatorje, ki so skladni s standardom EN
16129.
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6.5 Zamenjava jeklenke

1. Zaustavite dovajanje plina in vse upravljalne gumbe
nastavite na OFF (Izklop).

2. Odklopite prazno jeklenko in priklopite polno jeklenko.

3. Preverite jeklenko, cev in vse plinske prikljucke, ¢e kje
morda uhaja plin. Glejte "7 Preverjanje uhajanja plina".

Pozor: pri zamenjavi plinske jeklenke izvajajte dela vedno
na zadostni razdalji do vseh virov vziga.

7 PREVERJANJE UHAJANJA PLINA

7.1 Zakaj preveriti uhajanje plina?

Propan in butan sta teZja od zraka. Ko uhajata iz naprave, tako
ne uideta pro¢. Zlasti v dneh brez vetra lahko uhajanje povzroci,
da se plin nabere v in okrog naprave. Nakopic¢eni plin se nato
lahko vzge in eksplodira.

7.2 Kdaj preveriti uhajanje plina

e Pred prvo uporabo ali pred prvo uporabo po daljSem
obdobju neuporabe.

Uhajanje plina preverite tudi, ¢e je napravo sestavil
trgovec.

e Vsaki¢ ko zamenjate kak plinski sestavni del.
e Vsaj enkrat letno, po moznosti pred pricetkom sezone.

7.3 Varnostna navodila

¢ Napravo postavite na prosto na dobro prezracevano
obmocje. Poskrbite, da v blizini naprave ne bo plamenov ali
virov toplote.

e Uhajanja plina nikoli ne preverijajte z vZigalnikom ali
vzigalico.

e Ne kadite in gorilnikov ne priZigajte, ko preverjate, ali plin kje
uhaja.

7.4 Katere materiale potrebujem?

Za preverjanje uhajanja plina potrebujete:

°  Preizku$evalno tekocino. Uporabite lahko tudi vnaprej
pripravljeno razprsilo za preverjanje uhajanja ali meSanico
vode (50 %) in detergenta za pomivanje posode (50 %).

e Orodje za preverjanje uhajanja, ki ste ga dobili skupaj z
napravo. Uporabite ga, da posesate preizkusevalno tekocino,
ki jo nato nanesete na plinski sestavni del oz. prikljucek, ki ga
zelite preveriti.

7.5 Kako preveriti uhajanje plina

Uhajanje plina preverite tako, da preizkusevalno tekoc€ino nanesete
na vse plinske dele in prikljucke. ¢e se mehurcki na dolo€enem delu
ali prikljucku povecuijejo, potem plin uhaja:

Za preverjanje uhajanja plina upostevajte naslednji postopek:

—

Napravo postavite na odprt prostor.

2. Vzemite orodje za preverjanje uhajanja in preizkusevalno
tekocino (razprsilo za preverjanje uhajanja ali mesanico
vode/mila).

3. Odprite pokrov in vse upravljalne gumbe nastavite na OFF
(Izklop).

4. Nekoliko odprite dovajanje plina. Ventil plinske jeklenke
zavrtite samo za en obrat.

5. Nekaj preizkuSevalne tekocine posesajte z orodjem za

preverjanje uhajanja in jo nanesite na obmocje, ki ga Zelite

preveriti. Preveriti je treba:

e Zvare na plinski jeklenki (A)

e Cev(B)

e Prikljucke med jeklenko in regulatorjem tlaka ter med
regulatorjem tlaka in cevjo (C)

e Priklju¢ek med cevjo in napravo (D)

Vas regulator tlaka in spojka se lahko razlikujeta od tistih
na slikah.
6. Storite eno od naslednjega:
» Ce zaznate uhajanje, nadaljujte, kot je opisano v " V
primeru uhajanja plina".
o Ce plin ne uhaja, zaprite dovajanje plina, vse dele
temeljito sperite z vodo in jih dobro posusite.

7.6 V primeru uhajanja plina

1. Zaprite dovajanje plina in storite eno od naslednjega:
o Ce ste na katerem od priklju¢kov zaznali uhajanje, ta
priklju¢ek zategnite.
» Ce ste uhajanje zaznali na jeklenki ali cevi, jeklenko oz.
cev zamenjajte.
2. Ponovno preglejte priklju¢ek oz. del, na katerem ste zaznali
uhajanje.
3. Ce uhajanja ne popravite, se obrnite na trgovca Barbecook.
Naprave ne uporabljajte, dokler uhajanje ni popravljeno.

Za seznam trgovcev Barbecook v vasi bliZini obiscite
www.barbecook.com.
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8 PRIPRAVLJANJE NAPRAVE ZA
UPORABO

8.1 Pred vsako uporabo

Vsaki¢ ko uporabljate napravo, poskrbite, da:

°  Bo postavljena na ustreznem mestu. Glejte "3.3 Izbiranje
primernega mesta uporabe".

¢ Plinska gibka cev se ne vlece po tleh in ne more priti v stik z
vro€o povrsino ali kapljajo€o masc¢obo.

e Kurisce je Cisto. Pripovroéamo, da kurisc¢e ocistite po vsaki
uporabi. Glejte "11.2 CiSCenje kuris¢a".

e Gorilniki in venturijeve cevi niso zamaseni z insekti ali
pajcevino. Glejte "11.3 CiSCenje gorilnikov in venturijevih
cevi".

e Gorilniki so pravilno names¢eni. Venturijeve cevi morajo biti
namescene Cez odprtine na plinskih ventilih.

—

= —°]

Ce Zelite biti povsem prepri¢ani, da je s plinskim
priklopom vse v redu, lahko pred vsako uporabo
preverite, ali plin na vasi napravi kje pusca. Glejte "7
Preverjanje uhajanja plina".

8.2 Pred prvo uporabo (po dolgem ¢asu)

Ce napravo uporabljate prvi¢ ali prvié po dolgem &asu

neuporabe, je treba opraviti nekaj dodatnih pregledov:

e Poskrbite, da boste prebrali, razumeli in preverili vsa
navodila v tem priro¢niku (velja samo pred prvo uporabo).

e Preverite, ali plin na napravi kje uhaja. Glejte "7 Preverjanje
uhajanja plina".

Uhajanje plina preverite tudi, ¢e je napravo sestavil

trgovec.

e Ocistite gorilnike in venturijeve cevi (samo pred prvo
uporabo po dolgem Casu). Glejte "11.3 Cis€enje gorilnikov
in venturijevih cevi".

e Zakurite ogenj v napravi, preden nanjo daste hrane (samo
pred prvo uporabo). Glejte "8.3 Gorenje v napravi".

8.3 Gorenje v napravi

Z gorenjem v kuri§€u naprave pred prvo uporabo boste z
naprave odstranili mas¢obo, ki je ostala od proizvodnje. Storite
naslednje:

1. Prizgite glavne gorilnike in upravljaine gumbe nastavite na
HIGH (Visoko). Glejte "9.2 Priziganje glavnih gorilnikov".

2. Zaprite pokrov in pustite ogenj v napravi goreti 15 minut.
Hrane Se ne dajajte na reSetko.

3. Po 15 minutah odprite pokrov in pustite ogenj v napravi
goreti e 5 minut (upravljalni gumbi so e vedno nastavljeni
na HIGH (Visoko)).

4. Po teh 5 minutah je naprava pripravljena za uporabo. Zdaj
lahko hrano polozite na reSetko.

9 PRIZIGANJE GORILNIKOV

ﬂ Da bi gorilnike prizgali z elektricnim vzigalnikom, morate
v vzigalnik vstaviti baterijo tipa M. Baterija napravi
ni prilozena. OhiSje baterije za vzigalnik najdete na
upravljalni ploS¢i vase naprave.

9.1 Varnostna navodila

*  Preden napravo prizgete, opravite vse preglede, ki so
navedeni v "8 Pripravljanje naprave za uporabo".

e Poskrbite, da bo pokrov odprt, vsaki¢ ko prizigate gorilnik.
*  Med priziganjem gorilnika se nikoli ne nagibajte neposredno
Cezen,.

9.2 Priziganje glavnih gorilnikov

9.2.1

1. Odprite pokrov in upravljalne gumbe glavnih gorilnikov
nastavite na OFF (Izklop).

UPORABA VZIGALNIKA

2. Ce ni prizgan $e noben drug gorilnik, odprite dovajanje plina
in poCakajte deset sekund. Na ta nacin se plin stabilizira.

3. Pritiskajte gumb vZzigalnika, dokler ne zaslisite iskrenja.

4. Medtem ko drzite vzigalnik, upravljalni gumb sredinskega
gorilnika nastavite na HIGH (Visoko). Vedno najprej
prizgite sredinski gorilnik in nikoli ne prizigajte vseh glavnih
gorilnikov hkrati.

5. Ce se gorilnik po treh poskusih ne prizge, njegov upravljalni
gumb nastavite na OFF (Izklop), zaprite dovajanje plina in
pocakajte 5 minut. Na ta nacin lahko se nakopi€eni plin
sprosti.

6. Ponovno poskusite prizgati gorilnik. Ce se $e vedno ne
prizge, ga poskusite prizgati z vzigalico ali glejte "14
Odpravljanje tezav", da ugotovite vzrok tezave.

7. Ko je gorilnik prizgan, prizgite Se ostale gorilnike, tako da
njihove upravljalne gumbe nastavite na HIGH (Visoko).

9.2.2 UPORABA VZIGALICE

1. Vzigalico dajte v nosilec za vzigalice.

2. Odprite pokrov in upravljalne gumbe glavnih gorilnikov
nastavite na OFF (Izklop).

3. Ceni prizgan Se noben drug gorilnik, odprite dovajanje plina
in poCakajte deset sekund. Na ta nacin se plin stabilizira.

4. Prizgite vzigalico in jo drzite priblizno 13 mm pro¢ od
gorilnika.
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5. Upravljalni gumb enega gorilnika nastavite na HIGH (Visoko).

Vedno najprej prizgite en glavni gorilnik. Nikoli hkrati ne
prizgite vseh glavnih gorilnikov.

6. Ce se gorilnik v 5 sekundah ne pri¥ge, njegov upravljalni
gumb nastavite na OFF (Izklop), zaprite dovajanje plina in
pocakajte 5 minut. Na ta nacin lahko se nakopiceni plin
sprosti.

7. Ponovno poskusite prizgati gorilnik. ¢e se Se vedno ne
prizge, glejte "14 Odpravljanje teZzav", da ugotovite vzrok
tezave.

8. Ko je gorilnik prizgan, prizgite Se ostale gorilnike, tako da
njihove upravljalne gumbe nastavite na HIGH (Visoko).

9.4 Ugasanje gorilnikov

Ce gorilnikov veé ne boste uporabljali, jih morate ugasniti. Storite
naslednje:

1. Ustavite dovajanje plina.

2. Upravljalne gumbe gorilnikov nastavite na OFF (Izklop).

S tem ko najprej zaprete dovajanje plina, boste poskrbeli,
da plina ne bo v napravi.

9.5 Ponovno priziganje gorilnikov

Ce gorilnik med uporabo ugasne, storite naslednje:
1. Odprite pokrov in zaprite dovajanje plina.

2. Upravljalne gumbe nastavite na OFF (Izklop) in po&akajte 5
minut. Na ta nacin lahko se nakopiceni plin sprosti.

3. Ponovno prizgite gorilnik(-e).
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9.6 Preverjanje plamena

10.3 Neposredno in posredno pecenje

Vsaki€ ko prizgete gorilnik, je treba preveriti plamen. Idealen
plamen gori skoraj popolnoma modro, le konica je nekoliko

rumene barve. ObCasno rumeni plamen je obiCajen in neskodljiv.

Ce je s plamenom kaj narobe, storite eno od naslednjega, da
odpravite tezavo:

Ce je plamen... Storite naslednje...

Slab in popolnoma 1.
rumen

Takoj zaustavite dovajanje plina in
vse upravljalne gumbe nastavite
na OFF (Izklop).

2. Glejte "14 Odpravljanje tezav",

da ugotovite vzrok tezave.
Najverjetneje so zamasene
venturijeve cevi.

Takoj zaustavite dovajanje

plina in vse upravljalne gumbe

nastavite na OFF (Izklop).

2. Pocakajte 5 minut, da se
nakopiceni plin sprosti.

3. Ponovno prizgite gorilnik(-e).

4. Ce tezave niste odpravili, glejte

"14 Odpravljanje tezav", da

ugotovite vzrok tezave.

Sega Gez rob kuriséa 1.

|

poouuIounoun0n

|
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LOW HIGH
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10. KORISTNI NASVETI IN NAMIGI

10.1 Predhodno segrevanje naprave

S predhodnim segrevanjem naprave boste poskrbeli, da bo
reSetka dovolj vroCa, ko boste nanjo zaceli polagati hrano.
Storite naslednje:

1. Prizgite gorilnik(-e) in upravljalni(-e) gumb(-e) nastavite na
HIGH (Visoko).

2. Zaprite pokrov in pustite napravo tako delovati deset minut.

3. Po desetih minutah odprite pokrov in polozite hrano na
reSetko.

4. &e zdaj potrebujete manj toplote, upravljalni(-e) gumb(-e)
nastavite na nizji polozaj.

10.2 Preprecevanje sprijemanja hrane

Da se hrana ne bi sprijela na reSetko:

e Preden hrano polozite na reSetko, jo s Copi¢em rahlo
premazite z oljem. Z oljem lahko namazete tudi resetko.

e Napravo predhodno segrejte. Cim bolj topla bo resetka, ko
polozite hrano na njo, manj se bo hrana sprijela na resetko.

e Hrane ne obracajte prehitro. PoCakajte, da se segreje.

Pecete lahko neposredno ali posredno, odvisno od tega, katero
vrsto hrane pripravljate in kako jo Zelite pripraviti:

Metoda Opis Uporaba
Hrano postavite
neposredno nad prizgani
gorilnik, gorilnik nastavite
na visok polozaj in pustite
pokrov odprt.

Neposredno Za popecenje mesa in

zelenjave

Hrano postavite ob
prizgani gorilnik, gorilnik
nastavite na srednji/nizek
polozaj in zaprite pokrov.

Za nadaljnje pecCenje
popecenega mesa

Posredno

Ko pecete ob zaprtem pokrovu, bodite pozorni na
termometer na pokrovu in tako poskrbite, da se
naprava ne bo prevec segrela. Glejte "10.5 Spremljanje
temperature".

10.4 PeCenje z zaprtim pokrovom

Pecenje z zaprtim pokrovom ima nekatere pomembne prednosti:

e Temperatura reSetke je visja in ostane enakomernejsa.
* ZmanjSate ¢as pecenja hrane, hrana pa ostane so¢nejsa.
*  ZmanjSate Stevilo vzplamtitev ognja in privarujete plin.

Ko pecete ob zaprtem pokrovu, bodite pozorni na
termometer na pokrovu in tako poskrbite, da se
naprava ne bo prevec segrela. Glejte "10.5 Spremljanje
temperature".

10.5 Spremljanje temperature

Va$a naprava je opremljena z zmogljivimi gorilniki, zato se hitro
segreje, temperaturo pa lahko ohranjate enakomerno. Toda ko
pecete pod zaprtim pokrovom, morate poskrbeti, da se naprava
ne bo prevec segrela. Bodite pozorni na termometer na pokrovu
in upostevajte naslednje napotke:

* Normalna temperatura pec€enja je priblizno 21 O Oc. Pri visjih
temperaturah se kapljajo¢a in nakopi¢ena mascoba lahko
vname.

e Temperatura ne sme nikoli za ve¢ kot pet minut presegati
300 °C. Na ta nac¢in lahko namre¢ napravo poskodujete in
deformirate.

A Ce se naprava preved segreje, jo ohladite, tako da
odprete pokrov, gorilnike pa nastavite na nizji polozaj.

10.6 Izkoristite vro¢a obmocja

Ko so vsi gorilniki prizgani, pokrovi gorilnikov toploto ¢im bolj
enakomerno porazdelijo ¢ez reSetko. Tudi kljub enakomernemu
segrevanju so nekatera obmocja bolj vro¢a od drugih. Ta vro¢a
obmodja lahko izkoristite, da hrano zares dobro specete:

Obmocje Vroce? Izkoristite za ...
Spredaj Vroce Pecenje neznih kosov hrane (rakci,
ribe itd.)
Sredina Bolj vroce Priprava hrane, ki se pece dlje ¢asa
(npr. klobase, pis¢ancja bedra itd.)
Zadaj Najbolj vroce Popecenje mesa in zelenjave
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Vro¢a obmocja lahko ustvarite tudi s prilagajanjem moci
gorilnikov. Tako lahko, na primer, gorilnik nastavite na
niZji polozaj in obmocje nad tem gorilnikom uporabite
za pecenje neznih kosov hrane ali hrane, ki se pece dlje
Casa.

10.7 Preprecevanje vzplamtitve ognja

Med pecenjem na Zaru je dolo¢ena mera vzplamtitve ognja
obi¢ajna. Zaradi premo¢&ne vzplamtitve ognja pa lahko naraste
temperatura v napravi in nakopi¢ena masc¢oba se lahko vname.
Da bi preprecili vzplamtitev ognja:

e Ko pri¢nete z uporabo zara, se prepriCajte, da je kurisCe
Cisto. Priporo€amo, da kuriS¢e ocistite po vsaki uporabi.
Glejte "11.2 Cig&enje kurigsa".

e Redno preverijajte, ali je odprtina za izpus€anje mascobe
morda zamasena in ali je prestrezna posoda oz. skodelica
za mascobo Ze polna.

e Ko na Zaru pecete mastno meso, odvec¢ne mastne kose
odreZite, zaprite pokrov, gorilnike pa nastavite na srednji
oz.nizek polozaj.

11 VZDRZEVANJE NAPRAVE

11.1 CiSéenje resetke

Priporo¢amo, da reSetko po vsaki uporabi o istite s Cistilom
Barbecook.

ResSetko lahko ogistite tudi z blagim detergentom ali
s sodo bikarbono. ReSetke nikoli ne Cistite s Cistili za
pecico.

11.2 Ciséenje kuriscéa

Priporo¢amo, da kotel po vsaki uporabi o istite s Cistilom
Barbecook.

11.3 Ciséenje gorilnikov in venturijevih cevi

11.3.1 ZAKAJ GISTITI GORILNIKE IN VENTURIJEVE CEVI?

Pajki in insekti lahko v gorilnikih in venturijevih ceveh spletejo
mreze ter postavijo gnezda. Te lahko blokirajo dovajanje plina do
gorilnikov. Posledi¢no:

*  Ne boste mogli prizgati gorilnikov. Ce vam gorilnike kljub
temu uspe prizgati, bodo plameni rumeni z veliko dima.

e Plin lahko pri€ne goreti zunaj venturijevih cevi na upravljalnih

gumbih. Tak ogenj se razsiri in lahko povzroci resne telesne
poskodbe ter materialno $kodo.

Poskodbe, ki nastanejo zaradi blokiranih gorilnikov in
venturijevih cevi, se $tejejo kot neprimerno vzdrzevanije in
zanje garancija ne velja.

11.3.2 KbDAJ GISTITI GORILNIKE IN VENTURIJEVE CEVI?
Gorilnike in venturijeve cevi vase naprave morate o istiti:

*  Pred prvo uporabo po daljSem obdobju neuporabe.
e Vsaj dvakrat letno, od tega enkrat ob priCetku sezone.
11.3.3 ZA CISCENJE GORILNIKOV IN VENTURIJEVIH CEVI?

1. Gorilnike odstranite z naprave, kot prikazujeta sliki e opazite, da
je kateri od gorilnikov poskodovan, ga morate zamenijati.

Gorilnike in venturijeve cevi oCistite z majhno krtaco ali z

doma narejenim pripomockom za CiS€enje cevi (raztegnjeno
sponko za papir, krtaco za cevi itd.).

Gorilnike namestite nazaj. Poskrbite, da boste venturijeve
cevi namestili ¢ez odprtine na plinskih ventilih.
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11.4Vzdrzevanje emajliranih delov, delov iz
nerjavecega jekla, delov iz kroma in
delov s praskastim premazom

Material Kako vzdrzevati ta material

Emaijl e Ne uporabljajte ostrih predmetov in

ne udarjajte ob trde povrsine.

*  Preprecite stik s hladnimi
tekocinami, ko je emaijl Se vroc.

e Uporabite lahko kovinske gobice in
abrazivne detergente.

Nerjavece jeklo in .
krom

Ne uporabljajte agresivnih,

abrazivnih ali kovinskih sredstev za

ciscenje.

e Uporabljajte blage detergente in jih
pustite delovati na jeklu.

e Uporabite mehko gobico ali krpo.

e Po ¢is€enju dobro sperite in

posusite, preden shranite.

e Ne uporabljajte ostrih predmetov.
Uporabljajte blage detergente in
mehko gobico ali krpo.

e Po &is¢enju dobro sperite in posusite,
preden shranite.

S praskastim
premazom

Naprava je sestavljena iz emajliranih delov, delov iz nerjavecega
jekla, kromiranih delov in delov s praskastim premazom. Vsak
material potrebuje drugacno vzdrzevanije:

Da bi preprecili nastajanje rje na nerjavecem jeklu,
preprecite stik s klorom, soljo in zelezom. Priporo¢amo,
da naprave ne uporabljate v blizini obale, v blizini Zeleznic
ali bazenov.

Poskodbe, ki nastanejo zaradi neupostevanja navodil, se
Stejejo kot neprimerno vzdrZzevanje in zanje garancija ne
velja.

Pod povecanim prikazom naprave (drugi del priro¢nika) je
naveden seznam delov, iz katerih je naprava sestavljena. Ta
seznam vsebuje simbole, ki opredeljujejo material vsakega dela
in vam bodo pomagali pri izbiranju pravilnega nacina vzdrzevanja
tega dela. V seznamu delov so uporabljeni naslednji simboli:

Simbol Material
() Emalja
A Hroms
[ NerUséjosais térauds
* Ar pulveri parklatas

11.5 Shranjevanje naprave

Ce naprave ne boste uporabljali dlje ¢asa, jo hranite v sunhem
prostoru. Preden napravo shranite:

e Odklopite plinsko jeklenko. Naprave nikoli ne hranite v
notranjih prostorih (niti v garazi ali uti), dokler je priklju¢ena
na plinsko jeklenko.

e Gorilnike in resSetke o istite, jih naoljite in nato ovijte v papir.

¢ Napravo pokrijte s pokrivalom Barbecook. Registrirajte
vaso napravo na spletnem naslovu www.barbecook.com in
najdite pravo pokrivalo za vaso napravo.

11.6 Shranjevanje plinskih jeklenk

Ta navodila velja tako za prazne kot za polne plinske jeklenke.

*  Plinske jeklenke vedno hranite na prostem in v dobro
prezratevanem obmocju. Poskrbite, da ne bodo
izpostavljene prekomerni vrocini ali neposredni sonéni
svetlobi.

e  Plinske jeklenke nikoli ne hranite v obmogju, ki se lahko zelo
segreje (v avtomobilu, na ¢olnu itd.).

* Plinske jeklenke ali rezervne plinske jeklenke nikoli ne
hranite v omarici vaSe naprave.

* Rezervne plinske jeklenke nikoli ne hranite v blizini plinske
naprave, ki je v uporabi.

e Plinske jeklenke zmeraj hranite izven dosega otrok.

e Plinske jeklenke zmeraj hranite in prevazajte v pokonénem
polozaju.

11.7 Narocilo nadomestnih delov

Dele, ki so neposredno izpostavljeni ognju ali intenzivni toploti, je
treba ob&asno zamenjati. Za narocilo nadomestnega dela:

1. Poiscite referenéno Stevilko dela, ki ga potrebujete. Seznam
vseh referencénih stevilk najdete pod povecanimi slikami
v drugem delu tega priro€nika in na spletni strani www.
barbecook.com.

Ce ste napravo registrirali na spletu, boste avtomatsko
preusmerjeni na pravi seznam v vasem racunu
MyBarbecook. Tam lahko tudi naroCite dele prek spleta.

2. Nadomestni del narocite na spletni strani www.barbecook.
com ali na prodajnem mestu. Dele, ki jih krije garancija,
lahko narocite samo na prodajnem mestu.

12 GARANCIJA

12.1 Vklju€eno v garancijo

Za vaso napravo velja dvoletna garancija, ki za¢ne te€i z dnem
nakupa. Ta garancija velja za vse proizvodne napake, Ce:

e Je bila naprava uporabljena in vzdrzevana v skladu
z navodili iz tega priro€nika. Poskodbe, ki nastanejo
zaradi zlorabe, nepravilnega sestavljanja ali nepravilnega
vzdrzevanja, se ne smatrajo kot proizvodne napake.

e Lahko predlozite racun in individualno serijsko Stevilko vase
naprave. Ta serijska Stevilka se zaCne s ¢rko G, ki ji sledi 15
Stevil. Navedena je:

e Na tem priro¢niku in na zacetnem paketu, katerega del
je priro¢nik,

* Na embalazi naprave,

¢ Na notraniji strani spodnjega sprednjega panela.

e Oddelek za zagotavljanje kakovosti Barbecook potrdi, da
so deli poSkodovani in so se poskodovali med normalno
uporabo, kljub pravilnemu sestavljanju in primernemu
vzdrzevanju.

Ce kateri od prej navedenih pogojev ni izpolnjen, ne morete
zahtevati kakrsnihkoli povracil. V vseh primerih je garancija
omejena na popravilo ali zamenjavo pokvarjenega(-ih) dela(-ov).
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12.21zvzeto iz garancije

13 TEHNICNE SPECIFIKACIJE

Garancija ne velja za naslednje poskodbe in napake:

13.1 Tipska nalepka

e Normalno obrabo (rjavenje, preoblikovanje, razbarvanje itd.)

delov, ki so neposredno izpostavljeni ognju ali intenzivni
toploti. Obi¢ajno je, da je treba te dele ob&asno zamenjati.

e Vizualne nepravilnosti, ki so obi¢ajne za postopek
proizvodnje. Te nepravilnosti se ne smatrajo kot proizvodne o

napake.

*  Vse poskodbe, ki nastanejo zaradi nepravilnega vzdrzevanja,
nepravilnega shranjevanja, nepravilnega sestavljanja ali
sprememb vnaprej sestavljenih delov.

Na tipski nalepki so navedene vse tehni¢ne specifikacije vase
naprave. Navedena je:

e V. drugem delu tega priro¢nika.

Na notranji strani spodnjega sprednjega panela.

13.2Premeri vbrizgalnika

e Vse poskodbe, ki nastanejo zaradi zlorabe naprave (uporabe,
ki ni v skladu z navodili iz tega priro¢nika, uporabe za

komercialno uporabo itd.).

e Vse posledi¢ne poskodbe, ki nastanejo zaradi malomarne ali

nepredvidene uporabe naprave.

* Rja ali razbarvanje, ki sta posledica zunanijih vplivov, uporabe
agresivnih istil, izpostavljenosti kloru itd. Te poSkodbe se ne

smatrajo kot proizvodne napake.

14 ODPRAVWANJE TEZAV

Tezava
Ni dovolj toplote .
L]
]
L]
L]
Prekomerna toplota in/ali °
vzplamtitve ognja °

Toplota ni enakomerno
razporejena ¢ez povrsino

Najverjetnejsi vzrok(-i)

Dovajanje plina ni odprto

Venturijeve cevi niso namescene €ez odprtine
na plinskih ventilih

Odprtine na gorilniku zamasene
Plinska jeklenka (skoraj) prazna

Regulator tlaka ni pravilno priklopljen na
jeklenko in/ali cev

Hrana preve¢ mastna

Odprtina za izpu$¢anje mascobe zamasena,
mascoba v kuri€u in/ali na gorilnikih
Temperatura previsoka

Nekatere temperaturne razlike so obiCajne, glejte "1.7
Optimalno izkoris¢anje toplote" in
"10.6 Izkoristite vro¢a obmocja". Najverjetnejsi vzrok(-0

za velike razlike v toploti:

reSetke
L]
Rumeni plameni .
L]
L[]
Neenakomeren plamen .
Sirjenje ognja (plameni zunaj o

venturijevih cevi/na upravljalnih
gumbih)

Plameni segajo ¢ez rob kuri§¢a

Regulator tlaka brni °

Gorilnik piska, ko je nastavljen °©
na LOW (Nizko)

Naprava ni bila predhodno segreta

Gorilniki ali venturijeve cevi so zamaseni
Sol na gorilnikih
Naprava priklopljena na butan

Gorilnik zamasen, preluknjan ali zarjavel

Gorilniki ali venturijeve cevi so zamaseni

Veliko vetra
Plinska jeklenka (skoraD prazna
Mascoba v kuris€u in/ali na gorilnikih

Vroce vreme
Nova (polna) plinska jeklenka

Vbrizgalnik plina, venturijeva cev in/ali gorilnik
umazani
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e Glavni gorilnik: 1.00 (Spring 3002, 3102, 3112).

Resitev/resitve

Odprite dovajanje plina

Venturijeve cevi namestite ¢ez odprtine na
plinskih ventilih

Ocistite odprtine na gorilniku ali zamenjajte
gorilnike

Zamenijajte plinsko jeklenko

Regulator tlaka znova priklopite na plinsko
jeklenko in/ali cev

Odrezite odvecne mastne kose ali nastavite
gorilnike na nizji polozaj

Ocistite odprtino za izpu$c¢anje mascobe, kurisce
in gorilnike

Gorilnike nastavite na nizjo temperaturo in/ali hrano
pecite neposredno

Predhodno segrejte napravo

Ocistite gorilnike in venturijeve cevi

Ocistite gorilnike

Napravo priklopite na propan in uporabite
ustrezen regulator tlaka

Ocistite ali zamenijajte gorilnik

Zaprite dovajanje plina in gorilnike nastavite na
OFF (Izklop).

Pustite, da se naprava ohladi.

Ocistite gorilnike in venturijeve cevi.

Napravo postavite tako, da bo zadnja stran
obrnjena proti vetru

Zamenijajte plinsko jeklenko

Ocistite kuris€e in gorilnike

Ni nevarno ali okvara. Cez nekaj ¢asa bi moralo
samo od sebe prenehati.

Ocistite vbrizgalnik plina, venturijevo cev in
gorilnik
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Tezava

Gorilnika ni mogoce prizgati
(bodisi z vzigalnikom bodisi z
vzigalico)

Gorilnika z vzigalnikom ni
mogoce prizgati

Ob pritisku na vzigalnik ni iskre
in zvoka

Ob pritisku na vzigalnik je samo
zvok (brez isker)

Pojavljajo se iskre, ki pa ne
prihajajo iz gorilnikov

Pojavljajo se iskre, a ne na vseh
elektrodah in/ali niso dovolj
mocne

Najverjeb'tejsi vzrok(-i)

Gorilnik ali venturijeva cev zamasena
Ni dovajanja plina

Baterija ni vstavljena ali je vstavljena napacno
Sredinski gorilnik se ne prizge prvi

Ozicenje vzigalnika ni pravilno speljano
Poskodovana elektroda

Pokvarjeno ozemljilo

Pokvarjen vzigalnik

Baterija ni vstavljena ali je vstavljena napacno
Prazna baterija

Gumb vzigalnika ni pravilno namescen
Pokvarjen generator isker

Pokvarjeno ozemljilo
Gorilnik in elektroda prevec narazen
Napacno ozicenje

Pokvarjeno ozemljilo
Baterija skoraj izpraznjena
Mokre ali zlomljene elektroda
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Resitev/resitve

Ocistite gorilnik in venturijevo cev

Odprite dovajanje plina in pritisnite varnostni
gumb na regulatorju tlaka (nimajo ga vsi
regulatorji)

(Ponovno) vstavite baterijo s pravilno
usmeritvijo polov

Najprej prizgite sredinski gorilnik
Preverite in ponovno sestavite vse prikljucke
vzigalnika

Zamenijajte elektrodo

Preverite in ponovno sestavite elektroda,
gorilnike in vzigalnik

Zamenjajte vzigalnik

(Ponovno) vstavite baterijo s pravilno
usmeritvijo polov

Zamenijajte baterijo

Ponovno namestite gumb vzigalnika
Zamenijajte generator isker

Ponovno prikljucite generator isker in elektroda
Elektrodo nekoliko ukrivite, da bo blizje gorilniku

Zamenijajte ozicenje

Ponovno prikljucite generator isker in elektroda
Zamenijajte baterijo

Elektroda posusite s papirnatimi brisacami ali
jih zamenjajte
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1 REGISTRIRAJTE UREDAJ

Hvala na kupniji proizvoda Barbecook! Citav svijet ¢eka da ga
istrazite, bez obzira nalazite li se u mirnom i tihom okruzenju
prirode ili usred uzurbanog grada. Postanite majstor rostilja u
nasoj #barbecook zajednici i dopustite nam da izlozimo vase
vjestine.

Registrirate li svoj proizvod Barbecook putem interneta, modi
Cete uzivati u sljede¢im prednostima:

e Dobit cete pristup cijelom korisnickom priru¢niku i moci ¢ete
se upoznati s radom svih dijelova uredaja.

*  Modi Cete koristiti personaliziranu uslugu postprodaje koja
¢e vam omoguciti brzo pretrazivanje rezervnih dijelova,
uklju€ujudi i optimalan jamstveni servis.

e Obavjestavat ¢emo vas o aZuriranjima proizvoda i s vama
¢emo dijeliti savjete, trikove i nadahnuca kako bismo iz vas
izvukli majstora rostilja.

Jeste li spremni za avanturu? Registrirajte uredaj i pridruzite se
#barbecook zajednici!

ViSe informacija o registriranju uredaja potrazite na web-
mjestu www.barbecook.com.

Barbecook postuje vasu privatnost. Vase podatke
ne¢emo prodavati, distribuirati niti dijeliti s tre¢im
stranama.

2 O OVOM PRIRUCNIKU

Ovaj priruénik se sastoji od dva dijela:

e Prvidio je onaj koji upravo &itate. UkljuCuje upute za
sklapanje, uporabu i odrzavanje vasSeg uredaja.

e Drugi dio poc€inje na stranici 295. UkljuCuje razliCite vrste
ilustracija (prikaze rastavljenog sklopa, nacrte za sklapanje
uredaja ... ) za uredaje opisane u ovom priru¢niku.

3 VAZNE SIGURNOSNE NAPOMENE

3.1 Procitajte i slijedite upute

Procitajte upute prije koristenja uredaja. Uvijek pazljivo slijedite
upute. Sklapanje ili uporaba uredaja na nacin drugaciji od
navedenog moze izazvati pozar i materijalnu Stetu.

Ostecenja nastala zbog nepridrzavanja uputa (nepravilno
sklapanje, pogreSna uporaba, neodgovarajuci nacin
odrzavanja ... ) nisu pokrivena jamstvom.

3.2 Budite oprezni s plinom

Rad s plinom je u potpunosti siguran, no zahtijeva dodatni oprez:

e Uvijek pohranite spremnike s plinom vani, u dobro
prozratenom prostoru. Ne smiju biti izloZzeni pretjeranoj
toplini niti direktnoj suncevoj svjetlosti.

e Nikad ne spremajte Vas spremnik s plinom ili rezervni
spremnik s plinom u ormari¢ Vaseg uredaja.

¢ Nikad ne spremajte rezervni spremnik s plinom u blizinu
uredaja koji je u uporabi.

e Uvijek zatvorite dovod plina na spremniku s plinom nakon
upotrebe.

¢ Nikada nemojte pusiti u blizini plinskog uredaja ili spremnika
s plinom (punog/praznog).

Ako namiriSete plin odmah zatvorite dovod plina, ugasite
sve plamenove i otvorite poklopac uredaja. Ako se miris
zadrzava pozovite, Vaseg dobavljaca plina ili vatrogasnu
sluzbu.

3.3 Odaberite odgovarajucu lokaciju

Koristite uredaj isklju¢ivo na otvorenom. Koristenje uredaja u
zatvorenom prostoru, ¢ak i u garazi ili spremi$tu, moze izazvati
trovanje ugljiénim monoksidom.

Prilikom odabira lokacije na otvorenom uvijek:

* Postavljajte uredaj na najmanje tri metra udaljenosti od bilo
koje zgrade, na otvorenom i dobro prozratenom prostoru.

e Pazite da je u svakom trenutku slobodan protok zraka na
plamenicima i ventilacijskim otvorima na kucistu.

e Pazite da uredaj nije ispod nadstresnica (trijema, zaklona ...)
ili pod krosnjom.

e Postavite uredaj na ¢vrstu i stabilnu povrSinu. Nikada ga ne
postavljajte na vozilo u pokretu (brod, prikolicu ...).

3.4 Sigurnosna upozorenja

e  Koristite isklju¢ivo na otvorenom.

e Prije upotrebe uredaja pazljivo procitajte upute.

*  Nemojte pomicati uredaj tijekom upotrebe.

e Uredaj u radu nemojte ostavljati bez nadzora, posebice u
blizini djece i/ili zivotinja.

*  UPOZORENUJE: Dostupni dijelovi mogu biti vrlo vruci. Drzite
izvan dohvata male djece.

e Prilikom rada s vruéim dijelovima (poklopac, reSetka...)
koristite odgovarajucu zastitu.

e Uredaj u radu drzite dalje od zapaljivih materijala.

* Na plinskom uredaju nemoijte koristiti drvo, ugljen, vulkanski
kamen ili keramiCke brikete.

*  Uredaj nemojte koristiti ako ste konzumirali alkohol ili droge.
e Nakon upotrebe, zatvorite dovod plina na plinskoj boci.
e Uredaj nemojte modificirati.

o Svaka izmjena uredaja moze biti opasna.

4 CESTO KORISTENI POJMOVI

U ovom dijelu pronaci éete objasnjenja nekih manje poznatih
pojmova. Ovi pojmovi javljaju se u mnogim poglavljima ovog
priruénika.

4.1 Redukcijske cijevi

Redukcijske cijevi su male cijevi spojene na ulaz u plamenike.
Na strani redukcijskih cijevi postoji otvor. On je vidljiv na glavnim
plamenicima i na bo¢nom plameniku.
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Plin prilikom dolaska na plamenike prolazi kroz redukcijske cijevi.
Zahvaljujuci otvorima sa strane plin se mijeSa sa zrakom i - kao
rezultat toga - s kisikom. Ovo je neophodno za kvalitetu gorenja
u plamenicima: samo to¢na mjesavina plina i kisika moze
pravilno gorjeti i davati dobar plamen.

4.2 Zastitni poklopci na plamenicima

Zastitni poklopci na plamenicima su poklopci koji se postavljaju
iznad plamenika na Vasem uredaju. Oni stite plamenike od
masnoce koja kaplje. Otvori na stranama poklopca takoder
rasporeduju toplinu na reSetku, tako da se reSetka zagrijava
mnogo brze i ravhomjernije.

4.3 Emajl

Neki dijelovi uredaja prekriveni su slojem rastopljenog stakla
zvanim emaijl. Ovaj emajl stiti metal od korozije. Emajl je materijal
visoke kvalitete: otporan je na hrdu, ne blijedi pod utjecajem
visokih temperatura i vrlo je jednostavan za odrzavanije.

S obzirom da je emajl manje fleksibilan od metala koji
pokriva dijelovi emajla mogu se odlomiti ako uredaj ne
koristite pravilno. Kako biste izbjegli probleme budite
oprezni prilikom sklapanja emajliranih dijelova i uvijek
odrzavajte emajl na nacin opisan u ovom priru¢niku.

4.4 lznenadni plamsaji

Iznenadni plamsaji su neoCekivani plamecci koji iskacu iz zdjele
prilikom rostiljanja. Naj¢eSce ih uzrokuje kapanje masnoce ili
marinade.

5 SKLAPANJE UREDAJA

5.1 Sigurnosne upute

e Nemojte raditi izmjene na uredaju tijekom montaze. Jako je
opasno i nije dopusteno mijenjati dijelove koji su prethodno
spojeni ili zatvoreni od strane proizvodaca.

e Uvijek paZljivo slijediti upute za sastavljanje.

e Korisnik je odgovoran za to¢no sastavljanje uredaja.
Ostecenja nastala nepravilnim sastavljanjem nisu pokrivena
jamstvom.

5.2 Kako biste sklopili uredaj

Potreban Vam je krizni odvijac, ravni odvijac i AA baterija
(elektricni upaljac). Baterije nisu isporuc¢ene uz uredaj.

1. Postavite uredaj na ravnu i Cistu povrsinu.

2. Sklopite uredaj kao Sto je prikazano na skicama za
sklapanje. Skice za sklapanje ¢ete pronaci u drugom dijelu
ovog priru¢nika, nakon prikaza rastavljenog sklopa Vaseg
uredaja.

Budite oprezni prilikom sklapanja emajliranih dijelova. Alat
i vijci mogu ostetiti emajl. Upotrijebite dobiveni brtveni
prsten od tkanine kako biste zastitili emajl oko vijaka.

Blister pakiranja mogu sadrzavati viSe vijaka nego $to je
potrebno. MoZe Vam preostati vijaka nakon sklapanja.

Pakiranje ukljuCuje pribor za nuzdu s rezervnim dijelovima
(vijci, zakovice, brtveni prsteni od tkanine ... ). Mozete

ih upotrijebiti u slu€aju da ste izgubili ili polomili neke
dijelove.

6 PRIKWUCIVANJE PLINA NA UREDAJ

6.1 Koji spremnik za plin, crijevo i
regulator?

Prije spajanja uredaja na plin, morate kupiti plinsku bocu, crijevo
i regulator tlaka. U tablici u nastavku prikazano je koju bocu,
crijevo i regulator trebate koristiti.

Npr., u Belgiji (BE) morate koristiti bocu s propanom s crijevom
i regulatorom za 37 mbar ili bocu s butanom s crijevom i
regulatorom za 28-30 mbar.

Spremnik, crijevo i
regulator

Zemlja

DK, GR, NO, SE, EE, | Propan, 30 mbar/
LT, LV, CZ, PL, MT, Butan, 30 mbar
HU, SI, SK, NL

ES, GB,, IE, PT, BE,
FR, LU, IT, CY

Propan, 37 mbar/ Butan,
28 - 30 mbar

Rostilj je podeSen za rad s butanskim/propanskim
bocama od 4,5 do 15 kg s odgovarajuc¢im niskotlacnim
regulatorom. Preporu€ujemo da uredaj spojite na propan.
Propan jamci kvalitetno izgaranje i manje je osjetljiv na
smrzavanije. Visina (H) boce mora biti manja od 70 cm,
bez obzira na Sirinu i promjer (D) boce.

Regulator tlaka i plinsku bocu kupite zajedno. Ne pristaju
svi regulatori na sve boce.

Koristite iskljucivo crijevo za plin i regulator koji su
homologirani za upotrebu u vasoj zemlji.

Sigurnosne upute

6.2

¢ Nikad ne priklju¢ujte spremnik izravno na uredaj. Uvijek prvo
postavite regulator pritiska na spremnik.

* Nikad ne izmjenjujte prethodno spojene ili zatvorene dijelove
spremnika, crijeva ili regulatora pritiska.

e  Crijevo neka bude $to krace (najvise 1,5 m) kako se ne bi
vuklo po podu.

- Nikad ne izobli¢ujte i ne uvrcite crijevo. Ne povlacite
crijevo i ne busite ga. Crijevo drzite dalje od onih
dijelova rostilja koji se jako zagrijavaju. Provjerite razvlaci
li se savitljivo crijevo normalno, bez uvijanja i povlacenja.

- Zamijenite ga ako je oSteceno ili napuklo, kada to
zahtijevaju nacionalni propisi ili ako mu je istekao rok
trajanja (npr. Francuska)

*  Boca uvijek mora stajati uspravno.

* Nikad ne otvarajte dovod plina.

e Prilikom svake promjene na plinskom priklju¢ku obavite
provjeru istjecanja plina. Pogledajte “7 Provjera istjecanja
plina”.

6.3 Priklju€ivanje crijeva na uredaj

Francuska:
Opremu mozete koristiti s dvije vrste savitljivih crijeva:

e Savitljivo crijevo dizajnirano tako da se spaja na kruzne
spojeve sa strana rostilja i regulatora, koje u€vrscéuju prsteni
(u skladu sa standardom XP D 36-110), preporu¢ene duljine
1,25 m.

e Savitljivo crijevo (u skladu sa standardom XP D 36-112)
opremljeno navojnom maticom G 1/2 za postavljanje na rostilj
i navojnom maticom M 20x1.5 za postavljanje na regulator,
preporucene duljine 1,25 m.
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Druge drzave:

Trebate koristiti sa savitljivim crijevima predvidenima za butan/
propan. Duljina crijeva ne smije prekoracivati 1,50 m.

Kako biste prikljucili crijevo za dovod plina na uredaj, morate
postaviti spojku na plinsku cijev na uredaju. Uredaj je isporucen
s dvije spojke, namijenjene za odredene zemlje:

Zemlja Spojka

BE, CH, CZ, DK, ES,
Fl, GB, IE, IT, PT, SI

FR Spojka B

Spojka A

Ako Vasa zemlja nije navedena u tablici, upotrijebite
spojku koja je u skladu s Vasim drzavnim standardima.

6.3.1

Potreban Vam je klju¢ od 19 mm i krizni odvijac.

1. Pri¢vrstite spojku na plinsku cijev uredaja (A) i pritegnite je s
pomocu klju¢a od 19 mm (B).

A

Spouka A

|

Y

2. Nataknite crijevo na spojku (C) i pritegnite stezni prsten
pomocu kriznog odvijac¢a (D).

P—

-

6.3.2 Sroska B

Potreban Vam je klju¢ od 22 mm i podesivi kljuc.

1. Pri¢vrstite spojku na plinsku cijev uredaja (A) i pritegnite je s
pomocdu kljuéa od 22 mm (B).

2. Pricvrstite crijevo za dovod plina na spojku (C) i pritegnite ga
s pomocu dva klju¢a. Drzite spojku s pomocu klju¢a od 22
mm i okrecite crijevo s pomocu podesivog klju¢a (D).

6.4 PrikljuCivanje crijeva i spremnika na
regulator

Ovisno o vrsti regulatora pritiska koji koristite trebat ce Vam

kriZni odvijac i/ili podesivi kljuc.

1. Spojite crijeva na regulator pritiska. U¢inite jedno od
navedenog:

¢ Ako crijevo ima stezni prsten, nataknite crijevo na
regulator i pritegnite stezni prsten pomocu kriznog
odvijaca (A).

e Ako crijevo ima navrtanj, pricvrstite crijevo na regulator i
pritegnite navrtanj pomocu podesivog klju¢a (B).

(A

-

2. Prikljucite regulator pritiska na spremnik s plinom. U¢inite
jedno od navedenog:

e Ako regulator ima navrtanj, pri¢vrstite regulator na
spremnik okre¢uci ga u smjeru kazaljke na satu i
pritegnite navrtanj s pomocu podesivog klju¢a (C).

e Ako regulator ima vij¢ani navoj, pricvrstite regulator na
spremnik u smjeru obrnutom od smjera kazaljke na satu

Koristite se samo regulatorima koji su sukladni s EN
16129.
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6.5 Zamjena spremnika

1. Zatvorite dovod plina i postavite sve kontrolne ¢vorove na
OFF.

2. Odspojite prazni spremnik i prikljucite puni spremnik.

3. Provijerite spremnik, crijeva i sve plinske spojeve zbog
curenja. Pogledajte "7 Provjera curenja plina".

Pozor, kada vrSite zamjenu boce s plinom, to se mora
obaviti dalje od svih izvora zapaljenja.

7 PROVJERA CURENJA PLINA

7.1 Zasto trebate provjeravati curenje
plina?

Propan i butan su tezi od zraka. Kao rezultat toga oni se ne
raspr$e nakon $to iscure iz uredaja. Posebice na dane bez vjetra
nakon curenja plin se moze nakupiti unutar i oko uredaja. Tako
nakupljen plin zatim se moze zapaliti ili eksplodirati.

7.2 Kada trebate provjeravati curenje
plina?

e Prije prve uporabe ili prije prve uporabe nakon dugog
razdoblja nekoriStenja.

Provijerite postoji li curenje plina ako je uredaj sastavljen
od strane dobavljaca.
e Svaki put nakon mijenjanja bilo kojeg sastavnog dijela.
* Najmanje jednom godis$nje, po mogucénosti na pocetku
sezone.

7.3 Sigurnosne upute

e  Postavite uredaj na otvorenom, u dobro prozraéenom
prostoru. U blizini uredaja ne smije biti plamenova ili izvora
topline.

e Nikad ne koristite upalja¢ ili Sibicu kako biste provjerili
curenje plina.

*  Nemojte pusiti niti paliti plamenike dok provjeravate postoji
li curenje plina.

7.4 Koje materijale trebam?

Kako biste provijerili curenje plina potrebna Vam je:

e Tekucina za testiranje. Mozete koristiti ve¢ pripremljeni sprej
za provjeru curenja ili mjesavinu vode (50 %) i deterdzenta za
pranje posuda (50 %).

e Alat za provjeru curenja koji ste dobili uz Vas uredaj. Koristite
ga kako biste usisali tekucinu za provjeru i nanijeli je na plinski
element ili spoj koji zelite provijeriti.

7.5 Kako biste provijerili curenje plina

Provijerite postoji li curenje plina nanoSenjem tekucine za testiranje
na sve plinske komponente i spojeve. Ako mjehuri¢i na odredenoj
komponenti ili spoju po¢nu rasti, tu dolazi do curenja plina.

Kako biste provjerili curenje plina postupite na sljedeci nacin:

—_

Postavite uredaj vani.

2. Uzmite svoj alat za provjeru curenja i tekucinu za testiranje
(sprej za curenje ili mjeSavinu vode i sapuna).

3. Otvorite poklopac i postavite sve kontrolne ¢vorove na OFF.

4. Malo otvorite dovod plina. Samo jednom okrenite ventil na
spremniku s plinom.

5. Usisajte malo tekucine za provjeru pomocu alata za provjeru

curenja i nanesite je na podrucje koje zelite provjeriti. Morate

provjeriti:

e Zavarene dijelove spremnika s plinom (A)

e Crijevo (B)

* Spojeve izmedu spremnika i regulatora pritiska i izmedu
regulatora pritiska i crijeva (C)

e Spoj izmedu crijeva i uredaja (D)

Vas$ regulator pritiska i spojka mogu biti drugaciji od onih
prikazanih na slikama.
6. Uginite jedno od navedenog:

e Ako otkrijete curenje, nastavite kako je opisane u " U
slu¢aju curenja plina".

* Ako nema curenja, zatvorite dovod plina, temeljito
isperite sve komponente vodom i dobro ih posusite.

7.6 U slucéaju curenja plina

1. Zatvorite dovod plina i u€inite jedno od navedenog:
¢ Ako otkrijete curenje na jednom od spojeva, pritegnite taj
Spo;j.
e Ako otkrijete curenje na spremniku ili crijevu, zamijenite
spremnik ili crijevo.
2. Ponovno provijerite spoj ili dio na kojem ste otkrili curenje.

3. Ako curenje nije popravljene, obratite se Barbecook
dobavljac¢u. Nemoijte koristiti uredaj dok se curenje ne
popravi.

Za popis obliznjih Barbecook dobavljaa pogledajte
www.barbecook.com.
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8 PRIPREMANJE UREDAJA ZA
UPOTREBU

8.1 Prije svake uporabe

Svaki put kada koristite uredaj provjerite sljedece:

e  Uredaj se nalazi na odgovaraju¢em mjestu. Pogledajte
"3.3 Odaberite odgovarajucu lokaciju".

e  Crijevo za dovod plina ne vuce se po tlu i ne moze doci u
kontakt s vruéom povrsinom ili masno¢om koja kaplje.

e Zdjela je dista. PreporuéamQ ¢iSéenje zdjele nakon svake
upotrebe. Pogledajte "11.2 Cisc¢enje zdjele".

°  Plamenici i redukcijske cijevi nisu blokirani gnijezdima
insekata ili paukovim mrezama. Pogledajte "11.3 CiScenje
plamenika i redukcijskih cijevi".

*  Plamenici su ispravno sastavljeni. Redukcijske cijevi trebaju
biti postavljene iznad otvora plinskih ventila.

—

= —°]

Ako Zelite biti potpuno sigurni da je Vasa plinska
instalacija u redu, moZzete provjeriti postoji li curenje plina
na Vasem uredaju prije svake uporabe. Pogledajte
"7 Provjera curenja plina".

8.2 Prije prve uporabe (nakon duzeg
vremena)

Ako uredaj koristite po prvi put ili ga niste koristili duze vrijeme,
potrebno je izvrsiti odredene dodatne provijere:

e Provjerite jeste li procitali, razumijeli i prekontrolirali sve
upute u ovom priru¢niku (samo prije prve uporabe).
*  Provjerite postoji li curenje plina na uredaju. Pogledajte
"7 Provjera curenja plina".
Provjerite postoji li curenje plina ako je uredaj sastavljen
od strane dobavljaca.

e QOcistite plamenike i redukcijske cijevi (samo prije prve
uporabe nakon dugo vremena). Pogledajte "11.3 Ci&éenje
plamenika i redukcijskih cijevi".

e  Zagrijte uredaj prije nego Sto prvi put stavite hranu na njega
(samo prije prve uporabe). Pogledajte "8.3 Prvo zagrijavanje
uredaja".

8.3 Prvo zagrijavanje uredaja

Zagrijavanjem uredaja prije prvog koristenja s uredaja se

uklanjaju masnoce preostale od proizvodnje. Postupak je

sljedeci:

1. Upalite glavne plamenike i postavite kontrolne ¢vorove na
HIGH. Pogledajte "9.2 Paljenje glavnih plamenika".

2. Zatvorite poklopac i ostavite uredaj da gori 15 minuta. Jo$
uvijek ne stavljajte hranu na reSetku.

3. Nakon 15 minuta otvorite poklopac i pustite da uredaj gori
jo$ 5 minuta (kontrolni ¢vorovi i dalje namjesteni na HIGH).

4. Nakon 5 minuta uredaj je spreman za uporabu. Sada mozete

staviti hranu na reSetku.

9 PALJENJE PLAMENIKA

ﬂ Kako biste upalili plamenike pomocu elektricnog upaljaca
potrebno je umetnuti AA bateriju u upalja¢. Navedena
baterija nije isporu¢ena uz uredaj. Kuciste za bateriju
upaljaca pronaci ¢ete na upravljackoj ploci Vaseg uredaja.

9.1 Sigurnosne upute

e  Prije paljenja uredaja provedite sve provjere navedene u "8
Pripremanje uredaja za upotrebu".

*  Poklopac uvijek mora biti otvoren prilikom paljenja
plamenika.

e Nikad se ne naginjite nad plamenik dok ga palite.

9.2 Paljenje glavnih plamenika

9.2.1

1. Otvorite poklopac i postavite kontrolne ¢vorove glavnih
plamenika na OFF.

KORISTENJE UPALJAGA

2. Ako nijedan plamenik jo$ nije upaljen, otvorite dovod
plina i pricekajte deset sekundi. Na taj nacin se plin stigne
stabilizirati.

3. Pritisnite upalja¢ dok ne Cujete pucketanje iskrica.

4. Dok drzite upalja¢ postavite kontrolni ¢vor srednjeg
plamenika na HIGH. Uvijek prvo palite srednji plamenik,
nikad ne poku$avajte upaliti sve glavne plamenike
odjednom.

5. Ako se plamenik ne upali nakon tri pokusaja, postavite
njegov upravljacki ¢vor na OFF, zatvorite dovod plina i
priCekajte 5 minuta. Na taj naCin sav nakupljeni plin stigne
izaci.

6. Ponovno pokusajte upaliti plamenik. Ako ga jo$ uvijek ne
uspijevate upaliti, pokusSajte upotrijebiti Sibice ili pogledajte
"14 RjeSavanje problema" kako biste otkrili uzrok problema.

7. Nakon sto upalite jedan plamenik ostale ¢ete upaliti tako Sto
¢ete njihove kontrolne ¢vorove postaviti na HIGH.

9.2.2 KORISTENJE SIBICA

1. Postavite Sibicu u drza¢ za Sibice.

2. Otvorite poklopac i postavite kontrolne Evorove glavnih
plamenika na OFF.

3. Ako nijedan plamenik jo$ nije upaljen, otvorite dovod
plina i pricekajte deset sekundi. Na taj nacin se plin stigne
stabilizirati.

4. Zapalite Sibicu i drzite je otprilike 13 mm od plamenika.
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5. Postavite kontrolni ¢vor jednog plamenika na HIGH.

Uvijek za pocetak upalite jedan glavni plamenik. Nikad
nemojte paliti sve glavne plamenike odjednom.

6. Ako se plamenik ne upali unutar 5 sekundi, postavite njegov
upravljacki ¢vor na OFF, zatvorite dovod plina i pricekajte 5
minuta. Na taj nacin sav nakupljeni plin stigne izaci.

7. Ponovno pokusajte upaliti plamenik. Ako ga jo$ uvijek ne
uspijevate upaliti, pogledajte "14 RjeSavanje problema" kako
biste otkrili uzrok problema.

8. Nakon $to upalite jedan plamenik ostale ¢ete upaliti tako Sto
¢ete njihove kontrolne ¢vorove postaviti na HIGH.

9.4 Iskljucivanje plamenika

Ako ne koristite plamenike, potrebno ih je iskljuciti. Postupak je
sliedeci:
1. Zatvorite dovod plina.

2. Postavite kontrolne ¢vorove plamenika na OFF.

Zatvaranjem dovoda plina mozete biti sigurni da u uredaju
nece biti preostalog plina.

9.5 Ponovno paljenje plamenika

Ako se plamenik ugasi tijekom uporabe, napravite sljedece:
1. Otvorite poklopac i zatvorite dovod plina.

2. Postavite sve kontrolne ¢vorove na OFF i pri¢ekajte 5
minuta. Na taj nacin sav nakupljeni plin stigne izaci.

3. Ponovno upalite plamenik(e).
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9.6 Provjera plamena

10.3lzravno i neizravno pecenje

Svaki put kada upalite plamenik morate provijeriti plamen.
SavrSen plamen je gotovo cijeli u plavoj boji, s malo zute na
vrhu. Povremeni zuti plamenovi su normalni i nisu Stetni.

Ako postoji problem s plamenom, ucinite jedno od navedenog
kako biste rijesili problem:

Ako su plamenovi ...

Ucinite sljedece ...

Ovisno o vrsti hrane koju pripremate i na koji nacin je zelite
pripremiti mozete peci hranu izravno ili neizravno:

Metoda Opis
Postavite hranu izravno
iznad upaljenog
plamenika, postavite taj

Izravno

Uporaba

Za przenje mesa i
povréa

Odmah zatvorite dovod plina i
postavite sve kontrolne ¢vorove
na OFF.

2. Pogledajte "14 RjeSavanje
problema" kako biste otkrili uzrok
problema. Najvjerojatnije su
redukcijske cijevi blokirane.

Slabi i potpuno Zuti 1.

Odmah zatvorite dovod plina i

postavite sve kontrolne ¢vorove

na OFF.

2. PriCekajte 5 minuta kako bi
nakupljeni plin stigao izi¢i.

3. Ponovno upalite plamenik(e).

4. Ako problem i dalje postoji,

pogledajte "14 RjeSavanje

problema" kako biste otkrili uzrok

Visi od zdjele 1.

problema.
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10. KORISNI SAVJETI | TRIKOVI

10.1 Zagrijavanje uredaja

Prethodnim zagrijavanjem VaSeg uredaja reSetka ¢e biti dovoljno
vruca kako biste na nju stavili hranu. Postupak je sljedeci:

1. Upalite plamenik(e) i postavite kontrolni ¢vor/€vorove na
HIGH.

2. Zatvorite poklopac i ostavite uredaj deset minuta.

3. Nakon deset minuta otvorite poklopac i stavite hranu na
reSetku.

4. Ako Vam je potrebno manje topline, postavite kontrolni ¢vor/
¢évorove na nizu razinu.

10.2 Sprecavanje lijepljenja hrane

Kako biste sprijecili lijepljenje hrane za reSetku:

e Pomocu kista premazite hranu s malo ulja prije nego $to je
stavite na reSetku. Mozete nauljiti i samu reSetku.

e  Zagrijte uredaj. Sto je reSetka toplija kada stavite hranu na
nju, to ¢e se hrana manije lijepiti.

e Ne okrecite hranu prebrzo. Dopustite da se prvo malo
zagrije.

plamenik na jako i drzite
poklopac otvoren.

Postavite hranu pokraj
upaljenog plamenika,
postavite taj plamenik
na srednje/slabo i
zatvorite poklopac.

Kako biste bolje
ispekli zapecene
meso

Neizravno

Prilikom pecenja pod zatvorenim poklopcem uvijek pratite
termometar na poklopcu kako se aparat ne bi pregrijao.
Pogledajte "10.5 Prac¢enje temperature".

10.4 PecCenje sa zatvorenim poklopcem

Zatvaranje poklopca tijekom pecenja ima znacajne prednosti:

e Temperatura reSetke je viSa i bolje se odrzava.

*  Smanjuje se vrijeme pripremanja hrane i zadrzava se
soénost.

e Smanjuju se iznenadni plamsaji i Stedi na plinu.

Prilikom pecenja pod zatvorenim poklopcem uvijek pratite
termometar na poklopcu kako se aparat ne bi pregrijao.
Pogledajte "1 O.S Praéenje temperature".

10.5 Prac¢enje temperature

Va$ uredaj je opremljen snaznim plamenicima, stoga se brzo
zagrijava i mozete odrzavati odredenu temperaturu. Kad pecete
hranu pod zatvorenim poklopcem morate paziti da se uredaj ne
pregrije. Pratite temperaturu na termometru na poklopcu i uzmite
u obzir sliedec¢e smjernice:

e UobiCajena temperatura pecenja iznosi oko 21 O °C. Na visoj
temperaturi moze doci do zapaljenja masnoce koja kaplje ili
nakupljene masnoce.

e  Temperatura nikad ne bi trebala prije¢i 300 °c na duze od pet
minuta. Na taj nacin se uredaj moze deformirati ili ostetiti.

Ako se uredaj pregrije, ohladite ga otvaranjem poklopca i
postavljanjem plamenika na nizu razinu.

10.6 IskoriStavanje toplinskih zona

Kad su svi plamenici upaljeni zastitni poklopci na plamenicima
rasporeduju toplinu preko reSetke Sto je moguce vise
ravnomjerno. Unato€ ovom ravnomjernom zagrijavanju neke
zone su uvijek toplije od drugih. Mozete iskoristiti ove toplinske
zone kako biste savr§eno ispekli Vasu hranu:

Zona Vrucée? Koristite za ...

Naprijed Vruée Pecite osjetljivu hranu (Skampe,
ribu ...)

Sredina ViSe vruce Pripremajte hranu kojoj je potrebno
odredeno vrijeme pecenja (tj.
kobasice, pile¢a bedra ...)

Natrag Najvruce Suho meso i povrée
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Takoder mozete stvoriti toplinske zone igrajuci se snagom
plamenika. MozZete na primjer postaviti plamenik na nizu
razinu i koristiti zonu iznad njega za pripremanje osjetljive
hrane ili hrane kojoj je potrebno odredeno vrijeme
pecenja.

10.7 Izbjegavanje iznenadnih plamsaja

Tijekom pecenja hrane normalno je da se pojave iznenadni
plamsaji. Medutim, previSe iznenadnih plamsaja povisava
temperaturu uredaja i moZze zapaliti nakupljenu masnocéu. Kako
biste izbjegli iznenadne plamsaje:

*  Provjerite da je zdjela Cista kad pocCnete s peCenjem.
Preporu¢amo Ciscenje zdjele nakon svake upotrebe.
Pogledajte "11.2 CiScenje zdjele".

¢ Redovito provjeravajte je li otvor za cijedenje masnoce
zaCepljen i jesu li posuda ili €asa za skupljanje masnoce
koja kaplje puni.

e Kad pecete masno meso odrezite viSak masnoce, zatvorite
poklopac i postavite plamenike na srednju ili nizu razinu.

11 ODRZAVANJE UREDAJA

11.1 Ciséenje resetke

Preporucujemo da rostilj nakon svake upotrebe o istite
sredstvom za CiSéenje Barbecook.

Rostilj mozete Cistiti i blagim deterdZzentom ili sodom
bikarbonom. Rostilj nemojte Cistiti sredstvima za &iScenje
pecénica.

11.2 Ciséenje zdjele

Preporu¢ujemo da zdjelu nakon svake upotrebe ocistite
sredstvom za ¢iSéenje Barbecook.

11.3 Ciséenje plamenika i redukcijskih cijevi

11.3.1 ZAST0O JE POTREBNO GISTITI PLAMENIKE |
REDUKCIJSKE CIJEVI?

Pauci i insekti mogu napraviti mreze ili gnijezda u plamenicima
i redukcijskim cijevima. Zbog toga dovod plina na plamenike
moze biti blokiran. Rezultat je:

*  Ne mozete upaliti plamenike. Ako ih ipak uspijete upaliti,
plamenovi ¢e biti puni dima i Zuékasti.

¢ Plin moze poceti izgarati izvan redukcijskih cijevi, na
kontrolnim &vorovima. Ovi pozari se nazivaju povratnim
plamenom i mogu rezultirati ozbiljnim ozljedama i
materijalnom Stetom.

==
lyvAeg)T

Ostecenja nastala zbog blokiranih plamenika i
redukcijskih cijevi smatraju se neodgovarajué¢im nac¢inom
odrzavanja i nisu pokrivena jamstvom.

11.3.2 KADA JE POTREBNO CISTITI PLAMENIKE |
REDUKCIJSKE CIJEVI?

Morate Cistiti plamenike i redukcijske cijevi Vaseg uredaja:

e Prije prve uporabe nakon dugog razdoblja nekoristenja.

e Najmanje dvaput godi$nje, od ¢ega jednom na pocetku
sezone.

11.3.3 Kako BISTE OCISTILI PLAMENIKE | REDUKCIJSKE CIJEVI

1. Uklonite plamenike s uredaja kao $to je prikazano na slikama. Ako
primijetite da je plamenik oStecen, potrebno ga je zamijeniti.

2. Ocistite plamenike i redukcijske cijevi pomocu male Cetkice
ili predmeta za ¢iSéenje cijevi domace izrade (odvijana
spajalica, ¢etkica za cijevi ...).

3. Vratite plamenike na mjesto. Postavite redukcijske cijevi
iznad otvora plinskih ventila.
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11.4 Odrzavanje dyelova od emajla,
nehrdajuceg celika, kromai
elektrostatske boje u prahu

Uredaj se sastoji od dijelova napravljenih od emajla, nehrdajuceg
Celika, kroma i elektrostatske boje u prahu. Svaki materijal se
treba odrzavati na drugaciji nacin:

Materijal Kako odrzavati ovaj materijal
Emajl *  Nemojte koristiti o$tre predmete i

nemoijte udarati po tvrdoj povrsini.

* Izbjegavajte kontakt s hladnim
tekuc¢inama dok je materijal jo$
uvijek vrug.

*  Mozete koristiti metalne spuzve i
abrazivne deterdzente.

Nehrdajuci Celik i e Nemoite koristiti agresivne, abrazivne ili
krom metalne deterdzente.

e Upotrebljavajte biorazgradivi deterdzent
i pustite ga da djeluje na Celik.

e Upotrebljavajte mekanu spuzvu ili
tkaninu.

*  Nakon ¢iSéenja temeljito isperite i dobro
osusite prije pohranjivanja.

) *  Nemojte koristiti oStre predmete.
Obojen Upotrebljavaijte biorazgradive
elektrostatsko m deterdZente i mekanu spuzvu ili tkaninu.
bojom u prahu o Nakon ¢i$éenja temeljito isperite i dobro

osusite prije pohranjivanja.

Kako bi se sprije€ilo stvaranje hrde na nehrdaju¢em
Celiku izbjegavajte kontakt s klorom, soli i zeljezom.
Preporu¢amo da uredaj ne koristite u blizini obale,
zeljeznicke pruge ili bazena.

Ostecenja nastala zbog nepridrzavanja ovih uputa
smatraju se neodgovaraju¢im nac¢inom odrzavanja i nisu
pokrivena jamstvom.

Ispod prikaza rastavljenog sklopa vaseg uredaja (drugi dio
priruénika) pronaci ¢ete popis sa svim dijelovima od kojih se
uredaj sastoji. Na popisu su uklju¢eni simboli koji odreduju
materijal svakog dijela, tako da ga mozete koristiti kako biste
provjerili na koji nacin trebate odrzavati pojedini dio. Na popisu
dijelova upotrebljavaju se sljedeci simboli:

Simbol Materijal
() Emajl
A Krom
[ Nehrdajuci celik
* Obojen elektrostatskom bojom u prahu

11.5 Pospremanje uredaja

11.6 Pohrana spremnika s plinom

Ako duZe vrijeme ne koristite Vas$ uredaj, pospremite ga na
suhom mijestu. Prije pohranjivanja uredaja:

e Isklju¢ite spremnik s plinom. Nikad ne pohranjujte svoj
uredaj u zatvorenom (niti u garazi ili spremistu) ako je
priklju¢en na spremnik s plinom.

e Ocistite plamenike i reSetke, namazite ih uljem i zamotajte ih
u papir.

e Prekrijte Va$ uredaj navlakom Barbecook. Registrirajte Vas
uredaj na www.barbecook.com kako biste otkrili koja Vam je
navlaka potrebna.

Ove upute odnose se na pune i prazne spremnike s plinom.

e Uvijek pohranite spremnike s plinom vani, u dobro
prozraGenom prostoru. Ne smiju biti izloZzeni pretjeranoj
toplini niti direktnoj suncevoj svjetlosti.

e Nikad ne pohranjujte spremnik s plinom na mjesto koje se
moze jako zagrijati (u automobil, na brod ... ).

e Nikad ne spremajte Vas spremnik s plinom ili rezervni
spremnik s plinom u ormari¢ Vaseg uredaja.

¢ Nikad ne spremajte rezervni spremnik s plinom u blizinu
uredaja koji je u uporabi.

e Uvijek pohranite spremnik s plinom izvan dohvata djece.

e Uvijek pohranite i prevozite spremnik s plinom u uspravhom
polozaju.

11.7 Narucivanje rezervnih dijelova

Dijelove koji su izravno izloZeni plamenu ili intenzivnoj toplini s
vremena na vrijeme treba mijenjati. Narucivanje rezervnog dijela:

1. PotraZite referentni broj predmetnog dijela. Popis svih
referentnih dijelova mozete pronadi ispod prosirenih prikaza
u drugom dijelu ovog priru¢nika i na web-mjestu www.
barbecook.com.

Ako ste uredaj registrirali na internetu, postupak ¢e vas
automatski preusmijeriti na odgovarajuci popis u vaSem
racunu MyBarbecook. Ondje ¢ete imati mogucnost
narucivanja dijelova na internetu.

2. Rezervni dio narucite na web-mjestu www.barbecook.com
ili kod svog prodavaca. Dijelove obuhvacene jamstvom
mozete narucivati samo kod svog prodavaca.

12 JAMSTVO
12.1 Obuhvacéeno

Vas$ uredaj dolazi s dvogodisnjim jamstvom koje poc€inje
vrijediti od dana kupnje. Ovo jamstvo obuhvaca sve greSke u
proizvodniji, pod uvjetom da:

e Koristite, sastavili ste i odrzavate vas uredaj u skladu s
uputama u ovom priru¢niku. Ostecenja izazvana pogreSnom
upotrebom, nepravilnim montiranjem ili neodgovaraju¢im
odrzavanjem ne smatraju se greSkama u proizvodniji.

*  Mozete priloziti racun i jedinstveni serijski broj vaseg
uredaja. Serijski broj zapoc€inje slovom G, iza kojeg ima 15
znamenki. Mozete ga nadi:

e Na ovom priru¢niku i na pocetnickom paketu u koji je
ovaj priru¢nik bio ukljuc¢en.

¢ Na pakiranju uredaja.

* Na unutrasnjoj strani donje prednje ploce.

e  Zavod za ispitivanje kvalitete Barbecook potvrduje
da su dijelovi u kvaru i da su se pokazali neispravni
pri uobiCajenom koristenju, pravilnom sklapanju i
odgovaraju¢em odrzavanju.

Ako nije ispunjen jedan od gore navedenih uvjeta, ne mozete
traziti nikakav doprinos. U svakom slu€aju jamstvo je ograni¢eno
na popravak ili zamjenu dijela ili dijelova koji su neispravni.
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12.2Nije obuhvaceno

13 TEHNICKI OPIS

Sljedeca ostecenja i kvarovi nisu obuhvaéeni jamstvom:

Normalno troSenje (hrda, izobli¢enja, promjena boje ...)
dijelova koji su izravno izloZeni vatri ili jakoj toplini. Normalno
je s vremena na vrijeme zamijeniti ove dijelove.

Vizualne nepravilnosti koje su svojstvene procesu
proizvodnje. Ove nepravilnosti ne smatraju se kvarom u
proizvodniji.

Sva ostecenja uzrokovana neodgovarajuc¢im odrzavanjem,
nepravilnim skladistenjem, nepravilnom montazom ili
izmjenama na prethodno montiranim dijelovima.

Sva ostecenja nastala zbog pogresne uporabe i zlouporabe

13.1 Oznacna naljepnica

Na oznac¢noj naljepnici je naveden potpuni tehnicki opis Vaseg

uredaja. Mozete ga naci:
e U drugom dijelu ovog priru¢nika.

e Na unutradnjoj strani donje prednje ploce.

13.2Promijeri ubrizgaca

e Glavni plamenik: 1.00 (Spring 3002, 3102, 3112).

uredaja (ne koristeci ga u skladu s uputama iz ovog
priru¢nika, koristec¢i ga za komercijalne svrhe ...).

Sve posljedi€ne Stete uzrokovane nemarnom upotrebom

uredaja ili nepridrzavanjem uputa.

Hrda ili promjena boje izazvani vanjskim utjecajima,
upotrebom agresivnih deterdZenata, izlozenosti kloru ... Ova
ostecenja ne smatraju se kvarom u proizvodnji.

14 RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

Nema dovoljno topline

Previse topline i/ili iznenadni
plamsaji

Toplina se ne rasporeduje
ravnomjerno na povrsini resetke

zuti plamenovi

Plamen je nepotpun

Povratni plamenovi (plamenovi
izvan redukcijskih cijevi/na
kontrolnim €vorovima)

Plamenovi su visi od ruba zdjele

Regulator pritiska bruji

Plamenik zvizdi kad je
namjesten na LOW

Vjerojatni uzrok/ci

Dovod plina nije otvoren

Redukcijske cijevi nisu postavljene iznad otvora
na plinskim ventilima

Blokirani otvori na plameniku
Spremnik s plinom (gotovo) prazan

Regulator pritiska nije pravilno spojen sa
spremnikom i/ili crijevom

Hrana je premasna

Otvor za cijedenje masnoce je blokiran,
masnoca u zdjeli i/ili na plamenicima

Temperatura je previsoka

Odredene razlike u temperaturi su normalne, vidi "1.7
Optimalno iskoristavanije topline" i

"10.6 Iskoristavanje toplinskih zona". Moguéi uzrok/ci
velikih razlika u temperaturi:

Uredaj nije prethodno zagrijan

Blokirani su plamenici ili redukcijske cijevi
Stavite soli na plamenike
Uredaj je spojen na butan

Plamenik je blokiran, probusen ili zahrdao

Blokirani su plamenici ili redukcijske cijevi

Mnogo vjetra
Spremnik s plinom (gotovo) prazan
Masnoca u zdjeli i/ili na plamenicima

Vruée vrijeme
Novi (punQ spremnik s plinom

Ubrizgac¢ plina, redukcijska cijev i/ili plamenik
su prljavi

www.barbecook.com

RjesSenje/a

Otvorite dovod plina

Postavite redukcijske cijevi iznad otvora na
plinskim ventilima

Ocistite otvore na plameniku ili zamijenite
plamenike

Zamijenite spremnik s plinom

Ponovno priklju€ite regulator pritiska na
spremnik i/ili crijevo

Odrezite viSak masnoce ili postavite plamenike na
nizu razinu

Ocistite otvor za cijedenje masnoce, zdjelu i
plamenike

Postavite plamenike na nizu temperaturu i/ili
nemoijte peci hranu direktno

Prethodno zagrijte uredaj

Ocistite plamenike i redukcijske cijevi

Ocistite plamenike

Spojite uredaj na propan, koriste¢i odgovarajuci
regulator pritiska

Ocistite ili zamijenite plamenik

Zatvorite dovod plina i postavite plamenike na
OFF.

Ostavite uredaj da se ohladi.

Ocistite plamenike i redukcijske cijevi.

Postavite uredaj tako da mu je straznja strana
okrenuta u smjeru vjetra

Zamijenite spremnik s plinom
Ocistite zdjelu i plamenike

Nema opasnosti niti oStec¢enja. Trebalo bi
prestati nakon kratkog vremena.

Ocistite ubrizgac¢ plina, redukcijsku cijev i
plamenik
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Problem

Nije moguce upaliti plamenik
(koristeci upaljag ili Sibicu)

Nije moguce upaliti plamenik
pomocdu upaljaca

Nema iskri ni zvuka kad
pritisnete upalja¢

Samo zvuk (nema iskri) prilikom
pritiskanja upaljaca

Pojavljuju se iskre koje ne
proizlaze iz plamenika

Postoje iskre koje se ne javljaju
na svim elektrodama i/ili nisu
dovoljno jake

Vjerojatni uzrok/ci

Plamenik ili redukcijska cijev su blokirani
Nema dovoda plina

Nema baterije ili baterija nije ispravno
postavljena

Sredniji plamenik nije prvi upaljen

Ozicenje upaljaca nije pravilno postavljeno
Elektroda ostecena

Neprikladan teren

Neispravan upalja¢

Nema baterije ili baterija nije ispravno
postavljena

Baterija je prazna
Gumb upaljaca nije pravilno postavljen
Neispravan generator iskri

Neprikladan teren

Plamenik i elektroda su na prevelikoj udaljenosti

Neispravno ozi¢enje
Neprikladan teren

Baterija pri kraju
Mokere ili polomljene elektrode

www.barbecook.com

Rjesenje/a

Ocistite plamenik i redukcijsku cijev

Otvorite dovod plina i pritisnite sigurnosni
évor na regulatoru pritiska (ne postoji na svim
regulatorima)

(Ponovno) umetnite bateriju pravilno
postavljajuci zavrsetke

Prvo upalite srednji plamenik

Provijerite i ponovno sastavite sve spojeve na
upaljacu

Zamijenite elektrodu

Provijerite i ponovno sastavite elektrode,
plamenike i upalja¢

Zamijenite upaljac¢

(Ponovno) umetnite bateriju pravilno
postavljajuci zavrsetke

Zamijenite bateriju

Ponovno sastavite gumb upaljaca
Zamijenite generator iskri

Ponovno spojite generator iskri i elektrode

Blago savijte elektrodu kako biste je pribliZili
plameniku

Zamijenite oziCenje

Ponovno spojite generator iskri i elektrode
Zamijenite bateriju

Posusite elektrode papirnim ru¢nicima ili ih
zamijenite
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5 Not for SPRING 3112 6 Not for SPRING 3112

7 Not for SPRING 3112 8 Not for SPRING 3112
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