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Pasiunea pentru mancare, designul premium si dragostea pentru petrecerea timpului in aer liber cu familia si prieteni
este ceea ce |-a adus pe Quan la viata. Acum dorim sa va invitam si pe dumneavoastra sa va bucurati de ea.

Va multumim pentru achizitionarea gratarului Quan Garden Art. Va rugam sa cititi acest manual de instructiuni inainte de
prima utilizare.

Instalarea

Gratarul dumneavoastra Quan trebuie pozitionat pe o suprafata tare, stabila si plana. Din cauza greutatii sale, gratarul
poate deveni instabil daca este amplasat pe un teren moale sau denivelat. Asigurati-va o distanta de siguranta fata de
orice materiale inflamabile sau sensibile la caldura. Nu uitati ca imprejurimile se pot murdari in timpul gatitului (deversari de
ulei, grasime, produse gatite etc.) - protejati-vd podeaua dacé este necesar. Baza este echipata cu picioare reglabile.
Utilizati insfrumentul de nivelare pentru a va asigura ca placa superioara este la nivel pentru a minimiza scurgerile de ulein
fimpul gatitului. Asigurati-va ca aerul proaspéat poate avea acces sub partea de jos a bolului exterior, unde este amplasata
priza de aer. Placa superioara este acoperita cu ulei vegetal la fabrica Quan. Inainte de prima utilizare, curatati-o cu o
carpa moale si aplicati un strat nou de ulei de gatit (ulei vegetal sau de masline). Daca Quan-ul dvs. este fabricat din otel
Corten, este posibil sa va pateze podeaua si sa va murdareasca hainele in primele 3 luni de la cumparare. Protejati-va
podeaua cu folie de aluminiu daca este necesar.

Prima folosire
1.Aplicati un strat proaspat de ulei de gatit pe placa superioara
2.Deschideti intrarea de aer

3.Tncepet,i cu un foc mic - folositi cantitatea de lemn necesara pentru a acoperi partea perforata a
bolului interior

4. Adaugati treptat mai mult lemn pentru a permite placii superioare sa castige Incet temperatura
5.Inchideti admisia de aer pentru a mentine un foc lent si constant

6.Se lasa sa arda timp de 1 ora si se lasa sa se raceasca complet

7.Repetati procedura de mai sus cel putin o data.

Nu folositi lichid chimic pentru brichete, benzina, ulei etc. pentru a aprinde focul. Nu uitati ca lemnul care arde nu trebuie

sa ajunga niciodata direct sub placa superioara - acesta trebuie pastrat in limitele decupajului. Folosirea mai multor lemne
poate supraincalzi si deteriora ireversibil parti ale semineului dumneavoastra. Nu stingeti niciodata focul turndnd apa in
vatra de foc.

Intretinere periodica

Quan-ul dumneavoastra necesita putina intretinere si poate fi tinut in permanenta n aer liber. Placa superioara frebuie
curatata si unsa cu ulei pentru a preveni coroziunea. Atunci cand este fierbinte, Placa superioara poate fi curatata cu
usurinta cu putina apa (degresare). Orice coroziune de pe placa superioara trebuie curatata usor cu hartie de slefuit sau
cu un polizor, iar suprafata trebuie acoperita cu ulei de gatit. Folositi prelata atunci cand ploua sau cand nu folositi gratarul
pentru perioade mai lungi de timp. Pentru depozitarea pe timp de iarna, acoperiti Placa superioara cu vaselina sau untura.
Folositi numai lemn de esenta tare condimentat. Folosirea lemnului nesezonat va duce la un foc mai slab si va produce mai
mult fum.

Pentru mai multe instructiuni, sunati dealerul Quan sau vizitati canalul Quan YouTube.



Quadro Basic Small Quadro Basic Medium Quadro Basic Large

Quan este rezultatul unui lung proces de inginerie si al
multor teste. Scopul nostru nu a fost doar sa 1l facem sa
arate ca o opera de arta, ci si sa 1 facem foarte
functional. L-am dezvoltat impreuna cu bucatarii nostri
Quan, ascultdnd cu atentie toate opiniile si sugestiile lor.

Placa superioara este realizata din otel carbon calit de
10 mm. Acest tip de material previne schimbarea formei
n timp ce este expus la temperaturi ridicate. In functie
de conditile meteorologice si de tipul de lemn folosit
pentru arderea la foc, placa superioara poate atinge
temperaturi de peste 400 ° C in zona centrala. Zona
exterioara ramdne usor mai rece, ceea ce este perfect
pentru a controla viteza de gatire.

Bolul interior este fabricat din otel inoxidabil si poate fi
indepartat pentru curatare. Acest lucru inseamna ca,
indiferent ce se arde n semineu, puteti da intotdeauna
aspectul sau original, curat si stralucitor. In plus, acesta
izoleaza bolul exterior de focul direct pentru a-l mentine
mai rece.

Bolul exterior va ajuta sa va protejati pe dumneavoastra
si pe cei dragi de arsuri instantanee, insa se recomanda
infotdeauna prudenta. Contine admisie de aer
reglabila. Acest lucru face ca pornirea focului sa fie mult
mai usoara. De asemeneq, are ca rezultat un proces de
ardere mai stabil si mai eficient, cauzand mai putin fum
inutil.







